તમસ્તાવના. 





આપરી આ પવિત્ર આર્યાવર્ત કે જે એક વષ્ખતે ઉત્રતિના 


શિખરે પહેેક્ષે હતો, જેતાં તતુન્તે દુરવિશ્ષગુ, અવિક્ષણુ ખતે પુધ્પ * 


વિમાતાદિક સાધતે! બતાવનાતુ' શામય્ય ધરાવતા હતા, જેએએ 
મેધાઅ, પવનાઅ, ચ્બગનાઅ તિગેરે યુદ્ધ યસગમાં કામ લામતાં 
અદ્શુત ચઆશ્રો બતાવી શમસ્ત જૂમહળ ઉપર વિજ્ય પ્રામ કયો 
હતો. જેએ। વેદ, વેર્દત, વૈદ્રક, ન્યાય, જ્યોતિષ્મ વિગેરે સર્જ વિવા- 
એના રટ્રસ્‍્મમાં પારમતા પામી તેતી સહાય વડે અતુધિત ત્રળ- 
અુદ્ધિ, સ્મૃતિ, મેધા, આયુષ્મ, આરોગ્ય લોમવતા દતા, અતે ટુ'કામાં 
જેએાનો ઉઘગ, કળા, વ્યાપાર, વૈબવ જેઈ સમસ્ત વિશ્વનાં ચિત્ત 
થમિત થતાં દતતાં, તૈ આર્યાવર્તના તતુત્તેને આજે ઉદરનિર્શાદને 
માટે પણુ વાંધા પડે છે, તેજ આર્યાવર્તતાં તતુજેને આજે 
એક સોમ દ્દોરા જેવી નછવી ગીજતે માટે પણુ વિરેચ ૧૫૨ આ 
માર રાખવો પડે છે, એ અતિ શેદકજનક, અતિ દ્માંજનક, અતિ 
લજ7%નશ છે. 


કાષ્ઠ કહેશે ફે આર્યા જેવી સ્તરિતિમાં અતારે છે, તેવી% 
સ્થિતીમાં પૂર્વે પુ હતો; અર્થાત્‌ ડાઇ કાળે તેતી ઉન્નતિ થઇ 
નથા, તો એ વધતો સતત નથી. કરશુ આબુ વિતેરે કેટલાંએક 
સ્ષભાએ પ્રાચીન દેવાલયેો વિત્રેરે હપાત છે, તેમાં એવી અદ્મૂત 
કારીમરી તજરે આજે છે કે તી 4રીશક કરવાતે અતારે યુરોજ, 
અમેરિકા વિગેરે ઉલોમ મળમાં આમળ વવેમા દેશોમાંથી પખૃ ડાઇ 
કારીમર હિમ્મત ધરાવતો તથી. દીકીતા ખ્યાત ડૂતમમિતાશને, 
શે'દાતો રમી સ્તભ જ્યારે અવશેકનત કરીએ છીએ ત્યારે સાંયા 
કમની સહાયતા કિવાય તે કોઇ દિરસ કડાયજ નહિ એ તરત 
લક્ષમાં આવે છે. પ્રાચિત સમયતી કારીમરીતી વાતો એક માજીએ 
મૂઝી સંમ્રત સમ્ય તર૬ દૃષ્ટિ કરીએ છીએ, તો પહ જષ્ાય છે 3 
કારમીર્‌ દસમાં જેવી કળારિસલ્યતાધી ચામ, અને હાક અ!મળ 
ખવમ્લ અત્યારે બનાવામાં આવે છે, તેવો બીને પરાઇ પછ, 3૫ 
શરતતો. નથી. પ્રામીન કારીમરીનું મરિિજમિત્‌ શૈવ રટેયું એ 
કુછ જ્યાર કાચીત મમવે આ દેઇ એમ ભ કિખરૅ 7 





ક 


મ 


૩ 


 સૌપત સમપે આવી અધ દસાતે ડેમ એને છે તેતે 
ખે. 


ની ગતિ ખખરેજ વિશિતર છે; ઉદ્ષ ષને અસ્ત-ચ!ની 
ર એ તેનો '*ાપજ નિયમ છે. આ નિયમાનુસાર આ! દેય- 
ની ૬ પૂર્ણ થઇ અસ્તને સમય પ્રામ થતાં ખપ્ય કાળમાં 
*હુઇ જુદા વિધર્મીઓના કેજે પડી પમધિત યનાં તે- 
જીન, દપ, કલદ, ધર્માધપષૂા, પ્રમાદ વિષેરે કારણોને લીપે 
 કારીગરીને આપ્રય ન મળવાથી દેરને અધમ ૬ર પામ 


'તુ ખે સખ'ધિ હવે વધારે ગિમાસવાનુ' પ્રયોજન નમી. 
પ દેશના ઉદ્યતી નિશાની તરીદે દહાભષાં લીડીશ રા નયન 
જમ ધથલિત થપેલે! છે. તે રાજ્યના ડાતાપે સર્વત્ર ન્યાય, 
ખ્‌, સથાદ, બતે રાત્તિ સર્વદા પ્રવતિં રરી જે. 
મ બ્વક્તિતે કદી પણુ ડોઇ પણુ “તતા ડદદેમતુ કરખુ 
ત ઉપરિપત પતું નથી, જેથી સૌ પોતપોતાના કત્તબ્યો 
મતે કર્ષો તમ છે, આવા શાન્ત સખપે ઉદ્વાત કળાને! પુત" 
શેવાતે સું પ્રયત્નો કરવા જેજએ તેતે વિચાર કરીએ. 


મા દેશમાં ઇમ્રેલ્ટ રાજ્ય રષાપત થમા પછી દુન્તર સધીના 
# કારખાનો ઉપસ્થિત થમાં છે. પરતુ હષ્ઠુ તેએ નેઇએ 
“તિ અવસ્ષામો આવી ₹ત્માં નથી, તેતા બદશે બીન્ન દેશો 
છિ કરીએે છીએ તે! જષાય છે ડે કાક્ત્યી માત્ર ચાથીસ 
1૨ જની “પાન ગિત્રેરે દેદેતા દોડો પણુ હકર સધી 
થધા અડાન દતા કે પ્રત ખેતી સિવાય ખીત્તે 39 ઉપ્વોમ 
૨ફતા નદેતા# પરતુ અત્યારે આખી દુનિયામાં “પેમ સ 
સવે'થી આમળ પડતે॥ ભાગ લે છે. આમ ટૂંક મુદતમાં બીષ્ત 
ઉત્તતિ થવામાં અને આ દેટતી સ્થિતિ ન સુધર્વાર્મા 
કરજો એ છે પ-બીન્ત દરોમાં જ્યારે દોણે ૫1૧૬૫૨૩ 
ફધ કરવાનુ સાદ્સ આદરે છે, ત્મરે તેતે અજ 
ને તેમજ તે પોતાના સાદસમાં પાર્‌ પડે તે ડ્ત્તરતે જસત 
[રવાને રીરી મુડી એકી કરવાને દશનો મનુષ્યે: ફડિખડ્‌ 
છે, તેતા બદશે આ દેરાં દૂર સપિ -તત્‌ ૨૬ ફા ૫- 


૪ 


નારતે સુડીની તાણુ અથવા નાણુ વ્યાજે ધીરવાની કઠગી સ્થિતિ . 
ખે ધયમ કારપ્મુ છે. 

આર્શેલા હૃત્ર સ“ભધી સરહસ્મ અનુભવિક ઝાતવાળા મેતે* 
જરની ખામી એ ખીજુ', હુશીયાર મજુરોની ત'ગી એ ત્રીકું, અતે 
હુન્નરા સબ'ધિ અતુભવિક સાનની સવિસ્તર સાચી ત્રાહીતિ આપતાર્રા 
પુરતકાની ખામી એ ચોથુ મુખ્ય કારમા છે. નિ છ 

એ હરકતો પેવી રીતે દુર થાય તેવો કઇક વિચાર કરીએ. _ 

ઘણાં મનુષ્યોતું માનવું છે કે 'આ દેશમાં તાણા તો બેઇએ 
તેઢલા છે. લે કર્ઝતતા કહેવા પ્રમાણે એકલા ૪૪ કરોડ રૂપી 
માતી રકમ તે! માત્ર નામતા વ્યાજે સેવિ'ત્ર બેન્કમાં પડી રહેલી 
છે, તેતો ને હુન્‍્નરકળાતા સ'ભધમાં ઉપપોગ થાય તો ખેશક તેતી 
ઉન્તત અવસ્થા થઈ *ય પરતુ આ રેસના તોડાનાં અતઃકરણુ 
જતાં સમજાય છે કે કીમ'ત વર્ગના લોકોનુ” હત્રર સ'ખષર્માં 
અત્યત દુર્લકર છે, તેઓ જેટલા ઉમંગથી વ્યાપારને ચહામ છે, 
તેટલા દ્ેષધી હૃત્તરતે ધિષ્ટરે છે, આનુ કારનું એમ સમ”તમ છે 
3 તેમને પરાપૂર્ક્થી વ્યાપારનુ" ઝાન છે, પરતુ ઉધામ કળામાં કેવા' 
પ્રાયદા રહેલા છે તે તેમના લક્ષમાં આવ્યા નથી, આ દરકત' ડર 
થવાને માટે હું ધાડ પું કે જેમ કારીગરેર્ના ખર્મ્યાઓને હૃન્‍્તરતી 
3ળવણી આપવાની ૪ર છે, તેમ થીમતોતાં છોકરાને પષ્્‌ હુન્તરોનુ” 
શિક્ષમુ આવી તેથી થતા જ્ઞાયદથી «ખીતા ૩૨૧1 નેઇએ, કે જેથી 
તેમની હુન્નર તરક #ત્તિ વળ, અતે તેયી તેએ પોતાનાં નાષ્ા 
હુભ્રની કન્નતિમાં શ. 

હૃશીયાર મજુરોની અતે અતુમવિક મેતેજરેની ત'મી દુર ક- 
શ્વાતે માટે ખીન્ન દેશની કામક” કરવાની પડ્તિ નેવી ભેદએ, 
મજુરી સસ્તી પડી ઝડપથી કામ થરા માટે બીન દેમેતુ” સાંથા 
કામ દખલ થવું ન્તેઇએ, તેમ ખીન્ત દેરો!માંધી હથીયાર જતે 
અનુમતિ કારીમરોતે પોતાતા રેશર્માં લાવી કામે રેર, અને તેન 
એની પામેથી સિષખુ મેળવી તે સાત અતે અનુમવતી વૃદ્ધિ માટે 
હમ ઠામ સ્પૃદ્યે સ્તરાપન કરી ફિક્ષઝુ આપી મે!ક્મ મનુષ્પે! તૈયાર 
કરવાં નેઇએ. 

આ વાતતી ખાતી માટે આ દેયતોક દાખે :જુએ ! પ્રષષ 
શેશવેનાં કારખાતાએઓ માં બદ દેરના લદારોતે કામેલમાદરમાં અ્યા 


તારે ધણું રાખ કામ કરતા હતા, પરતુ 3૨૧1 એપા થુરે[ષિ” 

અગેવાનેતા દહાપ નીગે પેળવશી પામ્યા પડી તેસના કાખષા 

[ સુધારો પપેદ છે યે પેટસાએક રેડી કારીગરે હ્ાસર્મા વુરે* 
ન્‌ કરીમ કરતો પૃ પગ સંદ કમ કરી શરડ છે. ગતે કુપરધી 

સમન્તમ છે 3 જહગમાં સુધારો કરરાને કેતવાયલા આગેવાનેના 
નીચે હમ ઠામ રાજગોર ઉપાડરી સ્‍ેસપે, ખતે તેમ, માજ 
નીજ નહિ; પરતુ સરફસ્ય કેળવણી આપવી જઇએ. અગારે આ 
[ સ્ષિતિ ન્તેવાં પ્તિડામ ભૂમે!ળ પે ૦ય3રગ કરતા ઉઘોતનો 
ણીની વધારે જર છે ખતે તેષી એ દિણખમાં કરેસ પયતન 
ય્‌ યૂજમફ નિવડયા [સેવાય રહેરો નહિં. આ દેશમાં ઉપ્ષિત 
કા ધણ ખરો મારખાતાએ] પેસા અમાડી અધવ બાળી પડે છે 
ફે પગ મૂખ્ય આક કારેણુ સષાપેછુ છે, અને તેષપી તે નદય 
નું શષ રેનું નનેપ્ખે-. 

હવે ચોધુ” 8 હે પરષ દત્ત સબ'પિ અનુ ડાનની 
સતાર ખારીતિ આપનારા પુસ્તડોની ખામ એ છે. એ ૯૨૩4 
૬ કરવાને માટે મુજરાતી જાજામાં જે ડે અનેક પુસ્ત પગટ થયા 
₹ અતે મરમાં #4૧ છે, પરુ લેતી અડગપૃ દર ૫૪ સડે ગરવું 
પોષ્ટ સુધીર્મા પ્રમટ થપેર્ણા પુષ્તરો પેશી ગેડ તપી. 


કાર્ટ જે જે પુસ્તડો પ્રગડ થવાં છે તેમાં સંત્રોપામ અનુ" 
પ્રગિ માહિતી નરોતો- મળ પુસ્તક સાધકલોપીદીયાં જેવા પુસ્ત 
પર્પી ડુકાણુમાં લખાપેલું હોય તે ઉપર્ધી એક ખીત્તતી સ્પર્ષામાં 
જાત ઝેક ખીશ્ઝના પુસ્તકો ઉપરપી ઉતારા ફરી રૂપવય કરે ખે. 
ખે સિવાય તેમાં વિદ્દોય કઇ પષુ કરરામાં ગાંથ્યું નથી. ગતું ને 
પુસ્તો) સ્‍્તેનારને તતા દછિમ્તે આવે છે. અતે તેવી એમ અનુમ% 
શિષ્ય માત્ર ઉતાયાર્પે પ્રમઢ થેલા તે પુસ્ત3 કપરધી સ્ર્વામો આ" 
વત હુન્નર પરુ મષાસિષિત ન ખની સકતા તે સખધમો ખમેંથા 
પા બય જમ્‌ છે, દાખલા તઉીડે એરા પુસ્તરામાં લખેધું હોમ છે 
3 આહા સૈર સે સેઇ પાણી કરી તેમાં આટલા દોર તેમ કે ચરખી 
નોખો ૧1 તેથી સખુ નૈષાર્‌ થશે. પરંતુ એમ ક સામુ તૈવાર 
યણ જ્તો નધી. પરતુ તેને તૈયાર કેસ્સખાં, હેયાર થયા ખાદ કાચા 
સહેલા દૃમમાંધી ભુરો પાડી લેરામાં, તેમથી સ્તિસેરારન જુદે પા- 
ડવાર્મા વિગેરે બાતતોમાં અતેક પરરતી માલેતિનો ભર પડે છે. 





વળી તે કામ માટે ઉપયોગમાં આત4તા સે1ડા વિગેરે કારો યોડ 
ખચે” ઉૈયાર થઇ શકે એવાં ઉક, પાપડખાર વિગેરે કાર્યા દ્ર્વો આ- 
પષૂ! રેશ્મા પુષ્કઝ છે. છતાં તે સપનાં ને કોરખાના છે તે એવાં 
દ્રભ્યામાંથી નેધ્તે માલ ન બતાવતાં તૈયાર કાસ્ટિક સે1ડા કિમેરે 
વિક્ાયતથી મ'ગાવે છે. આથી પગુ આ દેશમાં તૈયાર મતે! માક 
મેધિ। પડી પરદેશ સાથે દરીફાઇ કરી શકતે નથી. 

આ બધી હરકતે! દર કરવાતા ઉદેથયી આવી ન્નતતાં પુસ્તકો 
લખવાનો આરભ કરવામાં આવ્યો છે. તે પૈકી આ પ્રષમ પુસતક 
છે, અતે તેથી સાધારષણુ મતુષ્યોૌષી ન બતી શકે તેવા ભારે ડુન્‍્તરો 
આમાં દાખલ ત કરતાં સાધારમુપશું ૯મેહાં નાહારમાં ઉપયોગમાં 
આવતી ચીત્તે સત'ધિના હુત્નરાતી ઉપલક માહીતિ ન આપતાં 
સાબુ, વાર્તિશ મીષુતત્તી, સીમેન્ટ વિગેરે દરેક વિષપમાં ઇમ્રેજમાં 
સ્વતત્ર રોતે લખાયલાં પુસ્તકો ઉપરધી તમામ નેઇતી માહીતી મધા* 
સ્થિત આપવાર્માં આવી છે. એટલું નહિ પરતુ ધજાખરા હૃત્નરો 
સખ'ધિ તિ અતુભવ પણુ 5મેરવાર્મા આન્યો છે. એ રીતે આ 
પુસ્તકતે જોાપયોગી બઃ વવામાં પુરતો! પરિષ્રમ કરવામાં આપ્યો 
છે, તાપણું હુન્નર સજષિ આ પ્રાષમિક (પાયમર) પુસ્તક 
છે, કારણુ હજુ આવાં અતેક પુસ્તકો લખી ૨3ય એડલા ઉદ્ોમનેદ 
શાર્તવામોઓના ન્નષયુ બહાર વિટેચમાં પ્રચાર છે, અતે તેથી *ે 
આ પુસ્તકને મત્કિપથત પષ્ુ આપ્રય મળગે તો ડું મારો શ્રમ સાછા 
થયે! માતી એ દ્થ્િમાં વિશેષ પ્રયત્ન કરવા ઉત્સાહિત થઇશ. 


કડો. 


અનુકમણિકા, 


પ્રકરણ ૧ લુ'- મીષુભત્તી બનાપવાના ઉઘોગ વિષે. 


વિષષ. પૂછ. 
મસ્તી એટલે ટું ? અને તે રાની બને છે. કર કેડ 
સ્તિ*પ% ઝેસિડ તૈયાર કરશની રીત... -... -..- ૪ 
ખ્સ્ખતીની દષ્ષતૈ તૈયાર કરરી ... ... .. ૧ 
મેમુષત્તીએ વૈરાર મતાવરની રીક પ નઃ ઝ 
જરુખ્સીેનુ દષ્વ પદર કેસરને વાસો તથા ગરમીની મોજના ૧ ૪ 
સગા ગરમ ૩31 ૦૦૦ કબ ને ન 
કસ્ત્રતીમો સગા ખદાર્‌ ર1 ... પ ક ૧ર્‌ 
પેગ કરવાની રીત ્ મા .- ફૂ 
સ્યિસેરાપ્ન કાદવું ૦% અ ૯૧% 


€1૫ દીવાઝે માટે મ્રૈયુ નતાપયાતી રક. ક ૧ 
દપ રીરએ મ્ડટે પરશ તૈવાર કરા ... ન ૧૫ 
ગ્રફર્ણુ ૨ વ હેટલીએક જતતા સુ રો બતાવવા 
તેમજ હપ્પીદત ઉપર ર થદાવજા વિષે. 


ખ્ણુ ( ખ્ત્સખ્તની ) રગ ખનાવવાની રીતે. “૦ યક 
શષ... ..* ૦૦ નક «ક યશ 
શાલ... મલ આ-્ક ૦૧૯૪ નર રક 
૪ીર્ષષ્ટ ક કય. કેટ. અક ફે 
પ્ર... ૦૦ ૦૦ ફક નબ ર્‌ 
સફેદ... શકન ક ૦૦૦ રભ 
હાધીઈર ઉરર «ય તેમજ લોઢા સઝ જટારરની શન ૨૬ 
રૂથ, પૂજ, અતે ૩૧૨ રગ ૨૬૧૧૩૦ રીત કક ર૨ 
મ્મુંખી ,, #, --- "- નૂ ર૨ 
હાષદનતી જ્ૂઝેદ મ્ત્‌દ મ્સ્પ્- ૧ કક કક રક 
દાપોેતની જણ્કો સરા ખેડે પેડ... જ ર્ર 


પ્રશરજુ ૩ *$- જુરી વડો ભાવના સાહુ બનદર દિષે. 
સાખુ ઝેટમે કું ? અને તે 3૫ ૩ ચ્ઝેસ્રેરે ખને છે. ... રર 


ક 1# મ જુ જુથ તેત્રો અને ક્ષારનું પ્રમાગુ રપ 
જે યે મત માફો-તેત અને ક્ષારતે મિમ્ર 





કૂુ* છ સેગ્ધેતખય ક ૦૦૦ સ્ક 

“ય કમ ર રાતી યોજી ક્રિયા... ..- રણ 

કક્ષ - મામ «૪.9 હેપટની કમા *૦૦ ર૮ 
#« * થ* મામુ વહાયાતીરીત ખે સ્%્ 

“ મ આયાતી રીત.. ન 8૦ 

ક ર શ્ર ૦૯ ા. 

-₹ “૧3% સ ૦૦૦ ૩૧ 

૪ * છ, [2 4૨₹ તી શત હમે 3૫ 

॥ ર પ મૂ કક 3૫ 

ન વક કપ 

“ ભકં- ૬ 14૨ .મભત માબુ ... 39 

* પા . ટં ૩૫9 

ત કવ્તલ તામ નાબું ..૦ મ૮ 

* ૬ ર્ર ન્ન ૦૦ ૩૮ 

ફે. ૭ તે કિ કાહે ૩૬ 

ન * ૫૯*3 ક *૧૯ 3૨ 

* “ - ક 5૯ જંક! ભાશુ ** ૪૦ 

ક જ ફે જર 

* - ૦૦ ૪ર 

નન્‍૦ ૪૨ 

ડિ મમ કકે ક ૪૩ 

જ કકક જ ૦૦ ૪૩ 

શ નક ૪૩ 

દ્‌ દ ફક હ ૪૭ 

કત ૪૪ 

ઝટ કાઇ." ર ક 
૦ -“ કજ અ - ૦ ૧ 
ચ શ જક જ ટ ન 
4 ર # પિ #* જશ 
-*1 ૨ “$ અ: ન૪/ -* **૦ જપ 





આજષેષ્સકુ ... .- ... -.- 
હશ, રેહિન, બને દીષ્ખ્નેકરન્ટ એષ 
પધ્ખ્પ અને જપે રીત કાપ ... 
મ્ટ્જ્ઝા જિ રિશ્વિ ભારત ... 
થજુતે અદ નન(૧૬ાની રવર ... 
મજુ] ૫0૪... પ ક હં 

ક એ ફ[9, પજ વિકેરે પેલા છે તેર પરદા 

શ.પ ખખ૬ તૈયાર થજે છે ૫ તદ તેતી ૫પ 
મજુ ભનાવપ;ના કષષ જૂ €પશુસ્ત મપડીતિ 





ક તવા ફરતી ખને કદેશઃ પામવો ૨િ૬€3(0ન 


ક ન ક 


૪% 
૧૧ 
સુક 
૪% 
૪૬ 
૪5 
મજ 
૫ 
૧૧ 


જક 


પ ૪જુ* શ ૨૮દી ભતતના થાન રર અનાથચા [પે 


૧,૪7૬ અવા૧૧૬૩, ૧૫૩૬2 *્ેનેના જૂખ્ય ૫ 
તે“ખ વતત ભત:૧૫૦2 કિશ્‌ 
8પ, ભરતું પપ ૧,નિડિ ... ક 
કને, મરે આક ક્તત ૧.૨૨... 
૨ ૮.૧ મખત સ. ર ૧ હ પ 
્ા,નર; ૨૩૦૧ ઝેપ્જ આએ; અ,ટે ૧-૯ 
૫૨૦7 જ નન વ. જરે 





૬૫૬૫૬૦) જેક બક 
૧.૫૦ ૧; ક:પ૩૫ે, શ ક્ટ કક 
જુર “ખ૬રતે ઉપે. સ. મ ૦૦ 


* 


કસે, સસ ૧૬ ૮, અતે અ.રિત થમે ૧2. 


ખાન ઉપડે મરે. જસ 
55 2 મ “પ કજ શ. (કે. જ ટ 
૧૫૬ ઉપરે. પડે ૨ ૧ અ ૯ 
સેપરેટ પે” ડે; શ્જટે «70% ફે, ,. 
૨, ૫2૫૧૬ ૪૧૧૧ અર્‌ જદ અ.ર 
3 ૧0 ૧. ઝે 
ક ક્તડન્ખ્ઝે ને દતે ટ 

ટ શયમ જેષ્ક જ જાડ ૨.૬ ૧૦૦૬. 
૧ રૂન્ટ ૨ & 


૧. 


૧૧ 
જ્જ 
% 
૧૦ 
ષટ 
પદ 
૧૪૦ 
ફક 
૧૨ 
૦ 
પન૫૩ 
કમ 
ફ& 
કક 
૧૬ 
ચ૪ 
પ્રવ 
પ૧ 
પ્પ્ન્ય્ય 
ક 


કાચના જેતે! ઉત્તમ ,, મિટે 
નકશા, ડ્રોટેમાપ્ે લગતો. ,, કે 
બુઢ માટે વિવિધ વાર્નિ રે. મ 
છબીએા, સતાર અને માડીર્ના વામશરા માટે. 


પ્લાસ્ટર ઓપ પારીમતી ચીજે અને પ“ખાએ। માટે. 


મુરા મોંઢાડવાનો વાનિંશ. મજ 


જમતતાં પતરાં, તેતરતી ભાકઠીએ।, નાટકતા પડદાએ માટે, 


ડ્છ 


૬૮ - 


૬૮-1% 


દક-છ* - 


ખય 
ણ્વૃ 
શ૨૧ 


મ્રોેખ'$તા વાસગ્ઞો ૧૫૨ ચીતાઇ માડી જેનું પડ ચદાવવાનો. ૪૨ 
પ્રકરખુ પ મુ જીરી જાળી જતની સીમેન્ટા બતાવવા વિષૅ, 


સીમેન્ટ મબખિ વષયુક્ત માઢીતિ કેટ 


પાધીની ર્ટોકીએ પરા અમાસીએઓ મકાતો માટેતી સીમેન્ટો 


કાચના તખતા, યમમાં વિગેરે ન્તેડવાની ,, ... 
દીવાલ વિગેરે ધરતા બહદારતા ભામ માટે ,, 


પાન્કીઢ મારે સીમેન્ટ * મ 
પીતળ, કાચ, હટેપ્રા કડેરાત સાંભવાની સીમેન્ટ 
કાચ અતે માતા વામન સિ જ 
મ્ાામલેટ ભરવાના પીપા સાંધવ(ની કે 


પાળ્ીની અસર જેના ૧૫૨ ન થાય એવી ,, 
કામતી પીમકારી વામને્‌!, બાટથીએ સાંધવાની ,, 


લાહા અતે પથર સાફ સીમેન્ટ %, શેર 
એ્રોને હયા માયે સાધવાની મીમેન્ટ ..- 
યુતા દાવમ તેમ? કાળા તળા માટે ૦૦ 
ખરાદીતા કામ માટે ઉપયોત્રી ,, ક 
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કાગતી ખાટષી, ચૌમની સાદ ૩રર ચ્વિ 


' સોનેરી પીટ, કસખની પોર સાપ કર્ર ગિવ 


કષા, ગામા, દાદર સાદ કરર વિતે 
તપતા શુકન ડ19 કાદર વિગે 
માદાતા પડતા ઉતતેર ડ૫ 
મોતી ઉપપતા $1૫ 818૧1 ત્રિવે 


ગ્યાસકેટતા ડાપ તેમજ પસ 5ઘ$વા વ્તિ 


પકરણ ૧૫ મુ. રૂદરતી ચીજેને મળતી બનાવટી 
બનાવવાની રીતઃ, 


બનાવી રક સન 
9% થનમનુ' લા કોક 
ર કઝઓોષા પતયે ૦૦ 
#«_ શષ્સનુ ફૂ જ્મ્ક 
મક હાપોદત ૦૦ 
ખનતાત્ડી યેકર્‌ ઝન 
જ મ્સ્ર્રી ક્ત 
ક» થશૈપુરે, મુખ્ડ, (લીક? અને કયા 
ક ખે બકર. 
9» ફીસ, ખને મખ ૦૦ 


અની લોર ખના૬૧ની રીત ... 


“ ખરજ, નિસ્મ્‌, અરર અતે જડ 


કક જગે, સુર્ની અપપા ઇછ 
પ કેફી અને પર્વની 


શ ઇન્૧ ડી ખ્ળ1ર્સપટપટુ 
ક અની ૯ ગ્‌ 


જ 


સ ડેપ્યુ?મ$ ગેટે દાપીદતતને કૂર પત 


૬૦ 


૧ફ્૫ 
૧૯૫ 
૧ક્ષ્‌ 
૧૪૬ 

૧૬૬ 
શક 

ક્હૃહ 
૧૯૩ 
૧્ટછ 
૧5 
૧૬૨ 


ચીજે 


૧૬૮ 
ર્‌ફ૦ 
ર્શ્ક 


સમ્ય 
શ્વે 
ટબર 
ટ્બ્ર્‌ 
ર્ન્ષ 
૨૨૫ 
ક્થ્પ્‌ 
્‌મ્યૃ 
જ્થ્પ્‌ 


રકત 
રષ 


4૧૬ 
પ્રકરણ ૧૬ સુ'- દારૂખાનું” બનાવવાના છુન્નરે* 


ખાસ ધ્યાતમાં રાખવા નેમ અતત્મનતી સચના *૦૦ ૨*૮ 
ચહજ્પે!ત બપોરીઓઆં બનાવવાની રીત ... **૦ રે*ટ 
વિલાયતી ભપોરીઓં ,, -.* કકક **૦ ર્‌? 
જુભખર્ણી ક... ,9;- - ર *૦ ૨૧૦ 
ચ'બેલીની 3ાઠી ન ણ *૦૦ ર૧૦ 
છુખુંદર મોપરના જેર્વા છુલ પડે સી %્ાદો અને જંગી, ૩૧૧ 
જુદા જુદા ₹ંગતાં બપોરીઆં ,, યે ૨૧૧ 
સોનેરી વશ! રૂપેરી વર્ષા ,, ન ૦૦ ૨૧૫ 
જુદી જુદી નતતતાં હવાઇ બાશે ,, «-- ન ૨૧૨ 
૨'ગીત તારાખા જ જ *૦ ૨૧૩ 
દીવાસળીઓ ખતાવવાતી રીત હેક. હ 'સ૧૪ 
ખીડ વિગેરેતે' વાપરવા યોગ્ય કરવ!ની રીત **.* ** ૨૧૪ 
નળદૃષ્ઠ સાપની નળીઓને કે કે કર હો 


પ્રકરણ 1૭ ખુ” જુદી જદી જતના ત્રાસદાયક 
જ'તુએપ ૬૨ કરવાન પ્ેધેદમે* 


ઉદર-મામ્ણુ મ્છર કીડી વગેરે દર કરવાતા પ્રવોમાં ... ૨૧૭ 
હધઇપી કપડાં, ચોપડીએ વિત્રેરે બચાવવાનીરીત ... ર૧૮ 


સર્પ દર કરવાની ન ૦૦૦ ૨૧૮ 
અતાન સડૅ નહિ તેમ કરવાની *૦૦ ર્‌૧૮ 
કરારી, કીડી વિગેરે દુર કરવાતી ક નન૦ ર૧૮ 
લાકડા ઉપર ચરતી ઉધેષ/ # ૦૦૦ ર૧૯ 
ઇમારતી લાકડુ સડે નહિ તેમ કરવાની રીત *«- ૨૧૪ 
માકણુ ન થવાતેદ ઉપાય **૦ *** ર૧૪ * 
ઝેરી વસ્તુ લિવાય ઊંદરોતે માશ્વાતી રોત ... કર: ૨૬૯૪ 


પ્રકરણ ૧૮ સુ લાખ સ'બપી જુદી જુદી બનાવટો 
બનાવવાના ગ્રધોરઇ 


શાખ એટમે સું? ૦૦ ** ર1૯ 
શૈલાક અવા પતરા લાખ ૦૦ **૦ રેર્‌૦ 
મૂટત તેમ? ચષડા લાખ ૦૦૦ ** રેર૧ 


ખ્લીરૂડ એટમે ધોઇને ધોળ ૩રેકી લાખ ... ૦ રર્‌ય 
સ્રૈથ કરવાની લાલ તેમ કાળો લાખ ... ન ૨ર૨ 


૧૩ 


સ્પેનીસ લાખ સ 
આટલીને સૌથ કરવાની કાની અને થાયું લાખ 
જાસખાની, ઘીથી, રેોનેરી તષા રૂપેરી રગની લાખ 
ગમે તે રંગની નર્મ લાખ બનાવી ન્સ્ટ 


૨ર્૨ 
૨ર્‌૩ 
ર્‌ર્3 
ર્રડ 
૨્‌ર્3 


૨૨૪ 


સીથ કરાતી દ્રેન્ગ દાખ ,, ક 

ગ્રકરણુ ૧૯ મુ'- હાગળ સ'બ'ધી વ્ડુદા જુદા ટુન્નરે. 
કામ બતાવવાની રીત મ 
પોશીમ કરવાના કામળી », ક 


શીલા પ્રેમમાં છાપ્તાતુ' લખરાના કાગવ્ધ ,, 

ફ્રેસંગ પૈષર્‌ મએટલે નક લેવાના કાગઝ ,, 

સાજ્ઞ શમળને ચ્હમા જેતે મજ્ત્યુવ બતાવવો 

કામ્શતા ભધ તખ્તા બતાવશાની રીત 

કામળ ઉપર્ધી લખાષખયુ કાડી નાંખતાતી રીત 
કાગળને સખ્ત લાકડ જેર નનારસ ... 
૦» પીજ, નારગી પે કાલ રગનો બનાવે 


રરપ 
ર૨૨૬ 
ર્મ્ક 
ર્ર 
ર્ર્હ 
ર્ર્છ 
ર્રક 
૨૨૭ 


ગ્રદરણ ૨૦ પુ” ચામપ સંબધો જ્હદા જદ દુન્તરેપ. 


આ દૈદની થામદા કખાવવ!તી રીતમાં ખાખર 
અતે સુધરેલા દેરનો પતની જ્લ્પતે ... 
થામાં બગડે નહે તેખ કરવાની શીત કકે 
કક તરડી તાં ભટદાવતારી મેઝર્ણી ... 
“ જોંજુપી બં? નડે તેમ કરવાની રીત 
ક» ના પુ'14૫ર અષ્રે તેખન્ ચિત્રા ષાઃર્વા 
જાજીપી ભેન્નપેલા સાખ્ડાતે સઃપ કરપાની રીત 
શ્ાષર્પાં જુષ્રષી અત્યત ક 
પમર્ષ્ટ જુટ ન ચ્હા ફેર તેરે ૬૫૨ ... 
સખુ નરમ શે વગેતેમ કરવી રીત ... 
ચોષાસાજો ઔંન્ઝએેઇા અદ ખઅરાખ ન ૫૫૧, 
ગાષર્ધ પર્‌ જત થત ર્ર ગ૧૬૧ ,, 


સર્ફ 
૨૩૩ 
૨૩૩ 
૨૩૩ 
૨૩૩ 
૨3૩3 
૨૩૪ 
૨ડ૪ 
૨૩૪ 
૨૩૪ 
૨૩3૪ 


ગ્રદર્લુ ૨ સું. ડાય સબધો જુદ વાદા હુન્નરે, 


કામ ખનરપ્વા જખ ઉજ સખજનયુ ... 
આટકીએનેદ કાગ ખતી રર * ... 


રડ 
૨૩૩ 


૧૮ 








અરીસાનેો કાચ ૨૩૮ 
પ્લેટ ગ્લાસ "૨૩૮ 
હાંઠીનો કાચ રટ૮ 
ખારી, બારણાને કાય *૨૩૭ 
દુર્બોત, ચરમાંના કાચ પે ૦૭ રડજ 
કામને હલાક કરવાની રીત ઝક **૦ 33૬ 
પાણીમાં પીંમળે એવે કાય બનાવવાની રીત... રેક." શ 

૨માની, રાતા અતે કાળા રગનો. કાચ, 0.૦. *ક# ર૪૦ 
લીતા પીળા અતે ભનખુડા રમત કાય ,, ૨૪૦ 
ચાંદી જેતે! કાય કે મ.સ ૨૪૧ 
કાય ૧૫૨ ચિત્ર કાઠવાની રીત મરક ૨૪૧ 
કાચને કાપવાતી રીત ભજ કે 
કાચના વામષ્તે સાધ્‌ કરવાની રીત સક ક ર૧ 
કાચ ૧૫? અક? કોતરવાની રીત કે «૦૦ ર૪૧ 


કાચની ચીમની લાબો 4ખત ટકે તેમ કરવાની યુક્તિ ... ૨૪૨ 
શકર રર મુ. લાકડા સ'બ'કો જત જાતતા છુન્નરે. 
માઘ લાકડાને અબનુમતા લાકડા માપક બતાવવાની રીત. ૨૪૨ 
તફથી દાતરેલા લાકડા ઉપર પોવીમ કરવાતી રીત ** ૨૪૨ 

લાકડા ઉપર્‌ લાલ, લીવ, ક191 તેમ# આસમાની 
રમ ચહાવવાતી રીત ૦૦ --« ર૪2 
લાકડાતા પાડીયા ઉપર રમ યઃાવત વિવે ... «૦ ર૪3 
“મ જ્ેરતે પરાહી બતાવી તેમાથી મીજતે બતાવવી ર૪૩ 
જ €૫રથો જુતે! ₹મ કાદી નાખવાતી રીત ... ૨૪૩ 





લાકદાતી ચીત્તે સાધવા માટે ચૌતાઇ પવ... ર્૪ક 
# થષાઠીયાં્લી”તમ તહિ તેવાં કરવાં. ૨૪૪ 
» ધા પુરવાતું મ્મ્રિગુ ૨૮૪ 
જ હાથીર્ઘતતદ જેવું બતાવતું ૨૪૪ 
કક પથર છેવુ' બનાવવું *૦૦ ર૪૪ 
મને તેવ ઝકડતે કુકરી નાંખતવાતેડ પ્રચેડષ્ઠ ... *૦૦ ર૪ 
*!8$ આમી નળ સહિ તેમ કરવાતી રીત ક૦૦ ૩૪૪ 


પ્રકરણ ૨૩ મુ'. ધાતુએ સ'ભધો ભિન્ન ભિન્ન પોધોપેદ- 
અતતટી એનું તચ રૂપું" ભનદરરુ ફે રક ૨૪૧% 


શદ 





3 તથા કાંસુ ખતાવવાની રીત મ --- રે૪ષ 
મતી વોંડીઓ કરવાનું સેનુ” સક "ક ૨૪૬ 
સોનું નનાવવાતી રીત ... કનક -૦* ૨૪૬ 
ત્રી(43 ,, 8-2 ક કકશ 
પરડીખા, ગોદ અતે ખોટાં ધરે બનારવાની ધાનુઃ- ર૪૧ 
અને અ'દુષ્તી ગેનો ,, જ્જ ૨૪૫-૨૪૭ 
[વાં માંપ ,, સિ સા ર૨૪૭ 
તે ધાતુને રસ કરવાનો રીવ ક ર૪૩ 
ન સીદદ્રર સૉધવા મરે રેખ પ -* ર૪૭ 
તે! રસ કેરરાની રીત કાહ “૦ ર૪ 
1 દાગીતા સધવાની રીત્‌ જ ૧ ર૪૭ 
॥મંધી ફૂપું ત્રૉબુ વિગેરે ધાતુ જરી પાડવાનો રીત. ર૪૭ 
1 રેપાતે અ રા માટેની રીન મ --- ૨૪૭ 
તા રૂપાતા દાગીના ધોવાની રીત સ *- ર૪૦ 
પત સીધ્વર સાપ કરવાની રોત રશ *"* ર7૮ 
|, કર અતે પોળ સાપ કરવાની રીત *** ર૪૮ 
તી નળોમમી કાઠ દાદો સાખરાતે ઉપાય કવ પ૪ 
[1 ઉપરથી ફાટ દૂર કરતાની રીત કક ૦૦૦ ૨૪૮ 
[શના સામાન ઉપર અસરો ડે?તરરાની રીત -** ર૨૪૮ 
મ ઉપર્‌ રૂપાને ગીલીટ ચદાયવાની રોત ૦ ર૪૪ 
(1 ઉપર ત્રાકાનો ગીરીટ ,, ., ૧૦૦ ર૫૦ 
દ, તગૉભા ઉ૧ર કક્ઇના ગીફીટ ,. --ર રૃ૫થ 
ખા, પત? ઉપર્‌ કષા તપા જસતનેો ,, ૦૧% ર્‌પ4 
દી તથા સોનારા રીથીઠ મટે લુણી , ,. ક. કેમે 
નેરી ગીકીટ ઉતારી નોંખરાનો રીત ... ૦૦૦ યૈમ૬ 
47ના તારને કથ્ઃઠ કેરેરાની રીત ... ૦૦ ૨પ 
[દો ૧૫૨ સેદતાતે॥ હોળ અફાવનાતી રોન ».. --- ૨૫૨ 


પ્રકરણ ૨૪ ખુ- લૈલેદ અત્તરો વિગેરે સુમધો ચીત્તે 





બનાવવા વિષે. 
લ્ષ્યપી ખુણો કાદતાનો રીન ર નક કક રંપર્‌. 
નનું” તેષ બનાવરાની રીન કનક *૦૦ ૨૫૩ 


એકો, ગુયાગ જતે ખેરમરોના જુમનું તેય -* ર૨ષ્ડ 


૨૩ 


કપુર અને શીલાર્મનુ' તેલ ક 
*ષ્ળ, બદામ, #તપ અતે તજ, લવિ'ગનું તેલ 
નારગી, મુલાબ અતે પરદાતુ' અતર ... 
સુખનું અત્તર #ક૦ 
નારગીતુ' અત્તર કાડવાતી બીજ રીત ... 
અ'ભર અતે લ1ડરનું અત્તર નન * 
ગમે તે નનતતાં દુક્ેમાંથી અત્તર ક1દવાની રીત 
(મેરીડ વોટર અતાવવાની રીત પ 
ખુશખેઇશર છટકાવ તપ ખદશારી અ'મપક૪,, 
વીકટોરીમાં પરશ્વુમ ક ર 

કલતટર, લવ'ડરવોરર તધા ઉવેરીવન વેણટર,, 
મૌલોફ્માવરન્‌' અબત્તમ ,, #ક 


૦૦૦ રપ 
#૦ રેપ 
૦૦ રેપર 
*૦૦ રૈષંપૂ 
રપપ-૨પઃ 
«૦ રપ 
*૦૦ રેેષેવે 
*** રેપધુ 
૦૦૦ ચેપ 
*#« રૈપૂહ 
*૦૦ રૈપ' 
૦૦૦ રૈપ્ટુ 


પ્રકરણુ રપ મુ'* જરી જુળી જતના અકે તઘા એસન્સો 


તૈયાર કરવાના હુન્નરેદ 


મુલાભ, ચખેવી તયા મોમરાતો અર્ક ... 
કપુમ્તા અર્જ કાકવાની રીત ... ૦૦૯ 
રૂબાબ, લીંભુ તમા કસ્તુરીનો અક ... 
કવિત, નમધળ તથા તકનો અક ... 


પીપર મીન્ટતો અઇ ,, ,. ફો 
મું, ્ીંમ તમાં કૅમસ્તો અફ ,, જાણુ 
હરે!બાતનો અર્જઝ ,, ##ક નન 
ઢીંમર આવેડીન,, મુજ .. વ 
#ંઘ!વમી, તાટમ્ી અતે ખમતુ' એનેત્ષ ,, 
જદમતું એેતેન્ન ,,. ફર કોક 
લાવમગ્સત'એમેન્ટ ,, ,, દ 


*૦૦ રેપ; 
#૦૪ રેપૃઇ 
*** રપ 
*:૦ રેક 
#--૦ ૨ૈ૬ક 
*૦૦ ૨3૧ 
૦૦ વૈધ્ય 
નનન જૈ$1૧ 
*** ૨૬3 
* ૨૬1 
ન ૨31૧ 


પ્રકર્લૃ ૨૬ મુ. સુતરનાં કપડ ઉપર જૂદા તૂઘ રગ 


થડાવવા વિષે. 
કપડ 50 મજરે ર કડાવવતી રીત 
- નળી, ન'જુ?ેડ અને ફક” રમ ,, ,. 
» ૧94 અતે કાપેડ પે: ફે? 
ક મભ તજ હે'હે સેર: લવ ,, ,. 


*-* રેય? 
* 21૨ 
*-૦ ૨$૬# 
*” ર૧૫ 


૨૧ 


શ તથા પાદ કાયો ક કઃ “સેં 
પ પીશ્રા, અપસમાની તપા ન્નખુડી સ ૦૦૦ ચેધૂપ 
કશ, થીજ્વે તપા નાર્ઝીએ ” ર ર્પ્મ્--રપ૫ 
તો તથા લાશાશ પતે] જુરો” જ સ્્ય--શેપૃ 
પખીરીખો તપા વટાણા જેવો * િ *૦- ૨૬૬ 
ઊસમીસી પાડો રમ જ જ ૦૦ રેર 


જુ ૨૭ મુ". રેશમી કાપડ ઉપર ૨૫ ચાવવાના ગધોગ. 
| નાગી અતે લીલે! રગ યકાવવાની રીત -*૦ રેક 


અને આખાની ક મ. ગેધર 
તથા પાદ પૌત્ર 2 ** ૨૬૮ 
» જાડ તપા પાદ લીલો જ પજ. ₹૪ 
મી ૨ગ ચદાવવાની ભૌીછ રીત -૦૦ ૨૧૬ 


» ટેસુંભી તપા કાપો સોતેરી પીરા અતે કરમી રગ” ૨1૬ 
ધ #ન'ખુડે અતે સાધારણુ નારંગી રમ ચદાવવાની રીત ર્પુ૦ 


દર્ણ ૨૮ મુ ઊનના કપલ ઉપર્‌ ર'મેદ ચદાવવા વિષે. 


| લાશ રમ ચાવવાની રત **ન ૨ર્‌ણ૦ 
ખ્‌, જૂણગુપાત્ી તથા વસતી” ન રેપર 
1, લીદે તપા વાધ્ણી “ રમ **૦ રહયુ 
મી ભુરો તષા પોરા જ દ ૦૦૦ રેય 


રી પજા, આસમાની ફારે અતે નારગીઞા રંગ “ ર્હર 
રક 3૧% સું સરબત તધા સાઇસકીમ બનપ્વવાના પષોડો. 


1ન નારંગી તથા અનેનાસનતો સરખત --૦ રૅહ3 
ને! લીખુનો ગને સર્રનતનો સરત *** ર્‌છફ 
ઇસદીમ અનાવવાની રીત ૦૨ ગે્‌છ3 
રણ ૩૩ મુ” જડુરી વ્ડુદો જાતના મુર્્બાએપ બનાવવા વિષે 
આાસતે1 અને આદનેઃ મુરબ્ખે ૨૩૪--ર૩૫ 
ખે અછરતેર અને ડેરીનો. મુરસ્ષો -૫ રેહપ્‌ 
રં પષન્સ અને સંત્રગ્તે! મુરૂઝા - ૦ રેષ્યુ 
પ મહોજાનો ખુરબ્એો - ** રૈષ્ઝ્ક 


[મતે!, બીશ્તેરો, અને સપ્પજનનેો ” * ... ર્‌ 
છુને અતે કેળાને! # કછ ૦ જળટ 


૨૨ 


પ્રકરણ 3૬ ષુ' શરીર ખુત્રસુરત બનાવવાન પ્રપોઝ 


શરીર મર્‌ેદ ખતાવવાનો રીતો જમાં 
“ લગ્છ શખવાની રીતે ક 
થાષીની કર્થયીએ ૬ર કરવાતે! પ્રયોમ 

શરીર ઉપરી શીતળાતાં ચાય દર ” ” 

જ ળ્ભ્મા ઇન ૦૦૦ 
દાત મોખ્ખા રાખવાની મસી કિક 
મઢે ઉપરના ખીવ ૬ર કરવાની રીત ૨૦૦ 
વાળ કાળા કરવાની રીત ૦૦૦ 
વાળ ખદી જતા અટકા વાતી રીત ” ૦૦૯ 
ખીષ તમા મા શાદી નાંખવતી રીત કકે 
હાથમતી ચામડી ફાડી જતી અશકાવવાતી રીત પ 
ગઃમરીતે મકાઈ આપતા! મેળવ'જી ફક 
દત ૧૫૦ બ'ધ:વેલી પીળી ખેળ ૬૨ કરવાની રીત ... 
કળ કળા તમક લઃબા કરવાતી રીત ૯૦૦ 





પ્રકર્ઝુ ક૨ મુ ઝેર સ'બ'ધી ભિન્ત શિન્ત પ્રપોડ- 


વીંકીતા ઝેમ્તા ઉપાયો --* ૨૮ 
ઊના ઝેમ્ના 1॥વેો «૦ રૈ 
૯૭૩ 13તમતા ઝેમ્તા ઉશાવો "૦ ૨: 
કાતગષ્તમતા, માપતા, મ તુગતા, તોમવતા ઝેરતા ઉપાવે(.-- ૨૮૩ 
અં.વામ્વતા ઝેરતા ૧8 ક ક! 
ગ્રદચ્બુ 23 મુ. જડી જી જાતનતદ મલપા બતાવવાની રીતે! 
કાકાતો, ૪ડતો તથા લગવ્ય? મવખ કક. ફેટ 
કજ ઝવન તમા માળ ખ્લખ **૦ રૈ 
ફલક, ૮239ત૮:ઇત તજા મતે જજમ ક ૮૫ 
પમા ત્યા ફટ 221 મ્વમ *૦૦ રહપ 
બઆુષ આખ ** ર૮1 
જાગે મલમ *૦- વટ 
ગ્રદ્ગ્લુ ૩૮ મુ. જવ જરી ભતનદ મુડ ભતઃજવાની રીક: 
હ“મ'૮ક, બતે ઇહ “ાઈત જુનું ૦૦ રૈ 
૧૯ત૬-#4 «જદ 4/6 આ ** રટ 


શાદી સું 


, તમાં લકના$ સુર્નુ 
પક તપા મ્દષ્ટાઉ ગૂર્ષઠુ 


1૬ 


ક્ર 


થૂક, મસ્ત ચૂર્જ, ર૪૫૧ સુખુ 


"દે તપા ખદખરંષ ગુર્સ 


( તણા રકાંકન દ આખુ 
દિ તપા ૧૬ સુષ્ું 
'હાના તપા ૧-૨ ગુરુ 


* દપુમદિ અતે ૨9૧૪ ચુર્ઝુ 


ર અને જિદ કદ સુર્ય 


કે, લપ ખતે દિમુષય$ ચૂર 
૧૬૬1૧૧ અને લધુદુ બ્યા ઝુષ્ 
૧ સુર 
પદે, જેડીમષાદિ, તર ગર્ષ્ડ 








ને, ૧૫૬૫૫૨૫0, મ્ય સૂર્ઝા 


ડુંત ર૧ જન્ન' પચુસ્ટ ચુડેરે 
સુર તપા બન પગ યુઝ: 
પ્રકરણ રૂપ મુર અપપેદ બનાયવાના પ્રપોષે. 


'પેરેશનેડ ૧11% અત!૧૫૩૭ દત 


તન શૂર 


તપ કરન પ્ક્ક્ટ અને ષ૩-3 


4 ૫૧1૩? તજ કડુ?રે ૪ 
ડેથ તષ્હ કેરે, રે, ર 
| 1“૬ડેો ૫૯૬૫૪ 

3, “અર્થનું અને કેલર 9૬, 


|; જર્ઝ, ૬૨ «૫૬ ૧:ર૪:2ે૬ ૧૫૫૬ 


* “૧૬૩. નરક «૧૬ ૧૬ ” 


૧૬ ખ્રરશતેડ પ ૨2૦ 


બદન 
5. સુષડડ 





દપ 
પ તરડ 





૨૮૭ 
૨૮૭ 
ફિ 
૨ 


૨૯૩-૨૮૮ 


૨૮૮ 
૨૮૬ 


૧૮૫--૨૮૬ 


રટ 
૨૬૬ 


૨૮૬-૨૬૨ 


ર્‌ફક 
૨૬૬ 
૨૯૧ 
ગદ્ય 
૧૯૧ 
ચક્ર 
૧૬૬ 


૨૬૫ 
શ્દ્ષ 
૨૬૫ 
૨8૫ 
ર૧૫ 
3્દૃક 
ર્ન 
મ્ક્ટ 
ર્દ્ફ 
૨૦૦ 
શભ્ક 
સમક 


શ્૪ 


પમનાં તળીમાંની બળત્રાતો પ ક 
મોહાની ગરમી, શ્વેત પદર તથા ક્ષા ” “” ટ... 
સળેખમ, ઉલ્ટી, ઊટાંટીવા તવા કમળનો” ” ... & 
અજ્ગુ, અરીમુતું ઝેર તવા આમણુતો ” ” ધક 
આંકી, મરડે, આંખના ઇુલનેદ ન રો 
ચેપી રોગ, ક'ડમાળ, ઉત્તતમરો ર ક કકક 
ભાંબલાઇ તવા કતમાં ગપેલ જવડતે ” “* ક 


કાનની બહેરાશ, અતિસાર તથા બગડેલા લોહીને” ... 
માથાતી ઊદરી તષા શષરમતા ઉપાય 

શ્ડેગું તઞોકો બધ કરવાતા તથા ગર્સવ'તીવી કંક્ટી ” 
ચુ'ક, ગડમુમડ, ખમ્થાતા દરદે, સંધિવા ” ” 
દાદર, ધવુરાતું દુખતા દંત, મરડે।, વાયુ ” 





દતા અથ તયા ધાતુપૃષ્ટી ન મ ક 
જુરી *ુદી ભાતનો પે!ટીમો બતાવ ધની રોત મ 
ભમાઠ તથા રતાધળાનેો ઉપાય ૦ 

ગ્રકરણ ૩૧ મુ. જુદી જુદી “તના પરચુરણ છુન્નરેા 
અમર દીવો નનાવવાતી કળા થક ર્ન 
કપડામાં આમ રાખડી ૦૦ «ક ર 
નાચતી વીંડી' અષવા લી'ખુ ક દડ 
પાણીમાં ભડફા કરવા *** -૦# ર 
દેવતા પકદડ્‌થી બળ નહિ ક વ 
પાણીમાં દીરો નળવાસું રીવ ય કન. નર 
ખાંડતેઇ ભડ. કરવાની રીત *૦૭ કકક 
નારમૌતાં ૧ મોટાં લાવવાની રીત ક કક. ને 
પરી મોટી લાવશ માટે પ્રષોમ શ કે 
ઝાડનાં ₹ળ મોટાં અતે ખી? નાર્તા ,, ,, *-* સકચ 
ખોરી ઉપર મેટા ખોર ,, ,, નં ૦૦૮ ઝૈ 
ઝાડની કલમ કરવાની રીડ *** ૦૦૦ શૈ 
દાડમનાં શ મીડ લાવવાતે પ્રષોમ ૦૦૯ ૦૦ હૈ 
આંબા તથા કટાળા કેળાતે મુરબ્બો ... [8 
ઉરીતો મુરબ્તો ૭૦૦ ૦૦૦ રૈ 
લય લીંબુ અને ગુવાતનુ" સરબત «નક ક 


મુ“ ડમન્ટાભ#મનજન્મઇન્તાઈનપ બાત... કારનનેડેર: રોકો. 
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હુત્તરસાગર- 
પમડ?ણ?. 








માણુખત્તી બનાવવાના ઉવ્‌ાગ વિષે. 





કમ્બતી બતાવવાની ફતા કેરે દે અતિ ધાચોત કાઝપાં પ 
જ.હીત દતી, તોપષ પ્સ્સીસન ૧૪૨૫ ધી પડેષં ૨૬૫૪ રગતી, 
ફપીઝ અને ચોખ્ખો પ્રાસ આપન: રી મ્રેરુખત્તી તેવાર થઇ નરેપતી, 
મૂશ્ણુ આગળના લેડી ખાત મીરૂને ગરમ કરીને દીગેટ ઉપર ચોપડી 
મસુમતો તેયાર કરતા ૬; અતે તે ઉરરપોજ તે ગીજનું મ્રેયુખતી 
સેડું નાષ પોછુ છે. પરતુ દાલખ અશ્તરમાં સે મૌગુગત્તીએ વેચાય 
ઘે તે મંખૃતી કરેષી ન દેત અનેક પ્રકારના તેદાષ્ત્થી કીીગુ અને 
સો્‌દ રંગતું ૨૮3 ( ગે'મેડ) કાદો તેષોષી નતાવેકી હેમ છે, સે 
કારે એકિડ ૬૬૬ની રીત પરેડ વડેલાં ધ્સ્રીલકન ૧૮૩૧ ખાં 
ચાઘસ્‌ બ્યાડ નામના સાફેખે રોપી કાઠી, પરતુ એ જ્સાફેખ માત્ર 
ચરબી 2૬ કરી પેસષા દખ્ણવી હેરા, તેધી થર્મોમાં રહેહ્દે પાતરા 
પદાષ બહાર નીક: «ર પરક ધદે પદાષ તે! ગોરે, પ્રેસષ, ભામનેદ 
હતો, તેષ્તથી કયુનસીએેર અતાવત ૯ર. પરતુ તે પ્હ પદાધ'કો 
ક્શિકેરાસ્ત સ્ત્રિરેતો ભામ વિરદેર રરર દતા તેન પ્રે તેમાંથી 
જતાવેથી ખઝ્હીઓતેઃ ૫૨૨ જેરેદ ભનેઇઞ તેને ષડતેદ નહે. વગડે 
ખત્મ પષુ તે પ્હ પદયષુ અરષ કરી તેમે દીજેદો ખોને 
તયાર કરજ હરા, પરતુ હાલની ખાપક પરવારી ખમાં રેડીતે શર 
કરી ર૩તા નહે. પરતુ તાર ભાંદ થીગ્હરય નામના ઝૃટસ્મે ફિ 
કરી આપ્યું ડે દરેક ભતત તેક મ્હત્ર એક્ટ પદાર્ષનો બનેજાં ન 
દે? તેષ્ટે મુખ્ય ત્રસ પધર્ષા સમાયેજા છે, જેમા એક પંપ હિટ 
આરીફ નામનો ગેશિડ છે, અતે ખોએ ષદાર્ષ મ્લિસેરાણન, વેમસ્ટ 
ત્રીત્તે મત પારડી નનું પવટી દબ્ય છે. સ્ઠિજરીક ઝડ ઘડ 
દેર તેમાં સારી દીપામપ્ન રીત્તે ખજરાનો અજુ સકાએડો ઝે, 
પરંતુ ગ્તિસેરાધ્ન પરવારી દેત ખનન ૨૩3 નથી; બને તેમી દરે" 
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૫ રૌખાોયને વપારે સેપ્વર ષડે તેમ નધી. વનો આ પુસ્તામાં 
કધું સમાવવાને ૬૮૫ પષુ નષી. માટે પ્રાષ પોંચધી રીતનો 
ત્રે વિચાર કરીને. 

જાછ્પનુ બજે ૨3 એવી સતના સ્તિગ્ધ ષદાષ'તી મીસુતસી 
તાવી ₹30મ છે, પરતુ દરેક “તતા ત્રાણીએમાંવી કહવામાં આ 
છી અરી, અથરા પતસ્પતિનો મીશમાી કદરામાં અરેર્યાં તેશે- 
| ક્ફિસેરપ્રત, સ્તિગ્પ એમિડ, અને પાષ્ઠી ડે પદ્ય મુખ્મ હેમ 
» વેષ મ્વિસેરાધ્ન ખરેખર મજો સ3નું તપી, પાટે તેને ભદ 
( સ્તિગ્ષ્ર શાડી લેવો. બાદ તે એસિડ જે પતર જાગ હોમ 
, ૬ર પરી પહ શામ દહે તેની મલ્તત્ી ખનાવરી તું ઉપર્તી 
હ્ાતષી આપણા શમજવામાં આગ્યું- અતે તેપી ગ્સિસેરાણત ડેડી 
તે અધમ કરતું તે વાત સમજવાની રડી. તોપણ દરેક «તના 
[સેકો સ્ટિઅરી$ ગ્વેસીડતેપ ભાગ ગ્વેક સરખા પ્રમાુમાં ન ફતા 
ઝોકા વષારે પાપષ હેવ છે, અતે તેધી ક “તના તેસો વોષરવાં 
જાપષતે વિદેષ ઉપપેોમી થઇ પડે તેતે પ્રષમ વિચાર કેરીએ* 

મમે તે નતતત તેલમ ચી ગ્વિકેરાદ્ન હરી નાંખરરમાં યારે 
ય પછી જે ધટ સ્ટિઅરીક ગેસિડ રહે છે તેષ્ો અતે ચોખ્ખા 
દમાં દદ ૪૨૩ નપધી, અને તેષી તેથ કે ચરબી પણવાડે મષન 
રેવા ફરતા ભે મ્સુમોધીજ મોષુનતો ભતાવરામોં આવે તે! વધારે 
હુશ્ષ પડે સે દેખીનુંન્ટ છે. પરતુ મીખુતો ઉપ્યોગ ઓશન હુકમો 
મતા હોવાથી તે ધણું મોંધુ મવે છે સેથી હાલતા «૪માનાપાં તેતી 
મીષુમત્તોગા ટરરામા વષાધરે મરરડે તેમ નપી. 

મપમાખીએેાતા મપૃપુાનું મખ અદ ફરતાં હાણમાં વરી ચીત, 
જાપાન વિગેરે દેશોમાં કેટથીએક જાતના સાડેપમેપી ખીરુ તૈયાર કેર” 
થામા આવે છે જે ચીનાઉ ખોત્ગુ, નાની મીષ વિગેરેના નામષી 
ઝેોળખમાર્સા આવે છે, પરતુ તેવાં ઝદ ગપર્‌ા દેશમાં નધી, સ્પ" 
રમ્‌ નામતદે માખ્યડતા તેયમાંથી મીષુભત્તોને કેમ્ર પરાર્ષ મળ 
આવે છે, જે સ્પર્મા સિડિના નામે ગેવોશામ ખે. વની રઝિયા, 
્ેટક્ટિત ઉ િગેરે ડેક દાથમો જમોગષેપી પ્યારારીન તેમમ્ટ 
સ્ાઝાફિરેટ નાપનો તેક મીસ મતો આવે છે તેતો પત્‌ 
રુડ કરરી મટુઅત્તોમ્રુ ખતાવવાખદ.લે છે. દાયમાં જહારેસર્મો પસ 
એ “તનું મીષૃ નીકતડું રેશથી ડેરી પુ પુષષુ મીખુતતીએ 
ખતી આ દેર્મોં આવે ષે. પરતુ તે પ્ષુ અનેમ રડે તૈમ્‌ નપ. 


ક 


ઝે મિવામ મામ, ભે, બળદ, સુવર વિગેવેતી ગાખીમાંથી ધડ 
મેશિડ કાડી તેમાંથી પહ મીખ્બત્ીઓ બનાવવામાં આવે છે, તૈ 
ને $ અસે મળી શ3 તેષ્ર છે, પરતુ એવી ચરબીએપામી મતાયેમી 
ખીખ્બત્તીએમ વિન તેખજ મુમવમાની ધર્મ તિ3દ્ છે, માટે વતરર- 
તિજન્ય તેક્ોનોજ 3૫યોમ કરને. ન્તેઇએ. 
વનસ્પતિમાં શડતામાં આવતાં તેતે વકી પપરાતુ” તેસ, તૉ 
1તૃ રેલ, તમ૪નું તવ, મહદાતા ડેળાનુ' તેવ, રકમનું તેષ, કપાગ 
મનુ તેલ, તલત તેલ, પ્રમબીન્‌ તેલ, ફગજનું' તેલ વિગેરે પ્રુખ્ય 
છૈ. પરતુ દાપરનુ તેવ વારે મરમી સહન ન કરી શકતાં જલદી 
॥મળા શય છે, અને તાકત તેથ આ દેશમાં સરનું પરવઃતું નથી 
માટે ભીન્ત તતોતો ૧૫યોમ કરવા. હવે એ તેશોમાંધી સલશ્યુિક 
ખેશિડવદે સતિ એમિદ 311 રીતે વૈરાટ કરનો તેતુ' વર્ગ્ત ૨૨ીખે. 
શ્િનિત્ધ બએેસિડ તૈયાર કરવાની રીત--આ કામ ક?વાને 
માટે અળમ્તી બાજુસે સમાતો રાળ ગદાવેવી અતે પાખી કરી 
“૫ નામ એ શકશળા તળ કેવી એ!) એક કો॥તી 
૧., અર 1૦/07 ૧, મલ્ધવ્‌રિક એસીડ, અતે ઉજર્તામાં- 
* પત (થન્નામ#? અટવા કામાત ડળ નેઇએ. 
4૧મ 1નતહતિતા જીવમાં કડવું અવવ તો ॥ઇ ધાળી 
આમાથી દોડું 1૦ ) મ્તવ તેષ લઇ કાધ્માં તાખવું અતે તેતે 
૧૮૦ હ?ત(ટ જેટલુ તતમ ૨૬. માક તેના જામ હાઇટાેડરતા 
1 ન ૪૦ ઉર નત નક મી ૮૦? ઊડે 
ઉ# ૦ ૧૦૬૭૧૬૦૬૦૦૦ «14 મિષ્ષુ 301 
*“તુનત કવ... કરતતજઇર ઇમ તટ અય છેડવું ૭ 
થ(1 (1. ઉ'હતાૅ્વપ# ૧૩૧૬ માપ લતા જ્યા? હે એટલું 1 
થકી મખ'તજ ના? તેબ્ડ ૨૬૦ શી ૨૮૦ ટૈમ છેટવું ડુ ક 
«જ ઉતર, કે અજી કતે? રખતે તેવે વ(૪વાર દવા (તા ર? ?. 
“હ ૫.૮ હમદ નુધી તે કિશ્બ્ને એક સમી દતે 1017નું, 
અત અજ “નિ “૨ ૪ ડિતે જિસ્ત્ઝે ભવમ મડળ ૨, જેમા 
ને ૪ 9 ઇ#ડ (ક જે ધ 2:98 ભમ્ઝ, અતે «મે 
આતય ખ્યદુ ભખ 78. રી દવના તળએન'૪ઝી «ળી 3૫1૨ 
£3ર3 મત ખદ ની કડ આખર બતે ફક અખ $?૧૬. 
*:૬ કકક્ટ મ્ટેત જે 22 રમ ૪૪૪ ૧; ૫૦૦ 2? /ર જક 
3ઉકે્ઈ «5 મર ગડ મઉ, ખતે વષ્ય વચને હપતા મડી 
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[ષય એપ્સર્ખી રીતે બે લ્તિસ સુધી 5317ડુ- બાદ તેને સ્થિર 
દેવું એટલે પાણો ઉપર સ્નિસ્ષ ગ્ેસિડ ( સ્ટિઅ૬રીક એસિડ ) 
શે જે ડારી તેવે], આ રીતે નિક્ઝી આવેકા તે રેફિડમાં બીજા 
ક ગેયિડનો ભાગ હેર્ય છે, નથી હલટાં ઘત્વડે દાબી કારી 
નિરારો કરી કાઇ રેડો ઘટ ગોજાતે ડીરડીલરી સીસ્ટમપા 
1 કહવા. ( ન્ટેરી રીતે પોતાને ઘર ગાય છે તેરી રત્તે નની- 
ત્રધી ઝાની લેવો )ે એટથે સ્વચ્છ અને પટ રિટઅરેક એસિડ 
૨ પરે છતો જ એમાં પેડે ધસ પગ પાતળા એસિડતેદ ભાગ 
ઝેયું સમ'તપ તો. ગરમ દાખપડે તેને ઘી ૩16૧1. 
ક્ય રીતે પાતળા તેલના ૧૦૦ આગમી ૪% થી ૪૩ ભામ * 
શેપ પતમો એમિદ અને પપ થી ૬૦ ભામ સ્ટેટલો મીષણુતત્તા 
1૧૧ મેપ3૫ પદ, સ્તિગ્ષ ગેશિડ તૈયાર થાય છે, અતે તે ૧૫૬ 
[નહેસ્ટતા અવે કરતાં ખોછી ગરમીએ ઝોઝળો જતે નધી, પણું 
1 ૧૧૨ ર્‌ાર્નરેપ્ટતી અ'૬૨ સ્‍ેે એકિડ એગત્ી જતે. નથી તે 
સૂષત્તી ખતાવામાં ડપપોગી થં ષડે છે માટે આ પ્રમાણે તિલેમાં 
નમ ગેસેડમાંધી તમ પ્ત બતી ૨38 છે. વળી જે પાત 
પેડ નિકળે છે તે નશામાં ત જતાં સખુ અનાવરાના $(મમાં વપ- 
4 ખે, અષવા રો જેમ તેસી ઉપર હડિયા કરવાર્મા આવે છે તેમ 
તા ઉપર પહ પીધી તેન્નસતી કિયા કેર્રાપધી તેતો પદ સ્નિગ્ધ 
મેશિડ ખની ર ફે. 
મીષખબત્તોની રીવેટો-વાધે તેપાર કરવી--સાધારખુ રીને 
પેતાં મૈર્નત્તો મુખ્ય ને પલી નતેથી હેવ છે. ૧ બળો ર3 
મેવો સદ પદ્‌ પરષ ( મ્ઝેગુ અષવા સ્ટિખરીન ) અતે તે પદાર્ષ 
પાત થવ એટલે તેને જપેતર્માં લેઈ ભનર સાધન એમે રીષેટ, 
અ નેષ્ર ક્તિઅરીન પેમ તેયાર કરજો તેનો ખાદિતી અપવાષો અઃવી. 
હવે દીવેર ડેડી રીતે તૈયાર મ્ર્રી સેતી ખડદિતી અપગ છીએ, 
વાટ સવે પ જરૃખત્તીનો એક આગ છે, જેપી મખુખનતી 
#ડાશ્તો માપતે ખપધબેસતી તપની વાટ પુ રેરી સ્‍ેઇડે, 
નહિતર જરશનકશા ભરોતર થઇ રુરરે નદ. સાપ્સરખુ રીતે ગે 
રેચ અસ? મખ્બ્તીર મટે કેરેદ આક #4દ૩ વાઝ ૧૭ 
રોતો જેપ્ડેે. આપ દેરષ્દે જેરી રીતે ખાદીના દે! ત્મા૦ર દીવા 
નવે ખપે *ાષે વષોને દીપે તશર કરરાષ આવે છે, તેરો 
ર3 રીપેર તૈયાર મરીને તેડી હતુ દીચેડેર ગ્યેરદી કેરીને ૧12 5૨૩૨ 
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* કવા વક નત સુધીનું દૂતર 
ન.“ ૬: «વે? 48 વજને એવી 
* ૨:51* માને ૪. એ વાડતે 
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ર કલાક હરાળરું. આદ તેમાંથી દાદી લેઈ દડા પષ્ીમો ધોઇ 
રી. અતે ખૂન પડીને નીગોરી નંપ્મો જકરરી, જેમી માર થઇ 
તૈક્‌ દૈવવાની ઝારી ફક્તિ ભાવે છે, વાટ બળતી વખને તે- 
તાત બરાજ થામ નદિ, તેમક ચ્તિતા હખુજા $ડે નહિ 
શ માટે તે ભરાખર સમયે ટોળી ન્તેડ મે. 

વાટ નચખ્ર પૈવે મદ તેમજ તે ભન્યા માદ ગોઇઈી રપ 
ત થાય ગ્ેટછા માટે તેને રષ્ાયઝિર ષિપ્મુમાં ભોંજતવા ખાં 
છે તેકિષ્ખુ આ પમા જે. 

એાેસિક એમિ! ૧ સેર, પાણી ઘર સૈર લેર તેમાં ત્રખૂ 
કે સુપી બીજી રષદ અમષવા *સ્કક નાઇટ્૦ેટ પગ તે!52, 
ક એમિ! ડીધ્યુદ ૫ રેદષા, અને પાણી ૪* તેક દેર પ્રષખ 
ર થ્તે નટી મેકિડને કિપ કરી તેમ સ્કષ સાખી પુરી 
સ કરવું, ૬૬ તેમાં અડીક્લ;॥ મુડી વાડીને બોજરી રાખડી. 
મામ પાટે મીતાક ખ:ડીતો કે લે!ટત વામ ૧ર. ચટો 
મરે બળ્યા જદ ૦૬૬૨ દરી ખત દાખ નીચે:પે નાંખપી 
 તેમાપો ખપ 831; ૧૫: કિષઝૃતો બાઝ ૬ તે તિ)” «ડો. 
કેદ સપ મદાવેડી દેખતી પેડીષો તે ૨ટેને મુપ તે પે 
૫રજની ઉષ્યુવ રેક સદી પેડે જ્પ્વરી. 

મે પ્રમાગે તૈયાર થષેશી વો ભરરી વખતે બે પરજ કી 
શ્યતે તેના લપે પોસુખરીની ઝેક નજરો કામ ગએ!મઇને 
૧ી 9ને દે!૬ તે; વાટ કવર છ જપ્ત ૬૫૫૬ ખડ 
છે એષ સખ. અતે તેષો ૪ીતે ખુ 930 ૨ને તે 
રે ૧૫૦૨ પ્રષ્ષ્ટ કેન્વપો. 

સેકજ ્ેગુખડો ખન બ: તે નટને સે મે;પરે રટે છે 
જી ૮? ન *ત૧ તેના ઈ ૧ર નરે હે) પગના જામ 
કની 4૫ ક્તે તેવા ૬. રે “ન દિપિતે સદ્ય્દપરને ષરે જ 
જો રોય ત તે ભદષગ્‌ ૬૨ ૩૨૯ને કાજેટકખુખડર પચ 
', પેર. જિર્ધ કહે. ૪૫૬ રેર ઝે પેટ! ત? ક ૨૭ તે, 
૬ર ૨૬૬ તે'*, આને પ્ર” ટર 7ર સછે તે” ૧ ૨૬ ॥ કડ 
ને અભન૬૮. ર 

એ પષ-ડે ખે આર ૧૧૧ ખત ક૨ ૨2 ૫૪"૬ ષે તે (ન્‍ષ 
ડે મેને આસને મર્યો. 

બળૃખત્તેગ્સ તેયાર અનર્ષી-- ૦૦. જનપ૫ને 
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મારે ઘટ્ટ પદાર્થ તેમજ વાટે ઉડી રીતે ખનાવડી તેતી માડીતિ 
આપવામાં આરી. હવે તેમાંત્રી મીણુત્રતીખો કેવી રીતે ભતાવવી તેતેદ 
વિચાર કરતે. 

મીખુબત્તોગો હાલમાં મુખ્ય ચાર રીતે(થી બનાવવામાં આવે 
છે, ૧ ઉતગ થટ પદાયતે પાતળો કરી તેરમાં દીવેટા બોળી કાઠી 
તૈયાગ કરવી. ૨. પાતળુ કરેલું દ્રવ્ય વાટ ઉપર રૈેડૉતે મીગુખરત્તી વૈ* 
નાર્‌ કરવી. 3. ધર દ્રવ્ય પાતળુ' કરીને પછી વાટ રાખેલા સ'ચામાં 
રેઇતે મીગ્મત્તી વૈયાર ફરવી. ૪, નાઇટ લાઇટમ એટલે દીવાતા 
બદલે તરમાં વાપરવાતો મીગુબત્તીએ કે જે હાથ દીવઃતા તામે 
એળખામય છે તે તૈયાર કરવી. 

આ ચારે કકારો પૈકી શટ રાખેકા સાંચામાંથી દ્વ રેડીને ઉૈયાર 
કમ્તામાં આવતી મીગુમતીએદ હાલમાં બહુ ખતાવવામાં આવે છે. 
કારનું તે દેખાવમાં સફાઇલર હોવ છે, જેકી તે લેતે બળી પસદ 
પડ કે એ મોગુમતોએ તાચે મુજ રીતે બતાવવામાં આગે છે. 
મગુભત્તોખા બનાવવાતે માટે પાતળુ' કરેલુ' દ્ર્પ જે નળીખોમાં રૈડ* 
વામાં આવે છે તે તળીએ ઢીનનતા પતરાંમાંથો બતાવેલી હોઇ મીગુ* 
બતાના સાચાતે તામે એળખવામાં આવે છે. એ1 નળીખા વીદપી 
એકસો ચાવીસ સુધી એક પેટીમાં ત્રષુ ચાર હારમાં ગાડનેવી હેમ 
જે. એ પેડી સયાની પેડીતા નામે ખળખાય છે. એ પૈડીઓ ને 
કરાગતી મતાતયન આવે છે. ૧. હાત સ'યાતી પેડી, રહમોટા સ” 
ચાની પેડી વરતુ મોડા મચાની પેટી માટે ખામ યત્ર તૈયાર કરવું પડે 
“, જવી તાતા કાગ્માતાર એ! તેને ત વાપરતાં હાષ શ'યાતી#૪ 
પેડી વાપરે છે. અતે તેયાં તે સતધી માઠીતી અતે આપ 
વામાં આવે છે. 

હાથ સચાની પેઢો માડ જે નળીએા તૈવાર કરવામાં આવે 
છે તેમતી લ'માઇ તેમજ અંકની ભાજુતે! બ્યાક તૈયાર થતાદી 
નાખુમતાની ત માઇ તેમ? શ્યામ જેટલે દેય છે. આ નળીતા 
ડરતા સરોડા કરતા તીચેની માજુનું મરોડ સંકડું હોય છે. “દરેક 
પેદોમાં એરી તળીએ માર્થા કતીમ સુધી ગોડવશમાં આવે છે. 
આ નળાખોાની અદર ન્ાજુએ બરાતભર કવાઇતેદ રદોળ હેઇ 
પવીમ ફરી બરાતભર સપ કરેથી હૈદરી કતેઇએ. 

એ નળ ગોઇદવરાનતે માટે જે પેરીસ વાપરવામાં આવે છે 
તૈ પય શ્રાળ્ડુ વળી ટેન છે. એટતે ચારે કાજુ અતે તળપયું માત 
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રોઇ પર્‌ ્રૉકણું ન દ્વોતાં ખાલી આખાની માપક હેવ છે. એ પેટી 
લાકકની દેય તેના તળીખની બાજુએ ખિદો પાડી તેમાં નનીખેા 
ખેસાડવામાં આવે છે. પેટીમાં રેડવામાં આવેલુ” પ્રવાલ ૬બ્ય બદાર્‌ 
ન ટપદી જતાં સાયા ભમ તેડી રીતે હે સાંચા-તોખા 
કટ નેસાડેથી હોય છે. નગીએતું પહોજુ મહેડું પેટીતા તગીઆતી 
અંદરની ખાજ્ુ રટે અતે કળોઘર સાંકડું મહે!ડ' નીચલી બાજી લબ" 
ડતું રડે તેવી રીતે એ નની ગોદેવવામાં આવે છે-પેટીતી ડંચાઇ 
એટલે ૬$૫ સુમારે ત્રષુ ધય દેવી ન્નેઇ ગે. 

એ પ્રમાણે ગોદવેથી દક નળોએાતી નીચે લખાતી ટોચને છેડે 
અદેક લોખ'ી દક લાંમુ ૩રી રાખવો. એ વક સાપે વાટ ખોંધીને 
તે કળીદ્ર છેડાતા છીદ્રમાથી દેઇ નળોતા મરોડા વારે તે વાટ 
પેટીર્માં કાઢવામાં આવે છે. માટે જેટથી નનીઝા દોય તે દરેકને 
એવો વક ધામુ દરી રાખવો. 

નળીમાંથી વાટ પેઠીતી ખદર કાદયા ખાદ તે ખરેોગર પેટીના 
મ્પ્ય ભાગે રહું એટલા માટે તેતે બાંધી રાખગી પડે છે. એટલા માટે 
૬૨૬ નળી ઉપર ગેટથે પેટીતી #ીનાદી ઉપર લેખી તારતી ચોદ# 
એવા આપારની બરાતર ખાંધી લેવામા ચાવે છે. દાઇ દેઇ ચોકટતા 
બદલે લેખ'ડના સળીઓ લાગુ દરે છે. માટે જેમ સોષવાર પડે તેમ 
કયાર્‌ કરી પછી નત્ીમાંથી બઠાર હાલ્વામાં આવેલો વાટતો છેડો 
તે સાપે ખાંધી રાખવો. એ પ્રમાશે તૈયારી કર્મા ખાદ તેષ્ઠ સ્તિગ્ધ 
એિડતે રેડવામાં આવે છે, તે કમ કરવાની માહિતી આ પ્રમાજે 
છે. બે સચા-્તશીખા, અતે તેમાં રેડવાનું દબ્પ એ બન્ને જેઇઞ 

શ્વે કરતાં વધારે દ'ડાં રેવ તો તેમાંથી બનનારી મીર્બત્તોએ ભરા- 
નરે %૬ ન થતાં તેમાં ધીદ્દા શહે છે, અતે તેયી તે પવાહી સંચાર્મ 
રેડુહી વખતે કેટલું ગરમ હોનું નેઇએ, સો કેટદા ગરમ રાવો 
સ્‍તેદુએ, તેમજ તે પેટથી વખતર્મા કેરા પારે ડુ કરવું નેઇએ 
તેતી માહિતી અવસ્ય હોવી સેઇએ. સ્ટીખરીન એસિડતે પાતઝા 
કરવાને પણું કરી ૧૨૮ થી ૧૪૨ ફ્રોર્નરેદ્ટ જેટકી ગરમી જએ 
છે, અને તેને એતવાના સાતી ગરમી તેના સરતા દેર અર 
આછી હેવી *તેજએ. ગટલા માટે સ્ટિઅરીત ગેેકિડતે પાતર કર્‌ 
વામાં ૪ેટથી ગરમી ઘાગે તેનાથી દેર “અજ એદછી ગરમી વડે 
સેટલ સુમારે ૧૧૮ થી ૧૩૨ અજ જેટલી ગમરર્ષધી નગીએા 
ગરમ ઢેરવી. આદ તે ધવાહી દને એક નાતા વાસષ્માં લેઈ તે 
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“'# કજેલેત વરના ૩પમ, ખાતે પ્્તુ ડરી જઇ ોંડા, 
(«ર 5 ન “રો કક એકમ રોય તેરી પિધિતિમાં 
રી “ *ક'? (મા જેરી વરદા મડેોડાતી પેટીમાં 

'# ૨૪ ““ક*એદ ભી 7તવા 3૫2 પેટોમાં તે 
ક અ ઇદ »,/ 4 ઉંચુ ભમાએવુ ગ્ડે એડવુ' તે 


થર પ્મતા ૧.નુ કવ્ય પાતળુ કગ્વાતે વાસબેદ તપા 
1મી [, (જત. «ગ તશાનુ ક્વ વત કરતે લાકડોતી 
* ૧૬ ? એ જરકગા મહત વાકડાની 

ટં ૬ છ અ? મજબ વોહાતો પતશંતુ' 
ક વકર? ? ર પારળુ ક? દતે મારે 

4 * ₹ આતાને ૬ ફદાણતા 

1 ધત વતનમાં યથાથ પાંચ અંટા 
“તેતયોતા કે છે મોમલરતી 

1 7, પત.તતે તાર આવી કાન 

“તેલ તેપતળુ કડું ય છે. એ 

*? 1૨૧ વે!) એક પાખીતો મેમ 

“વ માટે તે પાદરી જરીયી 

1 શતા પ ભાત તાગ ફરીતે સારી 

“ પને કમને માટે સોમવાર 

# વાતા તળોના નજક બદારની 

“-«*-* ?# મેમાથે વવ છે એ કાકતી 
#પવામકાં તેણ જવાને પક પરે 

#વ અતે ભીત્ત દદાવાતે તેતાથી 

* ડાના કલાયાતા તળીએ એક એક 

7 અતે તે હેડતે ખડક વરો ઘરે 

“ક *સ્‍્ી રખતે રમન પાણી 

3? #છદી તૈતી તમે રાખવા બીન 

નતતેડ ડફ ૫? જાર તે પદજીર્કા 

- “ 3 મ તઃ વર્ક કરે તે! તેતે 

“1 છે. તરારા પાળતો હે 

: જ મરે «ક? કરાઇમાંશી 

* નરે 2 તે કદ પુ ભે; 








રર 


ખૂડેનો ન હોતા બીનાઇ કે સારી માટીની દેરી સ્‍્તેણએ, કારષુ 
સ્ટિચ્રીન ઝને વનસ્પતિમથી અનાવેદો ગેશિડ ગટલે ખાટો પદાર્ષ 
છે, અતે તેથો તેતો રપ ને લોખડ અથર પીતગને થાય તે! 
તેમાંષો થીડો કોટ ઉત્ન્ન થામ છે. આ ફદાધ્તે પરતું અડારની 
આજુમે લાખ'ડનું પતર્‌ જડવામાં આવે છે, ગએ પતર્‌” એવી રીતે 
જડવામાં આવે દે મૂટીની મ્હાઇ અને તે પતરાની વગ્ચે પોલા 
રહે. પછી તે હેખડના પતરાની અદર તાદ છેોદવામદ આને છે. 
જેની ગર્ષીરો માટીની કહાણ મેલું દમ ગરમ થઇ તેતી અદર 
જે પાણીને! શામ હોમ છે તે સમાઇ “વ છે. આ અનને કદનું. 
માપ જેટલા સાંચા દોય અને તે ભરવામાં સેટછુ પ્રવાદી દ્રબ્ય ને" 
પએ તે પ્રમાખૂમો રાખવામોં આવે કે. ત્તે ચ્યા પ્રમાણે માષાદેોડ 
કરવી ન ફાવે તે છાપખાનાખોમાં રૂલ ભરવાને માટે સરેસ ગરમ 
ઢરી કેોાગાળવાતે માટે જે કીટથીગાય વપરાય છે તેરી નતતતી કીડ- 
લોગ વાપરવી. શ્મમર તો એક મોઢા ચર પાર્જીધી ભરી ઉદાળતાં 
તેમાંથી વશાત્ન નિક્ઝવા લાગે એટલે તેના મ્ડેદા ઉપર ગ લાક" 
ડાના વાસષુમાં ભરીતે ઝેસિડ મૂર્વો એટલે તે વાસહુના તળીમે 
વરાજ લામવાધી તેની .ગરમીવડે ગેસિડ જેવો નેસ્ત્તે તેવા ગરમ 
થ૪ પ્રનાડી થશે. 

સચ ગર્મ કર્વા--ધુમાડા ફિવામના દેલકાના અંગારા 
વડે ભરેલી સમદીક્ા નીએ ના નીચે નાખી તે વડે સજોએને ૧૧૮ 
યો ૧૩૨ અ જેટલી ઝરમ કરવી. 

મૌણ્બત્તીએ તૈકાર કરવાને માટે જ્યો આગ” આ હાથસ-* 
ચતી પેટી રાખવામાં અવી હોર તેનાથી દબ્ય પાતગું કરવાતી 
તેમજ કે! ફેરપની ફદાઈએ દેટલેક છેટે અપર બીજી એ[રદીમાં 
રખાવી. શાર્પ તે દા પઃતળું કરવાને માટે છોડવ માં બટવતી વરા 
જનો 8:૩3 જાગ વાતાવરષર્મા કડી આજુખાથુતા સીશ્ન સ31 
પદોમાં ખિપ્ર થવાથી દેટલાગેક દાખમાં હરસ્ત આને છે. 

સજ્ટઝામાં ગે દ્વ રેડવાતે માટે સરે વાસડો વપરામ છે તે 
શ પરસશના સ્મડળ જેવા શેષ છે, ગએ કમળ ધરા ભાગે 
થાકડાનાં કરીને વાપરવામાં ચારે છે, ખ્ય ને લેખના વાપરશે 
રેમ તો તેના ૬પર્‌ થીતાણ ખાટીનો કોઝ ચાલે હોવો સ્‍ેઇઞ. 
દરેક વાસષ ધહું કરીને સોરરોર્‌ પેશાડી સખ્ય સેવર માપમાં હોય 
છે, ખત નને દાપસમાની પેટી નાની મોડી રોષ તે તે છુજ્્ન તાના 
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“જ *2રમ- અ। છે છેટસી પેટીઓ ફોમ તૈ રેક 
“9% ક (ત્‌ યો] સેકએ. 
*# મહનત “રમ ષમેવું પડી હૃત્ય વેષ્ઠ તે ઠરવાતા વૈ 
: મક * કહત મયા ગ્ેડવેવી કાડી પેટીમાં હળ 
*: : 7 મત નળીએ ભરાદ જતાં છતાં 
*1 ઝગ સૂધી કથામાં કિતક રહે એઃવુ 
“ વૃ 1 :શ્૧ “ડુથતી વખતે સડાથાંઇ 
દ 1 ન પશ્ય માવીક ત ગ્હૅતા માત્ર નળી 
મ ઝમાં આવે તો મીગ્બતીએો 
“: * ક ટકતા કઇ કમી કરતી થાય 
હ ૪ *કઅતુ વ્યામતુ દમ્ય ઉપયોગી થઇ 
કત 52 « કા તયાએ તીચેતી સમડીએ। 
49% બેમત એમ રતવા દે], એટશે તૈ 
* ૬ મ મ. ષા। છે. 
:« મ માદ 3પમ્તી પેરમાંમી 
# ભવ ત શેખતી રોપલીમાં 
1 # ચપ્પા કાપી કહવા, 
1 રાખ ડતો ભનાવેમે। કોઇ 
1 “ «શગ જેટમી હારો હોમ 
ન વાના ૧૫? પાડેવા જેવ છે. 
“9૦૧ ભ ધ્ય વધારે 
', '» પરીતે પરેળાખ્ 
તનના તળાએનતા ઉપાડા 
“ત 4# મવતુ .વ્વ ખર્વદી 


'“ તખાયતે માટે ે 
4તતે પન્નુ અતી 


ન -૧ -: વી ૬2 તળીમતી મૌખ્‌- 
* ૨2 ખેથરે ગટતરે 

*“& 9 જવી ભડ? 

** 4જી વાટ ખેચવી 

---:* ઉરરતી એતે 


નજ 


ભી બાજુ મપ્પુ વડે છે;થીને સાદ કરવી. ગે પજા પ્ેષ્ટુબસી 
સળમાવવાની કરીદ્ાર આજી ગેની તરદ રટે, અને જુધાની ખાજુ 
&પરતી તર૬ રડે ગવો રીતે નતીમ ઝોદવોતે સૌગ્બતીએ તેર 
દડવાર્માં આવે જે; અતે તયાર કરવાને પાટે હાય ગસાપાં ઉપર મુજ 
ડામ કરતું ષડે છે. ડેટજોગેેર વખતે જરૂર જાય તે મ્ટિખરીક એ- 
મિતા ર સેલાષ તખુધી પ્ત આમ જેટઇું મપમાખીનુ મેખ 
પુ ઉપેર્વાર્મા આવે છે. 
૧ર ઝેક માજુથો કતોતર ભને બઇ સાજુકી જરે એવો 
નોઝ ન વાપરતાં ડેગ્વામ્રેક કારેપ્સાતારાગેો અન્તે તરપ્ષો મઃ 
રખા વ્શસપઝો સેટસે અુગતા હેરા બાદરાર, કેદની તશીએ 
પષ્ુ વાપરે છે. અને તેપી જે ગ્ેપે નકોગ્સો વહપરી મગ્ખત્તીએ 
ભાવી ટે.મ તો પાછજાષી તેમની ગેટ કાખીતી રોય ચપ્પુ વડે 
જોને અષવા તો પેત્સિલ કરવાનો જે ગએ ભવે છે તેપા સચાતો 
કાદ્વડે પેકને કોલર પ્હગ્ઝતીઝા લૈશાર કરવામાં બવે છે. 
સે મુજ્બ તૈયાર પયેડી પ્ઝેખ્ખત્તીમેઃતે પછી ત્યાંષો પેક 1૨૦ 
વાતા હા$સર્મા હેઇ જવામા જાવે છે. અને ત્યો તેતે ઉપર મુક 
કીર વિગેરે ખતાવરી રોક તે અનાના અ! પેટ કરવામા આવે છે. 
પ૬ ક૩પ્ાતે મરે ૬૫૨તી ખાજે રદ મ્યતે આસખાની રગત તેમ 
અવની હાજતે મોરિ અતે ધરે પત" કેશે કમળ પપપય છે. 
કને ખસ “વતા 3પ સ્‍ેરેવડા આકારે ૨૬તુ' ૫રીપ' અખષવું દોય તેતે 
વિચાર કને તેટકા મ્રપકો હાર્ષને કરર ગરમા બાજે છે. 
પદ્ચિ કરવાની રીવ-રખઝન્ેઞોાપેક પરદે જે યત્ર ૧૫- 
31૫ જે, વે પગ જયત એવ ઝેક પેડી ર૧ છે, ગ.૨ ૨1૧૬ન! ગ: 
ભનતનેત્વજેઅડનુ ગે ગેમ પગ પ.રીવની તે ભનેડી રે; ૨૨ 3૫૨ ત; 
ભ €£૫૩ી રે; છે, આતે તે પીીકન્ કે દવલ એડો ટે; પે 3 
ભજ્યરે સ્તરે ત્યારે તેનો લખે ખ્પ તે પહે પ-ના પટીવ. જપ 
પસે (ને તે પરીને જ્રેપ ઝે તેટ ન લોગો ભષ્રેષરે( દ કરી ૬૬૫૯૩ 
શ જતેપાસે ખેસ્ડને પેર કસક ખર કમ ભટ, આરસ રસ્તે 
ફામ પે; ન ૬૬૨ શે છે, ર૬ તેર ૧૧૨ ૧.૫૬ ૧૦૦૬ હઝર્‌ 
શો તે ખે કઝષેનતેપેડિષ્ટ પ્રે જે દ જ્ેપગ્‌ તેટ ષ્્ખન્તે- 
એ મેઈ તે સરમન્તોચપેદશજ ઝેક ૧૫૨ કેક ખેખ જગ ૬ુ્જિકતે કડ” 
*1૬ તે ખેર છ. ક્ડિનો જ જ્જધ્ડી જજે જડે! પરના ૩:૬૦ જે?:- 
૨” ખેર અમ્ર 5૨૨૬ ઇાપોતે ૨૨૯ ૮૬ નહે ટક; અજ તેન 
૨ 
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કાવ તત મન મારીરે જે. તાદ તે ખાધા 
* * ૧“  રે- મખ્બતીના «ડા ભામ તરણા 
* ત-ન૫ રામળ પષ્મુ ગાળે છે, અને ઘા- 
જુ કન * મનુ માલ કરી લેછે. બાદ એ 
“2? ક? એ? એવી નેદએ તેટલી 
* -? * * ક? કેકટરીમ ડોય તો આવ: 
જ *ન પીડા બાધી શકાય છે. 
*« અતે દરેક પેટીમાં એવાં 
ક વેરી'ગ કરવામાં આતે 
ફે *“. *:: ચી? ચોડવામાં આવે 
(૪ કક, કામ્ખાતાનું નામ, 
&2 મીગુભત્તીઓ તૈયાર 
ટ. મ ચક ?*તા પડેલા તેમાં વત- 
જ કવ 2 ઉકાપ્ત ઈને કઇ પણુ સમ 
* અવશ “તો રમ ઉમેરવો 

“1 «રતી તથી. 
ક ત “સ આપવા ઉપ- 
“ * નાટ તેઓમાં 
-*- કકએમિડ,વિ* 
ક ન 19 તખતે ધણી 
“વ. ગધક, કપુર 
“ “ાન્‍્વલમીષુ- 
« એક, બે રૈર 











ન રક : મ! ત્તમથા રિટ 
“ધ. “દ છે પાણી 

હ # શં લેવામાં 

«ત? આકકલી 


« ** તાગવુ હોય 

“ “રઃ જ પરતુ 
(તા રીત 
9%“? * *--નક્ત શાદરાતી 





શ્પ 


એકા મરેલા સને પાણીમાંથી તેજની ખટાશનો ભાત સરા 
પરે તેમાં ક”ચુનાનું પામી ડમેરશમાં આવે છે. ટડસુનાનું પી 
દપ્રેસ્વાધી તેમાં ૬બરે માવે છે. અને તેધી મે પાણી રેડથા પતા 
પષુ તેરમાં ઉખશો ન આવે ત્યાં સૂધી સુનાતું પાર્ણી વારવાર રેડવામાં 
આવે ષે. બાદ તે પાર્જીને સુષે થદાવી ૬૩વામાં આવે છે 
એટલે પાખ્ઠીતા આમ બળી જતઈ પાત્ર ગ્થિસેરાપ્તજ સીપીક રહે છે, 
૪ને રમ તપખીરીઝા હિલા થાલાટરર ટોમ છે, ગને પપ જેડું પતી 
રાય છે ખાટે તે અધુહ મખાતું દોઇ તેતો ઉપષેગ ૨ગ રાખ, રાતી 
અનાવવી વિગેરે મામેરર્માં થાય છે. ૯ ગ્છિસેરાઇત રઞ વમરતું, 
પારર્ચમ, મધ સ્‍ેડું પાત, બતે અત્યત ખ્ઘુર રેય પ્રે પાટે 
તેડું બતાવયાતે કાંટે ઉરપ્વે નજિકાયપ્રધી તેતે ગત લેરામાં આવે કે. 

નાઇટ લાઇસ માપવા ટાપ દીવા માંટે મીગૃબત્તીઓ 
અનાષવાની રીત--હાષ દીશા મેટથે એક જગોએપી બીજ જ્ગોમ્વે 
મરેભ ઉગને જેઈ જતાં અનુયુળ પડે એવા તેલને કે:ડીયામાં પુરીતે 
કપપાના દીવાની અવેજ વષરાતી જે મોખ્જનીએદ તૈયાર કરયાખાં 
આવે છે, તેએ બે પ્રકારની રીતથી તૈયાર કેર્શખાં આપે ફે. 

9 પૂષીમાં રખ્ટને સાઇવાની મખ્બડીમો. (૨) મ્યામષાં 
અ૫૬ તે €૫રી ભયા ૧૫૨ રાખો નાળરની ૯ાથ દીજની પડે. 
શૂખનીખે. બ બન્ને પ્રાર્ડ ખોગુજ્નીઓનતો ખર નાના પમ 
પમત જેર દે તેમે: ષપ્સોમપ્ય વાટ ૨૬૫૬૪, આપે*ી રોમ 
છે, મને ઝેવો ૬૨૩ દીવો ૬ થી ૧૦ ફકક કુષી 7 ૨3 કેટલા 
સ્ટિખરીક મેમિદ અપર પેન અહો તે બત્શરમરે અચે 
રોય છે, મેવા દીવાર મેક શ0છ  પેડીખાં પ ચો ૧૦ યૂષી 
5૧ શ્રીને વેમવાષાં અવે છે. સે લવા પ્ષ્ીખા રખતે હઈ-૧ તે 
જારે બનાવાતા હેય ૨. સેઝ ખાટે રમોન અષય સદ &:* 
ગળતર ₹મ્છી૧ થ્વારાર્નો પચપરવેદ અતર પછી તેમ) નદ 
ખષધો પ્ય3ઉત પોઝ અઝ સિટિઅ) ખે ષ[૦૨) 7ને 3:- 
શષ અપે ફે, અને તે ૫ ૧૬૫ ઝેેઢમે તેષ્તે એક જર છમુ 
ર્વષ અવે રે, ગેરશે ૬૫% દીરેદ ૧ર જ ઝ્ખ્વાષ્ જારે 
જે, આપવ એખ ને ત ખેર) દ બેપાર ખ્ક્જસને દ ૬ સેક 
ઊગ્તન પભષ્જર્ષા પર એેશડરી ૬0: તેખદં ષઃટ શુ પ૫, અવે 
ફે. ખારી રીતે ઉકત મતાર ૯૧૫ દપ કના ગ્ાપૂષુ 
થજ૬ દીનના જજષખ પરે અવ તેષ્ટે રખે બજર રતે 
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દમનની પેટીમાં અનાવવાતો પો કરતા કેડો પરે એતાધો 
શીખર વધારે કિખિતે અનરી ૨રાય તેમ છે, ખાટે તેરા દાડ 
પામે જેપઞે તેશ આદામતો પચપાત્ો તૈયાર કરારી કેવા 

બઔદવ્ળુ' દામ-ગે મુજ્બ પગપાચે: વૈવાશ કર1મ્જા જદ તેખ્‌દ 
પાકું કછુ સ્તિમ્ધ દખ્ય કેવડું મે અજુ' કામ છે. જા કામ માટે 
અયાન ખેમુ મ્થવા શિટિખરીક કેતિડ કે એ બન્તે શ્રીજેતુ 
મિધખુ જૂ વ્ટપરવામાં બવે છે. અને તે દીરામરો જેટલા મસાર 
શૂધો ખત હકરાર ખપત ખતાલાતા ટોય તે પ્રકાષ્માં તે દષ્પે. 
ઝોત્તામં જાવે છે, ગેનો દિકાન એપે છે કે સ્વશ્છ પાર. ઉન 
મડ કેક કાકો ૧૨૪ કેત જહે પે, અતે સ્ટિઅડિ મેક! ૬? 
ફસાદ ૧૪૬ પૈત અકે છે. ૧ ને અનને થીત્તેનુ મિષખ «તે ભનાબ્યુ 
રામ રો ખેર દામા મૂષારે ૧૩૨ ઝત ખે હે. અતે ઝરે ફિસાએ 
૨ *્વા$ 13 ૬૪ કદા ૨૧ જેરથા દાર કુધી મશ કતાથ તે 
તશગ્ય કાશના ટેલ તે પમત દવ્શ ઝોને ભરેસઝે ગે 
દૃપ્ય શેત પહુ પુખ્યખે પતે! છે. 0૫ દે! દરખ, તાવ... 
£ખ્૧ને ગરશ ખાન્યુ તે પગ્ષષ્રકજ ઝોને ફે, થ્તે તપ 
ખ્યાલ તે કદ બક અ!૬ તેખ્ડ વાટ દાખજ ફેરે પે. પરતુ જા 
₹તળ કામ્‌ ૧૬૬ ૧1૫ જે, ખાટે પ્રથક ૬૫તે પતત ફને હેમ ૧ 
નાતી નાની ખ્દસ્જખેકેા ૧૧૧ ૨ છે. અ સ્‍ૂખ્ઝનોખેદક. વા. 
દૂષ્વશ કરવતે પાટે વષોષ હિસદ રેગવ છે, મે પ્ૂષરે તપા? ઉમેદ 
ખ્જ્વ્નોઝેડે ષથપાપષ્ ૫૬ એેમ્યીદી પછી તેન વમ્સેડપપ્ય દેન 
કિષ ૧૬ દૃષ્વવ ૨ર હે. પરતુ જર ષે વચ ડિતિયત 
જખ્મ] તે૧૬૬ ૩3૧૩૫ "મ: અમ જરર પડે ડે. ભને “1 
દખ કેપ્પનું 0રષ ખખ્ટ દડ ીીયું હે. જેપી ૯૬ ૬૫ દોરા 
ખ્જપ્પ્તૂરી ખક અપન કુક ડેર્પપખડ આર છે. ને પેખે ટ: ૫ 
ફેપ્પા કનો ૨૬૫૧ ૬ ૨૬૬ બેડ, ૧પ: જહ ૪૩૬ ₹ટેની 
અપ, મે પિશ્ન ૧૦ અખ પષ્તઝ જે. 

કેરે ૧-૦ ખમ તેર ૬૧૪૬2 કેરમ ૧:૫૬ ૧/3 ૧ 
સેક ૬૫૬ સુ જેખ્ટાવખે ખરે સદર પહો ષે. મેટ પ ટીચ્ડ ૨૨૨ 
મુષ્પપે ૧૪૪ રડો ૧૨૬૩ આરે હે, અને 2૧. કે?વે ૬ને 
તેટ આખ્યાન ઈ મે:સ્ટરે ખ્ટેખ્્ાખા ૧૦ &3 જે. ક? 
૬ર કરક જાર ભ ઝેર ઉડે અપ પ૭. ૬ કેડ: 
શને ૧૨૪ મટ ખેડ પીપા 5૫૬ ૫૬૯ડે ઝે (રક સ્ટ આષ્ટુજપટ 
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તૈયાર કરવાના દીવાતા ઘેરાવા જેટલા ઘેરાવાતો ગોળ ખાડે તૈયાર 
કરવો, એ રીતે ખાડા તૈયાર કરવાથી તે સ્દુ દક ઠાથ દીવાતી 
મધ્યોમધ્ય રહેરો, અને વનો તે સ્કુને ફાદી લેવાથી દેક હાધ દીજે 
પણુ તે ર્કુની સાયે ઉચકાઇ આવશે, વળી સ્કુતા લીધે દરેક દીવામાં 
વાટ દાખલ કરવ!તુ' છિદ્ર પણુ રહેશે. દક સુતી આજામાજા લોર્ખ* 
ડની એક એક ભુ'ગળી હાય દીવાના આકાર જેવડી લેઈ ખાડામાં 
ઉભી ખેસાડવી. આ _લુગનીમાં તૈયાર કરેલું દ્રવ્ય રેડવાથી તે ઠરી 
ઘટ્ટ થતાં મૌણુબત્તી તૈયાર થરે.- આ પ્રમાશે તજવીજ કરવાથી પ માત્ર 
એકજ પાટીયાના સાધનથી એકી વખને ૧૪૪ હાથ દીવા તૈયાર 
થાય છે, છતાં જે વધારે બનાવવાતી સવડ હોય તે! એવાં પાટીયા 
ભેઇએ તેટલાં બતાવવાં. 

આ પમાશે તૈયાર કરવામાં આવતા હાથ દીવાઓ માં જે સ્ટિઅ- 
રીક એસિડ વાપરવામાં આવે છે, તે ધણું ફરીને કોપરેલ તેપમાંથી 
કાઢવામાં આવેલ! હોય છે; અથવા તો! ખીજ” તેલષોમાંષી કાઢવામાં 
આવેલા સ્ટિઅરીક એસિડ ૧૦ થી પ૦ ભાગ, અને કોપરેલ તેલમાંથી 
આવેક્ષો સ્ટિઅરીક એસિડ ૫૦ થી ૯૦ ભામ મિશ્ર કરીતે તેમાં 
રેડવામાં આવે છે. અને તે ધટટ ષતા સુધી રહેવા દેઇ પછી વધા- 
શતુ દ્ર*પ છરી વડે ખરવડો કાઢો સ્ક ઉપાડી લેવામાંઆવે છે જેથી 
તેની સાયે મીણુભત્તી પણુ ભુ ગળીમાંથી બડાર્‌ આવે છે. પછી રુ 
કાફી લેવામાં આવે છે, એટલે તે હાય દીવાની મધ્યોઃમધ્ય છિદ્ર રહે છે. 

એ માણે વાઢ સિવાયના હાથ દીશા તૈમાર થયા બાદ તેમાં 
લાલવાતી વાટે આગળ મીસુબત્તીએ બનાવવાની રીતમાં વહીત 
કરવામાં આવી છે તેવી રીતે બનાવી પછી તેને આગળ ઉપર લખાઇ 
ગયેલાં રમાયણિક મિશ્રસ્‌! પૈકી મોગ્ય લાગે તેવ્રી નતતા મિત્રણુમાં 
ખોળી સકવવામાં આવે છે. દરેક વાટના તળીઆને છેડે ટીનનુ' ચાર 
ખુષાવાળું પતર્ડ્‌ ખેસાડવામાં-આવે છે, નેના ઉપર કાથ દીવો! ખે- 
સાડવામાં આવે છે તેથો તેને પત્રાતા આધાર રહે છે. આ ચોરસ 
પત્રાની વચ્ચોવચ્ચ છિદ્ર પાડવામાં આવે છે, જેમાં યઇને વાઢ દાખલ 
કરવામાં આવે છે. બાદ દરેક દીવો! ડાબા દાથમાં લેઇ તેનું ખુધું 
ઉપરની બાજી કરવામાં આવે છે, અતે જમણા 61થ વડે દીવેટતો 
છેટો તેમાં ધાદી ઉપર ફાદવામાં આવે છે જેથી દીવાના ખુધે પત્ર 
રહૈ છે, અતે દીવેટનો ખૂલ્લો! છેડો દીવાની ઉપલી ખાજીએ આવે 
છે, ને દીવામાં એની ઝેળે વાટ ગગ્ય બેસે તો ભક્ટે, પરતુ ને 


પછ 


(ય ન ખેસે તો પોડુ ગક દૃખ્ય ગરમ કરીતે તે ખિદ્દમાં ડેડનું, 
રમી તે &રી ધડ થઈ જવાષી છદ મુરાઇ જરો અને તે શટ મક 
મેમી જરે. એ પ્રખાગે સ્ત દીવાએઓમો વાટો દખલ રી પદ 
મેસાડવી ગેટલે ડપષોગ્માં હેના લાયક દાથ દીવાએ1 લૈયાર થાય છે. 
સે પ્રમાસે વૈકાર પપેચા દાષ રીવા લાકડોની પતત 
છીએમ્થી બનાવેલી અષશ કરોડ જેચ ન્ડ ડાગમેમમી 
મતાવેથી પેટીઝોમાં પેક કરવમાં આવે જે. દરેક પેડીમાં ૮ થી ૧૨ 
પૃધી દાષ દીવા ભરવાર્ષા આવે છે. અને તે પેદી ઉપર ન્નેદ્ષતી 
ફીકત ષાપેથી ગૌરી ચોડવામાં અવે છે. આ પારે ખતારવાકાં 
ખાવેયા હાથરીવાએ ઉધાડા ડકાસરમાં બાળવામાં આવે છે. 


મક્રણર. 
ઝક 

ચિતારાઓને ઉપચાગી કેટલીએક જાતના સ રજા 
બનાવવા વિષે તથા હાથીદાંત ઉપર રગ ચઠાવવા વિષે-- 
મરાનોની મતિ, દેશવષે, વિગેરે ઉપર રગવેર'ગી ચિગા કારવાને 
મારે તેમ છબીખે વિગેરેમ્ટં ભરવાને માટે, પ્લાસ્ટર એપ પેરીસ- 
કમી બનાવેલાં બનાવલ, પુતળા ગિતેરે રમરને મે, તેમજ 
૬13!141 સર્સાષ્ઠન મટે ફે ઞેવાઝ કામે “માટે અજસીના તેલ 
શ્ય્ઝ્ર્‌ ગુંદર 3 મરતા મિપ્રણુ સાપે જે રેર વષરાય છે, તેગ્પ:તી 
કુખ્મ જ્નાવટેો આ પ્રમાલે છે. 

બ્લુ રગ બતાવવાની રીત--મે ભામ ગધક, અને ડેક 
બાગ કા્નોતેટ આપ સેડ હેર બન્નેને એર બત સાપે બગાઝર 
મેદ્વી દીધા પછી તેમને ધમ ગર્ગ તપાવીને થઃલપેઈઝ અતા- 
વવ, પછી તે ઉપર સિિ3& ગ સેડ તથા શાધ્દુખિઝિટ ગ 
સેડાનું મિક્ષ ખડી અભ ઝેક કથ: ક સુધી તે મવેતે તપાર્રું 
હડ થપે ખરીફ પસર જરો મરેવે. 

ઔર રીત--ત્ટ્ટ માદી ૩૭ બ, સદર આદ સેક 
ર્ર *ામ, ગધક ૧ સ્‍્ધઝ, અને ડે!વસે! ૮ બ્ર્% હેઇ ગે સરે તે 
રષ ચો 3૦ 3૪૬3 સુધી ધાતુત વાષ્ણર્ષાપ તપા, ત્યાર છ૬ તેને 
કોસ્ટ જામની પેડીમાં તેથી પછ કપ્સ આંે તપાવી દડ ડરી 
ભૂકો &૨૧. જ 

લીલેપ રમ બનાવવાની રીત-પ્ટણિ્ન *રુ તપા ર૩૦ 
શ્રોતા જયો સરખ આગે શેરડ કિષ ફરત. 








ત્મ 


કૈબ 


બૌજી રીત--૪ગાલતે ખળખળતા પાણીમાં નાંખી ધટ 
બનાવી તેતે ચાળશીમાંથી ગાળી કાઢવું. પછી તેમાં તેતા વજત 
જેટલો એસિડ આર્સેનિક અને દય ભાશ ખળખળતા પાધીનું મિત્રબુ 
દમેરી હલાવ દલાવ કરી એકત્ર કરવું. બાદ દરવા દેર્તા તેતા તીચે 
જડી થરી બધાય એટલે ઉપરનું પાણી નિતારી નાંખી થરને ઝીજા 
માદરપાટતા કપડામાંથી ગાળી કાદીને ગ્રકવવે!. 

ત્રીજી રીત--સાત રતલ મોર્થુયું અતે ત્રણુ રતલ સુમર 
ઓક લેડ લેઇ દરેકતે પચ રેર પાણીમાં ઓગાળી તે બન્ને પ્રવાહી- 
એતે એકડા કચ્વાં બાદ તેમાં ચોવીશ રતલ સર મેળવીને મૂડ્વર્વા. 

લાલ રગ બનાવવાની રીત--લાલ હીરાકસીને ભુ'છતે 
તેમાંનું મધળુ' પાણી કારી નાંખવું, અને પછી પાછી તેતે ભટ્ડીમાં 
સખ્ત ગરમી વડે ત્યાં સુધી બુ'જવી કે તેમાંધો એસીડતી વરાળ 
નિકળતી બધ પડે, પછી તેતે ઠડી કરી પાણીધી ધેઇઇ મકવા 
રૃતી અને મૂકાયા પછી પીસીને તેતો ભૂકો કરવે. 

કીરમછી રાતો. ર'ગ--કીરમજના લૂકાને એક અડવાડીયા 
સુધી એમોન્યાના પાણીમાં ોં#ી રાખવો, બાદ તેમાં ઘોડું પાણી 
ઉમેરી જ્યા સુધી એ મિબ્રષ્ટૃ માહેતા રજકણો નીચે બેસે તહિ, રયાં 
સુધી તેમા *ટકડીનુ' પ્રવાહી રૈડયાં કરવુ. પછી ઉપરતુ* પાણી નિતારી 
નાંખી નીચે બેડેલા ષરને સુકાવા દેઈ પીસી બારીક ભૂકો કરવે।. 

પીળો રૂગ--સુગરલેદ એગાળેલા પાણીને ગળી લેઇ તેમાં 
પોઢાસ ઓ કોમેટતુ પાણી ઉમેરી એક *ગ્યાએ રશિષિર મૂછી 
રાખવું. રગતા ભામતો થરો નીચે બાઝે એટલે 13૫૨ ઉપરના ગાણીને 
નીતારી કાઢી નીચે ખેડલા થરાતે પાણીથી ધોઇ કાદી સકવયી નાં" 
ખવેો. સૃકવવાની જગ્યાની હવામાં ગંધકની અસર હોય નહિ એવી 
સભાળ રખવી- 

સફેદ રગ બનાવવાની રીત--સીસાતે માટીના વાસષુમાં 
નાંખી તેમાં એસેટિક એસિ૬ ઉમેરી એ વાસશ્તે અદવાદીઆ સુધી 
એમને એમ રહેવા દેવું. જેથી એટલા વખતમાં તે સીમુ' એક્તિડ 
સાધે મળીને સફેદ રંગનુ થઇ «શે, બાદ તેને સુકવીને દળી નાંખવું" 
એ પ્રમાણે તૈમાર કરેલા ₹ંગોતે પત્થરના મોટા રોલરોવાળા સંચ!- 
ઓમાં પીસીને મેઘ જેવા બનાવવામાં આવે છે, અતે પછી ડતા- 
આમા ભરી મદાર મોકલતામાં આવે છે. 





૧૧ 


હુથીદત ઉપર ર૩ ચડાવવાની ડૂતીએ- 


_ કલાલ ૨ ચડાવશાની રીત--ચીંસુતા. રસમાં ખોડું તીમ૩- 
નોખો તેમાં પાણ્ઠી મેની એડ પથાર સુધી તેમાં દાથીધતને શી 
જવી રખી સુક્વો. પછી લોખુને રસ નોખી ઉક્યેલા પાણીમાં હા* 
થીદતને ડુખાવી રાખવો, અને પછી તેને લ્નળવા, બદ દાપીર્દાત 
ભદ્ર રારી ધેઇઇ સૂરરરો. જેટલો દાથીદેતમાં લીંબુનો રસ વધારે 
દાખેજ થાય તેટશે રગ વધારે ગડે છે. 

લીધે રમ ચડાવવાની રીત--સીખુને રસ અને પાણીમા 
મે દીવસ રાપીદતતે બીજની રાખે છે. પછી તેને કાદી લેણ તેજ 
પાણીમાં મેર્મુયુ બને કાટ નોખો ખૂખ ધુ ટે છે, અને તેમાં શરી 
દ્વાપીદત મેળપી ત્રણુ, ગર દીવમ રાખે છે અતે વષે વચે ડોને છે. 

ખ્લુ રગ ચડાવષાની રીત--એક એસ સલડેટ એપ ૪- 
ન્ડીગોને ગેર પાછ્ન્ટ પાણીમાં પીંગાજી તેની પતની મેળવણી કરૂપી, 
“જતે તેમાં ૪ દામ ડાસ્ટીક પોટાસ નાંખી તે મેતરણીમાં હાયીઇતને 
ખોળી રાખતો. એપી રાખવાના વખતના પ્રમાષુમો ઘેરે ૧ ખુલ્લે 
૧૫ ચરી «રે. 

પીળેપ રગ સડાવવાતી રીત--લીજુતા રસમાં પાણી નાંખી 
તેમ હામીધેત એક દ્રિસ ભીજ્વવો. પછી હળદરના રેગતે કાદો 
અનાવી તેને દ'ડે પાડી તેમાં હાધીઇત નાભી ૨૪ હલાક સુધી રહેવા 
દયો. ૯ળદસ્તા પાણીમાં કેસર નોખવાષી રગ ધરે ખુલ્તે છે. 

ફાલે રગ ચડાવવાની રીત--રીનુના રસમાં પાણી મેળવી 
વૈમાં હાધીઘત નોખી એક ઢાક ભીજ્રી પછી “ અળતા "ના 
રબર્મા એાસ્યા ભા૬ દર્ડા બહેશની ભૂઝી એક ભાગ, અને હીરા- 
કેસી એક ભાગ દા પાણીમાં મેરી તેમાં તેયાર થપેષો લાલ હ1- 


શોત ઝેડ દીવસ શોન્ટરી રખ્યાં અદદ કારી લેતા કાયો રગ 
ચોકી સ્‍્ણારે. 


- કૃસુ'ભો રગ ચડાવવાની રીત-સ્સુઓરમાંથી અનેક તરે- 
હને મગ ખને છે, પહ તે પદે રગ હોતેર નથી. તેમાના પેટલાક 
ધષ્દા દીપસ 21 છે પણુ ડેટકાક તે! ત33ામ ગેમ ઉપ્સ રવેત? જ 
સે છડી જયમ છે. સ્સુળાખા પાષડખાર ખેશરી, સેના પોગે સવે રગ 
કદી લેઈ તે થીખુ, શકર, અખોસો, ગળીને ર૨, રોરમજી ઘણા, 
કતવ પૂળા, પલમનાં ફય, પષતઝ્‌, બાવળની અલ વગેરે એખ 
વ્પારે કાપ પ્રમાણે મેજની જુલ *ુદ સઝ બનાવે જે. 


ર3 


શાજુ બનાવવામાં માત્ર પોખ્ખે; મોડા કે ચોખ્ગો પોટસ પૂષ- 
મેગી છે. પરતુ સાળુ બનાવવામોં જે જાપ્ડખઓર, ઉક વિગેરે જદાર્પા 
વાપરરાર્મા ખ્વષે છે, તેર્કા સોધ કે પોટામ સિવાય મૌ ગુતે 
વગેરે બીન્ત સાબુના કમાં તિરઉપષોગી દષ્યોરો પુ એમ હેય 
ફે. જેમી નેણએ તેવે] કાજુ બતી રાતો સધી. ગે વાવ પ્યાતમાં 
ઇાબ્યા ષહી તેષ્ઝું પાપડખાર શિષેરેને શુદ મરી તેષપી ષક્ત 
#ષ્મો ૬ર કરી ખાત્ર ધોખ્એો શેડ કે ગોખ્ખો પોટામ તમાર કર- 
વાતી રીત 8પી કાલે એ મુજ્બ તૈયાર ષપેલા દબ્યમાંધી ફાજુ 
અતાવવા શાખા. 

ઇ્ાપખા દેરાં કપર્રા લનો ને સ્ટ મનાવવામાં આરે છે, 
તેવી ળતતેો સાજુ શુરેપમાં પણ પ્રષષ બનાવવામાં આપે છે, *ે. 
કાચા માષુતે નાખે જાઝખાય છે. ગે પ્રમાણે કાપે આજુ પેવર 
દર્યા ખ1૬ તેષાં «ઉ “દી ઉતના મુખ્ય ધર્ષ આવવાને પારે *તુદી 
*ટ0 ₹તતનાં શો, “હુદી “રી જતાં મુમપિવાળા પદાપો પ 
ખ્ષષિષ ષ્દેસ્ને મેજ્વી તેની ભ11 *ુદા ખાર યે કદની ગોરીએ 
અતવ્રાકાં આવે છે, જે ૬૬ *ુદ નામે એેાકખ્ાય છે. 

૧૦૫ આર્‌ દેટખાં રવાર પવપેત્તી સાપે ન્યાયે ખાતર 
મેાદીપું 3 1 પજ ખે? ી તેતો કાજુ ભનાવવાખા જાવે છે ત્યારે 
તે દેડષાં જહ બે તેલે કિશય એદીરનું તેક, કમુંખદનું તેથ, ખાર” 
*નું તેય, પરેશ તેથ, “કર, બળના, જુડ 8 પેઢાંડી રષદ, 
અજમીન તેશ, તાડન તેલ, તજનું તેલ, ખમાં તેક, કપાસનું 
તૈય, ૬11134 માનો, ડે!ાખ્નું તેલ, અદખ્તું તેસ, ૧પેરે અનેક 
પ્રકા તેથેદનો પુ ઉપષેગ ફરજાખ આવે છે. ઝે કાણે થઈ 
*ુઘં તેરા વડે બનશો જજુઝેડખ, ૧૮૬ થુ મુખ ધનં ખાવે છે 
ખેરપ્રજ “૬, ૫૨તુ સેમોની માપે દ્૧૨-૯૧૫૧ પ્રેષ્:ખ પરૂ વ્મારે 
કેક મ(પચ ૦૮ ૧૫૨૧ છે. ઉપર ડક" ડે યરે;પખાં સ૬જુ જર;૨- 
પતે ફાજે છુક રે:3 કે ૩& ૫૩સ ૧:૩૬૧૩ મને છે. શર 
સે111 આને પેદાસને શુદ 8પ વખતે ષ્ટ જુતત ૨૬૫3 દેડઝાને 
ધ્યાનષે દાષો તેને મ્ટુલિ થરી પતિ 5૧૨ ૬3૫૩૩ આવે છે. 
જેમ મેમો ૨૮ ર3 જહ ખને ખે 43 નેટ અમદ, સે કડ 

. ૨3૬ પ 353% ૩31 જેર છડ બને રથ ૧ ૪૪ 230 જેટલે 
આર વિષેદે. થય: ૬૨૪ ભડ સેસ આડેકડ તશર કેતુના 
પ્રા આ રેટષ્ટ્ર દર્ટષ્ટે ખપ ખતટે શિ્ટિષે ખરે છે, ભને રે 


ભત્તરમાં મળી ૨3 છે, માટે શાષયું ભતાવવામાં અશુદ્ધ ૫૬૫૬ ખારે 
વિગેરેત્ા ઉપયોમ ન કરતાં વૈયાર મળતા આ શુદ્ધ પદાર્યોતે!જ 5૫- 
યોગ કરવો. 

જે ડોળીયાં કે એરડીયાતે ખદલે બીજ” તેતો ઉપમેત્ર 
કરવો! હોય તો ૬ર સો ભાગ તેલ સાથે સાડથી સૌતેર ટા જેટદો 
શુદ કરૈત્ષે મોડા કે પોટાસ કેટલે! વાપરવો તેનું લીછ આ સ્થળે 
આપવામાં આડ છે કે જેથી તે પત્રાણે કરવા ઇચ્છતારતે અત 
ઉપયોગી થઇ પડશે. 
તૈલતું નામ અને વજન. સોડાતું વજન. પોઢાસનું વજત* 





એરડીયુ તેલ- ૧૦૦ ભાગ, ૧૩-૨ ૧૮-૫ 
એલોવનુ તેક- ર ૧૪-૭૩ ર્‌ન્-૦ 
કમુંબીતુ તેલ-- ક ૧૩-૪૯ ૧૬૯-૫ 
કોડલીવર તેલ-ન ક ૧૩-૫ ૧૮૦૫ 
કોપરેલ તેલ- જ ૧૮ન૬ ૨ફનન 
ભકગતી ગન્મા- જે ૧૪-૩ 2-૦ 
મ૬ ક ધેઢાની થગ્બા- ,, ૧૪-૧3 ૧૨૦૭ 
અળમીવ્‌ કાચ્‌' તેલક-- ,, ૧૩ન૬ ૧૬-૧1 
તાડન તેલ-- ક ૧૪-૪ ૨-૨ 
તબનુ તેવ-- ક ૧૪-૧ ૧૯૫ 
મમળીનુ' તેવ- ર ૧૪-૨ કઇક 
તડ જ ૧૨-૪ ૧૫૦૦૪ 
ચમ્બા જ ૧૪-: ૧૪-૬ 
#1ન્‍. 11 ૨ ૧૬-૯ 
હાકકાનુ તેવ- ર ૫૩-૯૬ 1%-૪ 
શામ્ન્તે 8 રળ-- મે ૧૩-૧3 ૧૮ન૩ 
માખષખ્-- ર ૧૬-૩ સ્સ્-્ષ 
કોકમનું તેધ- ક ૧૪-૨ ર્‌ક-્ક 
કદધમનુ ત કા: ૧૪-* ૧૬૯-૫ 
શ્નેન્ડ કર ૬૮ ૯૮૩ 


શ3 પમાને ખાર અતે તપ પ્રમ લેઇ તેમાથી સાબુ બત- 
વરતી મુન તરતુ ₹તે છે. ૫ એ થીળેતે કામાં તખી તતા 
કરક પજ જુ પકારનો દબ સખ્ય જ્વર વવ રખી અવે 
“કુ તૈનર કરવેડ ૨ 53 4 રીરેન પરતુ દાબ મખી મજુ ભતઇન 


ક 


વવેદ. ઢ સરેજમાલ૮ ગરપીવડે અષવા ખ્મીષદ્થ દેશનાની મરદ સિડામ 
ઝેમને એમ બે ગોબએેતે મીષખ્‌ કરીને સખુ અનાવવા. 


જી રીતધો સાખુ મોઢા જષામાં, જલદી અને મારે અતી 
ચો જે, પરતુ ખાસ પ્રાઃરના વાસુજે, યતો વિમેરે નઇ છે જેથી 
સપાર્પ્ડુ માષ્સે તે બની ૨૬ તેમ તથી. વજી ત્રીજ રીતે પસી 
ફોઇ પડેને અને જલ સખુ તૈયાર થર ₹૮૬ હે, પરતુ તેમ 
હરેરકો ખોર બતે તેથ સપર રીતે મળી સતા નર્લી દોરાથી પેડી 
પ્રઝા બામ દ૪્ટ જઇ ઝેટધું તુપ્સ્હત પાય છે. તોવગુ સાષારખ 
₹તે પે! મુદી અને યોદાં કાખ્કોધો દાખ કેરતારતે આ રીત મારી 
છે. પરતુ બા દેતી સિષિતિ નેતા કરજે 5તતમ રીત પોટા પ્રરા- 
રતી ઝેઢશે દખ સિવાય ઉપાડી રીતે અગિિતી મરદો સાબુ સવાર 
૨૫૫નીક૪ જે. ભને તેષો એ રીતે સુધરેલા દૈદેર્કાં પેરા પ્રદર સાખુ 
બનાપવાષી આડે છે તેતી અત્રે ખરીતિ આપવાર્મા આપે ષે, કે 
જેપી બરેરો કારાવાસ પખુ પદેદરી આવજા શાખુ સેવો 
નક કષ જટા છારી ખેટરુજ નહિ, પરુ નર $દેોમીને તો 
તે અત્યત છામતયક ષન ૫૬૨. 


જપે તે નહતું તેશ બતે સોથ 9 પેરશસરા મિષ્ષી માજુ 
૧૫૬૧ 1૨૨માં નોએે સુજન મુષ્પ ૨૧૨ કિયા કરપી ષે ફે. 


કૂ તેલ મ્વને ખારેને મિધ ફરી સાજના રૂપમાં દ્રવી 
નાેખવા-ન્ેટકો તેડતો મજુ 80૧1 દોય તેનાથી ૩ સગું પસી 
મષ્ટ્ય મેહેમરી કેડર હેડહની ૯૪ કેપ તેષ, તે કહ તીન્ટ અગની 
ભરાય તટ હે! યે પેડટસતું પ્હખ્ો ન.ષ્રુ, પાખ્ડોના 9 સ૬ ભાગખો 
સે કે પોયમ દડપી જાર કમ કરવાં ૧૫.રે રે!રો *ેઇ્ગ નહે. 
પરષ જારે પ્રષ્ટ્બૃજ.ુ પ્રશાડી પ્રષખ ૧૬૫૨૧૩૫ તેને સાજી 
1૬1 *૨,%૨ પરઃ સાતી નવી. દરખ, દષ્ય ન ૦૬ તેન્તુ 
“ચે મમ્ડિ મરમાપ્, પરપરી ગર્ખ થર તેને 593% ગદ ગ 
ઉખ્રો રૂટવા અદ તષ તેક અષ્તત ગરષ્ય નખ હજર સ્ટે 
તેપી તેમનો શક ૧૪૬૨ સ૧;મ ૫% સ્‍ેઇ બતે ખર ઝે નન્તેડું ૩૫ 
ખરી જમ ખન (૨) જેડરું મજુ જને પે.છુ' કિષ્ત્ટુ સે ૨ 
૫ .રૂ૧ ખેવ જેડું ક્િષિષ જરર રને તપર પડું ન ચડું ઝેષ્ટેક 
ખજુ કાય શ પેડ કિયિડ વરે અકર ઝે જરો તેગ કુરો 

નૈ 


સમાએશે છે; કેમકે તેલ અને ખાર બરાત્રર મિશ્રણુ ન ર્તા ખારતે 
ભાગ કઇક તિરાળા રવે તો તે દ્રોગ_ જામ છે, અતે તેથી સામુ 
ઓછે! ઉતરે છે. એટલા માટે ખારના પાણીમાં તેલ નાંખ્યા બાંદ બરડ્રીતી 
આશ ઓછી કરી બરાબર એકસરખી રીતથી તે મિશ્રહુતે દલાવતા 
જઇ એકત્ર કરવું. ને હલાવ્યામાં કસર રહેરો તો! તેલ તશીએ જતે 
મેસશે, અષના ઉષ્ર તરરે. માટે બરબર લાવતા રરેનું, અતે 
એમ કમ્વા ઝતા, પગ જે તેકતો ભામ બધે ન મળી જતાં કદ 
છુટ્ટા માક્ષુમ પડે તો તેમાં ખીજુ* યોડુંક ખારું પ્રવાડી ઉમેરવું. અને 
ને ખારતો ભાગ અધિક મમનનય તો તેમાં થોડુક “તેલ ઉમેરવું, અતે 
મૂળી જય એટલા માટે શેરથા હલાવતા રહેવું. ને ખારતો જાથ 
વધારે હેય તો તે મિશ્રણુ ઘટ ન થતાં પાતળું દેખાય છે. અતે જે 
તેલતો ભાગ વધારે રોય તો તે તરની માફક ઉપર તરતું દેખાય 
છે. જે ખાગ્માં મીઠાનો શેગ હોય તો ખેળ થવાની ક્યા જલદી 
શરૂ થતી નથી, અને તેથી જે એમ નણાય તે! તેમાં બીના તયાર 
સાખુના બારીક કક! મેળવવા તેથી તેલ અને ખાર મિશ્રણુ થવાની 
કિયા જલદી ગ૩ થમે. 


કહાઇમાં નાખેલા દ્રવ્યના ન«થાતે અતુમરીને આ કિયા પૂણુ 
થવાને દોહવી ૨ કલાક સુધીતો વખત લાગે છે. જ્યારે મિ્રણુ બરા 
ર્‌ તૈયાર થાવ છે ત્યારે તે ધઠ, ખેળ જેવું ચીકણું, અતે ધોળ' 
તૈયાર થાય છે. કડછા ઉપર લેઇ ઉચેથી કહામામાં છોડતાં તેમયી 
એકદમ ધાર ન પડતા લામા તાર તીકળે છે. ખાર અતે વેલ જુદાં 
જષ્ટ0ાતા નવી, અતે એક દરે વૈવાર થએવી ખાંડની પાકી ચાસષ્ટ્રી 
અધના તો વાર્નેમ «રી સ્થિતિ થાય ટે. એ ષમાણે થયું એટથે 
પ્રથમ કિયા પુરી થઇ મહ્યાય છે. 


ન્તે કળતાં ઉફળતાં તેલ અને ખાર એકત્ર થતાં પહેલાં 
પાણીનો ધસ ભાત નળી ન્ય અને તેતા લીધે ખાઇ રહેલા પા 
શમાં ખાગ્તો ભામ વધી જવાથી ખેળ ઘી ઘટ થાય તો! તેમાં સે” 
કડે ૮ થા ૧૦ અસ જેટલા ખારતા મિત્રખુવાજુ' પાણી ઉમેરવું, 
ટમ્મૃ તે કરતાં વધારે ખારના એગવ!ળા પાગીમાં તે ખેઝ એગળી 
૨૩તી તથી. આ પાણી મેળવતા પેલાં પયમતું તિરૂપયોગી પાણી 
કાટી 'નાંખવું. કદાઇમાંથી નિરૂપષેઃપી પાણી કાદવાતે કારે તેના તળી- 


૨૭ 


જ્ષરા જાજા કારણં પડી શેક કેરી દેર ૧૦ નત 
મારિ સપેગે રારી ભેરઞે કે જેતા રે પાખી ૩ઠી ૨01મ. 
ખ્મ કેક આમલી એ તેનું ટીપુ” છા ૧૫૨ કરતા ભ લેષ 
1 પષુ “ર૬ ન ભાષે તાઇ? જખુડું દે તેમ હી ખારતે આમ 
મૃષાં મજો ૪૬ પાખી તિર્ષમેમી પથ છે. જે નિપષષે મો પી 
મધના તેએ એકવા માટે અગ્તિ કરમી કરી મે મિષગ્તે યેોરીક- 
શૂ ૬૬૦૨૬ મિવાય રરેરા દેતું. જેથી 5૫૬ ખેત જેપા રૂપમાં મજુ 
ખરો, આતે સગ તિર્ષોમો પઃષ્ો ન્મ. ગે પાનમાં તેશ્ પે 
શતો બામ ભમ નહે મેટલ ખાટે તેર આતે ખર મેમ્ત્ર પર 
4 ખટકો ખપી ૧૨ ૧0:૫3 આદ જે તે ખેડ એક્ષ થરાષાં 
ક કત રેરે તોજ નડું પમી ઉમેરી “હતું કાદરું. એ પેખ્ટશે ગે" 
,ઇ ને, ૬ તેપ. પગ ૧૫રે વખવ નું પોષી ઉષેરી ભૂત પાત 
[દ મધઝું તેથ ષ)૬ ભપે ભજી ન્નપ અને એ ખેદ અપી 
તરત: ૫ મ્હમખોની પાપ મે.જો ૫૬૦ સષ્ત્ત્યુ તયે ગને 
“મ ખમ કડ. 


બોજ કિયા--ગે પ્રકાતે કૈપોર થમેથી ગરા જે ૫રષું-તેર 
કામ શ્ટેરે રેવ ઝે તે ૬૬ કદને બાટે રેખ ૨31 દરેડ પ" 
21 જમ, અતે તેષ ખ્ટેડી થૂ ખેસ્ષ થર. તેર] 2૫ ડટેવું 
મેર તામ ર૫ શ પાજતે થડરે તેમાં પેરે નપ દખા 
પાવે હે. જા ઉશ અ.જ ટપરનદ સામી ક: ખ દખ, આપે છે. 
હજુ ખતા પરજો્શાં ખ્ડમ્નો જતે નપો તેજીને 4૫૨ તરી અવે 
મ અને રપે; સ્ટ્રેષ્ડ ૪૨ તપ આરેસપન સજ ખામ સજે 
મજુ" *૯ પરે સરક માજ “મ પદેશ પ્ટટ્‌થાં ષી બન 
ક. 8-૬ મેખને ગેય 3 ૬ ન. ખપ. બ. દે રે. ગગપર તેડું જનો 
0ને પતત $૫૨૫ પે ૬૨ કે: ૧૯૫ તેરના સ'"% ૧૧ ૦૮૫ 
જું નરે *ેમ્ઝે, ક 3: વપ્યવ એન 5.ડુ ઝે:બુ ઝટ 
૧૫૬૬ નખ: અડ *જ"૧ સે; તેષ ખક ફરેડુ. પુ ૪ ઝે? 
1૫૦ નડ અર, જરર દેલ્એ દ જરે નખ્ર. અને 
તે ર૬ ૩૦ અ૬ 2૧: કષ હર પે કજ ૩ “૬ ૨૪ 
ન ખડું. બ્રેપજ્‌ જ. ૫૫. ૧ ગેડપ શ ૧ જે ડે: કેપ્ટન. સડ 
મ્યુ અમ જ પતે ઝેક ૨5 બબ્ક્તે; આપ ૦૨ તેજ જપ 
નરે રે- ૪ અ ૫ કે.૫૪૬૨ "સે આ ૧- જે “૩૦૨ 


શટ 


છે. સાછુ પાષ્ીયી તરાતર જુર] પડયે! કે નહિ તેની પરીક્ષા માટે 
કડછી કહાયામાં નોની ઉપર કાઢી વકી વાળતાં તેમાંથી ક્વશ્છ પાજી 
જેવો ભાગ જરો પડી કટાયાર્માં વડી ન્તય છે અતે સાબુતો ભાળ 
ન દાલતાં કડછી ઉપર જેમનો તેમજ ચોંટી રહૈ છે; અર્થાત કાડી 
₹/૪ને તારાવારા ઘઇ ગયેલું દૂધ અમર દહીં રોય તેવી શિથતિ જ" 
જાય છે. આ ધમાણું માલુમ પડે એટલે સાબુ અલગ કરવાતું કામ 
પૂર્ણ થયું એમ સમજી તે મિશ્રણને યોડીકવાર ઉકળવા દેવું. જેયી 
સાશ્રુતી ઘણા પડતી ગોળીઓ થાય છે. આ બઘું થવાતે ચાઃથી 
આદ કલાક લાગે છે. અતે એમ થયા તાદ અગ્નિ બધ ટરી તૈ 
મિશ્રણુ ચારથી આદ દસ કલાક હિયર રહેવા દેવું જેથી સર્વે તિરૂ* 
પયેગી પદાર્જ તળીયે એકટ થાય છે, અને સાળુ ઉપર તરે છે, 
ભાર બાદ તે નિરૂપયોગી પાષ્ટ્ઠી પીચકારીવડે, અથનગા તો ંમણુતા 
તળીએ રાખેલી નળીવડે કાંદો લેઇ બાકી રહેલા સાખુ ઉપર ત્રી 
કયા કરવી. 

શ્રીજી કિયા એટલે સાખુને પૂણ" સ્થિતિએ પહેંચાડવા- 
ઉપર્‌ પ્રમાણે પાણીમાંથી સાખુ જુદો પાડયા હતાં પણુ તેમાં કઇક 
તેલને! અ'શ તેમજ બીન અપડન ક્ષારનો અશ રરી «તમ છે, તેતે 
ધટતી સ્યિતિમાં લાવવાને માટે આ સાબ્રુવાળી કઢાઇમાં સે'કડે ૬૮ 
થી ર૦ ટકા જેટલા ખારાવાળું પાણો ઉમેરવામાં આવે છે. એ પાં* 
છમાં દર સેક્ડે ૮ થી ૧૦ ટર જેટલું મીઠું પગુ મેળવે છે. એ 
પાચ્ી એટલા તાપમાં ઉમેરવામાં આવે છે ક જેના મોગે જયાં ત્યાં 
એટી રહેલો સાબુ તેના ષોગે કઢાઇમાં એકત્ર થાય. એ પમાણે પાણી 
ઉમેશ પછી તે મિત્રમુતે મ'ઘમ્તિથી 5કાલ છે, અતે 3પરા ઉપરી 
હલાવ્યાં કરે છે. પછી અમ્તિ મદ કરી યોડીએક વખત મિશ્રગને 
સ્ષિર રહેવા દેઇ નીચે જમેલું કસ વિતાનું પાણી કાઢો નાખી પછી 
પાછું અસ્તુ નવું પ્રવાટી ઉમેલી તેને હલાવતા *૮૪ ઉડાળે છે. અતે 
પણું હલાવવું બધ કરી સ્થિર રડેવા દેઇ પાષ્ઠી કાઢી તાંખી વળી 
આર્‌ અતે મૌદાતા મિત્રણુવાળુ પાષ્ઠો ઉમેરે છે. એમ બે, ત્રગુ ક 
₹/ર જષાય તેટડી વખત કરે છે. અને જ્યારે સ્થિર રાખતાં તીગે 
મેલું પાષ્ઠી હસ વગરનું ન જષાર્તા જેનું ને તેનું ખરૂ" રહે સારે 
કાંભુની કમા પુદી થઇ ગઇ એમ સમજી નું પાણી નાંખવાની ક્રિયા 
બપ કરે છે. આ વખતે સાબુ નર્થી ઊઠવા લાગી તેમાં મોથ 
ગ્રાળ પર્પેદડા આવી તે છૂટતાં ચટચટ અવા? ધાય છે. તેતા ઉપર 


& 


ત્ર 


(ગ્‌ પેડુ અગર ભીલદુલ રાતું નધી. આ વખતે કાજુ લાતા તાવેન 
થડે દાવા જા ખાજખુઆાથુષી જેઈ વપજ્યા આમમાં બેગો કરતા 
જપે! અને તેમ પોટ ઉચેર હેર જર વડે જે માખુપર પ્ારવે. 
જેમી તૈકાં ભભ ભ્ાવમે નદી 


કે #દમાષરી વૈષાર થપેશા સુ જેવો વામ ખ્ટવવા ખંડ, 
તૈષ્# તેક નમૂનો કરીને ભ.મગોમોની થપરીમાં દાનત કીખ્‌ 
૨3૫૧ મતે આપનનતે ત કટે એવો થરકે માઝમ ષો મેટવે 
મ" વૈપર ધપ સર્જવા. (આ જપી કિયા ષપતે માખુના ધાખ્ુ 
કમળ *ા9પો ૧૫ કયાક મુરત ૧૫૪૨ લગે છે.) થામ ધયા 
બાદ બભષખપ 9ર કદયું પેર ર્ટેલ ળક સા નચ રે ષષ્ો 
સ અષ્તું, બા ર?ેદે, કાજુ સરેદ ભને ઉમખી તતેતાં હવેક ગને 
૬૫૬૬૨ દેય ફે. થ્વતે તેમા (૨ મેપ આમે હોશ રપ ભ.મ સુ 
છા રાય છે, “જે ("મ ૧,૫૩૧? 1૧૬૬ ખાર અ?]& દેય હો 
અ; પ્રખાગે વૈષ.૫ શષેદ્ા થુ સ્દદ ન થવ. ક ઝાક પડતા રમત 
કાય ફે, અતે «તે મેમ પ૧ તેડ તેમાં સક «યો૧૦ રરા જેટલા 
૧૬૨૨3 ૫% મિષ થરી ૯૪ ૯% મરખ 1રવું નપો 2.515 
જછા ખ્મ જો પીન્પે સેસ્દિ, ભને ૧35. મઝ રેપર ન? 
વૈ ન્સવડેબપરા પોજો લર સમ્પ જખ રે ૫૦૫, 
ર૬ કેટલે સેજ ૧૬૬૦૬ સથાખા તેને સખ્ય €?) તેર જ.દા- 
દ ભ્પષપ્તે તે તજ ૧. અઃ રખ $,સ. ક; %નત મેેટડે ખળ 
મ જ્તા સામે ઝગ પે. જતે પી તેખ (૫ ક.મા શેમ 
શપમ વિકેને મેજપ્ને ઝવ કમર * કકે. “ર ૧૫.૫. ૦૩૬૭ 





ફે આજુ જ્ૂ-૧૫૬૦ ઝે કેત ખેરે ફક: કે'? અપ 

# ટન સખ્ત કહ ૧.૫૫૭ ૨% તેનુ પહો 

તેખ્ડ “નડ પેરે *ે. 5 ૧30૬. આવે હે ક *, 
૧ «ર પમ શેલેર રોમ” ૨1૦, રૂથ ન ૧% ક.-: 
જેમ તેષ શમ 9.૫૫ ૬2, પરી કે ૩૦.2; ૬“ તેા'ન્‍) 
જપ્ત #ર ઝે ૫૨૬% ૧1૧ ષે. 
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૧પર્‌ ભને રીન પ્ષ્હ્ ન મર્જર; સખુ અનાજ 
જની રીવ-ે3 ૬૦૬ રેર દદ ક કેપ ૪૬૬૦ ૦ ૦ રેષ્ટે 
મ્ ખ્‌ દાપ્યાર્કરમન ૧૦ પરક ખડ ક. ટપ ર: ૫:૯૭ 
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સુમારે ૪૦૦ સૈર મેળવી દલાતતા જઇ ઉકાળવું, જ્યાર તે મિત્ર 
થઇ ખેળ જેવું પાય ત્યારે તેમાં બામકાના. ૬૬ થી ૧૮ અશ જે- 
ટલું તીત્ર સોડટ] વેડ યોડુ પાણી મેળવી કાળનું? અને તેમાંથી 
પાડા નમુનો! લેઇ ફામળના એક સપાટ ટુક ઉપર ર્નાખતેદ. જયારે 
તે નમુનો સ્વશ્છ પાજી જેવો એટલે જરાપગુ ધોળાશવાળા અમવા 
મારે ન રહે એટલે પછી તેમાં સુમારે ૧૦૦ મી ૧૨૦ રર જેટશું 
મીડ” નાખી ઉપર ભતાવ્યા ધમાણે સાબુ અને કામાં દ્રશ્યો જુદા 
કરવાતી કિયા કરવી. અને જુદું પોલું ફસડીત પાણી કટી ત!” 
ખતું, બાર તે સાંબુમાં બાષડાતા ર૦ અથ જેટશા તથ સોડાતું 
દ્રવ્ય મેલરી ખૂબ આંચ દેવી અતે કળા મુઝભ સાબુ તવાર યાવ 
તારૈ તેને ફાઢી લેઇ સ'થામાં નાંખવે- 

ગ્લિસેરાઇન ન કાઢતાં સાબુ ફરવાની રીત--ગમે તે 
તનું તેલ સે!ળશેર લેઇ તેતે ચાળો શૈર પાર્જી રડે એવડા વામ- 
શુમાં તાખી ધે!ફું ગરમ કરતું. પછી ર૫ તોલા કાસ્ટીક સે।ડ1 લેઇ 
તેતે બાર ગૈ? પાજીમાં એોગાળી તે પાજી ઠંડુ થવા માદ તેકમાં 
મેળવી દતલાવના ₹૪ ઉકળતું, અને જે તેલ અમર ખાર વધારે 
એપષું મેળવવાની «ર૨ જાય તે! મેળવતુ. તે ખેળ જેવું એફરસ 
થામ એટલે ડિયર રાખો નીચે જમેલુ પાષ્ઠી કાઢી તાંખતું. માદ 
માછી કહાઈ નીચે ઉપ્ગૃતા વધારી તીડ તેલા સોડ ૯ઇ તેતે 
અમ્મર્શેર પાષોમાં આમાળી તે પાણી ઠ'ડૃ થવા બાદ તેમાં મેળ” 
વનું અને ફરીથી પડાવવાતુ છરે કરવું. આ વેળાએ કિશિગુ મિકણું 
પીળાય પઃતું, અમર તપખરીઆ રમતું દેખાય છે. અતે તેતી 
ઠક તેલતે મળતી વાસ આવે છે. તેતે ઉભરા ન આવે તેમ ભર 
અર્‌ દ્સાવીતે 391ળતું અને વરાળ નેવે નિર્ગંધ વામ આવવા લાળે 
એકલે સ્થિર શખી નતમેલું પાણી કાડી તાંખનું. ભાદ પંત્રીય તોથા 
સે! કેઇ તેતે દ શેર પાબીમાં એ માળી પાછી 6'[' થયા છ 
કાજુ 3૫2 છંતા જઈ હળવે હળવે ગશમ કરી પછી સ્‍રેદથી આં 
રદ. જેમા તે મિત્રખુ કી્તુ થઈ કાઇર્માં આમ તેમ પૂર્યા કરે, 
૧૫૩ પોડ એક પીખુ બવે, બતે રેરથી ૧૦1 આવરી. અ 
ઉમરો કઃ વડે કાજતે શહેરથી હકાડી તેમ કોડે એક શજુ 
ઉચ કચર કાકુ 5૧૨ મારીને ૬ર. એક ગાઇ, પધ વખત 
કેવું શેટશે મ્ડઝવઃ્નું કાપ પુદે થ:૫ છે જેથી તેતે! માબુ જેર 
વામ ગાળે છે, અતે કડાઇમાં મેડ?ડ કે!ટા પરેડ થાય છે. કેન 
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માંથી પાયે એક નમુનો ચપડી વડે દખી સ્‍ેતાં ચપડીમાં સોટે 
નદિ અને પતરા જેવો! થઇ #તમ તેમ ઇત્લદી સુકાઇ ઇસ કદીષુ 
થઇ નય તારે સાબુ ખરાબર તેયાર ષષે! ઝેમ સમજ અસિ બંધ 
કરવો. ભને ઉપર હક્ભું હૉકી દરવા દેતાં ચે જે પાણી હરે તે 
કારી લેવું. અતે મારી ર્હેસા સાખુને સામાં ન્દેખી દરવા દેવો. 
આ પમાણે તૈયાર કરેલા સાતમાં ગ્વિસેરાધત તેમ જ ગ્ેસિડ 
સુષ્ક હે!મ છે અતે તેથી તે પાણી સાધે ખરાબર ધસી શડાતેો 
અથી. તોપણુ જે ખરાબર કાળજી રાખી બનાવવામાં આવે સા 
ઉત્તમ બને છે. બા સ્ાતુ બનાવરષાં અધા મળને ૧૮ થી ર૪ 
ટાફ લાગે છે. 


કોકમનપ તેલનો સાબુ--ચરખી સેષ્સ્ટ લાડનો સાવુ ન 
ષાપરનારા મસહાવાન્‌ દિ અને મુસલમાન લે1ય માટે ઉંચી ન્તતતે 
જાણુ પ્ેક્મના તેતતો. જતાવવામાં આરે છે. અને તે એવી રીતે 
અને છે 3 ગે'શી સેર પાજી રહે એરી મોડી કદાઇ લેઇ તેમાં 
પપીશ રેર મમત તેથ નાખો ખદાગ્તિ ઉપર પાતછું કર્યું, ભાદ 
તેમાં ખામ દાધડોમીટાનાં ૮ થી ૧૦ અશ જેટલા ધમાબતું તીત 
સોડાદવ લ્યશેર મેળશી ધામે ધીમે અચિ વષ્હરી તે મિથરયુ 53ળવા 
રહું, તેલ અતે ક્ષાર દ્વ ગેકત્ર થવા આદ ફરીથી બામ કેદોમેટના 
૧૨ ધથી ૧૫ અજ ન્ટેટલા પ્રકાણૃતા તીગ મોદાતું ૧૨ થી ૧૨ 
સેર પવાડી કેળની ઉકાળવું ૨3 કરડું. બન્ને પદાર્પો ખરખર ખિ 
થાષ એટલે તેને ક્ષિર રખી નીચે #મેછું પાણી કાદી નાંખજુ- 
જ૬ મૌદાતો દપપોમ કરી સાખુને જુદો પાડવા, અને છદ પોધું 
પાણી કદી નાખતું. પછી પાછું તેમાં ૧૮ થો ૨૦ અસ ન્ેેટવુ 
જીત્ર સોડનું પણી ૧૫ થી ૨૦ ડેર દમેરી ઉદાળવાનું ૨3 ટેરવું. 
આ પ્રમાસં ઉકાજતા ન્્યારે સાસુ ખરાષર તૈયાર ધાય સમરે સિષિર 
રખો નીચેનુ પાષ્દો ટાદી નોખી સાજુતે સુવામાં દોરરે. 


ાછાતેોપ સાબુ તેયાર ડરવાની રીત--સાજુ કિમ્તર્ા સસ્તો 
પડે ગેેટથા પટે ઉપર સુશ્ત્ તૈયાર કરેકા સામાં ૨3 એેપવામાં 
આવે છે. અમર તો તેતે સ્વતત્ર રીતે, પય સખુ બનાવવા અવે 
જે. સે બીત્ત સાઝુકા રાકતેદ જેમ કરવો રોમ તો સખુ બનાવતી 
વખતે ખ્ેષરનુ” સોડાનું' પરષ ફગેર્ના ખાદ એટલે સાલુ જરાખર સૈ. 
યાર્‌ થ્શા બાદ તેમાં રજનો જરીક બડે કરી દખેરવામાં આવે હે. 


ઉમેરવાનુ પરમાણુ જેટલી ચરમી અગર તેલનો તે સાખુ બનાવ્યો રોય 
તેતાધી ત્રીન ભાગનું છે. પરતુ તેસમાંયા બનાવવામાં આવેલ્ષો સાત્રુ 
એટલી રાળ ખમી શક્તો તથી. તેષી ચોથા ભામની મેળવવામાં આવે 
છે. ગળ મળશ્યા માદ તે ગરાત્રર મળી નય એટલા માટે તેમાં 
૧૮ થી ૨૦ અશ જેટલુ તીત્ર સોડાનું દ્રમ્ય મેળવી સર્વ મિથગૃ 
ઉકાળે છે. અને તેમથી થોડો એક નમુતો બહાર કાઢો ઠડો પડયા 
છદ તમના જેતા 7 તે કટ ક્ડીગૃ, અને કાપતાં અદરતી ખાજુધી 
ચકચટ્ટીત અતે રવાદા? પડે તો થાળ બરાબર મિત્ર થટ એમ સમજે 
છે, અને કદાચ ન્તે તેમ ત થાય તો ફરીથી ઉકાળે છે, રાળ મિશ્ર 
થય બદ તે મામુ :& કરો પડે છે, અન તે કામ સારૂ એ મિશ્ર- 
ષને શ્ધિમ ૨ડે1 દેદ પાષીતો બામ કારી નાંખી પછી તેમાં બામ 
હાઇટ્રોમેટઃતા ૮ અંત જેટલા તીત સોડાનુ પ્રવાડી તે સાખુ રાળ 
જેતે! પાતળા થાય તેટલુ' મેળવી ફરીથી ગરમ કરી સારી પેઠે હલાવે 
છે. જેથી તેમાતો મેલ વિગેરે અગૃ& પદાર્થો તળીએ બેસે છે. બાદ 
5્મિન2 ફ#મા તેમાં મામ હાકડ્રોમે- 
પગના જેટ્લુજ મેળવી તે મિશ્રષુ 
સ્રી પડે ફરી વાડું એક ગમન ગન. બાદ સ્થિર રાખી તીચેતુ” 
પાગા કડો લેવુ, અતે કફરીવા વીચ અત જેટલુ તીત્ર સોડાતુ” 
ધવાહી તેમાં ૧મેરી 5શળ બે ત્રષ્યુ દિવસ ગુધી સ્થિર રહેવા દેઇ 
્નચેતુ પાષ્્ી રાદો નાખી નેમ#/ યપર આવેકાં ત? કાદી લેઇ સાખુતે 
મ ધૂ નથ ડામ્વે 

ગશાના સાબુ તેયાર કરવાની યુરાપખ'ડમાં ચાલતી રીત- 
અતુભતવા એડ) -કુ કે રે પતત તેવમાં અધવા ચરબીમાં કે સાખુતા 
ખેળ જેવા 1મલષ્યુમાં એટલે ભરા ગર તૈયાર ત થયેલા અપકવ સાખુમાં 
જે શાળ મેળવી સાબુ બતાવવામાં આવે તો તે સાશે બતતો નથી. 
અતે તેધી સાબુ તૈયાર થયા બાદ તેમાં રાળતે! પણુ પાતળો સાળુ 
ખતાળીને ઉમેચ્વામાં આવે છે એતી કૃતિ એવી છે કેઃ:--સાડા સાત 
હર્‌ «ર પાષ્ગીમાં ૨? શોડડી મોરી કરાઇ લેઇ તેમાં એકડળરે 
શેર ચરળા ધાવી ગમ્ય કરી પછી તેમાં બામ હાયડ્રોમેટરના ૭ થી 
૮ અચ જેટલુ તીત્ર સોડાનુ' દ્ર ૭૫૦ શેર ખૂત હલાવતા જઇતે 
શ્ેળવે છે. બાદ અગ્નિની આંચ વધારે છે, અતે અડધા કલાક સુધી 
તૈ મિશ્રષુને ખૂમ હલાવે છે તેથી બન્ને પદાથો એકત્ર યઠ્ઠ ખેળ્ જેર 
ધડ થઇ «તય છે. બતે પદાયેડ મેળબ્વા બદદ એક કલાકે તે મિશ્રણુતે1 
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અરે ૪ાટે છે, અતે સ્‍ેર્પી બદખદરા લાપ્રે છે, અને પુષ્ઝન દી 
નાષે છે. આ વખતે અસ્તિતી આથ મારાસરક રખડી અતે ખૂખ 
એથી લાવવું તેષ્રી ઉખરે આદરી નહિ. છડ પષ્ ને ઉતરો 
મધ ન્‌ થાષ તો તેના ઉપર પર વીશ ખોબા $ડુ' પરષ્ી ત ખડું, 
ખપવ બે ચાર અસ જેટછું તીર સેડડાનું પાષ્ઠી ડમેરવું, જેપી 
મરો ભધ થઇ શુ નાજુદ થસે. ને બેન થયે તે સેક ૬૨૫, થરેદ 
1 પત્તા મની થયે. ખાદ મદાગ્તિધી ઉપરનું રર રાખી બામ 
ડપ્ટરમેટરના રપ થી ૫૮ અશ જેટડું તીત સેોડા૬ર મેળરી હથા- 
1તા જતું, ઉ જ ફૃછા3 તે પ્રવારી ૫૦ સૈર મેળજતા ૬૨, સેવે 
(માજ અદો કલા3 સુધી પરાહી મેળવું તેમત્ટ મંદાગ્નિ રાખી ૬લ1- 
1વાનું પામ શર રાખવું. છેવટનું પ્રવાહી મેઝના બાદ નડું પ્રવાહી 
ત 5મેરતા પ્ેટણાર્ખેષ કલાક સપી માત્ર મદ મ ૧૩ન ॥તુ જ હરે 
ખતું, હેપી ચરબી અને ક્ષાર" સ'પ્ષુષસે મિષનુ યે, ભાદ 
મામ દાપ્દોમેટરતા ૨૦ થી રપ અર જેટથુ તીત સોાડાનુ' દવ 
૫૪ રીર્‌ મેર્વવું. તે એવી રીને 3 દર ચા કલાયે ૬૦ ડોર મેળ” 
હ ૪૫ સારી પડે હલારડા જર ખેલગ્તિપી ઉરના ઉ/વું. સને 
કુક્નન ૨૫૦ ટર પરવારી મેળવી રજા કટડે અગ્તિ બધ રરી તે 
મષણ્ને અધધા કલા3 સૂધી ૬લાવતદ રડેવું. જેથી તે મિક્ત પદ 
ધડો. ખા બધી કિયા ટરવાતે ૮ થી ૧૦ કરાક લાગે છે ચ ધમગ 
સોજઝુ તૈવાર ષયા જાદ તેતે પાષ્ોમાધી કાપી અધમ રવાને માટે 
કામ ઢાદફોામેટરના ૧૫ થોરન અશ જેટલું તીગ સોડાનું પરરી 
૦૫૪ રૌર્‌ે લેપ તેરમાં પશ થૌ ૬૨ ફેર જેટલુ મી મેળવો તે પિષ* 
ખ્તે પાડે પેક વખત રરેવા દેવુ અને તે !રી બચાર ૨૧૨૪ 
પષેષુ' સ કકાપ ગેટે તેમાંષી પોડુ' મોડું લેઇ ઉપરના સાજુમઃ મેશ 
વવા જજ હલાવતા રહેડં, અત મહદાગ્તપી ૧39૫ દેગું. એ પમાડે 
કરતા મષે પરવારી 3૧૫૪ રહે મ્તેટલે માખુની સ્ષિતિમાં ચાપોઅપ 
*ર૫ર પાય પે, દાણાદાર સાષખુ ઉપરે આપરે છે અને પષ્ટ્રી વિપેરે 
નીચે *પ્ બેસે પે; ભદ તે મિમખ્‌ પચ, છ કદર સ્થિર રેડેના દેઇ 
નીચેતું પષ્ડો કલો નાખવું. 

નીચેનુ પાષ્્ઠી કદા આદ તે સાખુખ ખાખ દાઈડ્રોમેટરના રપ 
બર જેટયુ' તીત્ર સેઇ ૧૫૦ રર રેડી ગરો શરૂ કરવી, ૧૨%* 
ચાનું” 33 ષયું ડે તે સાુખા પુપ્દ્ ગુ આવે છે, પરતુ સાખ પૂર્તુ 
રીતે સીજ્ને છે એટલે આ રોસ નાખુદ પાષ છે. પાંય, છ ક્યાક ચેવે 





પમાશે 3ક્ન્યા તાદ તેમાંનુ' પ્રવાડી લેઇ ચાખો ત્તેવું. જ તે તીખા- 
શપર લાગે તે! સાતુ તૈયાર થયો! ખેમ સમજી તેમાંનું દ્રૌગુ ના 
થાય ત્યા સુધી તેતુ' ઉકાળનાનુ' શરૂ રાખનું. પરતુ જે તે દત્ય 
મને જરા પશુ તીખું ન લાગે તો (રીષી બામ કાઇડોમેટરતા 
૩૦ અશ જેટલું તીવ્ર સોડાદ્રર ૭૫૦ રેર લેઇ તેમાં મેળવું અને 
ચામ પચ કકલ્યક સુધી એડ મરખી રીતે હલાવતા રડેનું. જેથી સાબુ 
કદીશુ, મરદ, અને દાષ્માદાર થરો, અને ચપટીમાં ઘમતાં કરકરે 
લાગી તેતુ પતફં થઇ «શે. એ પ્રમાતે યાય એટલે આંય બષ 
કરી તેતે અગ, પય કલા# ઇગ્વા દેષ નીચેનુ” પાષ્ટ્રી કદી નાંખું. 
એ પાજી સુમારે ર૦ વા 2૮ બામ દાયડેદમેટરતા અશ જેટલું 
તીત હેય છે. અને તેમાં સિમેરાઇત પયુ હોઇ વજતમાં ૫૦૦ થી 
૬૦૦ રોર જેટલુ હોય છે. એ યુજબ પાણ ત્તૂદુ પાડયા બાદ રેવ 
મ્હેલા સાખુમાં ૫૮૦ શેર પાષ્ઠી ધાલી ઉપરા છાપરી હલાવતા જ૪ 
ઉકાળવું જેથી તે માબુ ખગળી કછ તેતા ચપટા દાણા બતી પવાન 
હૌમાવા #કા પડશે, જે એઆળ'મતાતી રીત એડી છે કે સાંબ્રુમાં 
કડછી બોળો 3ચે 3ચકાતે તેતી ધાર કડાઇમાં કરતાં સાબુ 81: 
છીએન્# ચેરી રડે છે. અને માત્ર એકલું પવાડી% પાછું પડે છે, 
એમ થાય એટલે આંગ્ત બધ કરરે અતે કડા પર હાંકર્ણું હોકી, 
કેટલોએક વખત સ્થિર રડેવા દેદ પછી નીચેનુ' પાયો કારી તાંખનું.. 
આ પ્રમાબો કગ્વાથી મગ્મ જતતો સફેદ સાત્રુ તૈયાર થાય છે. પછી 
તેમા શે *11નુ મિમ્રગુ રચ્વુ રેવ ૩૦૧૦ શેર પાષ્ી રહે એવડી 
મોટી કહાન શેક તેમાં ૭૫૦ રોર બામ દાછ્ઠ્રોમેટરતા ૩૦ અ'છ 
જેટલુ તીત્ર સાડાતુ ધવાકી નાંખો મદાગ્નિ દેઈ ઉકાળવા ન્યારે 
તે ભચેતર ઉકળવા લાગે તયારે તેમાં મે છીડેવળી ચાયષીવડે 
ચાળી કાદેલી રાળ ૬ર પાંચ મિનિટે ૧૫ થી ૨૦ રોર્‌ જેટલી મેળ 
વતા જરી. બધી મળને રાળ ૧૨૦૦ શેર જેટલી મેળવવી અતે 
તે વખતે સારી પેડે હલાવતા જઇ તે મિશ્રષુ એકત્ર કરવું જા 
તે રાળ કદ્ાઇને ચૉટશે નહિ. રાળ મેળવનાં વચ્ચે વચ્ચે અગ્નિ 
મદ કરતા જવું. કારષુ રાળતો સાબુ ધસઞોજ ફુલે છે, અતે તેથી 
ઉભરાઇ જવાતો ભય રડે છે. તોપણ મધ્યમપગે તે! અગ્તિ હોવે!જ 
નેષખે, કારણુ બીરકુધ એછા અગ્નિથી તો તેનો કાળા રમતો 
ઘટ ગોળો બાઝી નવ છે. લમમમ ૨૧૨ ટ્ારતડેટ નેટલી ગરમી 
રાખી દોય તો તે રાળ સ્વચ્છ, અને લાલારા પડતા પીળા રંગની 


૩૫ 


ખાવ છે. તેમ છતા જેને તે દલરાણ જરોજ કેવેની ખતરો થાય તો 
મમ્તિ કમ્તી કરી તેમાં દ૩, પર ફેશ જેટલું પાષ્ટ્રી નખનું. વજી 
કા મિજ્ઝુ ખરાભર દલાવના રેર, નર્દી તો રાળ એકડ તેરા 
બેકી થ# એશ રરો તેષો પરવારી તેને બેદી સપર નર્લી, ૧૨૨ * 
કેર રાતો સાજુ થવાને સુમારે બે કલાક યાત્રે છે. આ પ્રમાત્રે 
1૨૨ થપેકો રજનો સાંગુ જેવા જેદએ તેવા પાતર ટે(પ તેમાં 
1ળનો બદર ઝા ઝે ત રોપ ગેરી ફિષિતિમાં મ્વાષે ગેડેટલે 
મોટો છીકેદવાી ચાથષ્ોમાંથી ગાણે કાદો તેતે 3૫૨ કેડી રીતે 
વયાગ દરેડ ચરબીના સદેદ સામ: કેરવવેો. અતે તે સતે મિષ- 
ણૂતે પ્ટ્ખ કરાવું. ન્ન કેદ સાજુ પટ હેવ તે! તેતે ગરમીવડે 
પાતા કરવો] થ્તે સવે મ્મિષ્યું ગેશ્ક્4 થતા સુધી ખૂખ «લાવવું. 
ખ્‌ા૬ ઝેક ૧૭૦ કિષ થષેસા માજુને ખૂખ ઉડાડવા, થાને પછી 
ક્મામાં નાવા. 

મામાં નાખ્યા પી તેરા પર તર *્તમે ત્યાં મુધી દરેક 
જમાર્મા તેને મારી (તે દાવજા શરેરૂ, ખાદ દડો પદવા દેય, થ્યા 
પૂષાતે તૈયાર દરેકે સાજ કાળા પડતા તપખરીમ્યા ૨ ઝન ચ્વમરે 
પૂના દગ? રોષ ષે 


સર્દેદ સાશ્ુમાંપી ૨ાળતે! સાખુ બનાવવાની રીત--૧૦* 
આપ કાપ સદ સઃખુ હેર તેષુ ૨૫ જામ રાન 08 કરીને 
&મેરરી. નાદ તેષાં ખેપી થર જામ પાષદખાર મને ૧ પી ૨ 
આપ આક કેક જરદી મેકવપી, પછી તે ભધું દેહપમ્ત ની 
પા મેદરી મારી પેરે ષ્ષિ થના અપી હદાજતુ. ચળ તમે 
નેમે નડે મેટલ ખડે તેષાં અશપયુરીક મ્ેમિડ ૫ ૦૬%, બને ષી 
૧૨ શાા% કિ રઃ!તે ૬મેર્વ- સજે રદ મેરેકર્સ ૧૬૫ અતે પઃખી 
ખપતું પેરે ખેરલે તે કામને લેર અગજાષો ન.ખ્ય]. 





કોા્‌ષ્રેલ તેલને; સાજુ--કઃ્ડુ નનાશસના શ્નિર્ષ ૧૬ 
સર્ષ્ત્‌ ૬૬ 835 સપ? વનરપ્સેબન્ય તેરે, પેગપરેલ ઝરે ઝેક છુખ્ય્‌ 
પાર પે. ૨૬૧ન૩ ક્ત ભસ ખે. આવે સખુ સે 
શિંગ છ ૧૬ પે. અતે તેપ્ુ મજ સશ કેજ ૧૦ 
સે વાદજર્‌ ૧૫૨૩૧ ફે. જા તેશષ ર૫” અ. ક કષુજ પરજ 
સુપ પ્રખ્ખ્ષે સડે ફે, દહ પ તે જ્પડે તેરો ૬.૨ ખને હે. 
કેપ સુખ્‌ “ન્ડ 1૧૨ પ ભડ સેરખ સઈ. કેરે સડ ષ્ય 








ધ્હ્ડિ 
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શવું. ગટલું કરવા છતાં પણુ ને તે સાબુ કડીણુ ન ધાય તો તેમાં પુષ્કળ 
મોંઠુ' મેળવેલું ગશમ પાણી થોડું થોડું મેળવી ખૂબ લાવતું જેથી 
કઠીયુ થવાના ગુણુ આવશે- તેતે એક રાત રહેવા દેઇ પછી મીભ 
દીવસે મ'દાત્તિથી પાતળા કરી સ'ચામાં નાંખવો. અતે બરાતર કીય 
થતા સુધી હલાવતા રહેવું અને મધ્યમસર ગરમ હોમ તે વખતેજ ઉ" 
લાવવું બંધ કરયું, નહિ તો! પ્રવાહીમી તે સાખુ અલગ પડી જશે- 
આ મુજબ બનેલ્ષા સાબુ અત્ય'ત સરેદ કડીયુ થાય છે. 


કાળા ₹ગના તેમજ ખરાબ સાખુમાંથી સારેદ સામુ 
તૈયાર કરવે..--રાળતો સાબુ તૈવાર કરતી વખતે તે થયા માદ મે 
ત્રણુ દ્વિસ ડરવા દેવાથી સાુનું ઉપક્ું પડ જે બધામ છે તે સફેદ 
રંગનું હોમ છે, પરતુ નિચેતા થર કાળા ર“ગતો હોમ છે. તેમજ 
કોઈ પણુ ભતતે। સટ્ેદ સાથુ બતાવતી વખતે પષુ નીચેની માજીઝે 
ડાળા સાખુતો થર રહે છે તે દેરી ન દેતાં દશ વીશ વખતતો એવે 
કાળા સાબુ ભેગો કદી તેને શુધારી તેમાંથી હલ#ી નતતો। બી 


સાબુ તૈયાર કરવો!. એ કરવાની રીત એવી છે 3:-- ન * 


કાળા રગનો સાખુ લેઇ તેતે કટ્ટાઇમાં નાંખી પછી બામહામડ્રે- 
મેટરતા પથી ૬ અ'શ જેટલું તીત્ર સૌડાતું મવાહી તે સાયુના વગ 
જતનથી લગમમ દોઢ વજતતું લેઇ સારી પેડે હલાવતા ૪ ઉયાળવું- 
જેથી તેમાંના મેલ, ખીજ અશુઠ્ દ્રવ્યો, તેમક ર'ગવાળે પદાર્થ છુટો 
પી તળીએ બેસે છે, અતે સાખુને! જે સારે ભાંગ હોય તે ઉપર 
શહે છે, તેતે હળવેષી કાઢી લેઇ સ'યામાં નાંખવે1. જે એકજ વખત 
સોડાતું પવાડી નાંખવાથી મેલ વિગેરે છુડું ન પડે તો પછી બીછ 
વષત «ે' પ્રવાહી નાંખતું પડે તે તેનાથી પુ એખું તીત્ર નાખતું. 
એટલે બીજી વખત જે નાંખવું પડે તે પ અચ જેટકું તીત નોં" 
ખવું, ત્રીજ વખત નાખવું પડે તો તે ૪ અ'ય, ચોથી વખત ત્રણુ 
અસ, અતે પાંચમી વખત નાંખવું પડે તો તે ખે અ'થ જેટલું જ 
તીત નાંખવું. 


સામાં ખીજ પરાધી શેળવવા--સાછુ સસ્તી ડીંમતે પરન 
વડે એટલા કાજે તેમાં રાળ, ધશનો લોટ, માટી, ખીજ ક્ષાર, ખ- 
યાતો આગનો વિગેરે ચીનને ભેળવવામાં આવે છે. પરતુ સામાં મેન 
કાવવાના સર્વે” પદ્યોમાં સોડા સીલીપ્રેટ જેટલો ઉપવેઃગી છે, તેટથી 
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ખોજ એક પરુ ચીજ નપી. કારષુ ગેના મિષરુધી સાછુમાં પાણી- 
તા શામ વષારે રરી ૨3 છે ગેટલુંભ નહિ, પરેતુ સાખુને સ્વચ્છ અતે 
મીણ કરાતી પણુ તેનામાં વિદેષ સક્તિ છે.વત સદેદ સાખુમાં તેના 
વત જેટશે તેમજ પળના સાજુખાં તેવા વષ્ટત કરતાં પોડેઃ3 
વધારે આ મેળો દોમ તોપણ ચાથી ચડ છે, સાખુ તૈયાર થયા 
ખાદ આ પતત મેશપી સારી પેડે મિપ્ર મી તે સાખુતે સંચામાં 
નાંખવો તેથી તે સાદી રીતે ફરીય થાય છે, પાણીનો ભામ વધારે 
સ્ડેરાષી વન્ટન પપુ પકડે છે. કપ સ્4૨૦ કરવાને! ચુષ્યુ પરુ વધે 
છે, બને ડિ'મતમાં સસ્તો પડે છે- 


આપમલુયડ્ડોમિટર એ રુ'રૈ-સાજુ બનાવવાને માટે વૈયાર કરેસા 
પાટા ડે સે!ડાતા પાણીમાં કાસ્ટિક પેદટાસ અમર સો!ડાનું પ્રકાય કે. 
રંધું છે તે તપાસવાને માટે જે થતર વાપરરામાં આવે છે તે દાયડ્રે- 
સેટના નામે એળખાય છે. એ યત્ર જુદા જુદા મનુપોગે અનાવેછું 
જે, તેમાં નામ સાડેખે જે બતાવ્યું છે તે વિરેષ સો્તાર રોવાયી તે 
નાખ દ્ાયડ્દોમેટરના નામે જળખાય છે. આ મંત્ર વત પીશતા 
જતાં યુદ તપાસવાને માટે પણુ વપરાતું હોઇ ઝુબઇમાં કેમ્પની કમ 
નીમા તેતે વાપરવાની રીત સાપે લમસમ વીશે ર1. ની કિ'મને વેચાય 
છે. માટે જરેર રોય વેશે યૉોધી મગાવતું. આ મતગતી સાધારણ 
ર્યતા વેગી છે કે ઝેક કયતો ૩૩ાસ હોમ છે તેમાં હ્ારતું પાણી 
જેરી ષહી તેમાં વત્રતી ઝોત, “ડી બાજુ નીપેતી તરપ ન્વય એમ 
ચ'જ્રતે મૂકવાધી તેનો કેડદાએક લામ પાણી ડુખે છે અતે બારીતો 
ભાગ નહાર રટે છે. તેથી પાણીની સષાડી ભરામર ડુએેટા ભાગ પર્‌ 
જે આંકડો રોમ તેટલા અસ ન્ટેટછું એ ૯૧ તીર છે એષ ગર્‌ાય- 
છે. તે રરિટક સોડ અપવા કાસ્ટિક પોટાસ ન વાપરતાં ૫૫૬ 
ખાર્મધી?ટ સખુ બનશો હેર તો તે નીચે મુન્ટ્સ ખનાવ્વો, 


પપ્પડખારમાંથી સાખુ બનાવવાની ર્‌ીત-દસદેર પાણીમાં 
ટી રર કી સુતો ફમેરીતે તેને દરવા કેપ ગોખ્ખું પાય નીરારી 
કેરું. બાદ પાંચ રોર ગેઈખ્ગા પાપડખાર લેણ તેને ત્રીરશેર પાણીમાં 
એપમાળો તેમાં સુતાનું પણી મેળવી ગુષે મૂઝી કાનના જ્યારે ઉપ 
જરે સરે તેમા પીસ્તારર દેર મદ્‌ડાનુ' તેથ અષવા ખોવ્તુ પાઇ 
પણુ *તતતું તેય ઉખેરીને ઉપર કહેથી રીન મુજ સઃખુ ખનાત્રેા, 
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એ પ્રમાણે અગ્તિતી આંચથી બનાવવાના સાબુએ તી મુખ્મ 
રીતો! કડી. પરતુ તેવી 3ડાકુટ ન કરતાં જે ઠ'દી રીતે સાજુ બંતા" 
વવેો! હેય તો તે નીચે મુજ તાવો. 

ફકત વીશ મિનિટમાં તૈયાર થાય એવો. સાખુ-કેદાતું 
એક સ્વચ્છ વાસુણુ લેઇ તેમાં ૪૫ રોર ચોખ્ખુ' પાણી નાંખી ડત્રલ 
મ્મ્િધત્ડ એટલે બે વખત શહ કરેલો સે'કડે «૮ બાગ જેટલા પમા" 
ણુવાળા શુદ્ધ કાસ્ટિક સોડા દશ રોર મેળવી ખુબ હલાવવું એટયે તૈ 
પણી ગરમ્‌ થાય છે. જે ઠંડુ થતા સુધી જેમને તેમ ચાખવું.. ભાદ, 
૬૬૮ રૈર પાણી સમાય તેવડી લોદાતી અષવા લાકડાતી કરાઇ લેઇ 
તૈમાં $& કરેલી પાતળી ચરભી અથવા વનસ્પતિતાં બીજમાંથી કાદેછું 
તૈલ્ર જેવું કે એરડીયું, ડોળીયું, દોપરેલ, તલનું નેલ વિગેરેમાંથી એકાદ 
લેષ ૭૫ શેર નાંખવું. ને ચમ્મી હોય તો મઘગ્તિ ઉપર પાતળી 
કરીને નાંખવી. તેલ હોમ તો ગરમ કરવાની જરૂર તથી. પછી તે 
તેલમાં સોાનું પ્રવાહી પાતળી ધારથી એક સરખી રીતે રેડવું. ધાર 
વ્રમ્ચે બધ ન પાડતાં એક ગરખી રીતેજ કર્યાં «૮વી. અને ત્રણુ 
દય પહોળાઇના લોકમાતા ઝેડખાધી તેતે ધીમે ધીમે હલાવતા જું- 
અત્ને પીશ્તે બરાબર રીતે મધની માદક મિત્ર થાય એટલે હલાવવાનું 
ફામ બધ કરવું, નહિ તે! તેસ અને પાણી છુટાં પડવા લામરે. હલા” 
વવાનું કામ તેલની જાત અને હવા પાણીતે લેઇને વધારે ઓછી વાર 
કર્યું પડે છે. તો પષુ ધણું કરર.ને ૧૫ થી ૨૦ મિનિટમાં પુરું ધામ 
છે, એ પ્રમાશે મિશ્રષ્મુ તૈયાર થયા બાદ તેમાં સુત્રધીના માટે જે 
ન્નતતુ અત્તર વિગેરે મેળવવું હોય તે મેળવી મિશ્રગુને લાકડાના 
સંચામાં દાર્વું જેથી તેમાં મોરસાં બધારો. આ સ'ચાને ધથમ અ 
દરની બાજુએ પાશી ચોપડી ભીતેદ કરી પછી તેમાં આ મિશ્ર'યુ 
રેવું જેથી સાજુ અદર ચેટશે નહિ. ભે ર'ગીત સાખુ બતાવવેદ 
રોય તો પોઢાક ખામદ્ોમેટ ૧ તોલેદ લેઇ તેતે કાસ્ટિક સોડાતા 
પોડાએક પાણીમાં એઆમાળી પ્રથમથી? તેલમાં મિશ્ર કરવો નેવી 
સરસ લીલા રગતો સાબુ તૈયાર થશે. ને પીળા રગ જેઇતેદ દેકય 
તૈ એક રેર તાડનુ તેલ ગરમ કરી તેલ અથવા ચરભી જે ઉપવે!- 
મર્મા લેવાનુ હોય તેમાં મિત્ર કરી પછી સોનું પાણી ઉમેરવું તેથી 
પૂળા રંગતે! કાખુ થરો. ને તપખીરીઆ ૨ ગને! સાબુ કરવો દેદય" 
તે! અધેરેર માકર લેઇ તેને બધ ઢૉકણુાના વાસષુમાં નાંખી તે કાળી 
થઇ “ય નિ તાં મુધી આજવી બાદ તેતે સવા રેર પોણીમાં એ 
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ગાળો સે પાણી પમ તેલર્મા મેળવી પછી તેમાં સોડાનું' પાણી હમે- 
સકું તેધી વીન્ડસર ઝેાપ સ્ટેનો સરસ તપખીરીઓઆ ર ગતો સાખુ ષધે- 
એ પમા મત પસદ રગ ઉમેરે તે સાસુને લાકડાના સતારા 
નાંખ્યા ખાદ તે સચાપર ખતુમ ગુડાકતે ગરમ હુવા વાળી એરડીમા 
તેતે ચોયૌમ ક્યાક સુધી જેમને સેમ બધ રહેવા દેઇ પછી સચેદ 
ઓથીને જેતા તેમાથી ૫૩૦ શેર વજનને! સાષુતે મદે તેયાર થપેડેો 
માલુમ ૫૬૨. જે તારવડે હાર્પી તેના જેતા આકાર કદતા ચરર 
અનતાવી સચામાં દખી સેતા અજર નરશી વિગેરે 5દાડવો. 

આ રીતે મામુ લશાર ટરશમાં મુખ્ય ખાખરો એ પ્યાનમ્ાં 
શાખવાની છે પ તેલમાં મેળવવા પેશ સોાડાનું પણી અરકર 
દંડુ થવા રેવું. 

ચરમી દે!ય તે! તે વધારે ગરમ ન હોતાં પાતળ રડે એટકી ૪ 
અાધારષુ ગરમ હેઃવો નનેઇએ. 


ખે ચીજેનું વજન વષારે ગેાષું ન રોન: $4ર ૨૧0 મુજ ક 
બર્‌ાતર હે!વું એણે. સોડાતું પાણી તેસમાં રેડનું, 
શ્રરષી સેડાના પરણીમાં રેડવાની જૂષ કરવી નહો. 

ગરખી તેમજ તેમ લરાખર ચોખ્ખું દોડું નપર. એ ગમ્ખ્તેના 
ઝૌદાના એમને! જેમ આવતે હોય તો તેને ઉના પાણીમાં ત.ખ્ડી 
ઉડાતા સાર કરી દરવા છર પછી $પષોમમાં હેરો. 





જેટલી સબાગ લેઇ સાજુ તેયાર કર્યા છન પબુ નને તે દર્કા 
નાદ ખુબ અને ષિશટો મ્ઇલુમ પડે તે! સમજડું 3 મિષગ્‌ «- 
લાગવાનું ફામ બરાતર થયું નયી. સે તે માઝુ ચામડીને લકાડનઃ 
૬?ક દાની અસર કરરાવારોા સપક્તય તો નસુવું ડે તેમાં સેઃદા 
વધારે પધષેો] છે. એ પ્રઘાચ તે સખુ નરમ અને તેકકટ ₹૮ષ૧ તે 
નૈશ પધારે ષદયાનું સમરું. અને પછી ત્તે સાખુને ૬૨૪4 કરરાને 
ખે એવા પ્છાએ કર૧ કે સાખુતે કદા નો તેમાં પોડુક પાન્ડે 
નોખી મારી રીતે હ્લદવતા જઈ અભિવડે પરાષવેર તેષી સારી રીરે 
મિષ્ ૪ ૬૪વ્વાતી કેસરથી ખમોડો સાઝુ સારે પરે. કદગ સે)! 
જપારે ષડરામી તે સઃખુ ૬૬૩ અમરે કરવાવારેઃ ખને] રોય તેદ તેમા 
પદ એક વષે જોડાનું દષ્પ ખેશરો સીજવરું-તેપી ખડી ગહેષે 
સાત્ુ પઝુ કારેર થે. પરતુ પ્રષમ્ષો «૮ સખ્રાતર કતી રાખતો 





૪૪ 


“કઃ કેક ચગ મડી તેમ પાશ, ખાડે, કે વાળતાં 


ક બતા? 


“ટ નાય “કવાની મત એવો છે કે કોક પખૂ જ- 

“૬ સ“ ક“ :- 3* કરી તેમા વાકદમારથી કારેલે ડામર 
ક તે*થા તામતાં ઓવધમાં ઓગાળીતે મેળ- 

- :& કકમ “રબીમામાં ત ખી માખુતેદારગ. 


# ન 22: “ # ગક્મ રપ વા 1૦ ભામ છેટદો 


ટમે. નમા 


1ક સાવ મતારાનીં રીત-ડનમ શતતી ચરબીમાંથી 
«2 ઝાર તેરમાં વેલો મળુ 

5 જર, તઃ તથસ બલે જતતા સાબુ 

“ ર * 2, શો એડ રમ્યા. પછી અસિ 

%«. & « 3માં મુધામનુ તેય તોલા 

“*ડ& તેત કે,ર! 1, બચ્મેમાટ એ- 

૧ 1વમેઃર તચામાં તાખવે., આ 

“ # અને તેસ ગલાબતા જેવો 

વ “# “લતે મરદ પષુ મારી રેમ છે. 


*“" - ટ ને“, હ્િગવાકનું ચૂર્ઝું ર૫ 
*મમાડ તેત ૧૨॥ તોશા, ને* 

“૨1 વવેગત તેલ ૧૨॥ 

ક ઈના ફ્ગળેાતવ ચૂર્ઝ મેળવી 


ડર ક 


૦ 2“ -.% « ન્ત4, કોપરેલ તેલ પ*૦ 

“* ૨ નુ તેક ૫૦ તલ, ગ્લિસેરાઇન 

“ કત મીટરના «: અરતુ” 

* તતતે કહાષ્માં તાખી ગરમ 

ય : ચ ૨૮4 અને હલાવતા જવું 
* “ર એ કવાર થયેલો માબુ 

ક કાટ ૨. ૬“ ૨ર ૦૦૦ પાપ્ન્ટ ઉમેરવો, 
ભ -ે ક ક * ૧વારર બાદ તેમાં માકરતી 


મ 


માસષ્ટ્ર”ી ૧૫૦ રોર્‌ મેળવવી. ખાદ મન પસંદ સુમધિ મેગરી 
સામા નાખવો. 

હૈમન સે1૫--સદેદ સાખુ ષ* રેર, ધ્જં અથવા ચોખાનો 
આયે અરર, લીંગુનુ” તેસ ૧૦ તોલા, નરગેમાટ તેય પ તદા, રેશલ 
પ તોલા, લવિંગતુ' તેવ રા તેદયા, લેઈ પ્રષાષ સૌંખુને કહાણમા 
નખ પાનશો કરી પછી તેમાં ડળરે હળવે દઘારતા જઇ ગટો 
મેત્રજા. ખાદ તેમાં ડેમરી મ મેળવો સાંગુને ઠડો પડવા ॥ દેઇ સુન 
ગોંધ મેળવી સસારમા નાંખવો. 

'ઝોરેન્જ સેઉપપ--સ્ેદ સાસુ પથ રેર ધડ અષવા ચોખાતો 
આંગ્રે ખરેર, એ પ્રમાણે ચોબ હ્લેપં પ્રથમ સાગુતે મદાગ્તિગડે 
ષાતત્ કેરી પછી તેમાં હોટ નાંખો હલાવો મિષ્ કરરે. નદ નારગી 
૨૬મ નાંખી પોડી ખેર વાર ઉપાત્રતું. અતે દડ પડતાં તેમાં નાર- 
સતી ખન તેમ ૨૦ તોલા, તજતુ' તેષ ૧ તોસે!, પમ તેલ 
પથ તેલા મેરી સામાં નાંખવે!. 


હુની સોપ-૫૬ર સાખુ છ રર, તાડતા તેમને! સાણુ *1 
મેર લેષ ગેડ્ત્ર કરી પછી તેમા સાકર અતે હીંડુનું તેષ ૧1૫ તોલા, 
રકય ૮ માસા, અતે કપઈીજાતુ' તેક ૪ માસા મેળવનું. 

હીનાને સાખુ--સદેદ સાન ૧૬ શેર લેણ તેતે પાતર ઝરી 
તેમાં થય, યડેસરી અપવા ગુશાખી રગ મેરી સ્વજુ ડે! મયા માદ 
તેમો હીતાતું” અત્ર બેષી પંચ તોષ જેટવું મેળગનું- 


માતીએપ સાબુ-સ્્રેદ સાગુ ૨૦ રીર લેઈ ગરમ કરી તેમાં 
ષેષો પાં તોજ જેટલું મોતીઆનુ' અત્તર મેઝવગું. પી સામાં દાર્વો. 
કેવડાતો સાખુ--સદ૩ેદ સાખ પૉમ રોર, તપા પગ સાખુ ષોય 
ડેર, લેઇ ગરમ કેરી ગેમ)! કરવા. અને નને તેને કેવરાના સેવો સગ 
ન આજે તો પોડેએક પરા રગ મેતરી દે પડર દેરો. બાદ તેમાં * 
મેમો પચ તોલા પેરદાનું તાવ્હુ અતર મેપ્રપો સ ચ્હા નોખેઃ. 


પૃપ્યને1 સાખુ--તાડના તેથનો સખુ ૧૦ ૩૨ લેણ તેમ્તે 
રાહી ગાર તેરા જેટલું પગનું અતર મેળવી માખાં નોખનું. 

સ્ક સેણઉપ-સદ્રેદ સયુ ૧૦ સોર, તાડના તેથતેોર સખુ ૪૨ 
3૧ વેધ એક કરી મદમ્તિ ઉપર ખૂંદી પરન? કરવા, સદ ભ્તેગી_ 
સ૩૫૨ કેળવી તેષી તપખ્ઠરીએ રગ પરદે. 131 થવપ ખાદ તેમા 


૪૬ 


કસ્તૂરીતું તેલ તોલા ૧૭ા, બરગેમાટ તેલ તોલા ૧૭॥, અને કવિત 
ગુલાબ કળી તયા ઇલ્લી ફ્લોવરતી જૂરી તોલા રા મેળા 
શામાં નોખવે. 


કાષધીય સાજુ--ખસ, દદર, લુખસ, ખરજવાં વિગેરેના માટે 
આજકાલ એયધોતા મિમ્રણુવાળા પશુ પુષ્કળ સાબુ વપરાય છે. તૈમાં 
નીચેના સાબુઓ મુખ્ય છે" 


કાબેલિક સોઈપ-પ્રથમ સફેદ સાથુ લેઇ ગરમ કરી પાત* 
ભા કરવો. અને તે 531 થાય પરતુ પાતળા હોમ તે વખતે તેમાં દર 
સો! શાગ સાળુમાં બે, પાંચ, દશ અમર વીશ ભામ જેટલે માર્બા- 
લ્તિક એસિડ મેળળી પછી સંચામાં નાંખતે।. સરાયાત્રાદ તેતી ભકત 
કદની ગોટીએ પાડી તેતા ઉપર કાર્નોલિક સોપ એનું ન!મ અતે તે 
બષષ જેટલા ટકા હોય તેનું પ્રમાણુ છાપવું- જે સાછુર્મા કામે 
લિક એસિ વધારે ધમાષુમાં હોય તે મોટા માષ્ટુસતા અતે ધોડા 
પ્રષાષખુમાં હોય તે બમ્યાંના શરીરે ચેળવમાં વપરાય છે. 


સલ્ફર સોપ--સદેદ સાબુ બશૈર અતે ગધકતાં ફૂલ ( સદર 
સભલાઇમ્ડ ) ૦૩ શૈર લેઇ બન્ને પધાર્યોતે ખાંડણી દસ્તાથી કરી 
એકત્ર કરી પછી તેમાં ર॥ થી પાંચ તોલા જેટકે રેક્ટિપાઇડ સપિ” 
રિટ મેળવવ. એ સ્પિસ્ટિમાં પથમ આધ્કાતેટ નામતેદ રગ મેળવી 
પછી સાબુમાં મેળવવે।. ત્યાર બાદ તેમાં સુમધિ લાવવા માટે યું 
ગુધાબી અત્તર મેળવવું. આલ્કાનેટ રમ ન મળે તો તેતા ને 
સુરમીતા મૂળનું ચૂર્ઝુ મેળવવું. 


ઢાર સેઇપ-ડાપરેલ તેલ ૨૦ રેર, ચરમી ૧૦ શૈર, ડામર 
પાંચ રર, બામહાયડ્રોમેટરતા ૪૦ અચ જેટલુ” તીત સોડા દ્રવ ૫ 
રર લેધ પ્રષમ ડોપરેલ, ચરતી અતે સોડાને ઠંડી રીત પ્રમાશે 
સામુ કરી પછી તેરમાં ડામર મેળવો સ'ચામાં નાંખતો. અ! સાષુમાં 
રમ મુમધિ વગેરે નાંખદામાં ઓવતાં તી. 


જરનિન સેોઈપ-પ્રથમ સરેદ સાખુ લેઈ ગરમ કરી પાતળો! ક- 
રવ. બતે પછી તેને ઠડે! પડવા દેઇ જ્યારે તે પાતળા હેક તે 
વખતે તેમાં સાબુના દર સે! ભામમાં ત્રયુ બામ નટલો ક્ત 
એકિ! મેળવી સમામાં ્નોંખવે. . ઝુ દ 


૪૭ 


ડીસપન્દ્ેક્ટન્ટ સોપ--8૫૨ મુજમજ બનાવરે. રર માત 
પેસેજ છે 3 રેતિર ગેસિડના અદશે દાેરેસિક ગવેકિડ ૬૨ સેઇ 
યાતે ત્રણુધી ગાર ભાગ જેટકેર ફમેરશે.. 

પાય્મલ્‌ સેપ૫--5૫ર મુક્ત સઇડતે ગરમ કેરી તે ઠડા 
13મા ખાદ તેમાં સેડ ત્રષૂધી પસ ભાત્ર ષાયખય ઉમેરગું. દાદર 
યારે આ સાખુ અતિ ફત્મ છે. 


આપોડીન સે!ઉપ--આ સાખ પત્યું સદેદ સાખુને પાતર કરીને 
વેમાં દર સો ભાગે એ ભાગ આપોદીત ઉપેરીને બનાવવામાં આવે છે. 

ગે સિવામ થીન્ અતેક ઓવષેો ઉમેરીને વિધડિષ ભવના 

સાબુખો અનાવવામાં આપે છે. તે સર્વે ખતાતવાતી રીત ગડ સર્‌ 
ખીજ છે. ટમે પ્ષમ સારી જતને સફેદ સાન સેઈ તેની સારી 
પેડ દેતે ગરેમ રી પતયે કરવામાં આશે છે, અને તેમાં તાંખવામડે 
આપના પપધનેર કેસ ખલી જષ નહિ એટથા પારે તેને કરા 
પડવા દેઈ પાત હોય તે વખતે જે જતનુ” પાવપ ઉમેરવાનું રોય 
તે નાંખી કિષ ૩રશષાં આરે છે. જુઈ જુઘ ખોયપેનું ખાપ જુદ 
જુદ ફે. જેમોઃ--પાટને એસ ઉમેરવું દોષ તો ૬૨ સેંકડે ખે 
ભાગ, બેનરાઇક ઝેસિડ ઉમેરો રેમ તો તે પગ બે ભાત, એર્‌" 
ડીયું 3 ગ્યાસલેદ ઉમેસનું હોય તો દર સે'ડે ૧૪ આગ ઉગેરાય છે. 
વ તે રસ્પેતટારત ઉમેરવું હોમ તે! ર સેંકડે પંચ ભાગ, દીયો 
સોટ તોષ તો ખે ભાગ, મેપ હોમ તો તે ૨૦ ભાગ, ટ કબુખાર 
રોમ તોપ તે 1૨ સેકેડે ૧૦ બાઝ, અતે પારો દેઃમ તો તેતો ષધમ 
છ્‌ સે! ભાગ સાતમાં છ ભાત છેટો ઉખેરશર્મા આવે છે. 

આ પ્રમાણે પ્રષષ સરેદ સાતે મામડડે પાતગે કરી તેમાં 
તેને! રગ સુગ'પિ સ્તિરે મે#વીને ૨0 રે લષ્યડુશાના સાઓ ન્તેડુ 
થનાવવામાં આરે છે; પરતુ તે ગરેમ ન કરત સ્તેદ સાઝુતે ને દવાને 
$ડીને અષના મ્ત્રષો દાષીને ન્રેઇઞે તેવો નરમ કરીતે પડી તેષાં 
રમ વિગેરે મેઝવવાર્ષ્ખ આવે તે! ગે રીતે થતરે સોનુ વષ્ણરે સાઉ" 
ઘર મતે છે. અતે તેપીી શિકાયત અપેરિમા વિગેરે દેખા એ મુજબ 
કરવાને મેઘ મોરો મતો પુ વૈષાર કેરેશાખો અાબ્યો છે. પરતુ બત 
દેશમાં નાતો પથા ઉપર કોમ કરરે 370, કીસ ભ્નતતા પત્યરની 
સૌદા ઉપર સદ ન્તતને1 સેહઝુ નદેખો જેમ પાત; લેટ પેડીઞે 
છરે તેમ રૂટો પુટીતે ઝેક રસ મ્રરો. અતે ષષ્ઠી તેરમા ર૨ સતિ 
શિરરે નોખી તે પુ ગટર જસતેજ પિષ કરર. 


૪૮ 


ને સારા પાયા ૫2 કામ ગાલતું હોય અતે એમ કુટકતુ' ત 
પાવવતું' હેય તો! કાળા પત્યરતા ખે રૂવ તૈયાર કરી તૈમતે શેણી પદ 
વાતા સંચા જેવા લેઃખના સ'થામાં બેસાડવા. (એ સમે મૈરીતા 
મથા જેવો ઉમે! નહિ, પરતુ આડે રોરે જેઈએ. ) પછી તેમના 
નીચે એક સેખ્ખુ' લોખ'ડનુ' તમાર્ડ મૂડી રૂશ્ને ઉપર કાતરૈકા સાંકુની 
પૃતરીસ્ના મૂડી એક રૂતતો! ડડ હાથ વડે ડ્રેરાવેો.. એટલે તે મામુ 
પીવાઇ માખગુ જેવે! થઇ નીષેતી રોપતરીમાં પડશે. પકી તૈમાં સ્મ 
સુમ'ધિ વિગેરે મેળવી લાકાતા સામાં ખૂબ દાબી દાતોતે ભરવો. 
અયતા થાકઇતદ વધે વડે ફેકી કેકીતે ગચ્ચ બેમાડવે, અમર્જે 
એમ કગ્વું ત શાત તો ના થી એક મગુ કાળુ રકે એવડી પીવ 
ળી એક નળી તેણપપતા અઇકારતી વૈષાર કરી તેના મકોડા તછુર 
અ'રતી બાજુએ ભીછ ચોરમ નળો ઉમી મેમાડરી; ખાદ તે તોય 
જેવી નળીનુ' મળેદ્‌ં તીપેતી તરજ રહે તેમ લાકાત પાટડમાં ડમી 
મજબુત બેમાડવી, €મીતથી તૈતુ' મ્કોડ સુમારે ચા? પઢ ઉચુ સેં 
નેપબ, બાદ તે તળમાં રમ વિગેરે મેળતેયો સા ભરી પીષકરીતા 
ઘટા જેવા આકામ્તા થાંમાં મળીખાવડે તે માબુતે ખૂત જેરી 
દાબ જેવો મેડા વાટે ચરમ આશારતેો લાંબો લાર તિકષમે વૈ 
કા'ી લેતા «વે. 


એ ધમાગે તિકળવા લાટા મુકાયા બાદ તેમાંથી બેઝતા આ 
રતી ઝો ડીખો તાગ્વ કાપી શેષ પહી તેતે પ્મર્માં ઘત્રી ડિક 
ભરમ વિતેર ઉડાડવા. 


એ મુજબ જુદા જુદા ડવોગમ વપમતા જુદી જુદી રેહતા 
કદીઝુ માભુઝેસતું વ્હમત ક1. એ મિવાવ જરી હાલતા મમવષ 
*માબુતો અઈ” ગેવા તામથી અનેક નતા પાતળા અતે મમ 
પિદ્ર માકક વૈશર કરશ આવે છે. પરતુ તેમાં વિ? કારન 
મમી ત રોતાં તેડું છે કે 352૨9& શ્વિભ્ટિમાં સફેદ મુળ પીંક- 
જમી પકી તેના જેડોએઝ વોડાષ પેહરી ૧૧૨ ૨૧ છે. ખત દામ 
“2 કથે મદ કાળ વતસ્યલિ «ત્ય તેરેમળી ઉૈવઃર કરેમે.જ. 
ર એય્ઝે, કામત થબ્રન્થી કવામ કોક: મત ધરા થડા 
કદ ધટ ૧૪ નડ ઝે. પરતુ મકર અઈ તેર ૫૨૬ ૯% ૨2૧ 
7ેડસે. અતે ઝે” કસક થી કસરેકડ મડુ અદ કષ: વ૧- 
&:તા નથ. 
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સાખુના શક બનાવવાની રીત--પ્દેદ સાખુ તોલા ૧૬1, 
યેફિટદ્રાઇડ સ્પીરીટ તોલા ૧૦*, અતે પે!ટાસ કા્ખોનેટ તોષા ખે 
લેઇ સાહુવી બારીક છેલ ટરી 3૦ રોર પાણી સમાય એવડા સાટ- 
લામાં ભરી તેમાં સ્પીરીટ અતે પોથાસ મેમરી પછી તે બાટવાને 
ગરેમ રૈતી ૬પર મૂકી મદ્ઞગ્તિથી ગરમ કરવી, નથી સષત્રો સાબુ 
એમની «૮. સામુ બરોતર એમગ્રે એટલે ડષ્યુના બધ કરી પછી 
તેમાં જરેનમ તેલ તેદશે «1, અને હારદેતા તેલ તાદ ૧ મેળવી 
પછી સુમારે ના તોલે કેસર મેત્રવનું તેથી પીડો રમ આવે છે- 
ખદ ખાટકીમાં ભરી રાખને. 

બીજી રીત--રેદ સાખુ તોલા આ, પેડટાસ કાર્તનેટ માન 
સા ૪, આવદેરોલ તોકા ૮૫, લતન્ડર વોટર તોલા ૧૫ જેન 
ઉષર્ની રીત પમાણે અર્દ તૈવાર કરી ગાળી લેઇ પછી જાટલીમાં 
ભરી રાખવો. 

આ પ્રમાશે તયાર ઢરેલા અર્દો હત્નમત કરવામાં ધણા વપરાય 
છે. અતે તે વાપરત્રાતી રીત સેવી છે કે એક આસ અર્ક લેપ તેને 
પાંચથી દશ તોલા પાણી સાપે મેળનીને વાપરવો. 

સાણુતી પરીકા--સાજું આપષુને થા ભારે પડે છે, અતે 
તેમાં કીયા જીયા પદાર્યા શ શુ પરમાખૃમાં મિ થયા તે સમજવાને 
માટે તેતું પૃષદર્ષુ કરનું પડે છે. અતે તે કરવાની રીન એપી છે કે 
મામુતા એક ટુકડાતું વજન કરી તેતે મરમ પાણીમાં એ ગાળવા અને 
પછી તેમાં પાડે પોડે સદ્યુરિક એકિ નાંખવો. એશિદ નાંખવાધી 
પ્રવાહી ખદખદવા માંડરી, પરતું જ્યારે હ્નર સા? ઝમ ભવ ગે” 
રહો તે'ભ નખારો એટલે ખદષદનું અધ થે અને તે પ્રવાહીની 
સપા?ી ઉપર તેઘનો ભામ તમ્તો રેખાશે. જે ડેટશગેક વખત તે 
મિપ્ભ્તે સ્ષિર રાખી મૃક્વાધી પદ થાય એટથે «તને રહીને કારી 
હેઇ તેતું વસત ૩રડું. ને સે તેતર «લડી પ્દ ન થ૫ તો તેમ 
સદેદ મીત પદતઝું કરીને તે સાતા વરનષી બે તયાં જેટલું 
ઉપેરડું- જેથી તે મીસ પ્રદ ષતાં તેતી સાપે સ્નિગ્ધ પરા્ષ પસુ મડ 
ધરો. ખાદ તે ગોરા બહાર કદી તોષ કરરે અને તેષોથી મોરનું 
વજન બાદ દરતા ખારી જે રડે તેટયું બજન ગે સન્‍કુમા તેષું છે 
સેમ સપજગું- એ હળ સુમપિરાતા સ્તખુની પરેશ કરવામાં આવી 
રોમ તો તે સાખુમો જેટયું સુમષિ દય નરેખગાર્મા અથ્યું રોય તે 
ખાદ જરેતો ખોડી પડે વેદણું સેલનું ૧૧ ખખડે. 

ષ્ટ 
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રીતે જાવવામાં આરે હો તે સાબુ જેવો કીસ ધ *ય છે. તેરી 
જૂરી કીને ન્‍ે 91ગઉ 5૫3 પમવાષાં માગે રે તેતાપી તેકતે 
ધધ પાતો નધી. કળી વડે ઉગાઉ અરધી ૧ર કરવામાં આવે 
ભે નેતા બાર્શીક, સના, અતે પાર્દર્યક તાર થાય ફે. તેમજ મે 
કિષ કષ ન્તેનું યાથરીત રેખામ છે, અને ઉપર કા મુજ તેની 
પરીષા 9! નેતા તેં આમા ભાષ કેરાં ૧૫ રે પ્રમાળુખાં સ્નિમ્પ 
જામ (સાષુતા સ્વ્પર્મા આખ્યા શિશાયરા ખરો તેપતો બામ) 
રોપા *નેષ્ઞે નટી. 

ભજૂતા શ્પ્પર્ષા મ્ગઃ૧૫ સિવાય કેવેખને ગેમ ૨રેશા ખામ અતે 
વષપ માષુગે જરો પદાવાને જે ખોડ સ.પ્રાની હવા કરપાખા 
અવે કે. તેની ખારીતી બાપના જાવા આવ્યુ જે ડે થવા ગ 
પપૈ ઊયા પાથી જે સખુ જુદો પ છે તે રખ હે. પે, 
મ્ેપે દાખાઉર રિષતિ મષજવી ખે પુમ્તા અતુસપતું રામ હે તે(ષનુ 
પાપા કેકોશષખાજ કેરી છે પે ક્યારે મુ થરો ૫ર *રજ પે. 
તારે તે જેમ દાણ €૫૨ જાખખણુ અ. તેષુ ૧ર તયે ફે, શ્તે 
પનો ને પરે છે, પાષ્ઠ ખપ મઃજુ ૬૫૨ તરતું તપા, અને 
રપે માજ્તી કમ. છે! ન2થા હુષી કઈ થત «રે ન્યાં 
માખુ બતે પાષ્ઠો બરો પારી *૫ છે કે નહે તે ખનો ૧૦ 
આ પ્રષાઝે ૧૧૩0 પપેલા સાજ ૧3 $૯*૨ક; કમી એ) ઉચપા 
પ3 ૨૦૩૧ સાષૃન એક [મેશાવન ખેશળુ પી વરી તપે ૧ છે 
અતે ભ ન દાજ કાઈપે અહો રે છે, ભમર ગ તેતે. મે. 
જતા જેપેદ ખાર બપ પપી પદે છે. અને ક્પીીક ૬૫. 
ષ્‌ બતે કરી સપક જૂ ખ્જુમ ષે છે. જપે ગજ 
૧૬૧ ૧૫.૨ ઇ્્ટ્વું પે ક્યુ ક૫૫? 8૧ ૧ ૧૨. 


મે (ડે મઝ 9 જડ કર્ક દ તેતે સ: 9૨7 ૧૩૬ 
જેસ્પ્ડુપ ૫:૫રું તે ૧૫, ર9૯ ₹્િપ્રિપિ ર ૧:૫?રું, 
મે.શ્ પન્ઝેજ જે ૨૮૫2૬ આજ મેરે. ૨.૧ રે: તેક. સબ. 
*#૬ જે; પેડુ જપ ૬૬૫ કેટર. ૧૯ પૌ ર૦ ખટ જરર, કે 
શપનડ બ્ટમ રે; તે; નેજ સ ૧ મેપ; ન૬.. ૧૦ ઝે ૬-૫૫-2 
મેળો ૮ ૧૬ ૧* અપ જેટઝું 5 ૧ 35૬. તે તેરે રદન 
જ્યું પહ ખરે સ2૫૦૬ બ્તય આજ. ૨-૫૧ આ ૫૧ નક ન્ન 
સ્રા પથર ઘડે કદે આથ ખા ક: દેડીસ્લર રે હિષ્ન્વે 





ષ્‌ર 


રિયર રહેવા દેઇ નીરેનું પાખી કાઢી નાંખવું, અતે બીજું વધારે છા" 
રના મિશ્રણુવાનુ' પાણી ઉમેર્યું. આ વખતે મીંડું તાંખનું નકિ. ચે 
પાણી માંરે! ક્ષારતો ભામ પહ જે સાબુ ચુમી લે તે! તેતે પહ માહી 
નાંખી બીજું પાણી ઉમેરવું. એમ કરતાં કરતાં જ્યારે નાંખેલ પા 
ણીની તીખાથ ન #ર્તા એમૃતી એમ કાયમ રડે ત્યારે સમજતું કે કને 
માખુમાં રહેલ્રા શ્તિગ્ય પદાર્ષને જેઇતું ક્ષાર દ્રવ્ય મળી “ચૂં. માટે 
હવે વધારે ક્ષાર તે રોયશે નહિ એમ સમજી ખમિ બધ કરી તે 
હદાઇતે સ્થિર રહેવા દેવી. જેથી સાથુ 3૫૨ તરશે અતે બીજા' પ્રવ'ઠી 
નીચે બેસર. એટલે તે પાષ્તીતે કાઢી નાંખી સાંબુ લેઇ લેવો. અ 
પ્રમાણે કરવાથી જ્યારે સાખુ તૈયાર થાય છે ત્યારે તેતો સાબુ જેવો” 
વાસ આવે છે, અને ચપટીમાં દામવાથી નરમ ૫તફં થ૪ નય છે. 
પરંતુ આંગળીઓતે ચેટતો નથી. માટે જ્યારે એમ સમજાય ત્યારેજ 
બરાબર સાબુ થયે! છે એમ સમજવું. ને મીઠાવડે સાબુતે કાપીને 
દાયરો કરવાની કિયા વખતે જ આવો જતતતે। સાલુ તૈયાર થઇ ય 
તો. તેતે ધોઇ સાક્‌ કરવાતે માટે ક્ષાર મિત્રિત પાણીની જરૂર નધી- 
માટે તે ત વાપરતા માત્ર સાઘ પાશીવડેજ સાખુને ધોવો. તે પાઝી 
માત્ર સાબુ એઝ કવ ધાષ તેટલુ'જ ઉપ્ેરનું. કેમકે વધારે પડી ઉમે" 
ર્વાથી સાખુમાં પાણીતે! ભામ વધારે રહે છે. 


કોપરેલ તેલ સિવાય બી” કોઇ પષુ “વતા તેલનો સાંખુ 
કરતી વખતે રરૃઆતમાં હાઇડ્રોમેટરના ૮ થી ૧૦ અશ કરતાં વધારે 
તીવ્ર સોડાનુ' પ્રવાહી વાપરવું નડિ. પણુ નને કોપરેલ તેલતો બતાવવો. 
હેમ તો ચરૂઆતમાંજ ૨૦ અશ પ્રમાખુવું' તીત્ર દ્રવ વાપરતું. પરંઇુ 
જે કોપરેલ તેક સાયે ખીશત તેલેનું નિષ્રગુ હોમ તો તેતો સાબુ 
બતાવવાતે માટે મથમ હલ$ા પકારતુ”7 ક્ષાર દ્રબ્ય વાપરવું. 


તૈયાર થયેલા સાબુમાં ને સાબુતા સ્યરૂપમાં આવ્યા તિવાયતો 
ક્ષારતો ભામ વિરેષ હોય તે। તેતે! ચરીરે ચોળવાતો સાબુ ભતા- 
વવાથી તે દડક અસર કરનારે થાય છે. ષાટે તેની પ્રથષમ ઉપર 
કશ! સુજબ પરીક્ષા કરવી. વળી ખીજી સાધારયુ પરીક્ષા એવી છે 
પ તે સાખુને લેઇ પાણી સાયે હાથ ઉપર ધમતાં જે જલદી પ્રીયુ ન 
આવે તો તેમાં છર્ટા ક્ષાર દ્રવ્ય વિશેષ છે એમ ધારી તે સાખુને કડી 
પાણી સાધે ઉકાળી 1રીથી મીઠું નાંખી સાબુ કાપવાની ક્રિયા કરવી 
જેથી ક્ષાર દ્રવ્ય છુકુ પડી પાણી સાધે મળી «/શૈ જે નીતારી કેવું, 


પ૩ 


મર તે સાજુમાં કડુ દોપરેલ પ્રેતરી ૨ાજનું અતે તેકાં મોફક 
મૌત પજ દમેરનું- 

જે માજુતો વાસ ખરાબ આપને હોપ તો વેરા તાતા નતા 
ડા કરી ખુધ્રો «વકો અષર વોડોક ૨૫ તપમાં મથ ગર. 

તે મા'ુ મમતા તેમયો ખેપ્ઝે તેડું એએ ન અર; લિવ 
તે તેમ ખને ૫1078 ઇોપરેફ તેરે: કફ ઉમકેરસ ગજરા ૨! 
સ!જુ ખતાવવામ] છે «હતન તેથ વપરાતું ટેરય તેક પેડડે]ક મેપરેસ 
સેસતો] એમ 3૧વે૬. 

માા્‌બુદડે પેદશમાં થ્યવફા ૬૯૫, પમ, ચરે? શકેરે કપ 
જદ જ ગામ્રી 3ર 8રી ( છુખી ) પો જે તેક ફુટી ક'* 
દર્પી-દ2 છે ગેમ મષજવું. ચ્યને ફને ચાષીી ચોક? 
સ તેષાં સાહુતા રવપકાં મષ્યા મિરષના તેકતે, જ 71 
છે મેખ મખ” તે માગને ૬33૧ પ્રવર 








૧૫૦૫ શષ ખે સજ પેડ જુ આતે નખ ચ્દેડ રદ 
તે તેરા ગોળા પુપળ મોડ ન ઝેબ્ડ પ:ષ્- ક પેશ: એર ૨૩૩૨ દ્રષ્ડે 
જોળ કદી પછી સરર્વાષ્ક આવે સે, એપી દરી૩ પ૧ છે. 

&ડી રીત પષ્ટરે હૈય કરં ગ:વેક ક જખ પિ ખરા) 
જો શે છે; અને તેરો તે સરે “પ પેસ્ટ ઇખ્ે હતા 
૬૨ કર્ષાર્ડક ગ્ર છેદવાર જગે સ.ુષ્ટ ર્રેરે: 
સેર મેજ કેપ જ. જપે તે થજુસ 
૬ થળે નડ. 











શ્વાન 





શજુ તયાર 82.2 ખ.બમ૦ દ રે કિષ. મોર્ક, ભને 
૧-રાખ્તે *નડ પપ્પા પરેરવ્સ જસેપ્મ્. આને જે ૭ ૨ ગેજ 
શાઝુ બતાપડેો દે. ૧ તે જે તેર "પમ ર૧ તે મુડ કરે ૧ 
ુપ્ર્નું સ્નેપ્ઞે. 

સાષ્યુ સેચાર્‌ દરતી પષ્તતે કાદો લીકેલા જજ 
ઉલસેરાઈત દો લેડુ-*૩ ૧૦૨ ૩ર જરે નિતિદે ₹ ઝર 
દો છપેરા "ખદ ખોડુડ ક ઇસરો. સ૨૧ ૩% ૨? -- 2... 
ખસ, અને ગ્રિકરસ્ત સે પ કુન્જ્યે ૪ર રેન્ટ સક 
ક્સિકેસષ્ત ઝે પ્યો પપ ખરે જ્રટેસ્દ સડ - 
ન્ઝેલપ્તે આવે ષે. મનને તે મટ ૨૨ શરુ રૂ 





પ૪ 


સાસુ કરતી વખતે નિરૂપયોગી ગષી કાઢી લીધેલું પ્રવાડી ખૂ 
ઉકાળનું જેથી જેમ જેમ તેમાંથી પાણી એછું થર્તું જશે તેમ તેમે 
મીઠું તેમજ ડેટલીએક જતના ખારો નીચે નીચે ખેસતા જશે. માટે 
સારી પેકે ઉકાળ્યા ખાદ તેને ડરવા દેઇ ઉપર ઉપરનું પા નિતારી 
લૈતું. અતે તેમાં ચરબી અથવા ડાઇ પુ #તતુ” તેલ ઉમેરી પક!વડું, 
તેથી પાશ્‌ીમાં રહેશે ક્ષારતો ભાગ તેલ સાયે મળી જઇ તેતી સાજુતી 
ખેળ તૈયાર થશે. બાદ બ્લોટિંગ પેપરવડે તે મિશ્રણુતે ગાળી લેવું જેથી 
કામળ ઉપર તે સાખુની ખેળ તેમજ બીન ક્ષારો રહી નીચે ગતેલા 
પાણીમાં ગ્લિમેરાઇન જરો. એ પાણ્‌ીતે પછી ચુલે થહાવી નળિાયત્ર 
વડે અર્કે ખેચી ઢાડવો જેથી ગ્લિસેરાકન નિકળી આવરી. તે જે 
અરુઠ્ હોવ તો તેમાં પાષ્ઠી અને ડોલસાનુ' ચૂગુ મેળવી યરીયી તન 
ળિકાયત્રવડે ખેંચી કાકવું જેથી શુડ યદ્રે. 





પડ 
મ્કરણ ૪. 





જરી વ્હુરી જાતના વાર્નિરો! બનાવવા વિષે. 


--ન્-- 


થિતામ્રેસા પોતાનાં ધધાષદ જે જે પદર્ધો વાપરે છે તેમા 
થાર્તિટ ઘેર બમત્યને] પછષ છે. સપર ન્તવતા વાને «ને 3 
ઘરૂવાઢી રોય છે. પરતુ જ્યારે તે કોઝ ચોજને લમાદવામ, ગાવે જે 
ત્યારે ન૬ામની ગરકથી સઇ જઇ જે જમોગે તેતે ચેદઉપડવામ્‌ 
કામ ટોમ તે જ્ગ્યાગે ધરુ થળકડું મતે 28: ૫ બધાય છે 
તપો છે થીજતે તે લમાઇવાખાં આખ્યો હેય તેતો ચડા બને 
શાખા વધે છે, મેરુ? નહિ પરુ ૯માં ઉશદરી 3૧ છતાં પમ 
સ મોજું સાર્‌ રણઝુ થાવ છે. ખે કારખ્તે બેસ્તેજ તેતે ઉપે મ 
દખા અત'ત વપી પડષે ખે 


વાનિશા બનાવવામાં વપરાતી ચીજેના મુષ્ય છ વર્ષ 
પાડી શકાષ--૧ લા વર્મમાં લધી ૦૮૧૦ મુરા જ્ન.? તેલને 
મ્જી ૨015, બીત્તખ; મજે પ્રધારતા ફૂરાગિણા વતસ્પતિના મકે 3 જે 
ઉ ૪િન્‍્મના નામે જોઝખય છે તે, ્્ોમ્ટપ્ટ સજે પ્રરારના $પમેમી 
મુદો, એોથામાં મુદર “મને રેઝીનને મેડમ] ૧૬ $૨ન.૨ દ બ્યા, 
જગમામાં જાન જથ સૂય ડેવ જડે નશ અરજતી 
૨૫૧૪ મ્તેપ્ને, બતે ૪) પર્ક, પ્તરતે ૨ મ અ;૧૧તે ખ્‌, 
વપરા જાં દેને ઝો ૬૫૬૧: જે અમરે વમન: ઝુખ્ય ખ્ય ૫૬.પેનેા 
વિષાર કરીએ 

૧ મ્‌દાઇ જતાર્‌ તેડે।--ે 3 *૮ગવ મ તેર તે પરૂ, ૦૬ 
€ર્ના જે, પરતુ ૯૧: પ્ર! પેર! ડો *૧:૨ જજ દાખ ૫૨ નત્ય 
સવ તેદાર્મા ખ્ય અજર, ખસ, ૨૫૪, ર, તખ, અતે 
જપે ટવા તેડેડેજ ૧નષ છે. તેષુ પરુ અન્જત અમત્યનુ અજન 
સેલ ફે. ૧ નડન કષ કટે ભેન્શો ૨: ખડ શ તેક નયે, 
અને શતો તે ભરતું રેક ૫૫૭૦ કપ ખટ) ટડ ડે. સૂર. જ કટ 
સકે; રહુ વષર૧ ફે તેગું શાપ ખે નેકેડ અ? મેન] તેર $૫- 
જુર્દા સે ષ્ડટે ૧૫૩૫૩ અરે પે ઝેજ ન. પડ ટેખ્ઝે રઝ 
* અક્પ્વેગ તેવ 39- ૧૫૦૨ પરા દે.પ ષે. અને તપ રસે ૨૬૬૫- 
રૂપાપ્ો જ સેરઝે સગ ષે ન રે ખત ખે નિર 5. ક. 











પડ 


ષણુ તેએ મૉંધાં મળતાં રોતાથી ધર્ણાં મોડાં એટલે ખાસ કામ સઃ 
$જ વપરાય છે. અજસીનુ' તેલ ટાચુ* વાપરવા કરતાં ને તે મરમ 
ટરીતે વાપર્યું હે!થ તે! જલદી સુકાઇ જય છે. એ કારણુતે લઇતેજ 
ઉકાળેલું તેલ વપરાય છે. અતે તે *નેલતેલના તામે બનરમાં વેચાય છે. 

૨ રૈસિત્સ-વાર્નિશના કામમાં રેઝિતા ઘણીજ અગત્ય છે. 
કારણુ તૈમતા ઉપરજ વાતિશતા ગળકાટ અતે ટકાડપગાતો આધાર 
રહેલો છે. રેઝિના ધણી ન્નતતી આવે છે, તેમાંથી કેટલીએેક તેલમાં, 
કેટલીએક ઈથરમાં અને કેટલીએક માત્ર દારૂતા ચર્કમાં# ગળી 35 
જ. અ'બર, કોપાલ (ચ'ધરસ ), એતિમિ, સેન્ડારક, શીલાઇત વિગેરે 
રેઝીતો એવી છે કે તેએતે માત્ર તેથ સાયે મેળડીતે તપામવામાં 
આવે તોજ સારી રીતે એ!મળ્રી શકે છે. સ્પીરીટ વિગેરે બોજા” ૬ 
વ્યોમાં જઇએ તેવી એગળતી નથી. ડામર, માસ્ટિય સેન્ડારક, ર19, 
મતિલાયાપલ વિગેરે ધણી ખરી રેકીતો ઇથર, ટરપેન્ટાઇત વિતેરૈમાં 


* એમગળે છે, અતે લાખ, એક્િમિ, લેભાન વિગેરે રેકટીપ્રાઇડ સ્પીરી- 


ઢમાં સારી રીતે એગળી ન્તય છે. 

ત્રીજા વર્ગ-સુ'દરો--માવળતો ગુ'દર, ગમટરગેકેન્ય, જકેટાધ્ત 
અથવા સરેથ, વિગેરે આ વર્ષમાં ગણી શકાય છે. અતે એવા 
ગુ'લોા માત્ર પાણી સાથે જે રગતે વાપરવો દોય તેમાં ચીકાશ લાવ* 
વાને અર્યેજ વપરામ છે. 

ચોથો વર્ગ-નુદા જુદા ગુદા અતે રેઝીતો એમાળતારા 
પદાયોમાં તેલ, ઇંષર, ટરપેતટાઇન, અતે ઘરૂતો અક એ મુખ્ય છે. 

પાંચમે! વર્ચ--વાર્તિરાને જલદી સુકાવનારા પદાર્થોમાં સિંદર, 
એદારથીંગ, જસતની શસ્મ, મેન્ગેતીઝ વિગેરે પદાર્યો મુખ્મ છે, એ 
એતો ઉપપે?મ માઇકસર થાય છે. કારણુ વધારે પડવાથી તેએ 
વાર્નિરતે બરડ અને ચળકાટ કરે છે. 

૨ગવાના પદાધી--વાતિષ્માં રગ બેળવવાતે માટે જે જે 
પદ્યર્ષો વપરામ છે, તેમાં હળદર, રેવ'ચીનેઃ સીરો, ડ્રેગન્સખ્થદ, એ”. 
ળાઆતે  ઝુંદર વિગેરે મુખ્ય છે, પરતુ હાલમાં કે(લતારમાંથી બતાવ- 
વામાં આવેલા રગોએ આ રંગનુ" માત ઉતારી નાંખ્યુ” છે. 

એ મુજબ ચીન્નેવડે જે વાર્નિર। બનાવી શકાય છે, તેતા મુખ્ય 


* ખરૂં નામ ખૌઇલ્ડ ઓપ્લ છે. ખોઇલ્દ એટલે ઉકાળેયં 
“ઓપ એટલે તેલ. 





પ૩ 


ખુ વર્ગ પારડી ૪8૫. જેવા ડે અનેક પ્રકાસ્તી રે#ોનોતે તેલમાં 
તેમની ભનારવાર્માં આવતા વિર. ૨ ટરપેતટાદત, સ્પીરીટ ર- 
*ત વિત્ેરે ભતેક ભતત $ડી «ર એવા અર્પોમા રેઝતોતે ગોમા" 
નૃત્રે ખતાજ્રામાં શાવના વાર્તિમો ૩ ર૪૧4 અને યુ દોને પાણીમા 
ખોજાઝતે અનાવવાખ્યે ભાવતા વાતિ રેડ. 


થ્યા ત્રખુ પ્રશારેમાં ગુદરધા અનાવગામ અતત વાતિટેની 
સખ્યા બહુ નથી, ખને તે ૪ક્ત મુર કામકાજ ૧૫૨૧ જે તષ 
તેશાનું મર્ષન બચે અપમાં ભા્યુ તપી તેસ જડે ખતા કાવ ખા 
મવના વાતિરે ધર્સાશટ અતા છે. અતે તે મખ? જતી આ 
નેને એેકમરખો રીતે લમાડિ ર૧ છે ૫૨૭ તેગ્સન હતારરમ 
વપાપે બનુખવતો જરે છે. ૨૨૭ ન્હેડે સતાવવા, શતિ મોર ર ત 
અનિ મરેશ દેર ૬લ/1 બની ૨8 છે, તેષાં અઃ .થ દુ તવાતા 
શપજર જઝોષાં તેતજ ખડે” ઉપપમ પવા હારમાં તકા વા 
નિંસ મનપો ૧૬9 સમજ આપ્યા જા મપ(7રુકર ૧ તકે.ના 
પુરેતી માતિરી પરમ, “હવ. 


તૈલીખા વાનિ'રા બતાવવાની હિયા -ને “તત રેટ 
કાશ જ ભના વિર બનાવવાના રેંજ વે રેજ્તને કત 
ષા નખખી જ્યા જી ખપ, કામો ભ નક ક ઝુહધક, 
તાપની આંય દેર. નરે તે જર.અર પગની -:૯ તે. વ..ન્‍ેટ હારો 
ખી ટમે નહે, ખ.ટે મપ્ક ઝેામત્વાં અ.દ તે પોંમષ્યો યે.ઝતમ 
સપ્ત ખપત ૧૯ડું તેવ રેડવ. જ્યારે ₹૪ત અમરા મુદ? અચ,- 
ભર ઝેડ ૦૫ છે ત્યારે તેમાં ઉછ દે રુ ક અપુક દેખાતુ 
નૂષા. દો માપવાનું કોસ્ટ મેડ છે ડે રે. ઝતખઃ ફમ ₹તે પાખી 
મર્મ રેઃ૧ ષે, તે ષણ તેજજ તેજ પેરે, ખનન તેલ જવ: તતવ 
તાપને દપે નાસવા શે ૪ તેષ્સ ફઅ આવ છે અઝ ઉજ 
આવે ઝેરે મુરા ૬૫૫૧ જાસુક્ને ડ-.ર ઈનો ૬૫૨ લમ દા" 
વું એટલે દેર બેસો જટ. ૪ ષ્ટ ૨.મ્્ને ગ્રા ૬૫૨ ક્રવું 
મને પરીપો મુદપને તષટ્શવેદ. ખે જુજજ નરો ૬૪ તપ: ષપે 
ફેરા 1૩૨2 તેવ નદખજા જવુ આને અખ દજાપનટ અદ. ગ્સષ ૨- 
(૧ ખને તેય ઝેડ ૧૫ જદ તેષને છક ખેર; ચાજષ્ષ્ડે - ષને 
હાફપ, રેકિનિટ *૧ પષ્સકે ડાકુ કષ ૧૬૦૫૨ સ્ત, 
“ ૧૨ મ્‌ ફર$ ક50 $દ£વજ અડરે ડે. જે ખજરેન્ે ૧૬:૦૬ ૩-2 


૫૮ 


તૈયાર થાય છે તારે કડછીવડે ઉચેકો ધાર કરતાં તેના તાર તધાય 
છે. આ ગુણુ બરાતર ઉકાળવાથી?૪ વાર્તિશમાં આવે છે. નરાંમર 
ઉકાળતા પહેલાં એ પમાસુ નેવામાં આવતું નથી. રેઝિત અતે તેલતી 
મેળવણી પ્રષરમ ડરોળાએલી જયાય છે, પર'તુ જેમ જેમ તે 397તી 
જય છે, તેમ તેમ તિર્મળ થતી નય છે. કેટલીએક વખ]ે વાર્તિય 
વધારે તપી નત્વાષી તેમાંથી આમ સળગી ઉડે છે, આવા અકસ્માવ 
વખતે પાણી રેડી આગ બુઝાવવા જતાં તે ઉલરી વધે છે. માટે તૈમ 
ન કરતાં એક છાછરા ઢાંકણામાં રેતી બરી તેતે એક સાંકળે બી 
તૈ માંકળને ઉંચે લટકાવેલી એક ગરમડી ઉપર ચઢાવી તેમે બીએ 
છેડો એવી રીતે લટકતો રાખવો! કે જેથી નજરમાં આવે તે વખતે 
એ ઢાંકણું ઢાં? સકાય તેમક ઉપાડી લેઇ શકાય. 


ખે પરમાણે 5કાળવાની કિયા થઇ રહા બાદ તે વાસગુતે દે ' 
ઉતારી અસતિથી ૬ર લેઇ જઇ તેમાં ટરપેન્ટાઇત ઉમેરી વાર્તિને 
પાતળો બનાવવામાં આવે છે. નને ટરપેન્ટાઇત એકદમ બધું તાંખી 
દીધું હોય ત! તેની બાદ થધ વીજ જુટ છેટે અગ્તિ હોય તયાં સુધી 
આ બાધ જઇ સળમી રાકે છે, અને બધું એક સરખા ભડકા છેતું યઈ 
૫ છે, માટે વાસણુને અગ્નિથી વધારે દુર રાખી વાનિને યોડ! * 
ઠંડે ૫$૧। દેઇ તેમાં થોડ થોડે €મેરવું જઇએ. પ્રથમ ઉમેરેલ ભામ 
બરોબર રીતે વાર્તિશમાં ભળી નતય તયાર નાદ બીજે ભાગ ઉમેરવો. 
એમ ઢ8રવાધી તુક્યાત થશે નહિ- 


તાન્તે બનાવેલો વાતિશ વાપરતાં સતતોયકારક તિવડજે તથી 
તેને મોડી ટાંશીએઃમાં ભરી હવાને! સ્પણ ત થાય તેમ મજશુત દારી 
છ મહીનાથી ખે વર્ષ સુધી રહેવા દેનામાં આવે છે. એટલા સમયમાં 
વાર્જિશમાં ઓગળ્યા હિવાય રહેલા પદ્ર્ધોતાં રજકણો તળીએ જઇને 
મેસે છે, અને બીજા મસાલા એક બીના સાથે સારી રીતે મિશ્ર યામ 
છે, જેથી વાર્નિશ વધારે સ્વચ્છ, પારદશ ક, અતે ચળકાટવાળે થાય 
છે. એ પ્રમાશે તેવીઆ વાર્નિશો બનાવવા સ'બ'ધી નેઇતી ઉપપે!મી 
માઠિતી આપી. હવે જુદી જુદી ન્તતના વાનિ શે! બનાવવામાં નેઇતા 
ભયાધાનાં પરમાણુ કહીએ. 


ગાડીઓના મદે ઉ“ચી જાતતુ* કપાલ વાનિષશ-સારી 
તતો મેઘ વમરતો ચોખ્ખો ચરસ આડ રતલ લેઇ મૅથ્મ તેતે 
ઓમાળતાં ઉપર સુજભ જ્યારે નરાતરર ઓગાન્યાની ખાત્રી થામાયારે 


શ 


પ% 


(૩ મક શટલ ભ7મીનુ' ઉસષેરું તેજ મેળ રી 5૫૬ મુજ મેરા 
મમ નોખી ૧1, આ્યાયે મષડીખાં દનાવી ન્ઝેવાપી માણ 
ને જને કપરી ૧૫૬વાણી તતઝા જાય ન્યારે ઉતારી દદ ૯1 
ક તેષ પ; કે; પામીશ ર્ત્શ 7રપનતટાસ્ત ઉકેસ્ટ પી વાત 
૨2 30૬189 દિવમ 13૨1 દપ ઉપષે॥્ત્રુ લવી તે ષણૂ મા 
રમ, પા? ક, ૧21૮62, ક.કે મકવ ટડ તેવું “તે ₹૪રૂ" 
મરા ર મતે 





શારીખા મે બોજ જાતનું વાર્નિક-ગાા તથ છે 
તિઉ નાકની ઊન લેક એમજ તેમ ૨ કા રતજ ૧૩૪ ભાળ 
૨ત' તેથ મેળ ગુશ્મે થદાવી તેષાં અ ધવલ લષાઝ 1 નૃરદાસ 
રંક), ૦1 ૨% દીમકસી, અને ૦1 સત છુમઃ ન૪ મે' બેડી 
ત જાકવા અપી ળું પછી ભત ઉતારી વે.ડુક ૪ થષ તેન 
જપમાવત અતલ ટમપેતરાસ્ત પ્મે પેમે ઉકેઉ મર દ 5પેઈમમાં 
ફેડું, ઉતાજાખા ગાર અતે ફિયાજામ, પાંધ કજાકમ, તે સરક ષે, 
મતે 1ના રગતી ગાગા કમાર, તેમજ લે.ડનો કમ ઉ૨૩ 
તે જધમવ છે. 


લોદાતા સામાન સારૂ ક્ાન્સ્રિ બ્લટ વાનિષસા-૨૮ 
રત દલવામ્તી રાજ તપા અડાઉડ રેતક ડરઇઈ ખછેપ અ-નેને 
એક્‌! છ કછ? ૬217ી ગેર મત મ્ય મેઝરષત રરેરઃ ડેમ પછી 
તેતે «રી ગુશે ચતો તેમે એરી રલ ઉછા£ેડુ અગસીનું તેલ, 
£ રવ લીપા?ટ ( મૂશ્દ,5ક શોગ), ઘટ રતય મિદર ધેર? શે 
શકશ, જ્યા કુધો એ વાર્તિ જ અપડીમાં લેતા અ.ન એટમ 
રેતા 10 કરીગ પોષ તજિ ત સુધો ઉદાર. પા અ 38: 
ખડક 1ડ$ ૫3૧. તેમા ભમે1 સેત્સ ટરપેનાપ્ત મેપચ્લ આ વાતસ 
મેદપો ખે કસાન જક જય છે, અતે કે!ઇનાં સૂ૬#, “તતા 
રકત ૧૫૨ લઝાડવને પણું ઉગમ મત છે. 


થયામપના સામાન માટે કાળે વાનિશે-ગાર સતથ મુર- 
દષ્રાેકતે પંથ કલક સુધો દ રતલ બાસ તેષમ; હરાઝતાં 
ચિર કયાર થાય ત્યારે તેષાં દારત્ઝનેર કોકે રગ દપેરશે.. 


ઇત્રોખે. ઉપર્‌ રવાને॥ ર્ધ્નિ8ા-ખડ રતલ સારા્ષા સાસ 
અ રસતે કેકને દેગકાતી ગર્મોવડે પીંગાઝન્ટે ગ્તેર્રસ ધાય ત્યારે તેહ 


સિ 


ત્રીશ રતવ અળમોનુ' તેલ મેળવી વાનિય તૈયાર થતા સુવી 511ું. 
માદ તૈમાં વીશ રતલ ટરપેતટાઇન મેળવી વાપરવું. 


સ્પીરીટ એટલે ઉડી જનારા અકે?થી બનતા વાતિરેો- 
જા વાર્નિશે! બતાવવાની રીત ધષ્‌ી સહેવી છે. જે જતની રૈજિતને 
વાર્તિશ બતાવવો હોય તે વૈેઝિનતે ઓમાળતાગ સ્પરીટ સાયે કેક 
શીશામાં ભરી દારા ધાલી મ્યેડુ' બધ કરી સોથાતે વાર્ધાર 4કાવતા 
રહે, એટવે રૈઝિન ગળી એકરસ થઇ #/ઇ વાર્તિથ તૈયાર ઘામ છે, 
અને તેજી 3૪ પુ 'તતી કડાકુટ સિવાય સાધારણ મતુધ્યો પન તેતે 
તાતાલીક સમમે મનાવી ઉપયોગ કરી શકતા હોવાથી આજા જ્યાં 
તાં આ #તતતા૪ વા્નિશે વિશેષ મનાવવામાં આવે છે, આ કામ 
માટૅ જે ”તતી રેઝિનો સિપિશિટમાં ઝોમળી ભય છે તે# #44તી 
વાપરવામાં આવે છે. કેડલીએક જતતી રેઝિતો એકલા ક્પિડિઢમં 
ન શમળતાં તેમતે ધેડાક તાપની «ર પ છે. એ કામ મા 
ધગોજ વે અમિ કરવામાં આવે છે. હારષુ કે વધારે તાપ લમા$- 
વાથી સ્પિરિટ ઉડી “પ છે, અમર પાણી સળમી ઉ છે. મામ 
ન બતે મઃટે અમ્તિતી આંમ ન આપતાં કેવળ અળખળતા પારત્ીતી 
વશળવડે% આ કામ &2તું સેદુએ. 3મીએક વખતે રપીરીયથી 
બનતા વાર્નિોમાં તેલ પખુ ઉમેરવામાં આવે છે, જયારે મેમ 4ર 
વાતું દેવ છે ત્યારે તેવીઆ વાર્તિયતી મારક ધષઝ રેઝિત એણી 
તૈમાં તેલ બે4ીી તાર બધાતા મુધી ૧$ળ વાર્તિય ૧૧1૨ થૈ 
કો ઉતારી કશો પડવા દેઇ પછી તેમાં સ્પીરીટ ડેરી ઉપમા 
કૈવામાં આવે છે. રિપરિટવડે નતતા વાતિઝા પ૪ જતિ 3૫૧.30 
વાતિ?ા નીચે મુઝ” છે. 

કેય પાલીશ અવા ફરનીચરને લપ્ાડવાભા વાર્સમ-- 
થ9મ મ સમ, બાવળઝા મુ ૬ 5085, પત?! લાખ ૧ ઉક, 
297 ૨૦૨ #ટ યા 9તવ લેર, ધવમ ગળગ્મ, શાખ, બતે મુદ 
તે બાક વટવા, પછી હવઃરેમી તે ભઝીતે થા? ૨૫0૮ માયે 
840 શેક શાશાર્મા ભરી તેતે મક્/દ બુષ કાદવ. એ રરારે 
મછી મમ્ન ચૃજાતી તકક મી વડા 80 અરે હકાવતા 
જે, બતે બેં, તમુ લિમ્કા ન્યારે સવત થીને સેક મ ૧૪ 
મગેવી જ્મ ત્વરે કજ કગ્યરડ તે કેઝ્તકીતે માવ ૨6, 
જેથા ૧૫૨ કકે ભક કવા ઝરી જક. બત તેતે જટ: 
અડ જેહ જીત્ર જુમ કઝરેદ. બજે કળ? પડે 9૫:૪૦ હવે, 





૧૪ 


ઘૂડીયો અને નકશી કામ સા ઇપ્ેજ લાખનો વાનિશ- 
દણીવા લાખ ૧૧ ઔંમ, શૈ.ડાર$ જા પસ, એસિમિરેઝીત ષા 
ગમ, વાડેશે કાચ ૮ બઔંમ, ૪૨ ટફાવાજ દારૂતો અઝ ૩1 રતલ, 
ગમ ટપેતટાઇન ૪ બંક, પથમ રેઝીનતી ઝરી કરી કાથતી 
શૂછી ભેમી મેળવી દેવો. પછી ગરમ પાખી ઉપર તેતે મુડી મા મેળ- 
વશ્નીમાં દરતે અકે નાંખી પાષ્ોતા તાપથી તેતે એમાળવો. પછી 
તેતુ જેટલું ઉષ્મૃતામાત દેય એટલાજ ઉપ્ખુતામાતવા'ુ ટપેતઢાષ્ટત 
તૈમાં ઉમેરનું. પછી મેળવીને «લાવી ગાળી નખ, વાટેજો કામ 
નાંખવાધી રેઝિન ટી ન રહેતાં એકદમ સહેલથી એગળી «તય છે. 


ચામડા સાર્‌ સસ્તો! અને ચળકતો વાનિ'શ બનાવવા* 
ની રીત--કાળા લાખ ૧ ખામ, બેન્ઝોલ ૪ ભાત્ર, આ ખેતે તાપથી 
એમગાળવ. આ વાર્તિશ તુરત સુકાઈ #તપ છે, માડે તે [ચામડાના 
જેદા 5પર લમાડવાતે સાર્‌ ધગેા?# સરસ ગગાય છે. આ વાર્તિશ 
વશી ખર& તવી છતાં મરેદ નરમ રહે છે. અતે તેથી વધારે તરક 
તેને કમ્વ દ્વેષ તો તેમાં મોદક ઢપેતટાકન ઉમેરવું 

પોડાના સામાન ચામડાના બનાવનારને ઉપયોગતું વા* 
નિશ બનાવવાની રીત--રેઝિત રા એસ, કાજળ ના કાં, 
માસ્ટિક ૧ બસ, સેન્ડારક ર એસ, રૈલાક ૧૦ ચસ, વિતિશ્િ- 
મન ટર્પતઢાઇન ર॥ એસ, દરૂતો અર્ક ૫૦ ઔંસ, ધષમ ટપેન્ટા* 
પ્રનમાં કાળા રગ ધુ'ટવેઇ, અતે પછી તેતે દારૂના અકમાં એમાળે* 
લી રે/ઝતના રકષમાં નાંખી દેતું. 

ચામડા ઉપર લગપવાને। વાર્નિશ બનાવવાની ગીત 
બીજી-શેલાક ૧ રતલ તથા એતિલાઈન વાદળી કિતા કાલર્ગતો 
૨ રતલ, દારૂનો અર્ક નેઇએ તેડલો લઇ પ્રષમ પાણીની અર 
રંગને પલાળી ઓમાળવેો. આ મેળવશીમાં રોલાકતે અને દારૂના 
અને નાંખી ઉકાળવું. 

ચામડા સાર્‌ સૉંષે॥ વાર્નિશશિ--કાળો રાળ ૨૩ ભાગ, મેન 
ન્ઝોલ ૬૯ ભાગ, ટર્પેતટાઇન ૮ ભાગ લઇ પહેકી ખે ચોત્તેતે એમાળી 
તેમાં ત્રીછ ચીજ નાંખવી. 

ઘાટર ઝેક બતાવવાના વાનિશ બનાવવાતી રીત--ક- 
કાળેલું અળસીનું | ભેલ ૧૦૦ શગ, ખૂબ વાટેલું બારીક કિયાર્જ 1 
ભાગ, ખરં મધમાખીનું મીણુ પ શામ આ અધી ચીત્તેને એકઠી 


દદ 


રડે છે, લોટની થીત્તે સાર્‌ આધી વધારે સસ્તે! વિશ બીન્ને 
નથી. વળી આ વાનિશ લેહાનુ” ધણું રક્ષ કરે છે. 

લોકા માટે બીજે વાર્નિરા--એરપશટમ ૧૦ ચીસ, રૈ 
ક્રિત ર॥ આંસ, દીવાતી મેચ ૧ ચાંમ, પેટ્રોવીયમ ૨૫ ગોમ; બા 
બધતે એક કરી એમાનવાં. 

ધાતુનાં વાસણરપ સાર્‌ સોનેરી વાતિષ્શિ--ધોતી લાખ, 
દારૂનો અક, પિકરિક એસિડનું પાષ્ઠી ( આ પાજીમાં એકિ! સેક 
એક ટકા જેટલે નાંખરે. )ે અને ખોરેસિક એસિડ1 માંગ! 
( એટવે ટકખુખાગ્ના તેનબના ગાંમડા ) એ રીતના મમાલામથી 
પ્રથમ દારૂના અકમા ધોળી લાખ પલાળી તેતે એક રસ કરવો, 
અતે સોનેરી રગ બેસતા ચુધી પિકરિક એમિડતુ પાણી તૈમાં ઉમે" 
રતું; અને જ્યારે આ મેળવણી પાતળી લમાડતાં સોતેરી ૫૬ તેતુ 
માલમ પડે «યારે તેમાં ખોરેમિક એકડ ઉમેરવે!. 

ગકષાઈતાં પત્રો સાર્‌ સોતેરી વાનિષ્શ--કકાઇતાં પતરાંતે 
સારી રીતે કટ# ન.ખી નીચેની મેળવષ્ી કુથડાથી તેમતી ઉપર 
ચોપદવી, સુ? કોવાલતો વાર્તીત ૩ જામ, અળશીરતું તેશ ૧॥ 
ભાગ; આ વાતિચ લગાવી સુકાયા પછી તે પતરાંને વાળવાથી 
અમર હધોડાથી ટીપવાથી વારનિશમાં ચીરા પડતા તથી તેમ ખપોડી 
બાઝની નથી, અને તેતુ' તે? કમી થતું નથી. 

દરેક જતની ધાતુ અને લાકડાના સામાનપર કામે લામે 
તેવો જાપાનિઝ વાનિષ્શ--એસ્પાલ્મ ૧૨॥ રતલ, કાળી એતિ- 
મીરેઝિત ૨ રતલ, અળશીનુ' તેલ ૩૦ રતલ, કાળી એમ્મરરેક્તિ 
ર॥ રતલ, અશશીતુ' તેલ પ રતલ, લીયાર્સ્ટ ૧૧ રતલ, જમતવું 
સદ્દ્રેટ ના રતલ લઇ પ્રથમ એર્ફાલ્ટમ અને ગેનિમીરેમિતાને 
તાપથી ઓગાળવાં, પછી તેમાં પહેલુ કટેક્ું અળસીનુ' તેલ તાંખડું, 
પછી ઉકાળવું અતે એમ્બ-રેઝિત તેમાં નાંખગું. આ રૈઝિતતે ઉમેન 
રતા પડેતા તેને તાપથી એગાી તેમાં પ રતલ અળ્‌શીનુ' તેલ 
ઉપર કહા મુજબનું તાખર. પછી સધળી મેળવ"ીમાં સકાવનાર 
દ્ર્યા એટલે લીથાદર્ટ અને જસત ઉપરના માપનાં 5મેરી ખે કડાક 
ઉફાળતા તૈયાર થાય એટલે ઉતારી ડે પાડવો. આ વાર્તિશ 
લાકર્યા તથા ધાતુ બન્ને ઉપર કામ આવે છે. 

છબીઓનાં ચોકઠાં સાર સોનેરી ચળફાટવાળોા ૨ગીત 


“૬૮ 


સેં તે ઉ૫૨ લમાડવે!, જ્યારે તે સુકાય ત્યારે તેનું” ૫૬ ધણુજ 
સુંદર કાયતા પડ નેવું «ખમે. 

પાણીની મદદથી લાખનો વાનિષ્શિ બનાવવાની કૃતિ- 
પતરા લાખ પ ઔંસ, ટકણખાર ૧ ઔ'સ, પાણો ૬ પાંઇન્ટડ ઝા 
અધી થીનેતે એક અતુયુળા પડતા વાસણુર્મા નાંખી તેમતે ઉકળવા 
સુધી તપાવવો. ઉફળ્યાથી પતરા લાખ તેટલામાં એગળી જરી. પછી 
તે મેળવણીતે ગાળી નાંખવી. 

આ વાર્નિય વેટર કલર્સમાં ધરો વપરાય છે, તેમ%# ચાહી 
નગેરેમા પગુ ઉમેરાય છે; જ્યારે આ ત્રાનિય સુકાય છે તારે તે 
પારદર્શક જણાય છે. અતે તેતે પાષ્ટ્ીની ક અમર્‌ થતી તથી. 

નફશા તથા જેોટોમાર્તે સાર્‌ રંગ વગરનો વાર્નિષશ 
અનાવવાતી રીત--દેટ રતલ પતરાલાખ લેઇ કાર્ખાનેટ એ. 
સોડાના માંગા બે એસ અને પાણી પોશેદ ગેધન લેવું. આ તધી 
ચીન્નેતે એકડી કરી તેમનાથી બમર્ણું માય એવડા ત્રાંભાતા અમર 
ઔન્ન ચોખ્ખા વાસણુમાં બરવી. અને ધીમાં તાપ 4ઉપર્‌ તેમતે વા" 
સવાર હલાત્રોતે મુકવી. આથી પતરા લાખ એગળી જશે અતે જે 
તેતો ₹ગ વગરતે ફ્રેન્ચ વાર્નિચ કરવો] હોય તો આ મેળગ્‌ીતે 5* 
નનાં કપડાથી ગાળી નાંખવી. મેળવણીતે વધુ તાપ આપવો. પરતુ 
તૈતિ તપાવતાં 3કાળતી ન ન્નેઇએે. ૪કત તેમાંથી તાપતે લીવે સર: 
સણાટ સ'ભળાવ એટલે બસ છે, પછી તેને ધણીજ ધીમી રીતિ 
ઠડી કરવો, પર'તુ ઠ'ડી કરતાં ઠલાવવી નહીં. બડેતર છે કે તતે 
એક રાત્રી રહેવા દેવી; અતે પછી અમિતે તેતો નીગેથી છુકવી 
નાંખવે.. સવારમાં મીણુ જેવો પદાથ" આ મેળવષીતી સપાટી 
ઉપર જષારો, અને પતરાલાખતો બીને મેલ વાસગુતે તળોએ પી 
રહેશો માલુમ પડશે. 


ખુટ વગેરે ચામડાઓતે લાયક વાનિ'શ--મધમાખીતું' મીણુ 
૧૦ ભાગ, સ્પરમે'સેટિ ૬ ભામ, ટપે'તટાઇત તે॥્ન ૬૬ શામ, એસા 
«ટમ પ ભાગ, વાટેત્વે ટકણખાર ૧ ભાગ, બળેલા હાડકાંતી કળી 
રાખ પ ભાગ, નાઇટ્રો બેન્ઝાલ ૧ ભાંમ, ધસીવન બ્લુરંગ ૨ ભાગ 
એ રીતે ચીજ પૈકી પહેર્લા મોણુને એગાળયું- તેમાં ટકણખાર ઉમેન 
રતો અને જ્યાં સુધો તે મલાઇ જેવું થાક કયાં સુધી તેને હલાવવું - 

ખીન્ત વાસણુમાં સ્પરમેસેટિ ઓમાળવું, અને ટપે'નટાઇત તેલ 


છડ 


ઇન્ટ બધી ચીનેતે એકડી કરી એક પથ્થરના વામણુમાં મુકવી; તે 
વાસણુતે સારી રીતે સજ્જડ હકવું, અમર તે ઉપર દાટ દેવો અતે 
ચાર કલાક સુધી તેને ગતરાવવું. પછી જ્યારે બધો ગુ'દર ગી 
નય ત્યારે વાર્નિશતે નિતારી નાંખી, છીંટથી ગળી લેઇ બીજ વા 
સણુમાં કે શીશામાં શરી દેતે. આ વાર્નિશતે બનાવ્યા પછી ૪ 3 
નવ મડીતા પછી વાપરવેદ, કારણુ કે તેટલી મુદત વીત્યાં બાદ તે 
ધશ ચીકશેદ અતે ધશ! સ્વચ્છ યાય છે. 

સતાર ઉપર લગાવવા માટેનો વાર્નિશશ--સેન્ડારક 3૨ 
ઔંસ, પતરા લાખ ૬ ઔ'સ, માસ્ટિક ૬ ઔંસ, એલીમી 3 ઓંમ 
ઘરે શુદ્ઠ કરેશે દારૂતા અર્ક ૧૫ એંસ, વિનિસ્યત ટપેતરાઇન 1 
પ્ાંસ-ટષેનટાઇત સિવામતી બીજી બધી ચી્તેતે ધસ્પીવાર ઉકાળવી 
પછી જ્યારે તે ડી થાય તયારે વીનીસ્યન ટર્ષેનટાઇન તેમાં ઉમેરું- 


બીજી રીત-સુદ્ કરેલ દાસતો અર્ક ન ગ્યાલત, સેન્ડારક 
ગુંદર ૧ એંમ, માસ્ટીક સુદર ૩ ઔંસ, ટષેદતટાઇત વાતિશ બા 
પોછન્ટ--આ સધળી ચોન્તેતે ચુલા પાસે સુડેલા કલાઇતા પતરાતા 
વામણ્માં ભરવી, અતે બધી સારી રીતે ઓગળી જાય ત્યાં સુધી 
તેમતે સારી રીતે હલાવતી. આખરે તેમતે ગાળી નાંખી ઉપવોમમાં 
કેવી. આ વાર્નિશ લમાડતાં વધારે #ડે માલુમ પડે તો ટર્ષન્ટા* 
ઇન વાર્તિશ વધારે ઉમેરી તેને પાતળો કરવે.. આ વાર્તિશ લમા- 
ડતા પરેલાં લાકડા ઉપર રગ લમા4વે જઇએ. લાલ રગ સાર્‌* 
કામવુદ અમર એનિતાઇન રગ વાપરવો. 

માઠીના વાસણા માટેનો! વા્નિશ--વાટેશે કાય અતે 
સેઠ સમભાગે લઇ મેળની સારા તાપ ઉપર તે મેળવ્સીતે તપાવી 
જારી, કરી, માટીના વાષષરઞ બનવા મુઇયાં હોય ત્યાં તે ગરમ રેવ 
તે વખતે તેના ઉપર આ ભૂડી છાંટવી. 

પખા ઉપર લગાવવાનેદ વાનિષ્શ--માસ્ટિક ઝા થીમ, 
સન્ડારક ૨૦ બમ, દારૂતેદ અર્ડ ૧0 ગસ, વેતીસ ટર્પેનટા 
ઇન ૧૦ ઔંસ, આ ચીન્તેને દાસના અર્ડમાં ઓગાળી તેમાં ટપેન 
નટાઇન ભેતવનું. 

બીજી રીત--ધોળો પતરા લાખ ૧ર ભાગ, «પ ટકાવાભા 
ઘરના! અર્ક ૫૮ ભામ, આ બે ચોત્તેતે આમાળી તેમાં યેક 
રીપાં લેવેન્ડર તેલ ઉમેરવું. 


ડ્ર 


છ્ર્‌ 


પીંગળાવવાં, પછી આ મેળાવણીને દી પાડી તેતો ભૂપ બતાવવો. 
આ ભ્રશા હાયે ચોટી «4પ તેવો! બારીક બતાવો જેઈએ. દવે ને વાક 
ઉપર કોડીનું પડ ચહડાવનું હોય તેતે હાઇડોકમે(રીક એક્કા તરમ 
(ડીશ્યુટ ) કરૈલા પાણીમાં બોળી તેની ઉપરતે! સથળે કાટ કહી 
નાંખવો. નપારે સ્થળે કાટ નિકળી ગએશે! જાય ત્યારે તેતે રેતીથી 
ધમીતે તેતી સપાટી સાફ કરવી. એવી રીતે સાફ થએલી સપાટી 
૧૫૨ ગુ'દરનુ' પાણી લગાવવું. અને તેતી ઉપર પમાણે બારીક 
કેશે શૂડા ભજરાતવેય, ત્યાર પછી ધીખે ધીમે આ વામણુતે ગરમી 
આપી તેતે લાલચોળ તપાવનું. જ્યારે ભૂકો પીંગળેકે જણામ તારે 
તે વાસગુતે બહ્‌ સ'ભાળથી રહતે રફતે ઠ'ડૂ પડવા દેઇ બતતા સુધી 
તે ગરમ હોય તેટલામાં હવા લામવા દેવી નહિ- 

લોખ'ડના વાસણ ઉપર શુદ સફેદ રગતી કેડી જેવું 
પડ ચડાવવાનો વાર્ત્શિ--ભાગેલા કાચતા ટુકડા ૧૬ રતથ; 
ખોરીક એસિડ ૭ રતલ, સોડા બાય કાર્બોનેટ ૪ રતલ, ડ્ોસ્ેટ ગધ 
લામ ૩॥ રતલ, ઓકસાષડ એ એન્ડીમતી ર આંસ, આની બ" 
નાવટ ઉપર માણે ફરવી. 





ણ્ડ 


મગ્રણ ૫ 





વ્ડુરી વ્ડુટી જતની સૌમેન્ટેર બનાવવા વિષે. 


“ક 


સમેન્ટ ઝે શબન ઝેવો અર્ષ થાય દેકે સે પદ્ય રડેબે 
તૂરી ચૂડી ચીનને રુધર: થી તેગ્ના વિષઠુડી ન 16 ન ગેટ 
ઝી” સાપે વઝઝેથી રહે, એટલુંજ તિ; પરતુ તેઝ્રોનય કેડરમાં 
બાવેડદેર એ મેપા? આમ એવા ટક5, અતે કડોગુ થય સ્‍હથ કે 
તૈના ઉપર્‌ હવા, લેક્ટ, પાણી વિગેરેતી પષ્ડુ ફ- અમરે ન ”- «કે. 
ને  સૌમેન્ટેદ બતાવશામાં સખ્ય ૫૦% તકે ગુતે: ૨-૨૧ ઝે. 
ચુનામાં ફારતી રીવે ચેરા વૃષ રેલે છે કે કરે તેતે પનો 
સપરટ લાગે છે, સારે તે રિરારતે “પને કૂકર ઘાગે છે, અતે પછી 
તેના અણુછેસ આાજીઞાજુ તરપ વેરાઈ જ્હ્ય છે પરે તુ એ? સુનામાંથી 
જયારે સીમેન્ટ બતાવવામાં આશે છે ત્યારે તે સેરા ચુડા જ કને 
છે ડે પજીના સજધમો આવરી રસક ત જત 38 ક 
ટે; અર્ષાત્‌ પાણી તેતે દેઈ પત પર ગતો બાષ્ઠ ક7 ર 
જેમ સુનો વધારે સ્વગ્છ દેય તેમ તેના 5૨૨ પ્તષ્ટી- 
થામ છે. પરતુ તેમાં રેતી, ઉટોને ચૂર, સાડ દરેડ પાયે સ ણા 
દોમ તો તેના ઉપર પ.છીતી અમર થપ ચક્તી તયત ગન સબૂત 
લેધ્તે ધર, કુર વિઝેરે ભ ધવાને વપરાન ગુનાના કોલમ 24 [િમેરેતો 
એમ કેર્વામાં આવે છે. એરી રતે વૈશર સરકો દેલ પપ ગોક 4- 
દરી “તનો સેન્ટ કરી ૨31૫. 














સુતામાં ખ્ડીન્ત વિવિધ પદપેતે હઝેરી ર્સાયસ્તિષિ સ ષોમ 5 પતત 
હેરી સેમ વધારે પાણી નિર્ઝાધ્ય ડરી રકા, તેમ તે પધરે સરી 
સંમેન્ટ ઝણી પામ છે. 


ધર્‌ બધવાના દામકે હાલમાં જે જે નની સ્વમેન્ટ વપરાશ 
છે તેના કરતાં ધાચિતટાકના દદો તેને ધસી રારી ખતારી નરા 
દતા; અતે તેથી પાચનત પેટલાગેડ મણનો અરે પરુ જેવીને 
સ્રી દાનમાં જેર છીસેે, ત્યારે દલમાં અગેવામ આવતા મદન 
3. ખત્મ અ થત, નજરે. ગડે છે.. 


દિ 


પીંગળાવવાં, પછી આ મેળવણીનતે ઠ'દી પાડી તેતો ભડ મતાવશે, 
ગ્યા ભૂ હાયે ચોદી «૮૫ તેવો બારીક તાવો જઇએ. 6વે જે વાસ 
ઉપર કોડીતું ૫૬ ચડડાવતું હોય તેને હાઇડ્કસે(રીક એકડા નરમ 
( ડીક્યુ. ) કરેકા પાણીમાં બોળી તેતી ઉપરન] સવગ કાડ કારી 
નાંખવે., જ્યારે સઘળે! કાટ તિકળી ગએલો! જગાય ત્યારે તેતે રૈતીમી, 
ધર્સાતે તેની પાટી સાફ કરવી. ગવી રીતે સાફ થઝેલી યપારી 
3પર ગુ'રતું' પાણી લગાવવું, અતે તેની ઉપર ધમાગે બારીક 
મરેલો! ભૂકો ભમરા4વે1, ત્યાર પછી ધીમે ધીમે આ વામખતે ગરક 
આપી તેતે લાલચોળ તપાવનું. ન્યારે ભૂડા પીગળેલે જાય ત્યારે 
તે વામગુતે નહ સંભાળથી રતે રતે ઠ'ડુ પડવા દેઇ બતતા મુધી 
તે ગરમ હોય તેટલામાં હવા લાગવા દેવી નહિ. 

લોખ'ડતા વાસણુ ઉપર શુક સફેદ ર'ગની કોડી જેયું 
પડ થડાવવાતો! વારનિશ--સામેલા કાચના ટુકડા 13 રત, 
બોરીક એલિ$ ૭ રૃતમ, સે!ડા બાય કાર્બોનેટ ૪ રતસ, ફોમેટ એ 
લાષ્રમ $॥ રતલ, એકસાકડ એપ એન્ડીમૃતી ર આંસ, આતી મ 
નાવટ ૧૫૨ ધમાશે કરવી. 





જડ 


મટ્રણ ૫ 





લ્યુરી જુરી જતની સૌમેન્ટેપ બનાવવા વિષે 


ફાન 


સીમેન્ટ એ શતો એવે અર્ષ થામ છે કે જે પદર્ષ વડે ખે 
કરી કૂ? ચીત્તેતે ક,ધનાથી તેગ વિખુટી ન 461 અતા સ્‍ેરેક 
પીજ સાપે વજગ્રેડી રડે, ઝેટલુંજ નહિ; પર) તેઝોને ત્તેડતામાં 
ખાવેદ્ે એ સાંધાવાઝો ભમ એવા ટદાય, અને કગ થપ તતવ કે 
વેના 5પર ૯-8, એજ, પાણી વિગેરેતી પણુ કપ અમ? ન ₹- ₹કે. 
જે કે સીમેન્ટ નતાવરામાં મખ્ય પરાવ તરીકે ચુતેઃ ૧-૨, છે. 
મુનામાં કુદરતી રીતે એવો ઝુ ચ્ડેકો છે કે જ્યારે તેતે પ 'સીતો 
સ્પ્રે લાગે છે, સારે તે વિદારતે પાન્ડે દશા ઘાગે છે, અને પછી 
રેત] અણૂઝે] આજુબાજુ તરફ જેર જપ છે. પરે છુ એઇ સુનાખાંથી 
જ્યારે સૌમેન્ટ બતદરરામાં ચ્હે છે ત્યારે તે ગરા ગઝુગ્ર ઝો તતે 
છે ડે પાણીતા સભધર્મા આવ શથી ૧૨૬૦ ન જત વલગ શહે થાવ 
છે; અર્ષાત્‌ પાણી નેને દેઇ પગ પરદરતે બાધ ફર ચકતું નથી. 
હમ ચુનો વધારે સ્યચ૦ હેય તેમ તેતા 5૫૨ પાછી ર --ર .ગનેવ 
માય છે. ૫ર'તુ તેમા રેતી, ધરોને ચૂર, માડી [ગેર પદાધે બ «લા 
રાવ તેપ તેના ઉપરે પડણીની અમર થઇ સકતી નધા. સન કાચખતે 
લેષ્તે ધર, ડેરા વિતેરે બધાને વષોના સુનાના કોલ ૨ર ગિમિરેતો 
બેંગ કરવામા આવે છે. ગેરી રીતે વૈયાર કરેડો કેક પહ ચક ૮- 
કી “તતો સંમેન્ટ કહી થ31મ. 





સુનામકો બોજા વિવિષ પદીપેતે હકેરી રમાપષિક સ મગ ૧ પતત 
3 ને વધારે પાણી નિર્ઝાપ્ય ડરી «ર૧, તેમ તે વષારે જારી 
સીમેન્ટ ગણી શરામ ષે. 


પર્‌ ખપધવાના કામમાં દાથ નરે જે જતની સ્ીનેન્ટ વપરાય 
છે તેના કર્તા પ્રાચિતદાઝના લોડે તેને બસે સારી ખતારી સ્રા 
દતા; અતે તેથી પ્રાગિનકાજતા દેટલાગ્ેક ખપે જાજે પચ જે શીને 
સશ દાણતર્મા જેદએ છીસ્ે, ત્યારે દુખો ખગ્રાખાં અર્વનડે ખડા- 
31 મત્લદી કર્યું ષતા નજરે આવે છે. 


પીંગળાવવાં, પછી આ મેળવણીને ડ'દી પાડી તેતો ભૂકો બતાશો. 
આ ભૂડા હાયે ચોટી નય તેવે! ભારીક ત્રતાવો ભેઇએ. હવે છે વાસુ 
ઉપર કોડીનું પડ ચહડાવતું હોય તેતે હાકડોકશેરીક એસિલ્તા તધ 
( ડીલ્યુટ ) કરેલા પાણીમાં બોળી તેની ઉપરન! સઘળે કાઠ ॥દી 
નાંખવે.. જયારે ધતા કાટ નિકળી ગએલે! જનાય તારે તેતે રેડી 
ઘમીને તેતી મપાટી સા૬ કરવી- એવી રીતે સાર થએલી સપરી 
3પ૫ર મુ'દરનુ' પાણી લગાવવું. અને તેતી ઉપર માણે ભારક 
કરેલો જૂકા ભભરાવો, ત્યાર પછી ધીમે ધામે આ વામુતે મખ 
આપી તેને લાલચોળ તપાવનું. જ્યારે બૂકો પીગળેશે જણાય તયારે 
તે વાસષુતે બહુ સ'ભાળથી રતે રતે ઠ'ડુ પડવા દેઇ ભતતાં યુધી 
તે ગરમ રોય તેટલામાં હવા લામવા દેવી તહિ- 

લોખખ'ઠના વાસણ ઉપર શુદ સ્રેદ રગની કેડી જેમું 
પડ ચડાવવાનો વાન્સ્શિ--ભામેલા કાચતા ટુકા 1૬ સક; 
મોરીક એસિડ ૭ રતથ, સોડા બાય કાર્બોનેટ ૪ રતલ, ફ્ોસફેટ મોા 
લાઇમ ૩ રતલ, એકસાઇદ એ એન્ડીમતી ૨ ચસ, આવી મ 
નાવટ ઉપર પ્રમાશું કરી. 


ટ 


ક સીમેન્ટ વાપરવાની તોષ સરે શીશાનતે ગરમ પાણીમાં મૂડી તપા * 
વો, સપા સૌમેન્ટ એમની વાપરરા લાયક નરમ ખતશે. વળી જે 
આગલા ટુકડએને સાંધરા હેય તેમને પડું સાંધતા પરેલાં મરમ કરવા 
ળેદસ્મે. અને સાંધાની સપાડીને સાપ કરરી હ્તેપ્ટગતે. કાય, ચીનાઈ 
સસ, તેમન માડીનાં વામસ્ો આ સોમેન્ટથી સાંધરાધી તેએ 
રચ્યા વગરની સ્ષિતિમાં દોય તેર થઇ ૨3 છે. સેડસુંભ્ટ ને 
રત તેએ હૃ જસ્યાએયધી સાંધ્યાં છે. તેતે ખીલદુલ સવે! પુ 
શલુમ પડતે॥ નધી- 


લષદ્ા અને પત્ધર સાર્‌ સૌમેન્ટ--હિષા, અને લાક 
સદર સરખા આગે લેણ એડડ કરી તેમતે ગ્લિસેરાદ્ત સાપે કેજરી 
[ર૫ પી જેવું ડરી પછી લે. અને પત્પરની ચીનને સંધડાધા ને 
યોષ્તે ભાગે પરતુ સાંધો વછૂટતેર નથી. પ્રજાદ બ્ડીયના જુદા ગ 
કાગ પસ એનાથી સધી શકય છે. 


આઓજામેતે હાથા સાધે સાંમવ્રાતી સૌમેન્ટ--ર૪ન ૧ 
ત, ગમક વા રતથ લેઇ એકડો કરી રાખ. પછી એ ભૂરી 
કયી થોડેદ જેક બાંગ દેઇ તેમાં તેતા વજતમી અડધા ભામ જેટલે 
ફેટનો ઝીચે ભૂપ, અતે ઝીગી રેતી એળરરી, પછી દવાકના પોકા- 
યમાં જા મેકવણી ભરીતે જે એનરને તેમાં બેમત” કરવું જેન 
તેના ઇંડાને તાપ ચાગળ ધરીને તપારતાં વાકચો થાય ત્યારે તે 
દ્રાયતા પેદલાણુમાં ખોદી દેવા. જ્યારે તે દ“ પડયે ત્યારે મજ્સુન 
ચે:ટી ગવેકે જ્ત્યાફે- ૪ 

સુતાં છાપરાં માદે સીમેન્ટ--રાત ૪ રતવ, લાષ ફિદ્ર પ 
તધ્લા, અજામૌનું તેસ સવ રતલ, ચવ બધઃ ઝેક કદી તેમાં સારી 
કષ્ડાશ આપે સ્ેટર્થી રેતી ખેત્રવરી. પછી તે મેઝ્વણ્ોને ગરમ 
ટરી ઘમાડવી. 

પાણીના નળ કાણા ધાય તે સાધવાની સીષેન્ટ--૫:2 
રાળ ૧ રતલ, દટતી ભૂડી એક્ધો ૨ રતલ સેઈ પથમ ચાઝતે એ! 
ચાળો તેખ ““* બરડો નોંખી ફલાવો મેળવી દેઇ કપષેદગ કરવો. પેઈ 
પર. ન્જવષ્યોમો લગ્શર યરખ્દે મેસપ્રકો આવે છે- 

॥ માપે ઉપધેપ્ગી સીખેન્ટ--મધમાખોનું મુ 
૧ને” “પોષ રજત આ એસ લેઇ આ પણે ગોન 


ષ્‌ 


બીછ રીત--બે દ્રામ આધકિ્લાસ લેઇ તેતે ગે બંક 
પાગ્‌ીમાં ચોવીસ કલાક સુધી પલાળી રાખવો. પછી તેને ઉકાળી એ) 
ઓંમ જેટલું રાખી તેમાં એક ઔંમ રિપિરિટ એ વાપત ઉમેર” 
અતે તે સવે*તે ઝી કપડાથી ગાળી નાંખનું. પછી એક ઔંમ રે)" 
ટિરઇડ સ્પિગ્ટિમાં એક દામ માસ્ટિક એમાળી તે તેમાં ઉમે! શૈં- 
ઉપ્રેમ્તી નખતે 3પવી મેળવણી ગસ્મ હોળી જેકએ. ઝેવડ એમે!" 
ન્યાકમ મુક? મા દ્રામ શેષઠ તેતે ઝીબાપ વારી તેની સામે ઉપગતી 
મેળવીને એકમેક કરી 20. 

કાચ; ચીનાઈ માટી અને માટીર્તાં વાસણ સાધવાની 
સીમેન્ટ --આવી તના આમબોતે વમર તપાશ્યે માંધવાતી રીત એ 
છે ક પતમલાખતે ?કિટરાઇ$ સ્પિશ્ટિમાં એમાળતાં તે જ્યારે જોળ 
જેવી તરમ થાય હયા? ભાનેકા વામગૃતા સાંમા ૧૫ર વતે લાક!!તી 
ચીય વડે લમાડીી છે મેપ? વખતમાં કડીગુ થ4 જરી. અને તેતે 
જ્યા ગધા મમ્મી તહિ આપશમાં આવે ત્યાં સુધી ખેમતે એમ 3. 

યાસલેટ ભરવાના પીપા માટે સીમેન્ટ-ગ્લિમેમકત 
અતે જવેટ,કન મરમાં ભને લઇ એમાળતાં એડરમ થાય હાયે 
લા#્તા ઊતી અહ? વમાડ॥થી તે પીષમાં ભરવામાં આવતું 28” 
મલેક ખા પડ ફ્રેડીને ભડમ તિકળી શકતું તપી. 

પાભીની અસર જેના ઉપર ન થાય તેવી સીપ્રત્ટ- 
બુરી નરી 7 બાત, બ્તેક એકમાજદ સેર મેન્ગેગીઝ ૪ ભાગ, ગૃતાતા 
પથમ્ના નંધ «૦ ભામ છેક એકડ કરી દો ખતા શદીમાં ૫1 
ક વવા પછી તેમાંથી વધારે જજો ભામ કારી નાંખો ત્રાઈીતાતું 
ચુ' 80 તેમા ૬૦ બામ ધોળેવી રેતી નાખી પ ઢવડે ૬1 એકવ 821. 

કાયની પીકકારીને સાંધવાની સૌમેન્ટ-મ1 ખે શામ, 
મઢાપર્ણ ૧ બાત લેઇ ભન્નેતે ધીમાં તાવે એદમાળવાં, પછી તૈમતે 
કરમ મમટ લમાડી વધામતેઃ બામ મપ્યુવડે છથી કાદદ _ 

કાચના વામબેઇ બસ્‍્ટલીએઇ ચીનાઇ વાસજી માળા 
ની મૌત્રન્ટ-તે ઝત માકક હેઝ તેતે રેટિલટડ દિઠમાં 
ઝે!નાળમ. મહી બે આંગ આદજિમ્કામ કેટ તેતે પાઝી કવ 
કેડ દમ કવાક કૂક પત્ર” શખ પછી શટરક્ટ હવિ મરૈ 
ઝગ કકમ કદી જેન સેક એમ ઝેમેન્યકક ઉમેરવા, પઈ 
કને મેરડાતે બેકી કી પખ્વ સાથ તવાવ 0, અતે બર 
350 ઝકેફશક તરવ તારે કીક: માં અરી પજુત જુમ કટ ેડ. જ્તઃરે 








છ્હ 


॥ પીમેન્ટ પાપર્શાતી હોય યારે સીચાને મરષ પાષ્રીમાં કૂદી તપા 
શે, જેમી ોમેન્ટ ગોમજી વાષરપા મક નરમ બનમે. વળી જે 
॥3લા ડ્ાડાકોને સરા હોર તેમને ખ્યુ સાંધતા પરેડાં ગરમ કરરા 
હેદગે. બતે સમરી મપાડીતે સાદ કરરી ભે. કથ, ચીતાઇ 
4મશે!, જેમ? માડીતાં વાસગા આ સેન્ટધી મંધવાપી તેખો 
વષર્ની ક્મષિતિષાં દોય તેપ્ં ધર ૨3 છે. ગે.છું નહિ 
તુ તેખેર શેષ જસ્પાગનપી સાંપ્યાં છે. તેનો બીલરુલ સહે? પષ્યુ 
મુખ પડતે! નધો. 


કદા અને પત્ધર ત્ષારૂ સોમેન્ટ-િષાત, બને લાય 
ક'3 મરા આગે લેછે સરે કરી તેમતે ગ્ડિસેરાદ્ન સાપે ઝેઝવી 
[3૫ પી નેવું ફી પછી હે. અતે પતષરની ચૌજે સ.ધપાપી તે 
તળે બતે પરતુ સોપો વટતો ની. ૨૯૬૫ બ્ડીકના જુદ ચદ 
તાનેદ પગ સ્‍વેનાધો શૌંધી ફાય છે. 














એતે હાથા સાધે સાધકની સૌમેન્ટ-રાજ્ન ૧ 
૧૨, મમ «1 મત હેજ પેર કી રાખવ. પછી કેરે જૂરી 
ધી પપ એક જામ ૧૫ તેમાં તેઃ1 વજ્તપી અદપા હઝ જેટરા 
હતે ઝીપ બદ, બને હોઝો રેતી એવરી. પછી હાયર પેદા 
મુખ થા ખેળવખ્ી જીતે જે ઝોસ્હરને તેમાં ખેચ સ્રવું રે 
નેના દેડાતે તાપ આગળ પરીને તપાશવ! લાવપેડળ થાય ત્યારે ને 
ષના પેરાષ્્માં ખોસી દેપા, જ્યારે તે ઇહ પડયે ત્યારે ખષ્જુન 
પચી મેદો જાપ, _ 

ચુત છપશ માટે સૌમેન્ટ--૨ ૪ ર૫, જલ નિડર પ 
ત્થા, અદખોનું તેવ મવ: રત, ૧૬ જપ. એક્દો કી રેક. સશ 
શાજાશુ થજે ઝટકો ર કેતશ્ી, જઈી તે કેક્વષ્ટેનતે ઝમ 
કેરી થમા રી. 

પાણીના નજ કાષ્સ પ:ષ તે સરની મપેન્ટન્-૬૭ 
મળ ૧ ૨૧૫, દની અપી ઝેપ્પો ૨ ૨૦૯ હેર કપ્ખ રે; તે ઝે'- 
ડળ તેષાં ૬0ની અપે નખ દ્રો મેકર દેર ઉપ્પેફમ કરય. ર૪ 
દેર જન આ કેજ્વણોખો સખદ ખરષ્ે પેન આવે ફે. 

અરારીના કામ મદે ડપષોત્ી સોમેન્ટ--્પજ્ષ્દડું ખગ 
૧ મ રસ કોમ રચ વા ચક દેર ખા અહે મે- 


ષદ્વ 


જેતે એકદી કરી તાપથી એ!ગાળવી, પછી તેમાં યોડીક ઇટતી ભૂરી 
નાંખી ઠડી મયે રીક્ડીએ ખતારી ઉપષેગમાં લેરી. જે તે વધાવે 
ટ્ડણુ થઇ હેય તોઃ તેમાં મોડુ ક વષારે મીગુ ઉમેરડું અને જે નરમ 
થઇ હેય તો રાજત ઉમેરવી. 


હવામાં ઉડી જાય એવા પદાથ. ભરેલી ખાટ્લીએ 
ભાટે સીમેન્ટ--૪મર, કલેરોફ્ેપે, એપેઃન્યા વિગેરે ભરેલી બાટલી' 
એમાંથી તે પઘર્ષ ઉડી જતો! અટ3 એટલા માટે લીયા અતે ગ્વિ' 
સેરાઇ્તતે એકક કરી છુયની આક્ષપાસ રગતી માફક ચોપાવાં. આ 
મેળવણી સકાતાની સાથે કડીયુ થઇ નય છે, પરતુ કરાને ખોલવો 
હોય તયારે ચપ્પુવડે સડેલથી ઉખેડી શકાય છે. 


શીશા ઉપરના બુચને સકજડ બેસાડવાની સીમેન્ટ-- 
સીલ કરવાનું મીયુ ર બ્રા, મધમાખીતું મીણુ ૧ ભાગ, લેઇ મધાંતે 
સાધે મેળવી એક વાસણુમાં ભરી અગ્તિ ઉપર મુકી તપાવતાં એગ" 
ળવા માડી ફ્રીશુ આવે એટલે મીશુબતીવડે લાવતા રહેવું. બરાભર 
એગળી રહે એટલે તેમાં બુચ મારેકા ચીચાની ગર્દનો બોળી કાદવી. 


ગમે તે રગના લાકડામાં પડેલી ફાટો સાધવાની 
સીમેન્ટ--જે જતનું લાફડુ' સધારવાતું હોય તે નતતના લાશડાતે 
બહેર લેષ એક માટીતા વાસષુમાં નાંખી તેના ઉપર ઉકળતું પાષ્ી 
રડવું. પછી તેતે ખૂબ ડલાવી દશ દિવસ સુધી એમતે એમ રડેવા 
દેકું. વગમાં દર ત્રીજા દિવસે તેને હલાવતા રહેડું, બાદ તેતે ઉ3ાળ* 
વાધી જહેર માવા જેવો યઇ જહે. અરાખર પછી તેતે એક જડ કપ 
થામાં નાંખી પાણીતો ભાગ તીચોવી કાડી રાખી મૂકવેદ. ખપ હોય 
તમારે તેમાં થોડુ સરેસનું પાતજી' પાષ્્ી મેળવી લુગદી બતાવી 
જયાં કાટ વિગેરે હોય ત્યાં ભરી દઇ તે જ્યારે તલન ચાઇ જાય 
તયારે હાકડાતે તે જગ્યાએથી પાલય વડે સાર્‌ કરી લેવું, 


ચામડાના પટા સાર્‌ સીમેન્ટ--સરેસ અને આધસિડ્લાસને 
સરખા ભાગે લેઇ તેમતા ઉપર્‌ ડુઞતા સુધી પાષી રેડવું, અતે ધ્ય 
કલાક સુધી એમને એમ્‌ રડેવા દેઇ પષ્ઠી તેતે ઉકાળવું. બરાબર 
ઉના એકરસ થઇ *નય ત્યારે તેમાં ચોખ્ખો ટેનિન તે ઇંડાના ધોળા 
ભામ નેવું થાવ તેટલે! ઉમેરવો. ગામદાતે જે નગ્યાએથી સાંધવાર્તુ 
હેમ તાંધી સાદ કરી આ સીમેન્ટ લગાડવાથી તેતે ટાકા ભોંકા દેન 


હફ 







ની કે બોકાખોા તેતે જ#ડવાની ૩“ પુ ૪૪૨૨ પદમ નહિ, પરણું 
અ) પીમેત્ટ સકત થાપ જેવોજ છે. 


છાપી દૉતતી ચીજોને સાધવાની સીપ્રેન્ટ-સાદી રાત 
ર આગ, ઝટાપર્દો ૧ આગ દેઈ લોદાના પેણામાં તખી અમ્તિયડે 
મોળાનવી. અતે તેગ ગેર બીન્ન સાપે મણ «તથ એટવા માટે 
ખુખ્‌ ૬૬૧૧, પછી જ ખેળવષગાએે 1" પાષ્ઠીમાં નાંખી દોરવાથી 
તૈ નદ ભને દાજ ૨ મની થઇ કમે. જ્યારે તેરે ઉષયોમર્મા લેરી 
સવ ત્યારે ગર" દરવારી પ્ર્ાટી (પે થઇ જહ. ધતુ, ફાચ, "હૈ" 
નાણ વામસો તેમન હાથી દાંતી ચીને થાંધરમાં ખા સીમેન્ટ - 
તમ્‌ ખ્તાય છે. આરીએના કાય જડતી વખને પ્રીટી જગાએ પખુ 
આ પાપી ફાય છે. 

સ્યામશેષ તેક ભરવાના કા, ડીઓ વિષેરે સાધ" 
વાની સોપ્ેન્ટ--૧ર્નિ ત્રષુ ભાત, 81828 સે1$ ગ્સેર ભમ, પાષ્ટી 
કયુ શાત હેઇ આ સપન મોતને સાપે ઉજ, અતે ષછી અ! 
મેળવજ્‌ીમાં તેનાથી બધા વશ૪ત જેટલું પ્લાર્ટ? ઝા પેરેમ ડે 
સું, ખા સૈમેન્ટ ભાધ કહી તે પોણા ૬૯૯૯ કુર્પમાં સત્ટડ 
૧૪ 7૧ છે, અને તેર્ષા ૧૯તે તેલ નહાર «૪ ટાનું તષ. 

ધાતૃખા એપુ્દછાવાની ડુલડીએ ને સાંધાની સૌધેન્ટ- 
૧૬૫ થાટીને કરેકા જો ભાતે દેડદાતી ૯ એકડ કને કાગળ 
૧૫૨ સોપી લાવવી, અશ સારી કારી અને દટરી જૂર 
ગોડી મરી તેગોને ટકખુખારના પષોજાં નિમ કરી લગતો, 

ઝે દહારવાના થ*તો સાધવા ખરે સૌમેન-ઝષે 
કેટ ૧ મોમ, ઝી જૂર ૧ એમ, પડ. ખાટી *1 ગગ 
તેણ તેય દરનો શોત સેક્યો દેહુ" પન ૧મી પ૦ ખપ્લ કરી 
દજચેક્મ હેપો. 

થના વાસખાનુ અત તાપથી શક હેરનડમ સોગ 
પન્સન્શ્ેસટ જ.મણેન્ત રુશ્દમ્રોનેદ (00 જતે! $7 રૂ? (3 
શત નેમાં તેટર્યીન ભરસ શને ખડ મર્સી દરૂ ૧4/ 
મેલ્ર્ન પટેચર મ્યુડઝટ મ્યદ 223041 ૧૦ તે3 નદ મે 2. 
ટી સરક મરેજપરે મહેર છે. ઝે પોરી- ભા કેર્રૂેૂેઝે કેશન ૧." 
ગુ ૧૫૨ ઝે 9રપ ૦૬ ૫૬ 96 ત પતે ખ્મ ૧૧૨૨૩ 
હેપ્પી અગત સપ ખો જયુ તેન્ડ દરક ખે 





૮૦ 


તેજાબની જેની ઉપર કઈ પગ ગસસર્‌ ન થાય તેવી 
સોમેન્ટ--પીનાઇ માટી અથવા કળીચુનામાં અળસીતું તેલ મેળવ 
વાથી જે સીમેન્ટ બતે છે તેતા ઉપર અગ્નિ ગરમી કે તેજાતતી કકે 
પણુ અસર થઇ શકતી નથી. 

પાણીના કુવા; ટાંકીએ। પીપેદ વીગેરેને હવા કૅ પાણી 
વિકાર ન કરી શકે એવી સોમેન્ટ--સરેજ ૧૦ ભાત, અળસીનું 
તૈલ પ ભાગ, લેઇ તેઓને સાયે ઉકાત્રી એકરસ થાય તારે તેમાં 
લીષાર્જ ચાર ભામ ઉમેરી ઉપયેશ્રમાં લેવાથી બે દિતિસમાં સુકાઇ 
જય છે અને તેતો ન્યાં લેપ ફરવામાં આવ્યે! હોય ત્યાં થપ્ને દવા 
કે પાણી #ન આવ કરી રાકનું તથી- 


શીલ્પશાચીએને ઉપયોગી સીમેન્ટ--સારા સરેસતે ' પા 

શમાં પલ્રાની તપાવી એકરસ કરવે।. પછી તે વાર્નિશ જેટલો જાડા 
ધાય તેટલી સારી ન્તતતી લાકડાંની ચાળેલી રાખ નાંખવી, અતે આ 
સીમેન્ટ ગરમ હોય તેવી હાલતમાંજ સાંધવાની થીજે ઉપર લગાવી 
પછી તે બન્તે કુકડાખાતે સજ્જડ દતાવી દેવા. આ સૌમેન્ટથી દ* 
વાના પત્થરો! લાકડા સાયે અને રંગ, ઔવધે। વિગેરે ઘુટવાતા પથ" 
રતે હાથા «1ડૅ ચાડી શકાય છે. 

ખાઇસીકલના પૈડ માટે સીમેન્ટ--રાળ બે ભાગ, ગઢા- 
પર્શા ૧ ભાગ લેઇ ખેતે ભેગાં ઉકાળી ગરમ ગરમ લગાડવી. 

લેભલો ચાડવાની સૌમેન્ટ--માવળીએ સુંદર બે ગાંસ 
ધઉંમુ સત્વ (સ્ટાર્થ) ૧ ઔંસ, ખાંડ ના ઓમ લેઇ પાણી જેડે 
કહાં કરવાં. 

કેઝીન સીમેન્ટ-ડ્ધને ગરમ કરી નયા સુધી તેતા ઉપર તર 
આવ્યાં કરે ત્યાંસુધી લીધાં કરવી, અને તે મી જમ્‌ સાં સુધી મર્મ 
જગ્યાએ તેને રાખવું. પછી તેતે કાગળતી ફ્રીશ્ટર ( ગળષી ) માં 
નાંખી ગાળી લેતાં પાણીનો ભાત નિતરી જઇ કાગળ ઉપર્‌ જે કૈ" 
જીત ચૉંટી રડે તેને વર્ષાદના પાણીથી ધોઇ નાંખી તેમાંથી ખટા* 
ચતો! ભાગ કાહી નાંખતો. પછી એ દેઝીનને કપડામાં ખાધી તેમાંથી 
ચિદાશતે! બાગ કાદી નાંખવા માટે પાણી સાયે ઉકાળવું, પછી 
બ્લોટિંગ પેપર ઉપર કાડી નાંખી મધ્યમસરની ગરમીવાળી જગ્ોએ 
લેઇ «૮૪ તેતે સુકવી નાંખનું. એમ કરવાથી તે રોકેલા પાપડતી માન 
૬૩ તૈયાર થઈ જરો. તેતે રાખી મૂણી «રર પડે ત્યારે તેતો ભયો . 
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પોગ પર્વો, તે ઝેવી રીતે ક:ેના સડે કળસુતો એનવી 
બોંત્રરવાપી, અષરા ટ'ષ્ટુખાર જડે પષ્ોકો મેતવવાષી 
હાથ્‌ અને માટીનાં વરસુજાને ક:ધરાની અજ તમ સમે" 
પૈ. 

ચીનાઇ સૌપ્ેન્ટ-પતરા લાખનું ચૂર્ફ ૪ જોમ, રેકિટરાઇડ 
! તરણું બસની સાપે મેડરી એક ચીરામ્ટ/7? બરી અચ મારી 
જગાચેરે તે 2વજ્ાને સખી ક.ખતે ખેરા ફેરી. ર મેશ 
જે 1થ ગે(જતા જેવો થાવ સ્‍્થારે તેને ૬૨, «દવ, લાદ$ાં, 
ની સ્હન્તે વિમેરે તમામ ત્તતરા ઝા ફોમમાં વાપરવી. 


પરિ જેતે બાદ ત કરે એવેર સીમેન્ટ બનાવગની 
-ે!શાનો સનો ઘૂ ૧૮૦ બામ, ગુતે ૪૫ જમ, ખાચ્તું 
€ ૬ અઃ પરે ચૌત્તેમાં મરદો નખ તેમને લુટરી. આ 
'હેતે તપાવ ર ષરેષાં મુક્વપી સ્તેપ એ. તેતે તપ્વ્ય,2$ તે પતર 
કષ ધર «૦૫ છે. 
પરતાં કામાં ડપપેર મી સીમેન્ટ-૨ટડી અતે પ્લ્સ્ટર 
? પેરિય પાછાં નરી પર'રપે જા કે:વજ/ને વાપગ્રી, 
શૈનવગી વજ કષ પડે છે અતે રે ર ૩-દ તરીપે ધ 
૪ ઉપ્પોગી ઝવ છે. 
શેહાની ચીજેને પત્પરપાો સજજડ ફરવાની સિકેન્ટ-- 
સર્‌ ઝે ષેરીસ ૧૪ અગ, હે 6ર! ર.) ૬૫) ર જાઝ આ 
1 લેત: રી તેમાં પરષ નોંગ્વે કાદરર. આ રસમેન્ટ નો ઝ?- 
ને હુ થર «૨ છે. 
કેકની નજીએનપ સાંધા પૂરવાની લેદાની સૂપેન્ટ- 
દો પેપર જહેર પ પતત, બારીક ડેક સરસ ઝેેકેરર્ન ૧૬૩ ર 
કબ, ગષ્રુ ૧ એમ, પ્ષો ભપડતે ન કે સેટણુ કેર ૧૮૨ 
મું. આ કેઝ્વષો ઝડષગી દદર: પડે છે પરતુ જવ ૧૧૮૧ 
ફરારી સ૧$ દેઇવય લેદ, મધર ૧ર દકેરે પ્પ્હરે ખષત્જ્નડત 
#જજદુ પા? “૮ ઝે. * 
કે.છનપ પેગ થ્યને જામવા ચવ્જની મ્વચ્ન્--૩- 
૫૬ ર્‌ ગ, ડેપાસ્દ ૧ *!મ્‌. થષકને ખેડષતક રુ ૩. ટૂ 2... 
મકા ચો તાપે પરેશાષડે મ્ય પે છે. પશ સ 3 ફડ. 
રમ આશે છે મે જઈ જે ખરરેડ ચે ૨૦ ૩.૪ સૂ. કતવ * 
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તે મારૂ તેને હછાવવામાં આવે છે, પછી તેતે એક કષોઠાતા પતરા 
ઉપર અગર પથ્થશ્તી છાટ ઉપર કઠાડી નાંખવામાં આવે છે, અને 
હડ યાય ત્યારે શામી નાખવામાં આવે છે. આ સીમેન્ટતો ઉપપોમ 
રેખુ દેવાના મસાલાને રેણુ દેવાના હથીઆસ્થી જેમ લગાવવામાં 
આવે છે તેમ કસ્વામાં આવે છે. 

કલાઈનાં પતરાં ઉપર ટીકીટો ચ્હાડવાની સૌમેન્ટ--શૈ* 
લાક ૪ ભામ, ટકણુખાર ર ભાગ, પાણી ૩૦ ભાક, આ ભધી ચી" 
ન્નેતે એકી કરી તે એપમળો નય તયાંસુધી તેમતે ઉકાળવી, એટયે 
માંમેન્ટ વૈમાર થશે. ન 

ચામડા સાધે ધાતુ જેડવાને સૌમેન્ટ--કચરેલાં માયાં ય 
બામ, શુદ 77 ૧ ભાગ, આ તેતે છ કલાક સુધી પધળીવા પિ] 
ગોળો ગાળી નાંખવું. સરેથને પાણીમાં ચોવીસ કશાક સુધી પધાળી 
ગખો નમ્મ થઇ એકરસ થાય એટલે માયાનું ગરમ પાણી ચામાં 
3૫૦ રેડવું, અને ધાતુતી ખડત્રચડી સપાટી ઉપર સરેથતું પાણી રૈ” 
મવ, પછી બન્તે સપાડીયે! બેમી દાબી દેવી, બાદ સીમેન્ટને સુકાવા 
દરી આ ચામડ ધાતુને એટલી મજખુતાઇથી ચંડી રહેશે કે ધે 
પન્‌ તે 3ખડદી ર8 નહિ. 

પાણીની શટરે સાંધવા સાર્‌ સૌમેન્ટ--તાર ( ડામર ) ૧ 
નાગ, ચરબી ૧ ભામ, ઝીંથી ઇટોની જૂરી ૧ ભામ, પ્રથમ ઇટ” 
ન: તે ધામા તાપ ઉપર સુકી ગરમ કરવો. પછી તેમાં ચરમી ઉમે" 
નયા, વછી મારતી ડામર (તાર ) મેળવી ગરમ ગરમ આ ળ* 
«૧2 તાપર્ડી 

લાકદાના વાસષ સાધવાની સીમેન્ટ--ચુતો, માઠી, એક” 
નાત્ડ આય આયર્ન સરખા ભાત્રે લેઇ દરેકતે જુદુ જુદુ તાપે પક" 
કામ આતે છે પછી દરેકતો બારીક બૂકો કરી, એક્કો કરી બધ 
કરેલા આમહમાં ચાખી મુકવામાં આવે છે, અતે જઇએ સયારે તૈમાં 

*ગી નશા વાગ્વ સ્થીતિમાં લાવવામાં આવે છે. 
માલ નોમેન્ટ (આરસપહાણ જેવો ચળકાટવાળે)-- 
પતગ્ટમ એય પેરીમ “ લેઇ તેમાં ૬2કદીનુ' પાણી બેળવનું. પછી 

આ મેમડનાતે ચુક ઉપર મુકી શૈકવી, પછી તેતો ખુગ બારીક 
આપો કરવા. પછી આ મેળવખી જેમ જેમ સ્‍ેઇએ તેમ તેમ મૈઇ 
તેમા ગી બેળવી લમાવવશમાં આવે છે. તે કરે છે ત્યારે એડી કડ 
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૧૪ «નય છે 3 તેતા ઉપર ધસી પસી ચળકાટ શાડી શુકામ છે, 
તે કાર્ખલના રૂમને પત્તો રગ સ્રરા સારે અતેર રત્રો તેષાં 
જવામાં આવે છે. 
જડતા દાત બધ ફરવાની તેમજ લાકડાની સાધે કાય, 
નુ, શને ચીતાઇ મારીની બનાવેલી ચીજ મ્હોડવામા 
ધરાતી સૌમેન્ય્-બારીક વાદેથું ત્રાંગુ ૨૨ થી 3૦ ભામ, ગ- 
તે તૈન્નબ કરેમોનવા નરએે તેટરો, પારી ૭૦ બામ, આઆપાંથા 
કપરતા તેજમાં પ્ર/બ73ની બુષીને કર્મેરરી તેમાં પાશેર શેદી બધી 
તેરવીને પુબ ધુ'રવી. પારો તદત ભત્તી ય ત્યારે ગરમ પાષ્ડ્રથી 
ખા મેળવીને પણ ગપધપ્તેો તેજ પુરે પાડવામાં ખાવે છે. પછી 
ખા પેળ્વષ્ફીતે ૧3 ૫૬વ1 દે તેતો ઉપયો કેરવાખા આવે છે. 
કેકાકકાં આ સીપેન્ટ ગવેવી રાખ થઇ «તમ્‌ છે 3 તેતે પસી ઉપર 
મળટ ભાવી ૪8મ છે. અતે તે ક્લાસ તેમજ સે।નાની સપારી પખ્ટુ 
ખોતરી 83 ખે. તેતે બઉનના તાપ ખામ” પરવાથી તે મૌષ્ટૂ જેવી 
નામ પછ જ્મ છે. થ્તે 1ડી થષા પછી તેતુ' 8દ સોગાતું અધી, 
નેમ રમાયખ્છામ્લગેદ તેષજ દતતા વશે દતતે પડતા અટક1વષા 
આ રમેન્ટતો ઉપ્પોમ કરે છે. 
કેડીપો, દડા; છખોંપા વિષેરે ક્હેડવાની સૌષેન્ટ -ખા* 
રખો ગુર પ આઝ, ૨૬3૨ ર ભઃઝ; સતો રેમ અપા સ્‍્ેપ્તેમે 
સો મે «ગો પાણો સાપે મેગશી ઉપરેષખરે લેશો. 
ચાધ્શેપ્રપૂ ડેઝોન સૌપેન્ડ--રજ્ન ૪ દતર, અજરીનું તેતર 
૧૫ ૨૯ લાસ (ર ૨ કેમ, આ ખધાતી ખે?શષ્ટ્રીખો તે ધર 
૫૦ સૂપ ઝીનો રેરી ૬પેર્તી. મરે ને સ્મેન્ર બને તે ગરખ, ગ 
૨૫ થષ્ટ્વો. આ સેન રખ જાપ હે અતે તેર્ખા સ્પોતિસ્કાપફ- 
તતા જરે મુખ સેકો છે. ઉપરન ને ૨015 ફે જને “૮૨૪૫” ફે 
પૂરેઃનયે રીદીટ લીદ્સણ વીષેરે ધાથટષાનો સોમન્ટ-- 
મટર; હે ૧૦ ર્ત્વ, પો ૧૬ સકલ, નર? ઝેતેડ ૦૫ ૨૦૪, 
જટ ૦૬ હેડને ગને જસષ્દખ ષ:5 તેં ૬૫૨ પ્ટની આને ન્ટપ- 
રીક કિડ પેદવડ પપી આ પેદપષ્ે, બેર 9૪3 સધી જ્રેખ 
જગે દ્ટદેશા દેસ. તે દરષ્ટેસાનખાં જડ ૧ર તેરે દષ્રજરસે અગે 
ષી તેને તપ ૧૫૬ ખધ્્લશો ગતે ૫૫૬% ૧૯૧ તરે સ્ત 
ઉપ્રૂષો ૬૫૬ ચેપો. રદ પો ઝો તેને પહત ૬૨૬: તેજ ૧2૦૦ 
"ડું, મને તેને કોમ પપદાપડ સ્હહોે ન, 


“૮૪ 

આરમી સુદર ૧૦ રતલ, ખાંડ ર રતલ, પાછી ૧૦ રતલ, 
ગુ'દર અતે ખાંડતે પાણીમાં ઓગાળી નાંખવા. પછી તેમાં ૧ ગોમ 
”નાઇટ્રીક એકિદ ” તાંખવેો.. આ પછી તે મેળવીને ઉકાળતા ગુધી 
તપાવવી. આ પછી ઉપલી મેળવણી અને આ મેળવીને બેમી 12* 
વી. આ ખત્તે મેળવણી પ્રવાઠી રહે છે, તેની ઉપરે કુગ વળતી તથી 
અને કામળ ઉપર તેને ચોષડવાથી તેનું પડ ચળકતું અતે પરદઈક 
જણાય છે. ચોપડીઓ બાધતારા પશુ આવી મેળવી યુરોપ, અમે 
રિકાતા દેશોમાં વાપરે છે. 


પાણી લગાડયા છતાં નહિ ઉખડેૅ એવી ટીકીટ, લીકફા 
ચાડવાની સૌમેન્ટ-આ બાબતતી બે પ્રેકારતી નતાવટ યોમ છે, 
પહેલી બનાવઢ તમામ ભાગ ચઢહોડવા મારેતી લાડી બનાવવાતી 0 
અને તે નીચે ધમાશેતી ચીત્ેથા બતાવવામાં આવે છે. કોમિક મેન 
સિ& ૨૦૫ ભાગ, કોસ્કોક એમોનોયા ૧૫ બાગ, પાણી ૧૫ શાળ, 
મલહયુરીક એમિડ ના ભામ, કયુપ્રે-એમોન્યમ સોશ્યુષન ૩૦ શાત, 
કીળ્ા વાળા કામળ ૮ ભાગ, સ્ટેમ્પ અમર કવરની કોર ઉપર ચરે 
કવાની મેળવષો-આઇકમિગ્લામ અગર સરેમ ૧ બ્રામ, પાજી ૭ ભામ, 
ખેસેટીક એનીડ ૧ ભામ, પ.ખી અને એસિડ જેમાં કરો તેમાં આ- 
દકષિગ્લામ અગર સરેસ નાંખી તેને પીગળવા દેઇ એક રમ યવા દેવે. 
સુરેશની સાવે “ ફોમિક એનિડ ” શળાવામી એવું સંયુક્ત દ્રશ્ય નને 
છે 8 તેમાં ધાષ્્ીતે લીધે કાઇ પખ વિકાર થતો નથી અતે તે.પાખ્ીયી 
ધોવાઇ ૪] તવો. જ્યારે કામળ ઉપર ટીરીટ તિત્રેરે દબાવી દેવામાં 
આપ છે ત્યારે તેમતો મ મધ એવા તો મજબન થાય છે કે પછી 
તે મમે તે મકારે પગ તછુટી શક્તા નવી. વળી તે તેજને આઇવીતા 
મોડા, પાકાશ વાંગેરે ક્ષારોને, તેમ? ઠ&'ડા પાખીતે કે વગળતે પળ 
પત કરતી નયી. 

આ ધમાગે બતાવેવી બે સામેન્ટા એક ભામતે લગાવી ઘી 
દીધા અતે સૂકાયા પછી તે બેડને જુદી કરકી હેય તો ઉપરતા 
આગને પાડે કીંવા કાપે તો? કુટકો થાય છે. 

નફશા મ્હોડવાની, કપડા ઉપર ખેળ ધાલવાની અતે 
રીવાક ઉપર કાગળે થ્હોડવાની સીમેન્ટ--ખતા#તી સ્ટાર્ય 
૪ ઓમ, ટાદુ પાણી ૮ વસ, કાળતું પાણી પ રતલ-સ્ટાચને 
પાજીમાં થાડવા વડે હલાવી હલાવીતે દુધ જેવી કરી ર્તાખ રી. પછી 
આ મેળવી ઉકળતા પાખીમાં રેઠી દેવી અને ન્યાં મુજી પેદા 


ટ્પ 


થ્ષ પારદઈક પરપરી પદાર્ઝ જાય «માં મુષી જન્નેની મેડવ* 
1 દલાવતા ૨૮, ભા પ્રમાગું ત પાય તો તેતે તપ ૧૫૨ મુખ 
જય «માં મુધો ૧ર૪તાં ૬જાવ્યા કરવું. 

મૌનેનની બનાવટ ખને વાપરવાની રીતના સ'બ'ધમા 

1શેખવા લાપફ ! મુયતાએપ્-મ્તમેન્ટ નત૧૫ામ; મુખ્ય ભષખ્ા 
કરાતી ૬0184 કેડે છે રે તેમ, રસમ બર બંમ્ટતો મમમેન 
શે નેપ્ય, મોમેન્ટ છી લતે લમાદરી તેન ૩810 ઉપર તેઝજ 
કેન્ટ ભનાર ઉપર સોગેન્ટના કયતો ભધ 1દે છે. 

શે.જેન્ટ આપખા માથ રેપ છતાં તેને જ્રાઝર રને લષા$૫,૫" 
રે નર્લે, તે નદા સેવી પણ નથ ૨. ખે તેતે ભનાયવાની 
તતા સખ ધાં જે જે બુગના કેર્પામાં ભાવી ખે તે તે ૧૫૫, 
મજ તેતે ચ૫૫૫ની (1૧4; ખપ, કરેલો જુષત, કેરો ઉપર લસ 
મ૫૫૬૬- થ્‌ ૬ 

પપ સ્ક રાખ્યાર્તી નાખ મેરે છે ડે સે કપારીતે ક ૫ 
પતી દેઞપ, રે શપષટી શાપ સમેન્રો પરે. ભ ક્ટ શખ 
19૧૬ ન તત્‌. 

કામ્‌ ફરેલ સેનેટ વષર ી વષ્યતે ભેદવ: ન સ૫'ીક્ડોન 
હેાકેોતે જેમ હતે તેમ “હે. ના જેસર ૧૧૩, અમ્ર તે 
જજ્ઝેમ0ષાવન જપેપતે પ અ સાષ)ો શજ્મમ તો? જ 
કામ 00૫% *. સા ૪0 પડે છે. ડે'ક 100 પસર નજ.કેશ્વ 
%ેડ ૬૧૫ “સોન” ને ઝ.ગ્ર્પે દીર પો ફે. 

૪. ર?“ ૨૬૧ *ે ૯પ ર.ખ૫ા હે કે હેક અને તેક 
છે 9૧ ક.ગેન્ટ ૧૬૫૬૯, ૦૫ ઝે રૂપિ ચમન ધ “(૧ ેનડ” 
કેષ્દી ટેષ્મે સ) માઈનસ કિત સખ અ:૧ છે ત્ર 3૬૮ 
“સૂન ખસ ડેપરેં અ પ૬ ર૬૬ ષે ફે, બને સ ૨૫." 


કેને સપન રે ૫ તેમને તષ સપર દ ૦4 ઉપ રૂ.૪ 
૫૬૫% નપ, 


૨:૫૧ ૧ 2 [૧૫૬ કપ ૧૦૪% ખ. ૨૫-2૫ ૦૧ ડ 
૧ ષે. 

કરે (૫૦૦ કપ ને (5૦૧ “કોલક” કદે રે તેક 
જ૨ ૫૪ [રેપ ૫૫૫ ર૧૫૦ ૧ મ્લ અર સે, ૧૦"; 
ક", ક૬ ૧ ૫૨૬૦, રે,૫ ટેરૂ.તે કેસ્ઈ રે ઇદ ટેજ 
શૂર પક રે કે ૫૪. ૯ 2૦ ૨૫૫૧ ૫-૫ ફે. ૧ ૧ જાન 


ક્ન્ને 4 કદ ૦ “પ નડ” થચ્દ-જજ ૧૧ ૧૨ ત. તે બ્ટેકકુઇ 
શે દ" ૦૬૩. 


ટ 


# 


ક 


ફદ 


માટીતાં વાકમો સાંધવામાં વપરાતી સીમેન્ટાતા વેચતારાઓ અં 
વાત મારી રીતે શગ છે. બે માટીના વાસખતા કડાઓ આ ઊં? 
સાંધવામાં આવે છે, તયારે આવ! સાંધૈકા કક્ડાએ  માંધગૃ મૌવાયર 
ભાગા આમજ" ભાગી જતાં માલુમ પડે છે પરતુ સધા આગળ 
ભામતા ૬/૪, નથી. 

ક્ષોધા આ ક્િકા થતાં વારવાર જુએ છે, તે'પ્ળુ તેમ 
સીમેન્ટતો કોગ કરે છે, લેપ છા કેમરા તવમાં એવું મરે 
છે 3 તેમના હાથે વપરાયલી સીમેન્ટ તરત નકામાં જેવી થ# પો છે, 
કારષ્ુ ક તેએ તેતે વાપરવાતી રીત *ગૃતા તધી. 

કાથતા રમભુતા અમર ચીતાઇ વામગ્તા કક? માંધર્તા તેએ! 
તેમતે ઇએ તેટલા તપાવતાં ડરે છે, એટલું?## તહી પગુ તતેઇખે 
તે કરતાં વધારે મીમેન્ટ ચોપડીને પશ્ણિ!મને સારૂ આવવા ન રૈતાં 
નિષ્‌ળ યાય છે. આવી વખતે પોતાનો ન દોવ ફાટતાં સવશે 
પદા તેક સમેન્ટતે તેમજ સીમેન્ટ બતાવતરતે દે છે, બે સપા 
ટીઓને લ.ધ॥ મૃષ્ષ અતરાય કરનાર હવા અતે કચરો! છે. વા 
સર્વત્ર ૧772 થા છે, અતે કથમ તો અકસ્માતથી અમર ગાવવથી 
આશી 'તવ # મધળી સપાટીઝા ૧૧૨ હતાતું એનું પાતળુ પડ બારી 
ગયે છે 3 “જન્ય ઉપવોમથી તેતે ખમેડતું ધણું મુશ્ડવ છે; અતે 
*ર્યા રુધી અ હવાનું ૫$ ખમેડવામં ત આવ્યું ટેવ ત્યાં સુધી ચન 
પડેવી *મામેન્:' ચેટી શકતી તષી. કારખુ કે કહવાતા વયમાં પ* 
તળા પ'તા 2૬ ધાતતે વીધે લમાવવાતી મપાટી સાધે તેતો માવ 
સત્રધ 4 વ.તા તશર, આ હતુ પાતી પક ખમેદતાર મેથી 
“બમ્જસ્ત કશ તાય છે. ધાતુએતે ૨૦૦ 1મી ઉપણત તાપે તઃ 
પાવવામ? આવાં પષહ્ઠીમાં બોળવાથી તેતતી મપારાતો ૬૨» બાત 
બીતિ! વાવ છે. માટે છે “મેન્ટ” તે ૧ મ નમ્મ અમર પીક 
કળી ક્ષિતિકા કમ્વાનો છે, તે જે મણઠી!એને લમાડવાતી રેવ તે 
મપાટીગએાત તહવરામાં આરે તે? પોતાતુ કાપ માડી રીતે 
ભળ'તડી તક ૭ 

મેમ લતાવરતેો દેવ તોઃ જે 542 લગાવરતો ટોય તૈ 
મષાટીમને પ્રથમ ધકી પછી મોમેન્ટ લમાવી, દબાબ્યાધો પૈડા 
કાર્જ મરે ૪. 





લહ 


મકરણજ £. 





નવા કુવા ખદતી વખતે કેટલી ઉડાઇએ પાણી થરી 
તે વિપે-ડાયર્પા કેટલાખેક દેદાસુ બદલ અસખ ગામઇખા લોકો 
૧૪ 3ઇ પરાઇ ગમતારીક રોષ ટરતાર મળી આવે છે કે તેની કરેલ 
દૈપષી મોટા વિદદાતો પ્મુ અપર્ષ પાપે છે. કપડાં વખુવાના સચાની 
યુ એડ વાળ દે રેઈપી માદી હતી, તથા મલુતની કળા ગક ધેા- 
ખઞ ફે।ાધો ટાટી હતી, તેમ આદાસના મરે!ની ગતિ પ્રથમ દાણ 
ભરરા$ જેવા હોયે સોધી હતી. આપણા દેહમાં છાઇ ગએકા અ- 
ષવા નવા ૬11 શી કાહનાર હેરા દાઇ દધ હેકાણે હાલમાં છે. 
તેગોની વાને! તિ માની શકાય તેવી અશોક ચાલે છે. તે એવી 
3 અંદ ગામમા દોપ્ઠ ગી ભરવાડ ગમે તે જતને! માગમ કુવા 
નેતાર્‌ પ'કાયેલે છે, માટે તેતે બોલાવા કે તે મરેભર ડવા આંકી 
આપશે. તેને બોલાવેષો આવ છે, અને તેને ₹કત $પ ૬૮૪૮ મહે” 
નતાલુંજ આપતું પડે છે. તે આવીને જે ખેતરમા કુરો કરવો 
દૈય તે ગેતરમાં ૪/૪ ચારે બાછી પ્રે છે, અતે «મીન તપાસે છે, 
ખાડા ખેદે છે તે%« ૬ નિકાતો પણુ જુરે છે. અને &હે છે 3ે 
આ દેદાગે અમુક હાપે ઉડ પાષ્ઠી યશો, અતે આ હેાસે નછિ પામ: 
તેમ અર્લી પથ્થર આવશે, અતે અર્વા તલી આવે. અહીં માટી લાલ 
“પાંચ દાપે અને તે પછી સફેદ આડ હાપે અતે પછી કાળી પાંચ 
દ્વાયે આવરે, પછી પાષ્ઠી થશે. વગેરે કેટલીક અચ'બા પમાડતારી 
દત કહે છે અતે ઘણું કરી તે વાત ખરી પુ પડે છે. આ કળા 
આપષ્ા દેશમાંથી ધોડે થોડે નાથ પામતો નાવ છે, જે બાખતને 
બાપરે નજડી મગૃતા હોપ્ઠએ તેમાંથી શોધ કરતો મોટી ઉપપેપમી 
જાગત મળો આવે છે. માટે સવે માભતોનો સારી પેઠે સોથ યવો 
નેઇએે. તે શોધ નાગાથી અને હે!શીઓઆરીષી થળ ચડ, પણુ અ" 
પરૂ દેસમાં જેની પાસે ના છે તેની પાસે ઘણું કરી અકસતી 
ખામી છે, અને જેગોર્માં બષલ છે તેઓની પાસે નાર્ણાની ખામી 
છે, તેથી ૬૨૪ ખાખતને દોપ થળ શ્રાતો નપો; અતે નાણું અતે 
અદ એક હેંદાલે મળો આવે એવે વખત આવરે, એટસામાં 
જુની કળાએ નાચ પામશે એવો સભત છે. બષટે હાલતા ડિદા- 
તોએ અને થીમતોએ એ વિષે સુર્ય વિચાર કરવો નઇએ. અને 


૮૮ 
2 ઇસ 2૬: 422 અતી મદ- આાવવાં ત્તેષએ કે જેથી 
#-ક- 3, ક અવ. તૂ ગન અન્દ. મશ ચાવ. 


શર: શરતર ત સજનબતા દરભારમાં તવર* 
ર ટ ૬ થતર 1૦5 થન સ્‍વ. છે, તેએ પેછીના વ- 
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હુમિત્િઃ *- . * દ મહા કેસતાર હાકત બૃહુત્સ- 
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ટફ 


જ. જે સ્પત્તે પાણી ષવાનો ખષડુલ આશા ન લાગવી હોય 
] તે સ્પે ઉંમરનું ૭૧5 હોય તેદ સડાધી પષિષમાં તગ દાષ 
 ખેદદ્યાધી અડી પુર જેટલી ઉંડાપુગ્ને પાષ્ડી યાય છે. વહી 
સ્પે ઝેક પુરષ જેઢયું ઉંડુ પાદન પેણ સાષ હિક્ગે છે. 
[૬ સુરમા જેર અતત સાળા રગતા પત્યર નિષ્સે છે, અને 
ર્‌ ખાદ પાણી પામ છે. 


પ. એ સાઇડ અવવા ઝેરીતા ઝાડધી ગરુ હાવ દુર $તમ્‌ 
શામ સાપનો. રારડેર હોય તેપ તે ઝાડધી પમ દિહામાં ત્રર્‌ દાષ 
ટે ખેઃદવાપીી સાદા સયુ પુર્વ સેઢથી ઉંડાણઞે પાડો ધાવ છે. 
બને આધા પુરષ જેટશું ઉંડું ખોદદવાથી પેદા રગડો અષતા 
સાજો નિક્ત્ે છે. ગેર પુરષ જેટલો $ડારએ પુસા રમતો મ્ણરી 
નિશે છે, ખદ પીજ અતે પેજ રગતી ખારી રેની રી મવેયી નિશે 
છે, અને હેવટ રેતોતા વતમ જતિરય જર થામ ખે. 


૬. સે નગે!ડનુ ઝડ પ્દાયુસ્ત રાય તો તેતાપી ઈયુ 
રશમ તરુ હાષના છેટે ખોદયાદી સરા ને પુસ્ત જેટડી ઉપષ્એ 
શષ રીગણ ન પદે એવું પડું જળ ખત અવે છે. એ સ્ષયે 
અપા પુધ્ષ જેટકી ઉડરએ ખોદવાથી જાગ્યું નિર્રે છે, માદ 
ફ્હા જાય સેવા રંગની અતે પડુ ₹મનો માદી નિ3”3 છેવટે 
પેઝુ મતે પૂરી પ્ત્યેોની ઝીષ્રી કરીએ વાછું વળે આવી તેષ 
અખુટ જ પામ ષે. 

હ. જે બરના રાડથી પૂરે દિછિય, ર્‌ાપ્ડેદ દેય તેદ તે ઝાડથી 
પપેબ દરાત્ે ત્રષ્ટ હાષતા છેટે ખાદતાષી ત્ર ડુરેપ જેટ* ગ્ેટલે 
પ્ર હાપનો 5ણ પી થામ જે. ગે સ્ષગે અધો પુસ્વ જેટલું 
પા્તાધો સદ રઝની ગરો નિષ્વે છે- 

૮. એ પારો વગરની જગ્પેડઝે ખૂખ અને ખેડુ ઝડ 
એમુ' દેઃગ તો તેતો પષિર્મા ખણ હાષ જેટદે સે ખોદી 
સવા ત્રષ્દુ પુ જેટથો કુપ$'એે પાષ્્ો પાય ષે. આ સવે, ખેદ 
તા્‌ષી ઝ3 પુરષ જ્ટમ્ટો ઉ3પ૪મ્ે ૨ ૩૨ ઝરા ખેર પ્રરારને 
૨૬૫% નિપ્ડે છે- ક 

ફૂ. શે સ્રી અને ઉનરનું ઝાડ ગ્રે એ જરેઃ ગ3 સ્પ્રે 
ઝપર્સા હેલા હેર સ તેરાષો દિ દિદાષો તરડ દયત ષે 


દ૦ 


ખોદવાથી ત્રણ પુરૂવ જેટલી ઉડાઇએ પાણી થાય છે, અતે અડધા 
પશ્ય જેટલી ઉડાઇએ કાળા રમતું દેડક" મળી આવે છે. 


૧૦, ને ટેડ ઉબરીની નજીકમાં રાફડો દોષ તે તે રાદાતી 
નીચેજ સવા ત્રણુ પુરષ જેટલી ફડાઇએ ખોદવાથી પશ્રિમ છિ 
તરફ વહેનારી પાણીની આય મળા આવે છે. વળી આ સ્થળે ખોદતાં 
પાંડુ અતે પીળા રગતી મરઠડીયા જેવી માટી તિકળે છે. ગામની 
જેવા સફેદ રગતા પત્થરો નિકળે છે. અતે અડધા પુરૂષ જેટલી 
ઉ'ડાઇએ જતાં પોમણાતા જેવા રગનો ઉદર મળી આવે છે* 


૧૧. પાણી સિવાયની જગ્યામાં જે ૩પિલાનુ” ઝાડ હોય ટો તે 
ઝાડથી પૂવ દીશાએ ત્રણુ હાથના છેટે ખોદવાથી સના ત્રણુ પુર્વની 
ઉડાઇએ દક્ષિયુ દીશા તરક વહેતી પાણીની જામ મળી આવે છે. 
આ સ્થળે ખોધ્તાં પ્યમ્‌ આસમાની રગના કમલ જેવી અથવા 
તો. ગળાના જેવા રગની માટી મળી આવે છે. બાદકળુતરતા જેવી 
માટી નજરે પડે છે. એક હાયની ઉંડાષ્ટએ જર્તા ખડરાતા જેવા 
ગ'ાનાળી માછલી નિકળે છે. આ સ્થળે જે પાણી માય છે તૈ વેડ 
અતે સ્વાદે ખારૂં દોય છે. 


૧૨. પાણી સિવાયની જમીનમાં નો અરડુમાનું સાડ મળી 
આવે તો તેનાથો વાયન્મ કોણમાં ખે દાથ છેટે ખોધ્વાયા ત્રણુ પુ્ય 
ટલી ઉંડાઇએ પાણી થાય છ. 


૧૩. સ્‍તે બહેડાતા ઝાડતી નજીકમાં દક્ષીયુ દીરાએ આપતો 
રાશ હોય તો તે ઝાડથી બે હાથ છેટે પૂર્જ દીશામાં ખોદવાથી 
રા પુરૂષ જેટલી ઉડાધ્એ પાખી ધામ છે. પ્રધમ એ ડેકારે ખોદતાં 
એક પુરૂષ જેટલી ઉ'ડાઇએ ચ'કરતુ' સરેદ ર'ગતુ' બાણુ નીકળે છે, 
તેષી નીચે ખોદતાં કેશરી રગનો! પત્થર આવેલો! દેખાશે, તેતા નીચે 
પશ્રિમ દીશા તરકધી પાણીની આપ મળી આવે છે. પસુ ત્રણુ વર્ષથી 
તૈ વધુ ચાલતી નથી પગ બીલકુલ કમી થઇ ન્ય છે, એટલે પાષ્ી 
સુકાઇ ન્નય છે. 

૧૪, સમ પર્ષી રક્ષ ( સાત પાનને! રેમળો ) થી ધશાત 
ખુણા તર% ડાભી વીંટાએલે ધોળી માટી વાળે કાપતો રાફડો દેવ 
તો ઝડ અને રંયડા વચ્ચે ખોદતાં ચાર પુરૂષ જેટલી ઉહાઇએ 
પણું'૮ જળ રોય છે. તે કેકાશે ખોદવાધી એક પુરૂષ જેટલી 331 


ને. 


ઝે ષપ્થ આગર્ષાથી જુર ૨ગને! કાપ ઉષા ઝે, અને રાતા ૨કતી 
[૧ની છે *્વતે તેના તયે ડરે કેવો ષત્યર નીક છે. 


૧૫. પાહ્ડો સૌવામની «મીના સપપર્ખ્ ( સાત જાતને રી" 
ક ડે નુ' ૬ ટોય અને તેના નીે માપનો શાદ હોય તેદ તેતાધી 
ુનર(૬ તર 238 ૯પ ઉપરે એવાધી ષષ પુ?્ષ નેટલી 031- 
એ પાષ્ટી ધામ ફે. ત્યાં કમળ આદવાધી અધ્ય પુરષ જેટલી 
૬૫ ગ્રેડ દે! તીજ ષે, પછી હરતાલતા રગ જેશી માટી ની 
કમે છે, પછી પદ્મદતા રમ તેરા શાખ્વર્પુનેો ષ્ચ્ષર ત્‌સળે ઘે, 
શષ નિષે પ! પાન્્રીતી આપ ઉત્તર દીશાખ'થો બવે પટે. 

૧1૬. ચે તે સાદ તચે દેડધ એકો મ.વુષ પો તો તે ઝાડ 
છી ઉતર્‌ રીમા તર મેક હષ ઉપર ખોદતાં માડામાર પકવ જેટષી 
૬પ પાટો થામ છે. «માં આામ્ળી ખોદવાપી ઝમ પુશ્વ જેટલી 
ઉડાદઞે તોળોરે નરે છે. તેના તાપે ઓછા પ્રષમ કાઝી, પછી 
પૂરી, પછી પોળી એમ તરુ તની માટી અતુરમે નીપ્તતાં તેના 
તળે દેડપ્ના હરીરતા રગતેય પધ્થરે આવે છે. 

૧૩, ક્શતા ઝદની દશિખુ બાષ્ઠુએે સાપને, રાપ દોય તો. 
તૃ કથી ખે દા ઈફ દીશા તર આઘ્તાં સાદ ગરુ પુણ્ય જે" 
ટપી ઉાછએ પાખ્ટ્ર થામ ષે. ત દેરાગે ખોદવાથો અડષા પુરષ 
જેટલી ઉ'ડઃ મેરે કાચએ1 નીપષે ષે. મેસ પુરષ જેટલી ઉડાધ્વે પુર્વે 
સરપ્રમી આપે'મી પષ્ડ્ઠી દેખાવ રૃ છે, અતે બીજ «ધી ભર્ડુર એવી 
તર્‌ દીછામતથી જાવ ખાવે છે, પ્રષમ હીકા રમતો પધ્ધર આવતો 
તેના નીચે પાષ્્ઠી યાય છે. 

૧/, ખડુડાના ઝાધધી ઉતર દીફાર્મા સાપને રાર્ડો શેષ તે॥ 
તે ઝાઃધો પશ્વિમ દીરા તપ પય દાય મુ'ને બાદ્વાષ્ી સાત પુરષ 
«ટલી ડરે પાષ્્ઠી થાય છે. સાં મર ખોધ્વાપો એક પુર્વ 
જટણી ૬થી એપે સપ લિપ્ત છે અને પુષાદાના રગ ન્ન્વી 
અદી નૌકષ છે. પષ્ઠી પકથોત ર રતે. ષધ્યર નૌડળે હે. અદ પુજે 
તપ્દરપી આપ માંવે પેરે, જેમા દેર્થા તેસ્તાર ષાષ્ટ્રી વર્જા પ્રે પે. 

૧૪. વીછષ્ટ ૧ની ઈશ્યુ દીશામાં પરે અને ડાશધો વીટા- 
જૂસ સાપનો પરેડ રાષ તો તે ઝાડષી પકિખ રીરા તર૪ ખો 
«ર્તા પોષ પુષ્ય જેટરી ઉડાણ પાણો થાય છે, અને પુર તરપ્રનો 
આપ્‌ સતાવે પેરે. 





ભર 


૨૦. કદરત ઝાડયી પશ્રિમ દીશા તરફ શે સાપતા રાપ 
મેય તો તે રાડમી ત્રખુ દાથ દક્િખુ દીશા તરફ ખે!ઇતાં છ પુ 
જેઢમી 5% એ પાજી તરાય છે, અને ઉત્તર તરક્કી આય માવે 9 
અને પગી કદી ખુટે નની” તેટકું થાય છે. પરતુ તે પાષ્ીમાં મેઠાર્તા 
મધ આવે છે. એક પુ3વ નેટલી ઉ'ડાઇએષી સોનાતા શ મતો રાપ 
ભતે પછી પીગી માટી તીકળે છે. 


2? ઇ* અય નાળીએરીતા ઝાડે રરર માપતો શપોઃ 
હય તો તે ઝાઈયો પશ્રિમ દીકા તર છ હાય ઉપર ખોતાં માર 
પુડપ જેટકી ૧૧૬૫ એ #હ્ષિષુ દીશા તરફથી આવ આ ॥ પાજી થાવ છે. 


** નઘના કાયમી દક્ષિષુ દીયા તરફ મદ) કોય તો તે 
માડયા ઉત્તમ (થા તરજ સાત હામ ઉપર ખોદતાં પગ પુ।ષ જેટશી 
31ધ્રબે પાજી થાવ છે, (લા આગળ ખોઠવાથી એક પુ જેડવી 
ઉદાધને માંત્રા તામતો માપ શિકળે છે, પછી કાળ માદી તીફળે 
છે, 1 તીમે પરરીઆળા પથમ, અતે પછી તે નીતે ધળા કારી 
બ તા $& 3૧૦ 10ની આનોથી પુષ્કળ પાખી થાવ છે, 

*9 કઇ માયાના ઊબી માજુએે બોરન ર1 હેવ અધવ 
સાહા કા ડવ તો કજતા જોથાથી છ હાથ 5તર રીક્ષામાં 
ખાધા વાડાત્રની યુરૂળ જેટવી 3ડઇએ પાષ્તી માય છે. પડમાં પશ 
જેટલ ખાધતાં કાયજેો તીકવ ૩. પછી ધકાર ૨'મતો પથ્યર 
તીપ્ત 2 ૨૬0 9તીકશળ નારી તીક છે પડેલો ઇજ ઉદ્ાતી 
નાવ બ? #. નત ત્યાર પડા ઝતાતડખું તરથી આવ આડે છે. 


«# ૧૭૦ તામતા હશન ડાભી બાજુખે માંતા મડ 
ચવ ગમેતે ફાડવા ગદ કક તમ તતવ હય 39 બોરા પમ 
મુવ જે?” ઈઝ કોક માપ તીક છ, અ. વછી 'ળ મારી 
«ઇઈ- જગ તયેકીવા ૦૦ પય્મમ્તીક” તેર મેક 
કારી 7 # ૨૭ ૫૨૧ આવ મમ રમો અપે છે, ખે 
બજ દ ૬૩ તા ર૧ આડે છે. 

૬4. ૦. તાન કરક, પતર ર જતેતો ક(ક 
“મ્યુકન 7૩, અ. કટ. રત મરે ક રોન, અતે જે ધ” 
કત સક ઢેર સ તે ઇઝ કેક કુખ જેઈ ઉદગમ પજ 
થ.વ છે. 





દ્દ્૩ 


ર૫. બારગી, નરેતર, ચિબ્ો, લષ્ષષા, ખાલી એ વતસ્પતે 
જ પતી દેઃષ ત્યાંથી દહ્ષિષ્ઠુ દીરા તરક એ હષ ઉપર ત્રખુ પુરષ 
ણી ઉદાદએ ખોદ્વાધી પાણી થાય છે. 

ગૂછ. જમાં થ્રામળ લીલાં બને કસવાર્ા શને પટાદારે ડી 
ટાષાવાજા ડો દેર ત્યાં થ્પામળી પાપ પરતું નશટક ગ્ેઢદ્ે ઉપર 
દેય છે, બને ન્યાં ગમતી કાણાં કાર્ણાપાજા પાના જતે સુર્ધધ 
જેવો કીખ્‌ પાતાવાળાં કૉખરો પ્નાર્દ હષ તેવાં ઝાયવાન્ની 
જમ્યાર્કા પાણો યનું નધી. 

૨૮. જ્ય ખામળ તિલક, એ'ડી, વષણ, ભીકાર્ખા, ખીધી, 
રેબપવો, કલે, કંડમ (મરકપ)ે મસર્કડો, ચ્વાશી પાલવ, કાંમદી, ખે 
શે પર્ણાં% દીધા રહેતાં દોષ તેરી જેપી એટલે તે વૈડી ડો 
પણુ ઝાડથી ઉત્તર દીણા તપ ત્રણ દાથ ૧૫૨ ખોદતાં માડાયાર 
પુરષ જેટલી ઉડાસ્એ પાષ્ઠ થાય ફ્રે. 


રઘ. જે «/ગે!માં પરતુ ધાસ ન રામ અતે વચમાં ધોડીક જમીન 
ગ્ર આદરે દીવા પામવાઝી થતી હમ, અમરે પરતો પાસવાજે 
ભામ દોય અને વચમાં પાડીક ગે.ળા અદારે દેરી ધાસ સીવામતી 
પ્ેરીક જમો હોષ ર્યા ખોદતાં સાડાચાર પુર જેટલી ઉડાધ્ખે 
પા્્દી થાષ છે, અગર તો તે રૃપાણેમી ઘરેયું પત હાય આપે છે. 

૩9. જે ઇગો કૉટાવાર્જા ઝાડો વસ્પે પ્રકત એર કટા 
મિવામનું ૩૬5 રાવ, અત્ર ધણાં કાટા સીવાયનાં ઝાડ વચ્ચે એશ 
રટાવાણ ઝાડ હેમ તેપ તે ઝાડની ષધિષ્દીયા તરફ તષ હ્ાષ 
પર્‌ સત્તર હાય ઉંડા! પાષ્ડો થાય છે અઅર ધત દાટેલું' નિયળે છે. 

૨૧, જે ૬૮મીત $પર્‌ તાડન (પોક્વાધી) કરવાધી ગ'બીર્‌ 
શબ્દ થાય છે તાં ગરી આ્વાધી સાઠાત્રણુ જેટલી ઉપણખે 
ઉતર્‌ દીશા તરદ વહેતારી મરાય આવે છે. 

૩ર. કોઇ ઝાડની ફરત ગેર ડાળ જમીન તરપ ઝરી રેડી 
રષ અષવા પીળી પડી ગઈ રાપ તે તે ડાની નીષે ખોદતા ત્રષુ 
પુરૂ જેટથી ઉંડાઇ પાણી પામ છે. 

૩૩, જે ઝાડના પ્રજા ગતે ફુલ વિચિત્ર ન્નતર્ના ષતા દોય તે 
ઝાય પુર દીસાર્મા તરતુ દાય, છેટે ખાદ્વાપી ચાર પુરૂષ જેટલી 
ઉડે પાણી ધાય છે. ડયમ પીત્તા રગતી માટી (ખર$) આવે 

] જે, તે પણી તેના ને પઘ્વરનુ” વળું આવે છે. 


ઉપે 


ને. 
ધરોથી વીંકાએવે રોય તો તે કદમતા ઝાડમી મે હાય છેટે ઈકેલ 
ઇરા ત1₹ ખોદતાં પચીશ પુડ્ષ જેટલી 5'ડાઇએ પાખી માય છે. 
ધન. નૈઠા ભેદ ત્રગુ રાફડા અતે તે દેકતી પામે એક એક 
ગમે તે. “તત ઝાડ નડે શડીદાનું ઝા દોય તો જ્યાં શોડીડાવું 
ઝાડ શક તાયી ચાર હાષ અતે સોળ અગમ જેટલું દર ઉનર્‌ દેર 
“તમ ખેદ થી શાળીમ પુષ્ય જેટલી ઉજાષ્ઠએ પચ્થર તકે 9ે 
અતે તેતા તીગૈ પાખી થાય છે 


૫૧, ન્યાં લગી મડોવાળુ' સમળી ( સે'મરી ) નુ' ઝા! ફેક 
અતે તેની ઉરમાં શ? હોય તો તે ઝાડથી પકિમ રીરા તા/ પમ 
હાથતા છેટ બાદવાથી પચ.,મ પુર્વ જેટલી 3વાઇએ પાખી થામ છે. 


પર, એક?7 જ/મ્યાએ પાંચ ર૪ હોવ અતે તૈમતે! વરે! 
શશપા સફેદ “મતો હોય તો એ સકેડ ૨1૬1 તીચે ખોદવાયી (31) 
પુરષ જેટલી ઉ1ઇએ પાખી થાવ છે. 

19 જ્યા ખાખરો અતે મમળી(મે'મરી) બેમાં રોય એ કાંોયી 
પાંય હાક છે? પશ્રિમ દશામાં ખોદવાકી (૫૦) પૂણવ જેટલી $11* 
કે યાજા થાવ છે. વષમ અડધા પુરષ જેટલું ખોદી માપ 
અન ૧૭ રેતી મીવં'ત 'ળી માટી તિકળ છે. 


પ૮. જ્લા આતળ મફદાથી વી'ળાખેલું શાળા શોડીડતુ' કદ 
દીવ * સે 7$વા એક હાય છેડે પૂદે દીકામાં વાધ (99) 


યુશ્ધ #રવાં ૬૬. પાના થાવ છે. 





13: જ્યા ધા કરાળ” ધેળા ખીજડીતું ૪$ રેવ મે કા” 
કક ગક હાવ શડિભ્ત તમ્દ તોરાથી (9૫) પુ જેટકી કદકમે 
પાદ્ઠા થાવ છે. તેમ અદધા યુવ જેડવું વોરન માપ તિકળ છે. 


મામ્વઃડ દેઢમાં પ્જીની આવ નતગુવા માટે છે આ નિન્રો 
કળાં તે વષ્હતું તત 3 અતુપ દેડમાં કડું તરી. પય કારવાક 
દૈદ્રકા પની અવ એક મમ્મી રીતે મધ તડ, વેત, 5/4 
કપ મ૬ક પ૪ ઈેરાગે 920 તો પ કેશે તિધી ૧૬ છે, 
અતે તે' તાં ધ 297 9; ગોર શથી પાજી આવે છે. તેતજ ખે 
હેય કાંડતે અડદ ૧ 7 કુ'દતાં કસો ભવ દેસર માટે 9. 
તૈ 130મી ખ્ઝુરેટતા કા? પળ જખ આવ કરેરી નરી. 





કક 


જે દેશમાં અતિસષ પાણી બરાર રડેતું દોષ તે અનુપ દેસ ડહે- 
વાધ છે, પર્ણ વધારે નડી અને પણું ગ્રાપ્ડું પણુ નહી તે શ્નગય 
દેર પડેવામ છે. અને નપો આગળ પાષ્ઠો પણે ગાશું હોષ તેતે મર 
(મારવાડ) દેશ કહે દે, અતુપ દેસમાં સ્ત બાવિક રીતે પુષ્કળ પાષ્ડી 
પાંય છે તેધી તેતો લસ્ત મળા નથી, માટે 3પર પ્રમાણે કહેલા 
મિન્સ પળ ઊપ પણુ ચિન્રે સેવાતી જરૂર ની. પખ્યુ મારશડનતા 
ક્્‌ાટે ને ખાસ ચિન્ડો કલા હે તે સીરાય ન્તગમવ દેઇના માટે ૭- 
રેશા ચિન્હો પળીગું પ૪ પત ચિન્ડ ( જેર 3 તેતરતા ઝ!ડ, શત” 
આનદ ઝદ પાસે રારે સિમેરે ૧ થી 3૮ સુધીતા ) જવામાં આવે 
હૈ. તેતા કોટે જે ર્ન બતાવ્યું છે તેના કરતો બમણી ઉદારએ 
પાણી નિપ્મવાનું કહેવું. 


૫ર «જુગ, નમોતર, ટેમકદ, શીશમ, ૧પકેટ, પીળ, વાગ 
રાહી, વેવ, ગએ પૈમોતુ' ગમે તે ઝાડ ર%ડા ૫ર હોય તો તી 
ઉત્ર દીશા તરપ ત્રષુ દામ છેટે ત્રખુ પુરૂષ નીચે પાસ્કરી થાય છે. 
અ પ્રમાસે અતુપરેશમાં થાય છે. અને એ ચિન્હ નળ'મધ દેશમાં %૮- 
ફામ તેર પચ પુરષ જેટલી 5ડાપ્એ પાટી થવાનું કહેવું, અને મ્‌ 
(૧૨31૬) દેરમાો આ ચીન્ડ «ણાય તો. સાત પુરૂપ જેટલી $૬- 
દગે પટી યામ ઝેરેમ ટેડેવું. 


પછ એરત્ટ રમવી માટીરા ડો જીતમાં જ્યો ખડ ઝાડ, 
રાપ વિષેરે ન હેવ તા દેઇ પણ જાનતી ૬ેરદાર સિવાયની 
એજ રમતી પૂધ્ત કાટો આને પડચ પુરૂષ જેટલી ઝૉ ડા પાણો 
થાષ જે, અપત્રા વ, પોંપશ્ એ બે ઝડ બેમાં કકેમાં જે જગાએ 
માલુમ પડે તે જ્ગોને તે ઝાડ તને પુ ત્રગુ હાય ઉડાપગે ખોદ- 
વાથી પા્્ઠી આવે છે, અને ડત્તર પ્તેડા તર વડેનારી પાષ્ઠીતી 
પુષ્ષ્ણ અય આપે સે. 

પટ જવો આગનો સુંવાગો ગ્નતે નરમ વેઝ (રેતી) વાળી જગે 
હેમ, અતે તે જગતમાં ચાલ પષવદે પોલાષને સમદ નીપ 
«ણામ તેરી «ગે!કાં યાર્ધી પેચ પુશ્ક જેટકી 5ડ0એ પાખી 
મય રે. 


પજ જ્માં ગમ પષ્ો સુંગજો અતે ષટાવલર્‌ શફોની ઝુડી 
રેય, તે ઝૂંડીધી ક્ષય ઘેરા તર૪ ચાર પુદ્ જેટપી ૬૩૪ 
ષ્ટ પા્ટ્ઠદી થામ પ્રે, અતે તે ઝુડીમાં એક રણ વીષિત્ર ગએટલે 
દદ 


કડ 
જુદીઝ તરેડતુ' ૬ળ ફુસવાળુ' રોય. (કદરતતી વિરૂઠ) તે ઝડતી 
રક્ષિશુ તર ચાર પુસ્ષ જેટવી ઉડાપએ પુષ્કળ પાડો થાય છે. 

૬૦ જે જગલ, અષવા અનુપ્ટેશની નમીન ઉપર યાલતાં પત 
તળે દબ જય તાં દોટ પુરૂષની કડાદએ પાગ્ી થાય છે, તૈમજ 
ધષા ભામે કીડા જેવાં જંતુઓ રડેલણુ વીતાતાં નજરે પડે એવી 
#ગોમાં પગ્‌ રોહ પુરૂષ જેટલી ઉ*ડાઇખે પાષ્રી યાય છે. 

૬૨ કયા આગળ સધળી જગ્યા ગરમ અથવા ચોડી ઢીદી 
અને થોડી ગરમ, વળી ટાઢી એ પ્રમાજેની જમીત દેય ઢાં સાડા 
ત્રષુ પુરૂવ તીચે પાષ્મ્ની થાવ છે. 

૬૨ જે જમીનમાં એટલે જગલ અથવા અતુપટેશમાં ધરણાં 
આગે રરકાએની કુડી હોય અષવા હાર હોય અને તેમાં વચ્ષેતો 
મધ્ડો કથી ગગો હોય, તો તે રાપ્ડાતી તળે ખોધ્વાથી 8 
યાર હાથ ઊંડાદએ પાષ્દી યાય છે, તેમ નમાં આગળ ખેતી અન 
ધનય પાઈ તૈયાર થતા સુકાઇ નય અતે પુર્ખુ રીતે પાડે નકી 
એવડી «માએ પહ ચાર હાથ બોદતાં પગી થાય છે. 

1૩ વડ, પીંપળ, ડબમ એ ત્રષુ ઝાડ જ્યાં આમળ બેશ 
ઉગ્યા હોય ત્ય આગળ એ ઝાડની તળે તખ હાથ ખોલવાથી પાલી 
નિક છ અયવા વા, પીંપળ એ મે કાડ ભેળાં ઉમેલાં જે જમોએ 
માલમ પડે તે જતેઇએ તે 76 તળે પગુ ત્રગુ હાય ઉડાઇએે 
દવાથી પાતી માવે છે, અને 5નર દીશા તરક વહેતારી પાગરીવી 
પુષ્કુ॥ અ: અ: છી. 

કુવો તદન તેરનવ અતે વાવ્ય ખુખુ તરકતી દીઠા તળવી 
નેઇએ, કેમકે અ તે દીતાએ દતો! માઘ્વાથા મુત્ર અતે સરીતા તથ 
ઘાવ છે. માટે તે મિવાયતી મમે તે દિદાએ ડવા ખાધવાતુ કામ 
કરવા કડેવું. 

ઉપર ધમાઝે સાગ્મ્વત મુતીએ ભતાવેરા પાઝી થવાતા શાન 
અની માડીતી અએે'એ આપી. હવે મતુ કડાત્માતા અતાવેરા પાણી 
થવાના પોતે મબભપધી અવે ને. આપોએ કી. 

૧ જે ડેકાખાની ઝક્ષરેવી, જુખી ત ડે: ધનો કમાર હોય 
છે. હ આગળ બોદવાથી તખ યુરવ છેટરવી કકાઇએ પાછી મળી 
આવે છે. અથવા છે સ્મરે, «ત 35૧2 થતાસ કમળ, નેઃખ?, 
વીશ, ૪%, કામ, ડાલ, વમ, પત, ખજુ? ભ'ભુએે!, સાદડ, 








શ્ષ્ક 


નેનર્‌, વીઝેરે «્ટતરના ઝાડ, પાસ, વેડી વકેરે હતન” રોવે ષા 
ઉરે, વ! વગેરે દુધર? ન એડેડ રેર, અષજર પાટ, નામડેસર, કમળ, 
સ્ણુષ્ટ, નષો$, હેરા ષષેરેતર સ ૬, ભોય ત્ય તખ પુરષ સ્‍ેટથી 
ઉડારએે પશી દેય છે. અષવા અપ આક ગેરર પદેતની ઉપર 
કેનદ પતત આવકો રેવ ત્યાં આગળ તે ડુંમર ૫રતા જૌોન્વ 
જેમરળી થરા તષ પરષ સેટલો ૫:$૫ઞે પણી રેયષ ષે 

૨ મેજ, કાભ અને ડખ છે જષીતમાં મહા હેમ, જ્યાં 
આમ પચ્ષરતી કંકરીગ્ેદ ખ્ય ગતો જેર રગડી માડી રોમ, 
અપવા જ્યાં આગળ હો સ્‍તે લાસ ખાડી મતો ડે ૨ર રમતી રેપ, 
સ જગ્મ છદ મ્પુર સ્રધ્ડું પાણી કો આવે છે. ન્યાં આમળ 
પરતા છેદ્વાળી તઃમાતા રગ સ્‍ેવો લાલ રગની «મીન હોમ 
તદા અમે તુરી ૨૨૬ પાણી થાય છે. નપ અમળ કરપીણ 
શયન રમ «વી «મેન રેમ ત્માં અ.ગ્ઝ ખારૂ વાર્ણી દોમ છે. જ્યાં 
આગળ પન્ડુ રગની ડપર કાડી હેય ત્યો અગમળ મોદાના સ્વાદું 
પાણી આવે છે. જ્ય, આગળ ઝીના રગ જેવી માટો હેય ત્યા 
ગામ મોક પાણી મતી આવે ફે. 

૩3 «ય આમળ કામ, સાદડ, આથી, રોઝ, સીપ, લીલા, 
રદમમ્, પીષેરે ઝાડેનાં પ.દડૉ લુખાો અને કાષ્ટ પાડેશાં હોય, 
તેમજ ખૌષ્ઠ રણવેથી પટુ લુખી છેવ ત્યા આખ પાણી પુંજ ઉડ 
દેશ છે. 

૪ જે જમીન સ્ક, અભિ, રાખ, ડટ, કે ગધેડાના રંગની 
માદી દેય તે પાણી વમરતી હેય છે. પરતુ છે લાલ રગની 
જમીનમાં લાસ રગતી ટીસીકાવાઝુ' કેરનુ' ઝાડ હેર ને તેતે તોડ” 
વાધી દુધ જેનું તીક્જનું હોમ તે! ત્યો આમળ પચ્થરનુ' વજુ આપે 
છે તે તેવાથી પાણી થાય ખે. 

પુરો ખોદ જે «ગોખે પથ્ધરનું વઝુ આવેલ હેમ તે 
વેદ્ઞનો રગ “તે મમ ડે મેપ્તી સમાન કારે રમ અષ્વા પાસા 
ઉરના જેવો રોપ, ધવા નરે પષ્થર દ્દેડવાપી સુર્ષા જેવો તે 
કાળા રને તિમ્યે ગપવા કર્ષસ રમતો નીક્મતો રોમ તો તે પદ 
પ્ોદયા ખાદ પરષ પાષ્ઠો પાષ છે. _ 

૬ પઘ્ષપ્તું જે પછ કુવર, મધ, પી પે પેપ અત્ષસનઃ 
૨૫૬1 ન્ટેતું હેય ત્પાં પઝુ ખપ્ટૂડ પાણી ષાષ છે. ક 

ખ જે જગ્માગને સભાના રગ સેવા સપાવાર  - 


જ 


ક 


જુદી% તરેડતુ' શળ કુલવાળુ' રેય. (કદરતની વિર્ઠ) તે ઝાની 
દક્ષિગુ તર₹ અર પુચ્ય જેટવી ૬હાઇએ પુષ્કળ પાગ્‌ી થાય છે. 

૬૦ જે જગલ, અધવા અનુપદેચની «/મીન ઉપર ચાલતાં પત્ર 
તળે દતી જવ તયા દેહ પુરૂવતી ઉ'ઠાઇએ પાછી થાય છે, તેમજ 
ઘષ ભાગે કી! જેવાં અતુએ રડેડાણુ વીતાતાં નજરે પડે એવી 
જગોમાં પગ દોર પુર્વ જેટલી 5ડાઇએ પાજી થાય છે. 

૬૧ «યાં આગળ સધળી જગ્યા ગરમ અથવા મોડી ટાદી 
અને મેડી ગરમ, વળી ટાદી એ પ્રમાળેની જમીત હોય ત્યાં સાડા 
ત્રસુ પુરૂષ નીચે પાષ્યી થાય છે. 

દર જે જમીતમાં એટલે જગલ અથવા અતુપટેશમાં ધરણા 
ભાગે રા(દાએની ગુડી હોવ અષવા હાર હેય અને તેમાં વચ્ચેના 
રાફડો સૈથી શેચો હોય, તો તે રાફ્ડાતી તળે ખાધ્વાથી [કત 
ચા* હાથ ઊંડાઇ પાણી થાય છે, તેમજ જ્યાં આગળ ખેતી અન 
ધવથ પાર્ક તૈયાર થતાં સુકાઇ 4 અને પુષ્યું રીતે પાક તહીં 
એડ “ગાએ પણુ ચાર હાથ ખોદતાં પાજી થાય છે. 

૬૩ વડ, પીંપળ, 3બશા એ ત્રખૂ ઝાડ જ્યાં આંગળ ભેળાં 
કગેવા હોમ «ખં આગળ એ ઝાડોની તને ત્રણુ દાષ ખોદ્વાધી પાણી 
નિકળ છે અથવા વડ, પીંપળ એ બે ઝાડ ભેળાં ઉમેલાં જે જગાએ 
માલમ પડ તે «યાએ તે ઝાડ તળે પગ ત્રણુ હાષ ઉડાઇખે 
ખોલવાથા ગ્‌ા આવે છે, અને ઉત્તર દીશા તરક વહેનારી પાણીવી 
પુષ્ક| બાં* આર છે. 
માં વૈશ્ય અતે વાવ્ય ખુષુ તરની દીહ્ા તજવી 

, “ને એ તે દીશાએ કુવો ખોદ્વાથી પુત્ર અન ઓત નાર 
ધાય છે મા? તે સિવાયની ગમે તે ઘ્્િએ કુવા ખોદ્વાતું કામ 
૬૦1 કર્ડવૃ 

૫૦ તમાગે સારસ્તત સુતીએ બતાવેલા પાતી ધતવાતા રા" 
અર્ન ના 11 અમોએ આપી. હવે મતુ મઠાતમાના બતાવેલા પાણી 
થય રથ. મકધી અત્રે તધ આપીખે છીએ. 

૧ % કાગાના #ક્ષકેલી, લુખી ન હોતાં ઘણીજ કસદાર હોય 
છે. ત “12 દવાથી તણું પુરષ જેટલી ઉડાઇએ પાણી મળી 
આવે છે. અશર કે ગ્યળે, #મીત ઉપર થનારાં કમળ, ગૌખરં, 
વીચ્ખુ, «જ રાગ, '1સ, ત.સીશે, પાન, ખજુર, ન્'ખુએ, સાદડ, 
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૧૪ જે 3ૃવાનુ' પાણી બગડી ગદ ઘટ ગયું રોય આપવા 
પ્રધમધીજ ૬$વું, તર, ખાર્ડ, મે.છું, ખેસ્વાદ ડે દુર્ગાનું હેય, તેષાં 
મરક, મેષ, ખસ, કેવા તુરીયા, આંબા, બને નિરમળીના પળ 
સરખા આગે લે કેક ચૂ્ઝને નાંખરાધો તે પા નિમળ, મીડ , 
મુમીદર અને બશ્ત પખૃ ખને ચુઝ્ેવાઝુ' ઘષ «4પ છે 

અપુર ઝાડની પામે અમુક સ્પે બમુર નિશાની દેવાધી, 
અમુક 3દાધઞે પાષ્ટ્ઠી થાપ છે સેમ અપે ટું, તે પાત્ને સ્પેદશ 
ફન લાગમે, પરતુ તે એમ નધી. કાર્સ જેડી રીતે કાષમના 
સર્રીરપાં નાડીયેદ પથરાઈ રદ્દી છે તેરીશટ રતે પૂદરીતા પડમાં પા" 
શતી છીશાર પથરાસ રડેશી હે. શરીરમાં જેમ દેણ તાડી ધી 
ઉપર તો દેઇ નછી ધગી ઉડી પથરા રહી છે, તેમ જમીનમા પુ 
પાણીની યપ માય ધન કરર રો કેક ધણો 5 ડી ૧૨ાં કરે છે, 
હવે ઇેટજીસક #તહતતી રસવેડીરોતી એરી પૂરી રોષ છે કે, તેડા 
જે સ્પઝે પષ્ઠી ત*કની દરા ( માય ) વરેરો રેવ ર૧77 દળી 
સ ફે, અતે પેઝકીક ગેરોપા પાષ્ઠીવાઈી જગેમાં પગ 5:73 શકે 
દે, ડે વાતનેર રિચ્ર કરી તેમ? પેસે ્વતુખવ હેર ખનુ અતે 
શારસ્વવ ડીગેરે ખદ જે અઅ અનુ હે, તેતુ સે આ 

54 ૬ છે, તેપા તે પેપ્પષ્ટ પારે મત્ય તધો 

જગકોનપ્ય જે પદષોવી થમે વહે પ, ને પુરે, ઘણુ, પક 
ઉન્ર સને ચારે દિએ અતે અકર, ક્ટ.ત, વાયથ૬, નાત, ગન 
ગ્‌[૬ પૂષામ્ેડ તરી વહેતાઉ દેર છે. રેમ, ૧૫ વેર ચાવે 
રૌસાસેમાખાં વરની કાપો વધારે ૬૬૬૨૪૦ ?ે!વ દે, અન જદી 
થોમેરે તરે પાડયો વરેનારી અ.હો %રર૯૧ાો દૈવ 
*. સે શીડ૧ પાતારષ કો સટી દપર દરતાર 5૦% ચ ષત 
દમ છે, જે ૩૯ કૌર (માપ) ના નમે ગે'ડ્ખવ છે. જ્ય 
થમ 5૫૬૨ આવે દે સક. પ્ષ્ટોડી તદ દેક૫૩ દીપમ પઃતો નકો, 

રરામ્યષ્ાં યતી *:૫૬ ડક કરો, રેમ પર્‌ ઈઝ 
હમ અચ પખો ભરત તેતસે સધ. 
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થપેશા સોના, રૂષા વિગેરેનો «૮ લેઇ શકે એવી ધા]એ, 
તને માટે અતયારે વર્ષોનાં વર્ષો થયાં પ્રવત્ત દરી રહા છીએ 
#ર્મનસીક્વર કે અમેરીકન ગોલ્ડ કરતાં કપ વિદેવ દરી રહયા 
ભારે પ્રાચિન શમાં માત્ર અમુક વનસ્પતિના રમતું મિત્રણુ 

પારા, કે દરતાલ નવા ટ્ષારોની મૃદદવડે કુદરતને આગખેડુબ 
| મેનું કે રૂપું બનાવી ખરી પાતુને બદલે ઉપપોગમાં હેતા એ 
ખોછી સેોષનું પદીજ્ામ નરોનું. 

પાચિત સમયમાં એ ૧ઉહોઝ કળાએ!ની બતાર2 કેરા ધમારે કર 
[આવતી હતી તેનું અવે કઇક દીર્દરન આપવામાં આવે 
જે સે મનષિ ઝોધખે?ળ ઢરત!ર સાવસિક નરને 2૧: સહાયન 
8 થપ્ર પારો, 

વજૂતા જેવો સીમેન્ટ બનાવવાની રીત--ટીમરવાનાં 
હૈ 1, પ્રાદનાં કાચો ૬, સે'મળાના રુલ, સાથના બીજ, ધવ 
ના ઝની છાશ, પે? એ લધું મળ ૬૩ રોર લેઇ તેતે 
પીસ રેર પાણી સહે હરાળતાં જ્યારે ગષુ રોર પહો ભાદી રહે 
ર ઉતારી ગાજી લેછે પછી તેમાં ચદરસ, રીરાબોળ, ગુગળ, કરીન 
કૉ હ, વવદરતો મુર, રાળ, અળસી, અને બીધાતે ગર્ભ 
ખધી ચીબેનું અત્યત રઝીશુ ચૂર્ઝું કરીને નાંખી, પછી સારી પેડે 
તે ખપી ચીત્તેને મિષ કરે, અ વષ લેપ ઝેવા નામધા વિખ્યાન 
તિ અષવા સીમેન્ટ છે. તેને દેવાલવ, માન, રરા, પ્રતિષ્ઠા વિસેરે 
૨ ગરમ કરીને લમાડતાષી કરોડે વર્ગષ્યત ધોવાઇ કે પષ્ાઇ 
0 સિવામ ટો ર8 છે. અને ૬વા, પાણી, બેજ, ટર, તથય, 
૬ વિગેરેની તેના ઉપર ૩૪ પુ અમર થતી નષી. 

બછ રીત--શખ, કદ, ઝુમળ, ધરરો ધુંવામ, ડેના 
ચાં દળ, બનતો મલ, ઝેપટીનાં કશ, રીઅરતાનાં કાચ્રે દર, 
દિશ, મહતો પ્રળી, મજ, રાળ, ગેઝએ, જંખડ ગે ૫૦3 
સેતુબા સરખા આગે સેઇ વાટી તેએાનું અત્યત સ્પ્મ ગુષ્ટુ કરી 
પર કહેલી રીત મુષ્ટ્ત વૈવર દેરેથા ઉદાઝઝનાદ પ્તખ્ીમ્ડે મેરાવી 
વસ્તિ 5૫૨ મુર ખદ્નદાતી તેતો ખકાન, દેરાલપેડ, ર૧3, વાવે, વિગે- 
ને મેપ કરશથો તે ષઝુ ઉપરના સુજજશક રિષર રડી ૨3 છે. 
થ્રીછ રીત--માય, એસ ખને બડરીન સમદ, ગપેદાના 

પળ, એસ અને ઝાવતું ચાખ, લીબદાની છોગેડજીએ1, પેડનો પ્ર 
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એમતું ચુ્જુ કરી ઉપર કહેલી રીત મુજબ કરેલા ઉકાળાના ચારણીમાં 
પ્રેળવી ખદખદાકી લેપ કરવાથી તે પગુ ઉપર સુજબજ રિયર રહેશ. 


પાથી રીત-૮ ભાગ સીસું, મે ભાગ કંસું, અતે એેક માગ 
પીતળ લેદ સરવે. ગીનેતે સાથે ગાળી ખાંડી ચૂર્ગ કરવું, અતે કરતે 
પણુ ઉપર કલા મુક/બ તૈયાર ફરેલા કવાધના પાખી માથે મેળરશ 
“અદખદાવીતે લમાડવું. 

વૃક્ષવેલી સ'બ'ધી પ્રમેશ્ગે--વેટી અતે બકરીની લીંઊીમાનું' 
ચુર્ણ પયર્‌ તોલા, તલ 2૫૬ તોલા, જવને રેડી છી લોટ કરી તેમાં 
ગ્રોળ મેળવી કરેલો માષતે! 1૪ તોલા, ગાયનું માસ ૪૦૦ તકા, 
પાયા ૫૧૦૨૪ તોલા, એ ભવી ચોત્તેને સાથે મેળવી સાત દિતમ રહેવા 
રવી, અતે પછી જે ?કને કળ અથવા જુલ ન આવતાં હોય તેતે 
શોંચવાષી વાંઝીયા રડેલાં રક્ષવેલી વિગેરે ધળ ક૬ુલયુક્ત થાવ છે. 

બોજી રીત--તે એમ ન બની શકે તો કળથી, અડદ, મમ, 
તલ, અને જવને દધમાં નાંખી ઉકાળા ડરી પછી તે $ધષી ૬8 
વેલીને મીંચ. 

શો સહિત બક્ષ ઉગે તેવો. પ્રધાગ--ગમે તે ઇસતા 

ખીજ લેઇ તેતે ધી ચોપડી દ્ષમાં તાંગે. એમ દર દિવિમ મુવી €* 
૧% કરે, અર્ષાત્‌ આજે ધી ચોપડી દ્ધમાં નાંખે તે બીજે પ્નિક્ન 
મહાર કાઢી માયના છાગુ વડે ધમી માફ કરી પું ધી મોપડી 
દૂધમાં નાંગે એમ દશ દિવિમ કરે. આદ સુવર અને «૬ના મમમ 
તેતે ધપ દેણ, મ!છલાં અને સુવરની ચરત્રીની મારી પેડ ભાવના 
દ, જે જમીનમાં ધષબ તવ વામ્યા રેય તે જમીતમાં ભવે, મને 
દુધ તવા પાજી શેમદ કરીતે તે વડે સોંચે, તે! એ ખીશમાંથી જે 
ઝાડ ઉત્પન્ત થાય છે તે કુવ સુડ્દાં ઉતન્ત થાય છે. 

ફળા સહિત વૃક્ષ ઉતરે તેવો પ્રેધામ--અકેવ (રાંક ) 
રાં બીકે પાડી સવે પમી તેતા વડે ગમે તે ઝતા બીજને 
સેકસ પુટ દે. બાદ ઝાકળના પાછઠીયી લોંતખેવી ૬/મીતર્માં તેતે 
વાતે તો એક ક્ષત્તુ્નં મરો ષયુક્ત ઝાડ તૈયાર થાય છે. એવીજ રીતે 
બગેદલનાં બંઈ૮નડ તેલના પુટ દૈરાધી અષવા વડમુ'દને પાનો સદ 
વ'ડીતેના પુટ દેવાથી કે વડમુ'દાંતા તેવતા પુટ રતાથી પત 105 
ઝાડ તૈરાર યાય છે. 

થબીછ રીત-તકમુઈો ભજ લેટ તેતા પરતી છાલ કરારી 
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જદ આંદસાનો બયતી મોંતેને પમાં વાડી તેરા સાત પુટ 
જાના ખ્‌જને દે છયે સકવવદે. આદ તેતે ભસના છાષુમી ઘસી 
કરી સેસના પાષુપી બતાવેલો છાયુતા મેદદરામાં રાખો મૂકે, 
અમારે ૨3” પદવાષી «મીત બીન્તણ «વય ત્યારે વાવે તે 
જ દ્વિસ્માં ₹1$ તેયાર સ્ટ તેને ૬ છાગે છે. 


અ બડી, સાંગ વિગેરે ઝાડે] કે જેઝેોાનાં બી? ગતિ કરીસૃ 
ઘો તેષને ઉગતાં તેમજ વધવા ધષ્ટ7 દીવસ જષ છે, તેવી 
તો બીજને વાવીતે પુ સ ડૉમર, અદદ, તલ, જ્ય ગેઝેાનુ” 
દૃ અને સું માંસ, દૂધ તા પાછી સાપે મેળવી તેનાથી રસીંયન 
અને દજાદતે પુપ દે તો તત્લ તે શણ 523 નોપલે છે, ગમ 
1 ૪રે5 ન્ષો. 
ઝાડ એકર જગ્યાએથી ઉખેડી બીજી જગ્યાએ વાવ- 
નો। સમય--જે સપાને ડાનસ્ન ૪થી નધો તેતે ગક ૬/ગ૫1- 
ષો ડેડીને ખીછ જ્ગ્યાએ શિશિર રતૃકાં લગડ, જેને ડાએ 
] રોય તેને દેમ'તમાં, અને જેને સૂરી પેડે ડાં, દાઈકા પુરી 
મ્‌ તેને વર્ષા્તુર્ષા વાવર. ઝ!ઇને સેસેરે જગ્યા ઉખેડીને બીજ 
3 વાવ્તી વખતે મો, વરષ્ારે, તક મધ, વારર્રોમ, ૬ધ, 
તે મપનુ' દાખ એ સધ?ને વરી મિધસ કો તે વડે ઝાડને 
તષ પણને ડાઈીએ ષી લેપ દરી પછી સેરેક સ્ક્ેવ ઉખેડીને 
જી લપે જાવે તો સરપ ગ્યા સિર જેન્સતે પદ હાજ 
દી ચે) “ર છે. 
ગતેદ પ્રકાર્તી શગ'ધીએા વિચેરે ભનાવવાની રીત-- 
ક, નખ, છીપ, તસ્‍્ટ, કદ, દોરાગ ગે સપ આીન્રેને 
રબર હેર તેનું ચૂત ટરી તકના તેય મેક્સી ઝેક ખ્ાટથીમો 
મરી તે જાટથીતે ઝના તાડ રાખે તો તે તેણ ચતા દથી 
જેરી ઝુષપી ખેસો ન્નમ છે. 

તમયષપ્ત, ેત્રરયેટ, તમર અને 33નું તેશમ્તર મેઝ૨- 
પાષી ફળતા સ્‍ેરું રમપવ: ઝુ પર ઇમ છે, અતે તેરા ચાન 
પેરવી ચાન જેપી મધ ખેસે છે ૧-૩ સતે ₹૧૬૦, તજ 
અતે પાષ્ટા ખેટ્બ્ના રે,વ તેર કેદતેવના જેરી ઝે થ્યવે દે, ખત, 
શૌજારક, અને નામરમેરથ એ દરેક ગમ ગેડ અત, કદે ઝાર 
બાઝ રળી ખે ભાગ, નતદા અતે ગુપ્ત ખે અઝ દેર “ડી સુઝ 
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કરી તેમાં ગોડુ'ક કયુર મેળવે, નાદ મધ મેળવી તેતી સળીઓ બતાવે 
તો ૬ાજાએઓતે યોગ્ય ઉત્તમ ધૂપ બતે છે. 

ત, ઉપલેટ, મેદીતાં બી#, ગળી, નાકઈીકણી, હીરખેળ, 
અગર, નૈત્રવાળા, નાગકેસર, તમાલપત્ર એ સઘળી ચીને સરખા 
ભાગે લેઈ વારી ચૂ કરી બગરાના રસમ મેળવી માથે ચોપડે. 
ખાદ અંબળાંતા પાહ્ઠીથી માથુ ધુએ, તો. સુમધીયુક્ત યતા ઉપરાંત 
%શને આયત પુછી મળે છે. 

ખૂસ, કથ, તેત્રવાળા, શીલારસ, યડ્કચુરે,, નાગકેમર, તખાલ, 
નાકછીંકણી, અગમ, ડમર, તમર, ધાણા, વ્યાધ્રતખ, કપુર, બેર, 
અને નખડ એ ગુમ્રધિવાળા પદાર્થોમાં મુખ્ય સોળ થીજ છે. માટે 
એમાથી મરમાં આવે તે ચાર ચીજને લેધ્તે જુ જુદા પ્રમાણમાં 
મિથ કરવાથી અનેક પ્રકારની ગુત'ધિએ તૈયાર થાય છે. પરતુ ધાયા 
અતે કપુરમાં અતિશય ઉમ ગ' હોવાથી તે બીજ સુગધિએઓને દખી 
નાંખે છે, તેથી તેમતે એક ભામ કરતાં વધારે કોષ્ટપગ્‌ મનાવટમાં 
લેમ નફ. જે સુમન્વાળુ તેલ તૈમાર કરવાર્મા આવ્યું હોમ તો! તેતે 
તૈયાર કર્યા ખાદ ક“, રાળ, તોળ અને નખલાતી ધુમાઠી આપી 
વધારે શૈગધિત કરવું, પર'તુ એ બધી ચીજે સાયે ન મેળવતાં દરેક 
ગીજનો અલગ અથગ ધુપ દેવો, પછી ૩૪8 કપુર અને કરતુદીવી 
વાસતા આપ. 

ઉત્તમ પ્રકારની સુગ'ધિયુક્ત દાતણ બનાવવાની રીત- 
ધરડનુ' ચુરુ કરી ગામૃત્રમાં મેળવી તેમાં સાત દ્તિમ દાતણુતે ભી” 
જવી રાખે. તારબાદ ઇલાયચી, તજ, તમાલપત્ર, સરમે!, મધ, મ 
રીમાં, નામકેસર, અને ઉપશ્ષેટ સરખા ભાગે લેઇ ચુર્ણું રરી પાણીમાં 
નાખી એ પાશ્નીમાં કેટલા કેક દિવસે! સુધી એ દાતશઞતે ભીંજવી 
રાખે, ભાદ જમદળ ચાર ભામ, તમઃલપત્ર ખે ભામ, ઇલાયચી 
ભામ, અને કપુર્‌ ત્રણુ ભાગ લેઇ તેનું સક્મ ચુષુ કરી તે દાતશે!વી 
ઉપર મસળી તડ3 સૂકવી લે. એ ધમાણે તૈયાર કરેલાં દાતસ્‌ાતો 
ઉપનોમ કરવાથી શરીરનો રમ ઉત્તમ થાય છે, મુખની કાન્તિ ઉત્તમ 
થાય છે, મરોડ” અ'દરની બાજુષી તિમંલ અને સમ્ધયુક્ત થામ 
છે, અને વાષ્્રી મધુર થષ્ઠ #1ય છે. 

બનાવડી સોનુ” રૂપું કરવા સંબ'ધી પ્રયાત્રા-મદલીના- _ 
થનેઃ રોધ--મ૬ તાંબુ ત્રયુ ચાર તોલા લેઇ તેનુ અતિચય પાવડી 


વામજ બનાવી તેમાં ચાર તોલા પારો નાંખી ચુશ્ને ચઢાવી નીચે 


૧દહ 


ઝમાવેલો દીવો સુદી તેની જરે દેતા જં અને વામષ્ટમ સામનો 
ક્યુ પદના ર્ટતા ટુવા રેતા ર્ટેવું. સે સુનત સાવ રાજિ 
પ મ શિ 
દિવસ પર્દ્ત્‌ કરવાથી તે વામષુ તરસતાનું મટી જઇ સોનાનું થઇ 
* છે. 





સિ નામાર્જીને કરેલો સૌધ--ડરતાળ, સેર સસ્થ, બગ- 
ભરમ્‌, અને પારો ડ દરેડ મીત એક એડ ભાષ લેષ મરડાર્રીંડ- 
ના રેસમાં તરગ લ્તિસ ખરલ કરવા. આદ તેમાં એ ભાગ રપના 
વરખ, અતે ગેરેક ડુકડાનું' દડું ડમેરી સારી પડે ખરલ કરી તેનો 
3 ગોરે ન્વ,નો બતાવી તેકાં ગ ઝોજાને પાડી વથ૮ડુય, વર્ર 
ઝુ કરરા સૈયર સરેકી માટી વડેશ્ટ તેતો સપા મધ કરી પછી 
શકીના દદછુમાં તે મુમતે મૂડી તેના ડપરે હૉડલાનો મહેઃડા સુધી 
વેકુ મરી હદ દાદી સપા ભધ ટરી ચાર પરેર મદ અગ્તિષી, 
સાર્‌ પરોર્‌ મધ્યમ અગ્તિથી, અતે ગાર પેર લીત્ર અથી તેને 
પક્વગું અને પછી ડુ પડવા દેર. રસ, ચર દિવસે અતી જતી 
ડી થયા ભદ મુવમાંથી ઔવધ કાડી કેવું. બાદ એે.ન ભાગ ગંજુ, 
અને ઝેક ભાગ આ એપષ સાપે સેતી વથ્ત્ઝુપમાં પાલી 3 
ઉપર સુકી મળો લેવાથી તે ત્રજુ રૂપા જેવું સ્ેદ પધ નત ફે. 
બીજે પષોગ--રુહ પારો, વહનાગ, ગધક, હરતાલ, ગે 
પેક એર ગર ભાત, સોમથ એ શગ, અને ગાંત્ાનું સુણ એ 
સેનની બરાબર ફેણ તેતે વચ્ન્ઝુપમાં ધાત માંધઃઝો ખધ કરી 
અપ્તિમા ધષવામી તે ત્રત્ઝુ ચદ્માં જેડું સફેદ યશ “4૧ છે. પછી તે 
ભા જેટલીમ ચરી હેઝ ભન્નેતે સાથે ગાગવાયા ગામી રૂપ થષ્છે. 
વજ્મુષા બનાવવાની રીત--પરના નને પ્રપોગામાં વથ્ટ- 
જ્યા વાપદેવાતે પુ” છે તે બતાવવાની રીત એવી છે પ્-ડ્સ્ર્નાં 
જગે દોતરની રાખ એ બાગ, રાજ્ડાની માટી સેર જામ, દેલના 
મહેકતું સુર્ષઠ એક ભામ, ધાપાખ ( ચ્ીરોડીનેદ ષત્યર ) ને; સુનો 
સે જામ, અતે સર્વેની નરાખર્‌ કાષ્ટસના વદ કેઈ તેતે ખમરીના 
દપક ઝક પ્રદર સુધી ઉશાત્યા સાદ છ હકાર સુષી તેને ખૂષ્ઠ કદેન્‌ 
. ખર ગાયના થાષુ જેવા ગારારની તેકથી ડેસ્ડીઓ મન્ટ્વડી 
વજ્મુવાને નાખે એોરઝભાષ હે. આ પ્રે ખનાવરરમદે અ;રેરી 
સદ ( ફુલદીખ માં પારે દ્રતાલ, સમક વિકેરેતે સ્રી ર૧; 
જપ ૩રી અડિર ખપ્પરામા અવે તા તે 5 સ્રા ૪. ઝેર 
જ્ટેજ આ મુવ વાપર્રાને મવું છટે. 














૧૦૮ 


બીજ પ્રયોગો-કલાઇતો ઝીચો ભૂડે કરી ચણાના હોઠ માથે 
બકરીને પદર દીવમ સુધી ખવડાવતો, અને જે લી'દીઝેદ નિક તૈ 
જકડી કરી રાખવી, પછી એ લીંડીઓને બાળીને રાખ કરવાથી તેમયી 
ડપાતા ઉત્તમ રવા તીકળે છે. 

હરતાલતે એક પખવાડીયા સુધી દેડકાના ત્રૂમમાં ભરી રાખવી. 
પછી તેનુ' જેવી રીતે ઘુપેલ કઢાય છે તેવી રીતે પાતાળયબે તેલ 
કાદવું. એ તેલ ત્રાબાના પાતળાં પતરાં ઉપર ચેદપદી તેતા ઉપરે 
આકઠાના પાંદડાં વિટાળો પછી ખેરતા ડાલમાતા અત્નિર્મા તપાવ૧- 
વાથી ઉત્તમ સુવર્ણુ જેવી ધાતુ થાય છે. 


૯ 

નિમ્ળાક, ગંધક, મતસિલ, હરતાલ, કૂટકદી, પારૈ!, નવષારે, 
અતે સામલ એ આડ એપે સરખા બાગે ક્ષેઇ ચૂર્ઝ કરવું ખાદ 
કલ ખાષરીયાતી કે જસતની એક ૧1ડકી બનાવી તેમાં અર્ચ્ય 
નાંખી તે વા!કીતે એક શરાવલામ મૂકી તે શરાવલામાં વાડીના કા 
પર્વત મિધાલુગુતુ' ચૂર્ગુ ભર્યું. પી વાડીમાં પેયું ચૂર્ગુ નાંખી 
ચુક્ષે ચઢાવી મદાગ્તિયી તેતે બાર પહર પયત પકાવનું. પકાવતી 
વખતે વાદકી મામતાં કુમ! પાંદદાતે। રન વારવાર રડી શરેલી રાખવી. 
મ્ય ખૂ” જતા આવે કે પાછે ભરતા રહેતું. એમ બાર પ્રહર સુધી 
બરાબર પડબ્યા બાદ તે વાંડકીનું ચૂર્ગ કરી ત્રીસ તોલા ત્રાંમાતા 
રૃમમાં એ ચૂર્ગુ એક તોલો નાંખવાયા વ્યવકારમાં કામ લાગે એવી 
માના જેવી ધાતુ થાવ છે. 

ખાંજુ કેટલીએક કપયોાગી રોપધેઃ--દેઠકાતી ગરબી, ગોર" 
ખમુૂઠીને રમ, જળોની ચચ્બી, અતે ગેવાલ એ ચીશ્નેતે એકત કરીતે 
રરીરે લેપ કરરામ આવે તા અગ્તિ બાધ કરી શકો નથી બતે 
તૃથ્રી અગ્નિના ભડકામાં પ્રવેર કરવાથી પગ તે શિતળ ઘાપે છે- 
રૃતતાથી દાઝી ગયેલા મનુષ્યોને માટે આ ઉત્તમ ઉપાય છે. , 

૨ લાલ કરેણુનાં કલો, લીલામાં, અમલવેત અતે દેડ3ાવી 
ચરમી માયે મિષ્ર કરીને એક દર્પપ્તુ ઉપર લેપ કરે. પછી તે હપણુમાં 
જે મનુષ્ય પેદતાનુ મડે જુવે તેતે પાતાનુ' રૂ૫ ઘો1ા, ગધેડા અને 
ઉટતા જેવું દેખાય છે. 

2. આંકલાનાં તરીશ્તેનાં તેલનું કા97ળ પાડી “તે તે ગાયતા 
ઘીમાં ત્ેળડી અ.ને અજન કરી દષણુષાં જુએ, તે! પોતાનુ' સ્વરૂપ 
*તુ૬ા9૪ પકારનું જષ્ામ છે. 
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પી કુ ૪ આંક'ાનું' તેશ, ખોસ્તું પીત, અને બીલાખાંતા બાજને। રષ 
૪ એેત્રષુને એપ કરી દર્ષેરુ કવર લેપ કરી તે દપણુવડે આદશ 
જુમ તો શુવત્રદષતો સમય નહિ હોવા ખાં પણુ તે નજરે આવે છે. 
, “જ બગ્થીયાના દૂશેના રસમા સદ સરમાતે મર્દત કરી પુષ્ષ 
નંક્ષતર્ષા તે સુરપાનું નેત્રોમાં અજન કરે તે] દિવસે પખુ સર્વે તાર- 
ખપળ નજરે પો છે. 

-1 ખે પ્દારાવાળા સર્ષ (મ1ા૫૬૬) તું લેદ મ્હોડાખાં રાખી 
ને જમો પ્રવેશ કરવામાં ભાવે તે મમરતી મારક સુખે જળમાં 
', 'શમવા”જતાં પણ્‌ પપ પ્રરારતી અબદુર આવતી નથી. 

ક છ ભીગેરાર્તા ભીતુ' તેક કદી મંબાના પત્રા ઉપર ચોપડી પછી 








“ર પ્યાન્દ સમયે તે પત્રાને સર્ષની સન્‍્સુભ રાખી સને તેમાંથી સર્યને 
, જવામાં મ્ાવે તો તે રષ સડિત નજરે પડે છે. 
«પરખ પામી સૂકાઇ ગયેશાં માછપાંગ્નોને જે બીજ્ામાનું તેલ 
મોપદી પાણીમાં છોડવામાં આવે તો તત્સણુ *વતાં થાય છે. 
| ક. ગીપનાં ભનને નેતેનુ' પષક પથક ચૂઝુ કરે, પછી જમણા 
, સૈત્ર્માંથી કરેથા ચૂર્ઝું વો જમણું અતે ડાબા નેતરમાંષી હેલા ચૂર્ષુ 
જ વે પોતાનુ ડાજું નેત્ર બજે તો દીબ્પ દછિ થાય. 
“ ચરી ચુટીશ--મુ& પારે ૩ ટોક પ્રમાણે લેણ કાળા પંત 
“ ૬ના એ પલ તેકર્મા સત દીવસ ખરલ ૭૨૫. જ્યાં સુધી પાશ 
(, #પામ નદી ત્માં સુષી ખરવ કસ્વું “નરી રાખવું, એટલે જ્યારે ૪ 
, [શોના અ॥ારષો અધાર #ષ ત્યારે તેતે અડતા કેઈટનાં લમા 
* 1] મોજાર્મા ધાથી ઉપર સુતર વીંટાળી દેવું કે જેથી ઢગલી આંગળી જેવા 
£- / આદાન થાય, લેતે તડ સુકવી સરસીયા તેપમાં તળી કેવો, એ- 
“ટેશે-નમાં સુધી અપું તેહ નળી ૨૧ ર્ત્યા સુધી તળો. પછી ગે 
વોજાનતે કાટી હેઇ ઇસયડે રાખવે!, તેમાંથી ગોળો ભદાર કારી તેની 
* પ્રી માટે ગક દુષ અરેષા ધડામાં સુશ્વી, અતે તે પડા મહિનુ 
 યધ તષામ પી “મ તો પછી તે બોળી એક અરરાના મોમાં ધાથી 
 પરીણા કરવી કે ક બકરો કામયુક્ત બતે, અને દેદનુ' શાન ભુમે 
તો.તે ગોતી વૈરાર મણ નષ્ટી સળધી, ફરત "રાના મોમયી 
કહી કેડી, કેમ નને અપ્રા તે ગોળી ગળી «ય તો તે અકર 
-.શાત પ્રસ પાંખે છે. - 
! સવી રીતે ઝે પારદ ગોળીની પરી કરી જઝાસે શુહ્માત 
 શાંયુસતે ગાના પતાના મેભાં. ક તો વે જનની મદદ 
ક ૨૦ 
ર ર 
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ક'૪ પુ માધત સિવાય સો ગે?7ન (ચારસો! ગાવ ) ગમત મરી 
શક છે. તેમજ સો ઔ*ય સાથે રતિવિલાસ કરી શકે છે. આ ગોની 
વીર્યનું સ્ભત કરવાવાળી છે, તષા આ ગોળી મોંમાં રડે હાં 
સુધી 3૪ પણુ પ્રકારતો પ્રઠાર શરીર્પર થઇ શકતે! નથી, “તથા 
ધા શગ એ ગોળી મુખમાં રાખવાથી નારા પામે છે. થભતા 
શગ, તાળવાના રેમ, કઠમાળ, ઘદ્ય રોગ, પીન્નમ વીગેરે રેગોને 
નાબુદ કમ્નારી છે. 

આ પ્રયોમ કાક થડીશર તયા ઉડ્ડીસ નાતના ગ્રધોમાં મળી 
ખાતે છે, તત્રા કેટલાંક રસવૈદકનાં પુસ્તદામાં પણુ દથ્ટિમાયર થાય છે. 
અન'ત ૨વગુરી નામના પ્રાચિન જેનાચાર્યતા મેધી કાઢેલા 

સોના કૃપાની બનાવટન પ્રથોગે!* 

સાનું બનાવવાની પહેલી રીત--શુડ સીમાને દેવતા ઉપર 
એાગાળી ખાખરાતા લીલા લાકડાવડે હલાવ હલા 1 કરવાથી તૈતી ભસ્મ 
થામ જે, પછી તે ભસ્મમાં ખાપરી3 ઉમેરી ખરલ કરી ચુર્યું કરવું. 
જ બે ચીને એક એક પલ લેરી, તેમાં વડનું દ્ધ મેળવીને ત્રાળ 
અતે 56 એડ મુમ બવાળ એક પળ શુદ પારે મેષ તે 
પાશે મતા 0 મુમમાં મુછી રાવુકાયત્રથી જુ કવે!, પછી તતા ઉપ? 
અમીઆઃ વનમા મધર ચુષ્ન કરેલો થોડે પે'ડે નાંખતો અતે 4યા- 
વતા સ્થુકતા! ૨પ. જ્યારે અમીઆર ગળે મક ”રૂગું થઇ શૈ 
એટલે વાવુદ્ાવત્રમાથી મુમતે મહા? કાઢી ઠડી પાધવી- ક મુમતા 
પ્રો નત અ રલ થઇ 7 છે તેતે ખગ્લ કરી ચુ મરવું. 
પછી કર ત વ ન માળ તેતા એક તોશે આ ગુર્ગુ નાંએે 
તા ચો્ત «1; ધાર જતે ત 5૧ વેલા ત્ર.બુ અને 39 
જેલા શયુ બેડું ગાઢો તેમાં આ વર્ષ સેક તોયે તાંબે તે! દમન 
વવૃ તોતું થ.ય. 

બીજી રીત--ગેક મૈર શુદ સીમુ બેષ્ઠ તેતે અમ્તી ૧૫2 
પીંમાળ ્લીક,તા, બડેદાના તયા દારૂ ઠળધમ્તા નાકડાધી ખખે 
પરો? ધુટ્તા ક» ર અત્તી માવુ રખવો, પછી ત મામાને 
પ્રડદાના રમતા એક પુટ દેરા, એક પુટ ૩ મતા મમનો, એક પુટ 
લામ હી?પથી પાકતો એમ અડુકને ૫૨૮ આતવનાએે। તતા એદ- 
શેત આઇ પુટ દેવા. તેથી સીનાની મવ મોંડુસ્તા મષ્ધત શરમ થ# 
“વ છે. તે બમ્મ ઝેક તોપો લેટ ક'સ તોલા તાને ઝાત તૈત્રાં 
નખવમીં કે;તું ઘાવ છે, તેમાં કજ આમ ત્રઝાર રડી «૮૧ તેડ તૈ 


પ્રર્‌ 


ફહ હે8 પૂરી સોજો ત્રોસમાં અગ દ નામસસ્મ નાંખતાધી સેતુ” 
રૈરર્‌ થ;ય ફે. આ સોનુ અડે આની થામ છે. આ રોય સોનુ 
અતે પોખુ' સેતુ સરખા ભાગે મેઝવરાો આવે તો વાપરવા છા- 
૧૫ સાર્ડ્‌ સે!તુ હતે છે. 

ત્રોછ રીત--ખામવકારો ગધક ૧૦ ૮ લેદ ખડીને મમ 
પોંગજવી, તેને દૂવરના રમમ્ધે દારી દેર. એ પ્રમાણે પચ વખત 
દઃવાઘી ગપ શુદ થાય પે. ષષ્ઠી આ શુડ પરેલ: ૨૫૩; ત્રઝુ 
ર8 નવસોગરે નખરા, પછી પડ રેક મ્રીમાને પજ કરે પુત 
સક રડી તે પાણીની ગપ૩્ને ખાંગના દેસ અને સરવ લેડર અતે 
રૈની ચડ જેવરી સેસ રજી. પછી સોનામાં પાડે આગ 
કમુ નોખી પ્રે પરે પોંષ્જારી તેમાં પડે પડે ગ વક્તી ઝે;ગો મેડ 
રોષ, «૮ડું. જેટકો ત. કાતો આગ હેવ તેર દમમડેો ગર મે 
પ્રો સ્ત. એખ કરરધી લાલ ૨ મનુ” સાર્‌ સેતુ સને છે. જને ગએ 
તોજાખ્ઠ 333 મ્ર્સેરે ગધેક્તી ગે: નોખે તે ચોરરથુ સોતુ મને કે. 

પપ્પી રીત--ઞક જાકે મે!રમુપુ, ૨8 મારે ખાષડડ; અને 
મની ખે ખમા લેદ એ ત્રેની બુલ નુલ લરકેર નનારરી. એ 
કરે બાન સરષા દીસ્સે ખેરવી દરા સેનાનો પેક તેડકે, કેઈ તેખ્ડે 
૬ જારેપ પેજી જેમી કરેલી અસ્મેપ્યે મેગવપ:ધી ગક આની સેતુ 
માર્‌ ખને છે. ઝે પ્રષ્ડસે વપ્હરે ભસ્ત્ કેવરજપો ( પોતને ) 
જેટકા ધ્રષ્ટખુખો એનરવાખદ અવે તેટથા પ્રષપખૃખાં સેતું અને ષે. 
અર્થે જેટલ મામા બર્મ મેન્વરાષાં ભાવે તે/કો જાતી 4તમ્‌ 
સેતુ જને પે. 

પાંચમી રીત--પૂં “૨63 કાલુ સુષ્ફ લેન પ ૧૨ના રેસ 
જષ્પુટ કજ પુર્સટ દેશ, જેપો સે:તેસી ફેરા રગત મટે. પછી 
સેનની દેર તેને સપ્ટ્ઝુયુ અતે લોુનેર રમ કેડર શરુ ૫૯ 
ર૨, અને ષષ્ઠી હેને અને સેાનામુખ્સેને મેવો દેર પચી ઝેર 
૧૩મ તેજુ અને ઝરે તગ રી દેછે ખે આગ સેાન્ટપુખો અને ૨૬ 
મેત્રવેછુ ઝુ કેસ્સે કહરે ગેરે ઝેક મુભમાં મૂર ધત, બન્ને 
જખ પજ પાષું પેપ ૫: સ્ડેડુઝેગ૧રા રરેરે, આય સપ પેમન્ 
₹૪૨ ત્ય સપ ઉં, ગેખ્‌ પરાઇ ગે પેરન્નુ સુત દપ અદલ 
પ્રા શકા સેડના જેપી પાશ ષે. ખર સે:તું છ વજુ ચચ ઝે, તેંષડે 
દસપછુ કેત્તુ *ાપર બરસ” અઝર્‌ એડ સષ્ડન્‌ ભાગ્‌ રું કેક્રપછ 
આદે ડેર સેપ્ડુ ૧૦૧૨ છે. ઝે સખષ્ટે શેપ્વ ગેરર ૧ ડેડ 
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ત્રીછ રીત--પારે, ઠરતાળ, ધેળા ધાત્યાભ્રક, નવે ટકલુ, 
કલાઇની ભસ્મ એ દરેક ખે બે ર્ટાક લેવાં, અતે તેમને એક ખર્‌* 
લમાં એકડાં કરી અઆ3ડતા તકા વોરતા દુધમાં ત્રણુ દીવષ છુટી 
ચણા જેવડી ગોળાઓ બનાવીને તે ગોળીઓને સુકતતી અને 
ચાખ્ખા વાસણુમાં જુકી રાખવી, પછી બે ટાંક મતશીલ, ખે ટાંક સા- 
જીખાર એ બે ચીન્નેને ખલમાં નાંખી ધ'તુરાના રમમાં ધુ'ટવી, એવી 
રીતે ત્રમુ દીવસ ધટી પછી રસ સુકાવા દેવો. પછી ગુદ્દ દશ ઢાંક 
તાંબુ લેધર તેનાં પતચૉ ભનાવવાં, પછી તેતે વ મુથામાં રાખી મત" 
શીલ તથા સાજીતા બનાવેલા ગુષુતે અડધો અયધેો ટાક મેળવી 
પમવું. તે ખઆગળી નય એટલે ઢાળકી પાડી લેરી એટલે સ્ેદ ૨“ 
ગતુ રૂપુ બતે છે. પછી એક ઝુમમાં એક બાગ પહેલાં બતાવેલી 
ગોળીઓ નાંખી તેમાં આ રૂપાનાં પતરાં પદર ભાગ નાખી ગાળી 
લેઇ તેમાં પયામૃત નાખવાથી ચે.ખ્ખુ' રૂપુ દેખાય છે. પ્ઠી આ 
ખતેલા રૂપાતાં પતરાં આડ ભાગ અતે સારી ગાંડી એક ભામ મેળરીને 
ગાળી લ્લેવી. બાદ ફરીથી તે પતરાં નવ ભાગ અતે ચાંદી એક ભાગ 
લષ્ન ગાળવી અતે ધારે ધીરે કરેયુ (કણેર) ના લાકડાથી હલાવતા 
જઇ ગાળવાથી સવળી ચાંદી સારી ઉંચી નાતતી થખેલી દેખાય છે, 
એ પ્રમાણે કરવાથી જેવી ચાંદી તૈયાર કરવી હરી તેવી બતશે. 

ચેપ્થી રીત--કલાઇતાં બારીક પત્રાં કરો હરતાલથી તેતી 
ભસ્મ કરી, તે શસ્મથી ચાંદીના પાતળાં પતરાં ઉપર લેપ કરી અન 
સ્નીમાં ઇુકતાં એકક વખતમાં ચદીની ભસ્મ થામ છે. પછી એક ટક 
દૃરતાળ સત્વ, એક ટાફ ચાંદીની ભસ્મ લેઇ તેમાં બે ઢાંક પારો 
મેળવી ખરલ કરીને એક લબગોળા બનાવવો, એ ગોળાતે અળસીતા 
તૈલર્મા તળી પકાવી લેવે!. તે પકાવતાં કળા -રગતેો! થાય છે. પછી 
ત્રાંતાનાં નારીક પતરાં બનાવી તે પત્ાતે આકડાના દુધમાં સંધાન . 
લુષુ મેળવી તેનો લેપ  કરવે1; પછી તેં પતરાંતે તપાવી તિરયુડી 
(નમોડ) ના રસમાં નાંખવો; જ્યાં સુધી તે પતરાં 5૫૨ સફેદી આવે 
તયાં સુધી બુઝાવવાં. પછી દસ ટોક ચાંદી લેષ તેતા નેટલાં તાભાતાં 
પતરાં લેઇ બ'તેતે મુસમાં સુજી માળવાં, ગળતી વખતે ઉપર્‌ બના- 
વેલા ફાળા રગતા ગોળેદ વારી તેમાંથી થોડે યોડે મેળવતાં ચાંદી 
ન્નેડાની તૈયાર થરી. _ 

પાંચમી રીત--ચોવીય તોલા હરતાલ કેઇ કળથીતા કાન 
હાર્મા ત્રષુ દીવમ સુધી સ્વેલ્ન કરું. પછી સુકવી લેઇ ખાંડીને બારીક 
જ 
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મુ કરવું; ઝેટલે ખચમ ઘુટવું. પછી શાખા દમ ટૉક ષ્યને 
વાનો ખીજ ૬૩ રોક મેશવી સને સેનું ચુષ્યૂ શરવું- પછી તેતે 
કાના તપા પોરતા દૂપની ત્રખૂ ભાતના રેડી, પછી દેદરાની 
મખાની ચાબી નાખી પુટવું- પછી સુરા દેર મજ્જુવ 
ત્સી શીશીમાં અરી વાલુપા વત્રકા રખી આંય રવા, મો શીશીનુ' 
કૂ રાખરું. ને બે ત્રગુ પડર પુ'વાફે! નિશ્ળવા દેસ; ષ્છી 
ત કરશનેદ છીથીખાં યુથ કારી ખો એ સ્રનું કે નમી કાર્તડ 
(ી અદર ૯ થાવ #4 કરે ન્ડ. ષછી આર ષડોરની ચાબ 
ક્ત આપવી જેથી થીશીના ગઇ1કા સર્વનું સત્ય આવીને «મી 
(ધે એ સવ મભાજ્થી કેરે! લઇ પછી ગવી રીતે ફમ્વું કે અ 
વમ તરોએ બામ પાડતી ભસ્મમં પ્રેત્રવશા મતે શીચીખાં ૯૨ 
દળ સતપ મિશાપ કઇ જે એેલ ર્ડેશ્ા હોય તે પગ સત્તની પેડ 
હરા મેળવવો, પછી મેક સરખી આદ પ્ડેઃરની અંગ્ત આપવી, 
છી શી્રીમાંથી ને ત્ધા પરતો શામ છોડી દેશ વ્ચમાંનો બાગ 
દેવો પ્છી ચોરીનાં આરીક પ્ઝા સત્તાના સખાન તોખી કેટલે ચાંદીના 
પત્રને ઉપર નીચે સદેદ દાય રાખો અધ મુડમાં રખો ખુત 
પષડું ડે જેથી સેમમશ જાઇ ગાજે બની તય. પછી તેતા મપ્નમાં 
જે સદેદ મત દોષ તે હેદ લેવું. એ ગોઝાની વચમાં ષ્ટ ચ દીરૂપ 
મ્ત્વ રોય છે, તે લેદ ભાર આગ પીતત્રમોં મેળવી ગ્ાગદવાધી 
શુદ ચદીરૂપ અને છે. 
હડ્ડી રીત--ઘ્ય તોલા મડર અને ખાપરી3 કેટ પ્રષમ ગધે- 
ડાના પતની એપવોસ ભાગના દેવી, પછી મનસીધ અતે નવસાર એક 
એક લેલા હેઇ તેતે એસના દુષતી શાવના રૃષ્ર પછી પેદરના દૂધની 
ભાવતા દેરી. પછી ત્રખુ તોલા પારો લેપ તેમાં ખનસીલ મેળવી અને - 
જરધર્મો નફખો પુઝ ધુરીને કજ કરવી, પછી તાંત્રાના પત્રને 
ને ૬૫૨ રાખી વંચર્મા જગી સુરી ખે પટારની આંય રેવ, 
જ્યારે ષદેટી તેષાર થાય ત્યારે ઉતારી હેગું. પછી હરતાજીનુ' નર ૯૪૩ 
સત્વ અ સોલા ૨૪૪ પર્ષટી સાપે ઝેઝાવવું, અતે સાત દીતરમ લોંઝુના 
રસમાં રલ ફરડું. પછી નાની નામાષ્હુતી રસર્મા છુરી દૂપેલીના 
અડુર ખાપરીમું તેતે કેળવી ગાતત્તી સીદોમો શરદી વાછુરા ક્ત્રકા 
કૂર આ ષડોરતી અત્તિની અપ દેરી. 
ગે પ્રખાસુ કરતા શરીરમાં ને જાત સતનો તયે કડક મને 

સતો સોજ્સેર ભમ હતમાં સ્ેઝરી ગાકવાધી અદના જેરી સેડ 
ચોટી થામ છે- ક 
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આઠ ટાંક સફેદ ખાપરીઉં, સાત ટાંક દરતાળ, એ બેતે એકત 
કરી ચાંદી, અભ્રક તથા ઉપર કહેલું સફેદ રૂપું ઊાંમાતુ) એ ત્રષુ 
એક એક તોલે. લેષ્ઠ ખાપરીક, દરતાળ ઉપર નીચે મુકી યુમમાં 
જુક્વાં એટલે ખુબ ધમવાં 3 એ બધા ગળી “નય તેતે ઠાશતાં 
એ તોક્ષા સુંદર રમણીક રાંડી તિઃસ'દેઠ તૈમાર થપેલી જણે. 


સાતમી રીત--૪ પળ લોદાનુ' ચુર્ણ લેધર ચાર ધજા ખારી 
લુણીતા રસમાં બે હાથથી સાત દીવસ સુધી ખુબ ર્થી ધસવું, 
પછી આ ચુર્ચુમાં સાત ટાંક દરતાળનુ” સત્વ નાંખી મજબુત મ* 
ટીની મસમા ગખી નીચે ઉપર કપડમ!ાટી કરી પછી તેને 3યલાને 
હગ્લામાં મુષ્ટી ધમણુષી ધમવ, એ પ્રમાણે યુક્તિષ્રી ત્રણુ વખત ધ* 
શ્રું, પછી તે ચુર્યુને કાઢી લેઇ પછી સાત ટાંક શુદ કશાઇવાં 
પતરાં લેઇ તેના ઉપર આ ચુર્ણુ સુકું, પછી &પર છાંટા ભી 
સળગાવી દેવું કૅ જેથી ચુષું કલાઇના પતરામાં મળી જાય (ઉતરી 
નય ) પછી તેમાં લે! તથા હરતાળનું ચુર્યુ ઉપર બતાવેઠ્યું સાંત 
ટાંક મેળવવુ. પછી ખીજુ લે!હુ અતે હરતાળ લેઇ તેમાં ઉપર્‌ પરમારે 
તૈયાર થબેલુ ચુણ સાત ઢાક તથા ચાંદી નાંખી બેમાં મુમમાં મુકી 
ગાળતાં લેના કટર જેવું યટ “મ તારે કાઠી લેવું, અતે સાજ 
ખાર ચોપઠી તપાવી શુદ્દ કરેલાં પીતળના પતરામાં છઠા ભાગે 
ચુર્ણ મેળવી મુમર્માં ધાલી ધમવાથી પોતળતો! રંગ ચાંદી જેકે સરે 
થે૪ નય છે. એ પ્રમાશે સફેદ યગેલ્ઞા પીતળમાં ચાંદી મેળવી ગા: 
ળવામી વ્યવકારમાં કામ ચલાવ4ા લાયક રૂપુ તૈયાર યાષ છે. 


અઆડમી રીત--પારો, મતમીલ, ધાન્યાશ્રક, કલાઇતી ભસ્મ, 
રાળ, સાજખાર, ટકષુ, એ બધાં સરખા ભામે છ, છ તક શને 
૨૪ ઢાંક શુદ હરતાળ વારેવી, ૨૪ ઢાંક કપીલાતાં બીક એ સર્વ 
ગીએતે ખાંઠી ખરલમાં મેળરી બે ત્રણુ દાડા થોરતા દ્ધરમાં ુટવ- 
પછી એક દઠાડે મામતા દમમાં મર્ટત કરવાં, પછી તેમાં વ%તા2 
ગ્રેળવીને આનશી શીશી લાંબી નળીવાળોમાં ભરી શીયીનું' મ્રાં બ 
કરી આડ પરોરની આંય દેરી, પછી ૬૪ ગગું સફેડ તાંબ લેઇ તેમ 
આ ભસ્મ મેળવે ( સુસકાં પીમળાવવી ) તે! રૂપુ સારૂ મતે છે 

સક્રેદ તાંબુ કરવાની રીત-ત્રાંનાનાં પત્રાં લેઇ અષેદાવ 
આર્તા પાણીથી નાકે લેપ પતરા ઉપર કરવે!. પછી તે પતરાં અ 
ઝમાં મૂજી ધમર્વા અને તપે એટળે તેમાં ખુશતવવાં, તથા ફરી તેતે 


શ્ય 


ગારો મરત કરી ગેલ પરણીમાં જૂસ્ત્વ્ગા ગેરી રીતે કાવ 
૧ કસમ નરેશ તેરમો સદ રગતા પત થાષ પે. 
નવ્મી રીત-ે!રી? તે'કા «૨ર: કવી, અને આ! તે!થ3 
છીબ્ટનુ સુર હેપ્, એે એ જતુરેખા મરે રેલા ઢક* મેકર 
તા દતા રખ ખ્ય દીપક "અર્થ રર. પછી આતમ સીસોખ' 
| દીનુ મો સ કરી વાછુર્દય ગા ગ.ગ દેવી. પી તેનુ 
ષ્ય જે ભતત ખે તે હેઈ હેગું; તે સેપ્હ તોષ તામા ગેમ 
દે પેની ગરમી પપ પવ છે અને વળો તેમાં, પ2 યદો 
સ્વ્ખરે આવે તો તેથી વતમ રષ ખને હે. 
દશમો રીત-વિચ?૧ત અતે ૬૬ સેસદ૬૧૦૫ પુપ્તે ન્ટતષી 
ગર્‌ મરે 3 નિસ્તોદ રં કરરે પરેશ રામો પતોવ પસર 
જે ભર, તે તેના રાખમાં પ્તેલકદી સેનરે છે. ૨ મ.સા ૯૨ 
,. ૨ રેસ્ડ પદે, સડે એને એરડાના તેશખ્ે બુટ. એ વખાશે 
સ્‌ દીર્ઞ પુંદી, પછી આતમ સીરમ જરી વાષ્દાયતષ સડ 
પ્રે. પછી તે શીરખ્પી સત્વ કેપ તયે રહેરો ક્ચ્રોૌ 3હાડી 
જને; હે સવર્ણ સાર્‌ માસ ૬૨૩% અને એ તોષ પરો મેવો 
સડી દલમાં હુંડી કીમી અપ્તસી ચીરીખર જરી વાસુદાય તમા 
સ્પ દીવસ અ;ગ દેર સત્વ કફાડવું, ને સરીમ્પી સતર પી 
દેણ તરે ક્ષર સદી દેશો. ગે પ્રકસે વરુ વખત ૯રતાઝનું આચર 
પતેજો સ.વ ઉશવી હેડું. પછી સેર તેરયેદ ગ્ડેરી સેર કનસધી ધરીને 
તેય સર જૂજી કરો, પછી એ અપી જરી અતે ડર સ્ટેમ 
૬ર ૦તુ સત ચરર કાસા ઝેડ ઝરડીઓપ્ ખુખ છુરં. તે 
જ્યારે ઝે. ખ્ધકા જેમ પદ સે સૂષો ધુરી પછી તેને મુસ્મ્ડે 
અગર રસમો કુષી પ્ત જખર્‌ી આ રરી 3 સેઝ ઝે, ૯૫? 
તે એરો જ્ય. સે પ્હો તેને દડી સર્વો અને નહાર કાદપો તેતો 
૧ન૬ સેનરી ૬૦૨૬ ષપેડી હરે. અતે રૂટો તો દગ અનરે કે ૧૪ 
સ તજાખડે ગેર તોહે અદ ગ્રો સેક્ત્ણે પ્ત્ડુ ડત્તમ ચતી થામ છે. 
સઅપીગ્બપ્ર્ખો રીત--પ્દન્યાકડ્નદ જારે દરત: જને ત્રસ 
રેર સ્વેદ્ન ક્રિમ પર્ર. પરી તે લરતાયે તપા ૪ સર્પ ભાવે 
દેણ મેગવના અતે ખતરેષ કેર્વડ- જ્ત્સે તેને જર્મન દદન ઝમ 
પુરે ગેટે ઝ્ર૧તડ દડા ગર્સ ધુટતો અુટતડોે ગેસ્ટ્:્ર થાવ 
ઝેટવે ગર તોલ સપર અને ટસ જત જુદા ૯૨૨૬માં ખેદ્પો 
અમિ પર્‌ જુદી સત્વ ૩ડાડવું, પો ગે મ્હર્‌ સોથ સત્ય કેદ પર- 











૨૫૬ 


લમાં નાંખી તેમાં ચાર તોલા ગજવેલતો ભૂકો નાંખવો. પછી તેરમા 
શાન્યાભ્રકનુ' પાણી ખુખ ધુટતું, જ્યાં સુધી ખતે મળી નય હાં 
સુધી છુટું. એ પ્રમાણે ધુટવાયી ગજવેલ સત્ત સમાત ૧૪ ભક 
છે. પછી ધોળી કલાષ આડ ટાંક લેઇ તેમાં ત્રર્‌ ટાક પાયો, ત્રખુ શેક 
ચાંદી મેળવી એ ત્રખૃતે મુમમાં મુકી એકત્ર કરવાં, જે ભગાર (ચર્ષ 
જવ) થષ્ઠ નય છે, તેતે કડાડી ક્ષેઇ તેરમા હરતાળ સત જે ધઃ 
ન્યાભક્મા ધુટેલુ હેય તે મેળવીને તેને અલકના પાની ખે!વીશ 
દીવમ સુધી એકવીશ ભાવતાએ। દેવી. એકલે દરે? એક ભાવતા 
રૃપ અન મતના પુઠ ડેવ. પછી છેવટતી એક ભારે ભાવતા મતે 
પઢ લો એય રીતે કરવાથી હરતાળનૂ' સફેદ સતા તૈયાર થાય છે. 
આ મતા મામદ તોસા ફકાઇ અથવા તેટલા જ તાંબાતે એેક તોધાતા 
પમાજ્મા મેળવવમી ઉતમ માંદી બતે છે. 

ગા વૈમન બીન પ્રયોગો અનિ પ્રાથિત મધોમાંથી મળી મે 
૭, ૨3 તના નતામત્વ થુ છે? તે ખાત્રીમી કહી શકાતું તધીઃ 
પરતુ તે ભલલના મેધ કમ્તામ્તે વખને ઉપવોમી થઇ પદે એટલાં 
પટ આ તગમાં આપવામાં ભજ્યા છે તે જતામુઞાખે ખતમ! 
કે ખાતી કરડ શેઇએ. 





3૧૬ 
મડરણ ૮- 


ન્-્ન્-- 


જરી જ્ડુરી જાતનાં બચ્ને બનપ્વવર વિષે. 

યને દાઇમો ખૂખ્મતે કરીને કપડું, દાગળે, જ્રાખડું, થપકફ, 
ક પર, છીપ, દાપીદત, યાય, લેફ, પોત, સોનુ, રેયુ 
ગ્એનો ખનાવગાખ ગાવે હે. અને સે દરેર “તતા અટતેપ 
વર્ષ ઝુખ્યતવે રીને નીચે સુજ્ત્મ ષા કરરી પડે હે ત્યારે 
રષ હેતા લાયક માસ તૈયાર ધામ છે. 

ર-ખટતનો આપ્ાર વૈમાર સરવા. (૨) સપા આપરી અષવા 
મુ શરણું, (ડ) નકશી સવા ગીત રતરવું કે સ્‍્પેડીયો હાપવુ'- 
પીઝા, અંરદા ડિવા સકડો કાર કરવી. (પડે ટડીઝ, 
$1 વિગેરે ખરખર ખેસાડ'પ- 

સે દરતી માડીતિ આ પ્રખારે ખે- 

૧ ભાદાર-લેડુ, લાપ્ડુ, પત્ષર, 
જે પેર જે “તનાં ખટન બતાવવાનો 
4 કરાઇ જેટલી જાદાઈનો પડસે જયવા કાર્સ ઠુરડા કરો 
 તેષ્થી કરવન વડે અગ્ર તો તે મ્દમ ખે ખાસ તૈયાર દરેધું 
રાર્‌ યે જે ફોક 192311) ના નાગે આજાખામ ષે તે વડે ખટ- 
1 આપર્ના ગોળ હુપડપ કી કહવા આવે પે. એ દાપતાની 
૫ અવી છે પ:-- 

બ્ટન શાપર પ્રયમ સપરટ «૬ કુપર્‌ ખેસી પોતાની આ 

1% લાશનું સપાટ ષ્‌ડીયું મુડી તેના પર્‌ અટન્‌ મ્સ્વાની ત્રીક્ને॥ 
પ મુડી તે ટુપ્ડાને પત વડે દાબી રાખો તેતા ઉપર ડાખા દપ 
ડે દીવ ડપ્ખી રખી «૩૫૬ હોય વડે તે ફીડવી પેરી અષવા 
થર પર્વ, જેથી અટનના ખૃ્રારતે ખોરી ડેપડદ સાઇ નિષ્ય 
ફે, નેના પાટોયા ઉપર અટન સ્વિરે સ્ડેશને ખત્ટે પ્તરીયાર્મા ખદે- 
નમા આશારતા ખગ પાડી તેખયે પતરપતે એસાદવાર્ખા આપે છે. શે 
કેમ પ્રકા ડપરે પો કરવાનું. રાય તેપ ગરો સાત ડીસેડ ગર- 
સરો સીષી હારો હમો રખો દરેર્ન મેપા કૃષ્ર્‌ સેતેદાઝએકે 
૫૫ એેસપ્ડે છે. એ ૬૨૩ બપનેદ ડૂ ખ્રેન્ન સાપે સખ નેસાડેષ્, 
રેમ ફે, અને ખેડટના 8 હપ્ર ઝેક ઝુ અકે ન્ેડેથું રાહ હૈ. 


જથ ઝેક આડેપ દોડે॥ એસાડેકેદ સમ્‌ છે. જેષો તે દ રૂરજશાર્ખા 


હીપ, વગેરે ઉપર મ્હેહી 
રાપ તે જતના ષદ્ાષનાં 


૧૨૦ 


આવે એટલે સવે ચકો ફ્રે છે, અને તેથી સધળી ડીલે! સાયે [ર 
જેટલી ડ્રીશે હોય તેટલાં બટનો એકદમ કપાઇતે તિકળે છે. એ ડે 
જેઇએ તે કરતાં વધારે ફરે નહિ એટલા માટે તેઓના ઉપરતા સાં 
અકેક સ્કુ બેસાડેલે! હોય છે. એ સિવાય વળી ડામ કરવાને સુર 
પડે એટલા માટે કોઇ કોઇ કાર્ખાનાવાળાઓ ડૂલોને ચરખા (1.819 
ઉપર બેસાડી પગ્ર વડે ચરખાને ડ્રેરવી બટન કાપી કાઢે છે. * 


ડ્ીલવડૅ કામ કરવાધી બટતતા આકારના ડુકડા પડવા ઉપરા 
ડ્રીલની અણી લાગવાથી મધ્યામધ્ય એક ટાણું પણુ પડે છે. 


સફાઇ આણવી--બટતતા ટુકડા તૈયાર થયા બાદ તે છુ 
જુદી નત માગે જુદી જાડી રીતે સાદ કરવામાં આવે છે. જે થા 
કડામાંથી કે કાગળમાંથી બટન કાપી કાઢવામાં આવ્યાં રોમ તો તે 
ફાનસ અથના પાન્નીસ કરવાતા ઢાગળ વડે ધસી સા% કરી પછી લાલ 
ફાળા વિગેરે ન્તેધ્તે તે રંગ લાખમાં મિષ્ર કરી અતા નેલતેલમ 
મુકી લગાડવામાં આવે છે. જે શીંગડાનાં અઢત હોય તે! પ્રધમ લે? 
'છુડી છરી વડે ઘસી પછી તેના ઉપર તલનું તેલ અને ટરપેતકાઇ 
સરખા ભાગે મીમ્ર કરી ચોપડી કપડાથી લુછી સાદ કરવામાં આવે કે 
પટથરતા બટનને કાંનસવડે અથવા માનત પત્યર વડે ઘસો માર કરવાષ 
આવેછે, પીતળનાં ત્રટતો ઉપર કે!તર ફામ અથવા એડીતી માથી છા 
ઉડાડવાનુ' કામ પુરૂં થયા બાદ તાઇ?્‌ીક એસિડ અને પોદટાસ સયના 
ડના મિશ્રણુમાં ખદખવવા કાહવામ આવો છે જેથી તેતાપર શોને 
રમ ચદ છે. લોહાતા અડતો ૧૫પર નીકલ કે કલાઇતે ગીકીટ ચદાવ 
વામા આતે છે.ડાથીશતના બટને] કાનસ વડે સાદ્‌ કરવામાં આવે છે 
છીપનાં બટનોનો પાછલે ભાગ સરાણુ ઉપર થકી સાફ ઢરવામાં આ. 
છે, ચામ!ાનાં બટતોને ગરમપાણી અતે તેવ લમાડી દાગી રાખવામ 
આવે છે. અતે સોનારૂપાનાં બટતાતે રેતી વડે ધસી સાદ કર્યા મા 
સાનાનાં બટતોને ગેરે લમાડી તપાવી અને રૂપાતાં ભઢને!તે આમદ 
અપે ઉકાળી પોષ સાર કરવામાં આવે છે. 


3, નકશી અથવા કેોતરકામ-શોદા, અતે કપાતાં બકતે 
પર નકચી દોતી નથી. હાથીદંત, છીપ, લાકડા, અતે પાષરતાં મટતે 
ઉપર નકશી કામ કરવું દોય તો! તે કોતરીને કરવામાં આવે છે. શેતુ 
રૂપ, પીતળ, વિત્રેરેનો અટનો ઉપર કોતરીતે અત્રવા તકઈી ડેવ 


૧૨૬ 


૧ ઝેરો તે સે તુત ગરમ કરેલાં પત્ર ૧૫૨ દાખીતે નસ્હા 
1 ડરાર્ષ ભ્માવે છે. 


કેમ ફડીએપ સાંકડપ, સાંકળી વિષેરે બનાવચા-- 
કેના, દૂષ શ્િિરેનાં ખટનોને સાંક અષપા માંમ્મી જતી ગેપશી 
રીઝે દોય છે. મને છીપ, લાશે, રપય, મળ, પઃષરે, સીંગેડાં 
વિરેેના બરતોની પાછળ ધૂ મરીને પીવળતી કડી હોમ છે. જે 
૫% આપવા સૌકરોવા જેવી કરીએ કરડી રાય તો તે *ે પા” 
દૂનો કરવો હોપ તેતા તાર ૩ર મતમમતા ગ્નાકારમાં વાળી ગ્વેશ ખી 
સાધે સુ'થો મેપામો સવ છે. પપ નને કોષો ફરવી હષ તે તે નોચે 
મુજબ તૈયાર પરશર્કા આવે છે. 


કોસ મૂખ્ન ત્રઝ્‌ ભાગની ખને છે- ડુડ્ડી અયવા ટીપ્રદી, દાડા 
અગે ફરી. અતે તે્‌ષી પ્રેષખ ટીપ્દી પાડવા ખપટે જેહ તેટથી #4* 
ડાપ્તુ પ ળાનુ પત્દ્‌' લ તેતે લામડાતા સપાટ પારીયા ૧૫૬ મજી 
તેર ૧પર્‌ ખીશા જેવા આરારના ઝરતો અજી ભામ રાખો 
નૈ ઝોર રાખા હાય વડે ટોય નષ્ટડથી પશદી જખ હાષવડે તે 
સાનના ખ્પેન્લપેપપ જડે ડોરરથી તે પતમાંષી ખોડ ટીકડી ૩પ 
નિડમે છે. 


સ્ક 


3 સમારો ટીપ્ડીએપ વૈવાર કર્યાં જ૬ દોડા કરવા માટે શેન 
દતી કતડાપતે પતગનેર તર કેઈ વીપોયા વડે એવડે વાતી તેમાંપી 
ડે 1 દેય છજાષતા પ્રમાસમા કાપો કદવાર્મા અપને છે- સડે 
દથના છેડાની પુરો બે રોષે મેરી રીની સદર ગે. ભાણું પરે 
ઝરી સ્તર કાકડી ડે ન્ટેપી તે દંડ ટીકદી સાપે સજર/& પટી 15- 


ઝે ઝરમૃ કર્વાતે માટે માચા તેમજ પાડો એરી ખે તતા દય 
વ્ષ્રાવ છે. જેષ્ો કાપેદ દક «પરી ઉખડી કામ છે માટે તેની શીત 
સહે ખતાતર્વા પાપ ડાની રીત અ્તાવવાષ આવે કે. 

પાઠેપ ઘક અનપ્વવપ્ની રીત--પીત% ૧ આમ, જસત ૨૫ 
લમ, પ્રસાર! ઝં અરગ લેર પ્રથમ પોવળને કકરડીમાં રાખી દેવતા ઉ- 
ષ્ટ સરકો સામાત્રતા તે પાડી નું ષાષ ત્યારે તેમાં જસત અને ૪" 
લાઈ નોંખર્યો, તે પપ ઝામળ એક રસ થય તમારે માડી અમરે 
સખર્મા સાળો દડુ પડયા નદ, «પપી ડ્રટી તેવી જૂડી કરી રા- 
બરો. જ્યારે તેતે ઉપપામ કર્યા રેત હારે ઢીડડી ઉપર ડેર ડસે 
કરી નાર્વડે બાધી અમર ખીપીઓ વદે પપી રાખો ખાદતે સ. 
ક્ય 













૧૨૨ 


ઉપર પાફા ડાકતી ભૂકી તથા ઠડા પા'્્ીમોં કાલવેકા નતમાંમરતી 
ભૂકી મૂકી દીવા €૫2 અશરવા રેતતા ઊપર દાડો લાલ થતા ગુધી 
ગરમી અયવી. જેકી ડાકનું પાજી થઇ ટીકડી અતે દાતા સકા 
ચે2રી દે છે. જે વધારે ગરમી લાગે તે! ટીકદી તેમ? ઈદાનુ' પાણી 
થઇ «તય છે. માટે મ'ભાળથી કામ કરતું. દાઇ કોઇ મતુખોદ આ 
કાક શઇતેકશેભ્ટ એિટતાં એકાદ બે ટીપી પગુ ઉમેરે છે રેય 
$18 ૪વબતળ એપમળે છે. દક ભરાત્રર એગળી માંધો મળ્યા તાદ તે 
ચીજને પાણીમાં બુશ્તવી ઠ'ઠી કરી તેવામાં આવે છે, જેથી માંષા 
મજન બેમી કતવ છે. જે વધારે વકાગ્માં કામ કરવું ર૧ તો 
નુમા? બ ઇંચ 'ત!ાઇ, તેટવી# પરેોળાઇ, અને એક કૂટ લ'માઇતાં 
ક્ષેખડતા મે પતરાં લેક એકમાં પીતળતી ટીકડીએ નરાબર બેકે 
એવા ખાંચા પાડવા, અને જીત્તમાં તે ખચાએ(તી ગરતર સામે 
આવે એતાં આરપાર છિદ્રા પાડી તે પતફં દાંડાતી ંયાઇ કરતાં લ* 
મારેક વોડી ઉંચાઇએ રડે તેમ ખાચાવા॥ા પતરા ઉપર સ્કુ વડે 
મજબુત મેલવું ક. માદ ખાવામાં કાંકડીએ નૂરી તેતા 5યર ઇડ 
બોને કબા મકા કવા ડાએતો બપ્યાતે ગોળ ભામ ઉારતા 
ત૨.તા ઉમા અડવા તગ ઉતા રહશો. બાંદ દાકતી બજી 
૦૬ 1 સચતે લા તડે મમ્મ કરી ૬ ઝારી કારી પતસંતે ટક? 
પ'ત 41.કામાં બુડાવરા- 

“તથ ગ કવ માવે નશવ શરાએની વાત યસ: હવે 
ત ૬ ભન જાતઇવાં તકળી ત «તાં અથકાઇઈ 
નડ કગ્લ હટ «2.20 સવગ ક «પસ્રામં આવે છે તેવી 
તતા4#તેદ 14ન.2 97. 

કડીકેદ અમવા દૃ? પીતળ, લેદખ'ક શિમેરે ધાતુએશ'ભ'ધી બતા 
વ૧૧૬મદ આવત રોઇ હેગો 500 ભાળી બાવતેોળ અતે ખદ- 
શનો યવસ્ રોવ છે. જેથી તેમ બતવવાતે કાજે લોખહતા 
કક પત?' 5૫૦ અદ ને!જાકૃતિ અતે ઉરરમી ચાટો ખચે. ડારી 
તૈક. તમ મુદા ડવકેડા ડડે ટીયવાન! આવે છે, જેપી ડર માર 
જદ તેસ માલને અતે જોદરવી થયે તાગ વૈર થાવ 9. 
એ તારમાંથી ડક ભતાવરાનતે મટે એડી વુઉત વાપગ્શી 3 «1 દ 
પીક, એક ઇટ લાઇ, અતે દ દય #દ૪નુ લેખડનું પતર્ય 
દેઇ તેતા 5૫૨ બજ કિકેાકૃતિવજુ પડ બેમાડયું. એ પમ છુચ 
જતા પતરગતું કવલી જાનુ મવાતુ' હુકમ પડત ઝચાતે 








જ્ર્દ 


વહેરતાં પડેલા ભુસામાંથી પાઠીયાં બનાવી તેતાં બટતે કરવામાં આવે 
છે જેની રૃતિ એવી છે કે:-- 


એક શેર કાસ્કિક સોડા લેઇ તેતે આડ રેર ઠંડા પાષીમાં 
ઝએપમાળવે. મોડાને લીધે પાણી ગરમ થઇ #ષ જે જે દડુ પયા 
બાદ લેઈખ'દતા પવાલા જેવા ઘાટના ત્રાટીના વાસણમાં તે પાપી 
રૂડો ચાગ્થી ૭ મે? સધી લાકડાને કૃટીતે વસ્તમાંળ કરેશે ભૂદા નાંખી 
તે ઘમગતુ મહોફ બંધ કરી ચૂતે ચદાડી ૧શળવું, સૌદાના પાષોમ 
લાકદાતેદ ભૂકો એમળી જય છે, માટે તે બશમર એમાી સીષ્ટતે 
ગ્રાળા તૈય? થય એટતે અધધો શેર સલવ્યુરીક એમિ! શેત તેતે' 
મેર શીયા મેળ॥ તેમાં મેણા નાંખીને ઉકાળવો, જેમી મે!ાતી 
અમર નાબુદ થશે. બાદ તે ગોળાને બડાર કાદી $1 પાઝુયી મૈઇ 
સાર ક! લોખખ ડના પ્રેમમાં અયવા લાકડાના પાીયવ)ે દામી જે 
ઇએ તેઢલી નતડાહનાં પતરા કરી તેમાંથી મરા ક કાડી રમ 
વિગ્રેરે *% લડા કઠીએદ વિગેરે જડી કાદવાં. જે #નતર્તાં બક્તો ઉડરે 
તકના કચ્ડા હોવ તા ૭ તકારતી તકશી કરવી હોવ તેવા મદ!” 
રની તકશા કાત?વાં તો વ ડતી છાપ-એડી તૈયાર કરી; ભાડ શોખ” 
દતા ઇન 9૫૦ બઢત મૂજી મદા ઉપર મરમ કરવાથી તે કક 
નરસ ૫૬ એટલે તેના ઉપર એડી દામી કાદીી જેમા આતેડુષ 
નકશી ઉઠશે, ખાદ રમ દેષ દાડા, કીઓ તિમે? #૮૬વાં. 


ભીછ રીત--રાદડાનો વ્હેર કૂડી વસ્માળી કરી તેમાં તર 
બમ મેલા વા લડવા કરાક તાખો અઉત ઉપર એકજ કરવું. 
ભાદ લાકડાતા મષાડ પતગને તેવ લમઃદી તેતા ઉપર તે મિષગૃરેરી 
બીન પાટીવાથા ઘમાતે જેદએ તેઢવી #ડાકનાં પતરાં તૈયાર ઉર્સ. 
નાદ ડોલવડે તેમાંથી જણા આકારતાં ભટતો કાપી કડવાં, અ! પ4 
સંનાં કખ્ાય માવે કઇક બર્ડપજાને! ગુગુ હોવ છે અતે તેયી બે 
ભત! ફાપી કાદવ માટે ફીવવદે રમ કરવા #તાં પતરતા ડુકટા 
થ% જવા ખડે તો તવડડે કામ કરવાનું રફેવા દેઈ એલીયુક્તિકરી 
% કેખડનું અક #તડું પતર લેઇ મ'દમિ 533 મળી ૩2% 9. 
રતા ઉ3? અૃકાક.થી ક?ેકુ પત મખતું. જેમી તે ઉતું થઇ તર્માથ 
પકડે. નતી નરમ્યં્ આને તે કમે એતે વટે મમ્મ ત 
થવા દેઈ તમ્ત# લેડગંડવી એક ભટતતા કાકરતી તળો કેદ હૈ 
પતથ ઉપર દતી એટલે અટતતા અમદ ટુકડો અવમ ત્રમર.કે 





ક શૂર્હ 


સું અધા ડુ પાડી લેના. જ ચવા તતા બડનેય ન્કણીદર 
વવા રોય તો તે તળવા અડોડાની નછકતા અંદરના બ્પમષાં નઢધી 
જદી છાપ રાખી બટનના ઠુક્કા પાડવા. ડામરના એમને થ્‌ીધે ચ 
તરતા બટનો કોળા રમતા તેવા? થાય કે માટે તેતે બીજે દે: 
ગ રેત્રાની «રર નધી. 


ત્રીજી રીત--છાડદાતા બરસા બારીક શૂરા એક રોર, ચપ 
તખતો શૂરા અયે રોર, અને ખ્ર્છીમાં અડે તે રમતો કકે, દર્‌ 
પ્રર્‌ પિમાં સેધી પાંચ તેધલા ગ્રેત્રી પર મુજ ફૃતિથી પગ 


ખટતે! બનાવા કેડે. 





3ગડોના બટતે.--ાપ, નેમ, “રદ વીગેરેનાં સોમડ:તે 
ઉત પઃઝીર્માં ચર, છ કલાર સુધી ઓંઇ [ કાખવાર્ય નસ્‍્મ જાવ 
ઝેટકે હેડન ગરમ દરેથ *ૃશે પતર. નસ્ય દાકરધી પાત*. 
પય છે, શંગદા ફખગેદળી દપ છે માટે તેતર આડાગતપ હખ દન. 
પરખ દાતવામાં આવે હે. ભાદ તથત સા3 હરાવડે તેમ્યપા સ્તેપ્રો 
સેન નદાપતાં પતરા કાપી ફાડી પડો વોવવડે મટતેઃ કષ 816 
વામાં આવે છે, બાદ તેના ઉપર હ અને તેલ લમાડી યમેદાટ 
દાળ દદ ૬માં આવે છે. પાં શમ મેષ મણે છે ત્મ 
આપમળ રંગથી સસ્ડીસા, હશઝાતા હાષા વિગેરે ખ્તાવયામાં 
રટી પડેલા સુરાને લેઈ સીકાના દોડી ચહાવેશા પ્યાલાના જેવા 
આશારતા લેઈનદતપ વાસષુમા તે સુરે નાંખી તેમાં ક્ર્ઝાત બામ 
સશ્દા૬ડ તે સુરાધી બમરેપ યે ત્રમ્સોપ ઉમેરી દું મજવુત બધ 
૨૬ અુહ્તે ચદાઊી નીચે મધશિ કરવામાં ચાને છે: «પી મર્જે ચુકે 
શામળો ૬૮૪ તેનો પેજ નધમ છે. ગાયા બધામ સેેટલે વીચે 
૬રી દડ ષષેથી ખાદી ર્રેત્નોપ માર્ખાત નીતારી કષ ગે!ળને ત્તેલ 
લગાડેલા જાત એ પાટીયા વ્ચ્પે દાકી શનેઇવી «4દાઇનાં પતરસ 
ખ્તાવી પછી તેમાથી ડ્‌તરવડે બટન સવાર કરવામા આપે છે. 











----- 


હાથીદાતનાં બટને. 
--ન્- 
કપાત સને એમી વસ્તુ વેપ્વાથી કક, શૌમડીગા, પેરી, 
સુ, ગ્રુદીમ્ડ, લત્રેર્‌ સપ્માન ખ્નાક્નેરે હારો ર્ડેલા ડુમ્ઠાએાપાંયી 


ડોપવડે ખટતેર ટપી કાદવમાં આવે છે. અષના તો જદી થ્રી 


ય 


ચીનની મેળવજીથી ખરા હાથી લંતતે મળતો! બતાવી કાપીદત 
ભનાવી તેમાંથી ભટતેો બનાવવામાં આવે છે.એ બતાવડી હાયીદં 
બનાવવાની રીતે! આ પ્રમાશે છે. 


પહેલી રીત-ટાડકતી વમળ કરેલી આરીક બુકી, ચોખ્ગો 
સરેસ, અતે ઇડઃતી સફેદી એ ગીજે સરખા ભાગે લેઇ મરાગ્તિ ઉપર 
મિત્ર કરવી, અને જે તે મિત્ર વધારે પાતડું યઇ ગયું દોય તો મોડ 
એક વાગ 3૩ળકા ટ?ેષ્ ઘટ થતાં મચામાં દથી તેતાં પત્ર કરવાં. 





બીજી રીત--અ'દરતી બાજુના કલ!ધતા બડવે સીમુ ગદા" 
વેલી એક લોખડતી એક કડાક લેઇ તેમાં કવોરાઇડ એફ ઝીત્ક 
નાંખવું અતે બીત વાહાતા વામષ્‌માં સો તોલા કડુ પાખી રેડી 
તેમા તષ તોલા તવમાર એમાળી બાદ તે પાગો ડવેરાઇડ એ 
ગીન્કતા પ્રડાડીમાં રેડ મિત્ર કરવું, બાદ એ મિત્રગૃમાં ખકમાઈડ 
એય ઝીન્કની બડી તે મિલ્રગ્‌ યટ થાય તેટલી મેળ સથામાં દાબી 
તૈનાં પત્રાં કરવાં. 


ત્રીછી રીત--સફેદ ચાપ લાખ 1૦ ભાક, કાથીદાંતતો 
બારીક મૂડ ૮ ભામ, એસીટેડ એ લેડ એટલે સદી ૪1 ભાંમ 
અતે ક? પ.ચ ભાગ સેઇ લેખ'દતા વાસખુમાં મ'દામ્તિથી એક રમ 
કરવ. બાદ એ મિશ્રગૃતે મુકડી તેતી ભૂકી કરવી. બાદ એ બી 
પ્રેમમાં દાબી ચોરરમા કરવા. ભે દાત્રતી વખતે એ ભૂકી ખરાતર 
#તમે નકિ તો! યોડીક મરમી દેઇ પહી દાભવી. 

ના તમામે કતાવેરા શાથીદાતમાંવી તે સ! શૂ3!૪ ન જતાં 
કઇક નીતાત પમ હોય તે તખત? બત કાપી કાટવાં, અતે દે 
રૂમ દેભ રેવ તો જેતે! રગ રેવા રોય તેવા રગતી લાખ ગરમ 
કરીને ઝટનેદ ઉપર કમરી. બે ખરા હાકીદતતટ ગરતેદ રજસ હેક 
તો તેને હામીદ,ત ૨'મશાતી રીત મુકત્બ 2. 





છપનાં બટને બનાવના વિષે. 
કેઃની કાડી લેધા તાદ બાકી રરેકી છીપો 8 જે (યકી હે. 
રા. મુધીમઃ કબ મવ છે. તેમાં તયે લખેવી રીત મુજતર કટર: 
ખત!વનાર્કાં અતે ટે- 


યર 


હીપતી પ્છપી બાછીતે! શાત ધસ! અર્બષડૅઃ તષા રદીખુ 
છે. તેને સરસ ઉપર પસી અસ્તયડો ભામ દુર કરી અદ- 
સદેદ ભામ ઉપાડો કરે છે. ખાદ ફોથ વડે તેમાથી ઇચ્છિત 
13ના ઝે!ળ ડુકડા માપી પાહવામાં આતે છે. એ “તતા બટનો 
પૂષ્પતે મરીને આ પ્રમાસે દરાર હોપ છે. 
૧. 1ેટવીક સેક ભતતર્ના બરતોને સિદ તેમજ ઉપર ટીફડો પુ 
દી રેમ છે, પરતુ બટન દપર્‌ નષ્સી હોતી નધી. 
૨ ૧૫૨ મૂજબ જુદરી, ૪િદ્રિ વિગેરે હોર વધારેમાં નષઈી 
| રય છે. 
3 ઉપલી બાજુએ જુદરી, ષિદ્ વિત્રેરે ન દોતાં માત પટ્હ્લી 
છેજ દડા અને કદી રોય છે 
૪ ૬૫ર્‌ સુષ્્ત ગોદવષ હોઇ ગપારેમાં કડી હેય ઝે- 
પ ખડતતે દડ, કડી વિગેરે ન હે!શાધી મપ્કમાં મોઘું સિદ 
૧ નહોતા તેરા ભદષે દોરાથી શવગાતે માટે ચર, પચ આરડીડ 
ે& રોય છે. 
૬ હ ઝે જતન બટનો ત્રિદાણારર રોપ તેષને દંડા, કડીઓ 
પેગેરે રોમ છે. 
૩ પેરલોએડ ખાતો ડસ ટમે ખે ડપ્છો ઝેરીરીને મતાવેથાં 
રોક છે, * 
૮ પેટશાસેક ખટતે. અર્ષસ'ાર3 21મ છે. 


------- 


કપડાના બટને. 


ખ્તાવવા મટે લડતા સ્ોષમ ગવા દરની 


આ નહતા ખટનેદ 
દનર $પવાપુપલી, સોદરડીગ્ડેપ [િત્રેરે ક્ષેષઠ તેને ખારીક કાતરી સ્નો 
છી એટલે શુહહવ્તો અનાડી તેને શોરીને જસત વૈષાર કરે છે. સને 
જુઝ્યોની કડાઈ ખટનતા આદરે પ્રષ્ાસે સેપકરષી પતોને હેરડરના 
પૂરુષુ આમ જેટી હેદ્ય જે. તેતો ઝેક ફેમ સેાકતા હારીક ફિર 
અદાદવે છે, અને પંખી સેને વેદે વાગે ખે, નેપ્ક્ે તેટથી સેનાપતિ 
જ એરવે સેનેર બહાર સહેવો ખેડેપ થાશે તે ઝુખ્બોના ગળ બામ 
$પ રેજ દેરાયડે ડીરી સરનો પાડે છે. જપો તે ગુડા અર 
પજરુત્‌ એસી ખુટતપ “રી. અને દષર્નરી ખજુ પદા દોરાની સ” 
જશુ તે દેપસન્ાન ૨૭૧ જે. બરેખર રતે દાથ 


૧૩૩૭ 


મેઘ પછી વચ્ચે સોમે! રાખત્રાની જરર પડની નથી. માત્ર હા 
આંગળી વડે જેધએ તેવી ગોળ દડી વાળીને ૨1નીતે તે 3૫૬ કાં 
પાડવાનાં આવે છે. 





કાચનાં બટને. 





ફામના ટુક, જુટેલી બ'ગડીએ। વિત્ેરે તિરૂષયોમી યષઠ પ 
કાચના સામાતના આ જાતતાં તરતા બતા1વામાં કપવેશમ યાય 
અને તે એડ રીતે બતાવાય છે કે એ ટુકડ! કાય ગાળવાની 
મુમમાંઘાલી તેતો રમ કરવે!. એ રમ ઉ૫મ આવવો મેવ ! 
નખી સાર કરવે, બાદ તે મુમમાંને રમ ડરી “મય નહિ ખે 
માટે મ'ઘર્તિ ઉપર તેતે રહેવા દેઇ તેમાંથી બ2ત કરવાતે માટે જે! 
તૈરહષે રમ લેખની મળી ૬પર ચડાડી તેરે. ભાદ તે સળીને : 
પાટીયા યર દાળી દામાતે તેમ થી મત પમ ભશતતે અકર શ 
વવે(. બહન તૈયાર વતાની અ'દર તતે મમ કડી થઇ #૮ય તે! 17 
તે રમ ચોટેકી સળી ભડીની અગ્તિ ત%ક ધઈી ગરમ કરવ ધી 
નમ્મ થશે. એ પ્રમાખ્ે બટન તૈયાર કરી તેતી પાહવી બાળાએ ? 
વખતે સેઇ્યા જેવા ૬થીયાર વડે અધ મુધી અગ્ર આરપાર ( 
પાદ તેમાં દદા વિષેરે બેમાદી ફામળ ૧૫૩ લગાડવા, આ શ47 
બટઢતોતે ધ કરી આગલા ભામમાં કુદી #/દૈલી ઢોતી તથી. ૫ 
પાક્લી બાજી અધધ કિડ પાડી તેર્મા## દાંડ વિતેરે જડેલું હોપ 
આ *રતર્તાં ભ્ટતેદમાં મુખ્ય બે ધરારે સેવામા આવે છે માં મ 
પતળતાં પતરસ બેમાડેવો. લેન્ડ ૧પર ફળા મુજભ પાળ અધો * 
સુધી કદ્ર પાડી કમો દડા, કીમો વિતેરે એમ્ાડેવા રેવ છે, 
સાદાં કરે॥વ છે, અતે એ ભતત બટર આક૨માં લ'જમેળ રેવ 

₹જ #ત1તા બ્ટતેડકદે પાછલો ત્ઃજજુ પીતળતા પવ૧ડ &' 
એલ રેડરમી કેરે) 53221 જક નેવડરમીં અ છે, પરુ ૫૭ 
ભાગ છવ: આવર તમ, એ પીતળતા પતાકાપે ઊંડો જે 
રઃ છે, કેક ડક જક!ડવાં અઃવે છે. 

817 ભતત બટ2; ૧૫? નરે રેઇર છે, પરતુ મીત કેક 
શં બટનો જગા પાતા રેવ છે. #રગું પછરેડ ભમ પર?ન 














૧૩૬ 


પતરાતેો બાગ બટતનાં આકારને લોખંડને. સાચે ફરી તેને 
 કરેથા પોતત્રતા પતરા ઉપર ત્તબી નનાવવારમાં આવે છે- 
કાષતો ખટતો ઘણા ભાગે જે ૨ ગતા કરવ ટમ તે ૨ ૩- 
થતા ફુક્ડા લેઈ તેતો રષ સનાવી બતાવવામાં આપે છે. 
હુ એ સેવા સકતો કાચ ન કેતા પોઈ કાગમાંથીઝ ગીન 
તો બતાવર્મા રોમ નો તે દાચતો રેસ થાય સ્ેટસે તેમા જે જતતે' 
તેતો રોય તેવી જાતનો સગ પુરો પડતારે પગર્ષ ઉમેરવો. 
તે જુડો જુકી #તતા રમો દેરાતે માટે માધારષ શીરે નાચે 
ય પજ્ઞધ વપરાય છે. 
લાલ ર્‌ગ રેવાતે પદાર્ધ -નામપુર 4૨૫ જે રપતા પત્થર 
ગ્રે છે,તે લાષી ફેરી પષ્વી શૂરા કરી રાખતેપ. પડી કાચને રમ 
માર્‌ પગે એટલે ૬૨ મે રોર ખેધી અદેરોર્‌ આ બૂદા તેમ નાખી 
કાવી સેફ રસ રર્વાધી લાલ રગત કદગ તૈષાર ઘામ છે 
લીલા રગનેદ ફાચ--કંજાતા ડુર્પા લેઈ માઢોતી નાતમાં 
કાશી તે નાન જડીમાં પૂરો ગ્મગ્તિ મરીમાવવેદ, ભી દડી પડમાં 
દ ખાર કાડી હપોડાવડે દદી તેતો સ ખખેરી છેશે. સે પ્રમાશે 
વાર્યા ૫રી તે કારને એડ ટરી ફટોતે સખી મૃક્ગે, જદ કાચને 
મકન તેતો રસ પાપ ગેટલે તેમા ઇ મરે સેડ અડીશેર્‌ $પર 
મુક સ૫રી રેક પટ ડ્પ્રેરી હારી એર ૧૧ કરવું જેપા 
દી રમતો કાચ તમાર થશે. 
દાળેદ અવા ઉદ રંગતેર &૨૬-કપ્યતા સ્મમા કણો 
રશ અવર 3૯૮ નામનેદ રમ કે જે મ્પરડખપી ગાવો મટ 
કુંજલ રેતીતા જેર દેખાય છે, તે દ મગે સેમી અડીશેર જેટશેદે 
કડેર્રેઇ, જેમી કાગાશ પડત 3દા ર ઝતેદ કય કકાર ધો 
પુખ્રાજ જેર સગવાળે ક્ય બનાવવાની રીત- 
અજ 3 લામ, ચુરોખાર તે બાઝ, ટક ૧ બડગ ગેમને એકદા 
ફરી ધુમ સોમા ધા પુખ્રઃતટતા «ટર રગત કાચ ભતે છે. 
અભ્રદ્માધી પીળા રગતે! કાચ-ગતર્ખ ખાનને દરેકી 
શખ, અને સકી રાખ સરખા જાગે હેટ મુસર્ખ્ધ પ્રી ખુન તયપ 
સાથી અપારદઝડ પૂજ સમતા ડાગ વેયાર થ.વ છે. 
અભ્રપ્મોથી લીલા રચતેપ હય ખનાવવેદ-ચ્યનરખ, 
પળે ર૭, અતે સર્ટિક સોડ અથવા પરિટટ પોટસ સ સવે 














૧૩૨ 


મરૂખા જાગે લેઇ મુમર્મા ઘાકી ગાળવાથી લીક ૨ મતે કય 
તૈયાર થાય છે. 

એ ધમાશે અબરખમાં રમ દેનારા જુદા જુદા પદાર્થ નેદતા 
પ્રમાગ્માં એકા ફરી અગીવડે સર્વેતે ગાળો એક રસ કરવાથી 
જુદા જુદા અનેક સુંદર રગના પત્યરો જેવા કીમતવાત કાચે! મતે 
છે. માત્ર મનુ" કમી જસ્તી પ્રમાણુ અતુમવષી જી કેડું ત્ેપ્રમે, 

કાચના બકનોને હીરા, માણેક જેવાં બનાવવાની રીત- 
ક્રોસમાતા દેવતા ઉપર્‌ અભરખનુ” પતર્ફ મૂરી તેતા ઉપર ખૌવોરી ભગ" 
ડીતા ડુક॥ રાખી થોડોએક તાપ રવાધી તે ટુકા માના અર્ષત્રોળ 
તેર "ડા તૈમાર થાય છે. તેતી પાછળ પીતળતાં પતરાં #ીતૈ 
સાથે દાડ વિગેરે જડવાથી મૂછ બંગઠીતા ઢુકય જે રંગના હોવ તૈ 
રગના ઢીમના જેવાં તેજદાર ભથ્ને! તૈયાર થાય છે. 

નય 


પીતળનાં બટનો બનાવવાતી રીત. 


આ ન્વતતા તઢતો! પત્રામાથા અતે ભારતતાં એમ મે રીત 
“નામાં આવ છે, અતે તેગોને બતાવવાની કૃતિ નીચે મુવ છે. 

પત્રાંમાંધી બટને. બનાવવાની રીત--જેકખે તેટલી ભા 
જત પીતળતાં પતમ લેષ તેમાંથા ભેઈય આકાર કદવાં અઢતે! ફાર્પ 
ડારી દક કારી શકામાં આતે છે, અતે તેએ ઊ પાછળ ૬$યમાં 
આજા “મમા ક્િદ્ઠ ?,વ ઝે તેના મડળ અમ? દોરી અડાડી. 

ખરતનાં બકા મનાવવાની રીત--આ “વતાં મતે! 
*ુ'! શુ! “1૬. “11મા આવે છે અતે તેડી તેગે!? 
માટે બદામી નેઇ, તિકેશણફત (તે? *હુદા જુદ અકામ્તા માયે 
વાર ભનાવી તેમાં પીતળન રક લળવો. છે 131 પેયી દ, 
આકરો મેદ હશે તેરે ધા વૈયાર થગે તાડ તેના ૧૫૨ ત39 
૬ડાડવાતે માટે મતરમ દ તકમી દોતોેથી કારી અમરે પેદલાકર્ત 
ઝે નરી. નદ તે ઉતળતા થાકને ખમ મમ્મ કરી મેમ 
દબ કાદશ. અમર એડમાં રાખી તેએડતા 5પર ખૂય જોકીતે તા 
૨:8વી. એડોતો અડકડર પત્તુ ભટતતા છેડેઇ બતાવવો નેક 
સે 3 એ પમત 'તતતાં તરતો ભતાવવામ: અડવે છે; તેપળુ હાવ 
પોંયખેક ન્ડમની એક ધઃ કાદામ્ટ જુ તેનાં એવે છુ 
ઝે કાંખો ન પડી જં જેમ જેમ વાપરવામાં અવે તેમ તૈ 

















તનો કશ વધે જે. અને તેથી પીતા બધે તેત મટે પીચ 
સના બાનો વપારે અનાવશાષાં માવે રે. ઝે પાડું અતઃ શપાત, રદ 
મેરી છે 3.-ડબુ ૧૦ આમ, બને જસત ૧ આમ અપ્રા ત્રજુ 
પજ કામ ખ્બે કમત એ બાગ્ર છેઃ' પ્રષમ ત્ર કુષમા ષાી 
ભોળા તેનું પાષ્્ઠી યયા આદ તેમાં «સત ન.ખતુ, તેતુ પન પાણ 
ધાય જેટલે દાળ પરી હેવી, જે પ્રમાણે વવાર પષેજી માડુતો 
રમ કેતા જશો થાય છે બેટલુજ નહે, પરતુ જેમ જેમ તે ૫: 
શર્મા માવે તેષ તેમ તેતો ચળરાટ વધે છે. 

પતળનાં અતત ૬૫૨ પરા બાખે કારને દેળ થદાવમાય 
આપનો નધી, પધતુ ભે ફપતો દેળ થદાવવા દેવ તો નમ્ટ્ેડ 
કે? સીશ્વર મેક બામ, બતે પોટાશ સાવનાસ્ડ પહ તેરલોજ બૅક 
પિષ કરી પારખા મ્સોમાળ ૬૫ જેવું નદ પ્રપાટી ખનાય]ુ. નાદ 
પ્જા બનારસ આને રેડી વો પસી શાપ 3રી મે મિથષ્ટુમ. 
૨1 શખ, તેપી તેમન €૫૨ ૨૬4 શતું દેતું ૫ ડી 
નેને ચક બડે પમ્રી આપ કરપા'ી દપાતે: દેન તજે પાછે. 


એ પળ અદતોતે સોતેરી પમ દેવો હે'ય તે. પેડી ૧૩ 
૫ 91 દૈવતર્ષા નપ્મી તપાવી કાય. “રદ સામના શર ૦ 
& પુષારો દેશો, થા ન. દદ કે'સ્ડ ૧૦ જમ થાને પે. 
૪૧૦0૫૫ ૧૬ આમ કેર ઝેષષ જેકે કમતા ૧.રૂપેષ રા 
૧૬ નપ્ય ર૪ ૫.૬૫ પાયર ક.પન પતા ૧-૩ ેપ્ડશે 
પૂ પિક્યૂ ખાખર, શમ. ને કદુ ષે ૫૫૨૨ ૫ર કે. 
હસ ભૂ.નેને મક દેર રે. તેસા ઝે ક નક 
7 પેરી તેડું ટુષષ્ઠુ મેહ શિજષબ કે થર. પૈ '. ક ૬૫૫૦ 
૧ તે ખ્એ કેર પમ ડેબ્જ છે, આ કે ૬૧. કે 





પ્ણ ખન, ૯.૧. સ્ક ૫૦ ૩૦ ૧૧ કેતે સપ “ત? 


૫5 ક ૫૬૫) 5૧. જૂલે, ૧ ૨૨૦: ૫૯૫, 


કેગ કક: 9 ર) ખ્ઇજતા ટડ. ઇડ. ૧. 0 





(કરસે જ 3.૬ 9૨૦ છટે મ બ અ.” રસ્‍ૂતમક ૧૦ 
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૧ફ૪ 
લ્ષોખ'દનાં બટને! બનાવવાની રીત. 





હામલેર વેવતા નકામાં દખાએતાં પતરાંમાંથી તેમ? આયત 
“0 કે ચક જે પાતળા પતરાં વિલાયતમી આવે છે તેગ 
“# આ ઇ* મટતો વયાથ કગ્વાકાં આવે છે. અતે તેએ તે 
“ મ શગ કક? ઝે (:) લેખવનાં પતર ઉપર ફેપડુ' મ* 
#  *%? શક્ક શીરેલુ હેતું તથી. (ર) કપડા ઉપર પતર્‌ 
કઃ “#: અગ પાઠ શીવેલું હોય છે (3) પતરા ઉપર 
કત ૫ ૫ * થદાવેવો રૉય છે એ ત્રગુ ₹તતાં તઢતો બતા” 
શ ? દુનન બા 4માણે છે. 





* ક ધત 48 પછી જેવા આકારતાં બહતો બતાવવા 

* ચક : ત 45 ગે.ળ આજી પછી કાતર ૧) તેતે કાપી 

** રમદતા ત્રોળ ખીલા વડે એક મોટું છિદ્ર પાડી 

રી “૮ કગ. વાદ ભટતતી કેર એરળુ ૧૫૨ રાખી 


૧ 1 1 ૧૪ મથ્તતી પાછથી માજી તરદ અર્ધ ગોળ 
“| ૧7 ક અષડ શોન્મા્ષોથમ,થી ભટ્તતી દરેક ખાશ્તુ જેટલી 

“ ? કળ શ્રજી વયાર કરવા. પરતુ એ મે ડૂકડાએ માં 

ક * 4. કએ. બાદ મોટો ટુકડી બટતતા અામશા 
ન “ જ ૨-૧ વળેવી મેળ કીતારીમાં ટાંકજી વડે 


# અ એકી3ે કરતાં બન્ને ડુકામોની ડો તે 
૨ “કર બેમી «૪ ભત ઉપર કરમથીએ તા 
૦ શટતતા વ!ભેમી અર્જ ગોળ કીતારી હોપ” 
“ : જદ-તી ખ્વૃજુ દખી પઠ બટતતા પાછલા 
પ ત તે કશ્વાથી અડતતી ભે બાજુએ 
જને જે કપઇતી 332 ન.તતી ડીતારી 

નર નમ. 
*- ક જેના 3૫૩ કપરૃ' શીકેુ' દૈ,વ છે 
“: 31 283.-કટતતા અઃકારતા ગળ 
«2 #પ્ટી હૈવાર કરર, ગો ટુકદાએમાં 
“ «૧ જે; જાડ તે ડુશ્ડાઝાની ભત્તે *1- 
*--: કપઘરેડ ટુકડેઃ કષ્ટ કેરેદ કર ડા 


૧૩૫ 


[૫૫૨ ને કપડાનો ડુક્ઠો સખી તે દપર બટન મૂકવું. બાદ જમષ્ા 
'ઘુજો સે કપની સર્વ બાજુ જટનના ખ્પ્ટ્નિ*દુ ૧૫૨ ગ્નેકી 
શર શીયી નદખવી. આ ખને પ્રષખ ઉપર કદેલાં ઝે ખન્ને નન- 
ર બાતે ૧૫૨ શદરવાના સદાને પ્રષમ ખેત ચદાવી ફૃજ્તરી ૨1૦ 
શી ખને કરથઝી પડવા દેરી તહિ, જેપી સુંદર બટન “ને છે. 


શ્રીછ જતા બસતે!--આ «તનાં ટનો ૧૫૨ કપડાતું 
૫ લહ્ઞયેલું હેં ગધી પરતુ ખાતર કોખડનાં ૫ [શખથીસ બના 
વેશ ર૪ સેખતે પાછળ દડા, કીસ વિગેરે જડેશઃ ટોય છે છો 
ખૂ ભ્તતો ખટનોતો સભ એક પતરા, અતે ને પતર: સેપેષ 
૧ રીવે અતાવૅષાં રે" તેમને નનાવશની રીત નીચે મુ?” છ 






જૂષષ્‌ દોખતર્ના ષતસ હેર તેમાં બહતર ખરના વતુવૈઃ 
ઉપમવડે ખપ્વા. ભાદ તે વર્તુળતે મડીતે ચરુષોષ્ટ અવે. હાદ 
તે મર્દોખ્‌ માદુતિતા ખાપ પ્રષ.સે કતર ચરમ ડુપડ &.પ 
શદ. અધ કે ચોપ્મ ડુકડાખોની માખપામેવા ખે ખૂખ હર્ઝું પરી 
ર્તી ખ્દાપની ખાજુપી કાતર દાપી શદવ, અને સ્‍્ટેડા પૂત. 
ઉ દેર ખૂખ કેપ મેર અદીક ઝદ પડવું. ૨ટી અ સડે. 
૨ ખૂટતા તપા અતુંજતી પરતો અગમ પડી ન: 11 એમ 
દપ. તે કેર રીને 3 પૂષ્ટમો મેેકગેરતી તર) મ્ાવય મ્તેપ્ક્ન 
ઝ ૬ કતી વખતે જ બહતરો આમ્યનતો ભ.મ ન.ઇકેરી 
૫૫૫ તો વધારે મ, જાદ કેડે જતને સડક મેદ દડ «ડો 3 
પાપડી મ્પેશે ભરે તૈયાર પાય છે 








ખૂ ન્તતક અતે બનાપવતી ૧૨ ૭૯ ૨ 
૬૫ મેલરજ ૫૧પન નહે ૫૫૩ જે પરર૨ડે શહ 
૧૫ પપ્પા આવે છે. સેષ્ય સ) બમ દેખ ડેડ કે", *૬૫, 
ખને ખને પરૂ રહેના, ભને ૬૫૦ ડોદે, જ્મ ડે ઝેક જ. 
ઈ સ દો દે.૧ છે. કેરે સતા બે પારે નનવ રે. ક્ઝ્ન્મે 
"૬૬ £. મેરી શે 3-- 

જેવ પદં બરરેર ગરેપત ર૫ સેને મે.દ:ક ૧_ડ ૬૬૧. 
૫૬૫૨૧ કે હવ: ૧૧૫: 8૫૫ ૧. ૧૫%. ૩ર ક ૨ પૌ ને દુષ્ષ 
8.5 ૨૬૨૬. *૨૬ સ દૃષ્ડ ૧. જજ 4.૨, નૃ ૧:૪5 
રે, પાક. ૨૭૫ ઝલ ખ્ટખ્દ્ગ્ “૦૫૬** ડે:૩ જે યતો ને 
ખદ જરો પ્ટડેક વે કર ચેઇ્શન ૧૦૦૨ :.:-. 3૬ 
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ક જડસ્‍ડેર ત 














૨૩૬ 


કફેલા પતરાતી પાછળ વાળેલી ડરમાં બેચાડી તે કીતારી ચીપીઅ' 
દાળ ટીકડી તથા વચકું ગોળ પતર્ડ શ્રજબુત ખેસાડર્ું, બાદ પાછ 
ખે ઝિદ્રોમાં પીતળતે ગોળ દંડો ૬ડી કડી લમાડવી. 

આ નતતાં ખટતેદ બતાવરતેદ નળી બીજે પ્રકાર એને છે 
આપમલદ પતશતે! ગોળ ભાગ પાછલી ટીકડીમં ખેમાજ્ો હોય 
એમ #રવાતે માટે શોખડતા પતરામાંથી બટતતા આજારતો ગે 
ડુક્ધ કાપો કાદો. અતે ઉપરતા પારકાં જણાયા પ્રમાગ્ને કે!પ 
ડના પતરામાંથી બે કિદ્દોવાળ જઇ ટીકડી કાપી તૈયાર કરવી, એન 
આમ્રક્ષે મેળ અને પોકળ ભાગ બટતના ગે!ળપળા કરતા મોડે 
મો શવ] સ્‍ેઇએ. એ ”કડીના આગશા ગોળ તમા પોલા ભાગપ 
ફાપૅલુ નળ યતરૂં કી એ ટીકડીની કીતારી પતરા ઉપર શીપીચ 
વડે પફડી અ'દરતી બાજા દાબી ધટ ખેસાડવી, અતે પછી ૫૪૯ 
બે કિદ્ોમાં પીતળતેો ગોળ દાડે! ખેમાડી તેમાં કડી ધાલવી. 

એ કડી તેમ દદ પ૭ળ બતાવેલી રીત પ્રમાગ્રે તૈયા 
ફન્ડ તેમજ દર્દીએ જલરી તેયાર કરવા માટે તેવા નમુતાતાળ 
લેખડતા સયા 531૨ કરી તેનાપમ પતર્શા મૂકો બારીક હવે! દીવ] 
ઘરા અચ ડાકાં કાર્ડીએદ વૈડર્‌ કરવી. તેમજ બને પતશે એ! 
જા માવે બેમાડવા માટે લાકડાના મોળ રકડ ઉપર પહેકા પકા 
રમા બતાય મુજબના બટતે1તા ફુકડા વકી ફીતારી ઉપરતી ભા 
જુએ રહે તેમ મકર. બાદ તે કીતારીમાં ટીકડી ખેસાદી ધરબી ભટત 
વવા ૪7 અતે બાન વકારતાં ભરતે કરવા મારે એ “લાક ર 
તેઇમ દૃકડાએા ઉપમ 78 તી માજુકી બેને એવો ખાડો કરવો. 
જેમાં બીન ધક ગતી ડીકડાકા એરી રીતે રાખવી 3 5પવી ભાળ 
ફીતારીઝે। ડે. બાદ તે વળવી કીનારીમાં બટતને ગોળ ડુડા બેન 
માંડી ટીર શરી કીતારી તચેતી તરફ અહરની ભાજુએ ગીપીમાંવ) 
દાબીને બેનદડવી. એ નડતો એકદમ તેયાર કરવાતે એ કામળી માદિ- 
તમામ એવા તપ્ત માખઞેઇની જર્‌ર પડે છે, એક માખુમ ગોળ ટુકડા 
થાઘ અગર રેલા ઝડાતો વૈવાર ફરે છે. બીને ટીકડીએ! તૈયાર 
કરે છે અને કીને તેમતે એક જીભ માયે ફીટ કરે છે, વળી «રે 
ગેઃમો માગુક રેવ તેદ જે ઈડા કરીશ વિત્રેર «પ ૩. આ નતા 
શ્ટન્તે દતે ઉપસ્તી બજી «3% રેત સદાયે દોય તે! સુંદર 
ખાવ છે, પરુ જેમ ૩૧૩% મરટેતર વજ? પડે છે. માટે પાશે 














૧૨૭ 


ડોરાઈડ પ ખરડયુરી ૧ શગ, અને ટાડૂ પાધ્ડ્ી ૫૬૦ *. 
હેઇ તેમતે સેતેક પપ્યના વાસ્ત્યુમો મિપ્રયુ કરશ. પછી એ મિસર 
ખશવડે બટન £૫ર ધસી સૂકાયા ખાદ ચાક અથર સુનાની મૂકી 
તેતા ઉપર પશી સ ટ્ર્વાધી પોતા રગ ચહે છે. પરતું શે 
પિષગુ લમાડના અમા$ લોખંડનાં પડર ઉપરતો કાટ વિગેરે સાંક 
કો જેણએે, 

પારાતો હોળ ન ચાવતા જતે કલાસતો ચદાપવો હેય તે. 
ફછાપતો ભૂરો ચાર ભામ," કીમ આપ ટાદર ત્રયુ બામ; અને ડડ 
પાણી વીશ શાગ લેણ પ્રષમ કીમ એપ ટાર્ટર દ$1 પપયીમાં એ 
ગાતી તેમૉ કલાનો જૂડો નોખી પછી તેનુ પાણી થતાં સુધી 331 
છૂતું. બાદ જે લોખડ અષવા પીતઝના સામાન 5પર કાઈ ચલાવી 
રોમ સે આ મિષષુમાં નાંખી સીજનતું જી તેતા ૬પર્‌ સરસ રીતે 
કાપ ચડી જડી. 


ન----- 


સેના રૂપાનાં બટને. 


આ ન્નનતો બટતો ધરીતે અષડ તો. બરીતે સ્તેમ એ ધારે 
અતાગવામાં ચ્યાવે છે; અને તે બતાવવાની રીત પીતળો નટનેને 
મ્ળવી% છે. 





મિશ્ર ધાતુઓના બટને. 


મનાતા 
હાલમાં વળે સાન, રૂપા કરતો ડિ'મતકો સસ્તી અને દૈખા- 
વષો ધણી સરસ એવી મિષ્સુ પાતુઝા બતાવીને તેતા ખતા 
બનાવવામો અતે છે. એ મિત્ર ધાતુ ખ્નાત્વાની મુગ્વ રીતેદ 
એની ષે 3:- 
. એ આમ સેતું પેટ કસમાં પાકી અગ્તિ $પર કૂર તેત્‌ પાજી 
“કરતું. ખાદ પેધ્ખ્પું મોપરયુયુ ખે ખામ કૂપ તેષાં મેળશરું. અને પડી 
ખર બામ રૂપપતું પ્હષ્ટો સ્રીને. ત્રૂખો તે મેધ્તુ ખેતવવાધી અપ 
મકિષષ્ટુ સેપ્તદ નું તૈવાર થડ એ. 
ત.ખુ ૧૨ જગ, બત્સન અરર આંગ, અને નિષ્શ પમ ૧૩૬ 
કેર સેને 54૨ લખ્યા સુમન રીતે ગ્વતવાપી જે પદર થાય હે તે 





દ દન 


રૂપા જેવી સુંદર દેખાતી હે।મ તેનાં પતરાં ટીપી શકાય છે ઝએટવુંજ 
નકિ, પરંતુ તેતા તાર પણુ ખે'ચી રાય છે. 

ત્રાંબુ ૪મ॥ ભાગ, તિકલ ૩૧૬ ભામ, લોખ' ર॥ ભામ, જ 
સત રપ ભામ સાયે લેઇ માળવાથી ને ? ધાતુ બતે છે તેતો રમ 
થીતાઇ ચાંદી જેવો હેય છે. 

વાંભુ «પા ભામ, રૂપું ૧11 ભાગ, , શોનુ જા ભામ ક્ષેઇ સર્વે 
ગ્રુવમા ધાવી ગાળવાથી પષ્યુ જે ધાતુ તૈયાર થાય છે તેતો રગ મોન 
કરતાં પુ સરસ હોય છે. 

એ ષમાશુ જુડી જુદી રીતે મિશ્ર ધાતુએદ બતાવ દમાં આવે 
છે, તેમાંથી જે જત પક પડે તેવી જતતી ધાતુ બતાવી પછી 
તેતે! રસ બતાવી વી #તતતાં બટને! બતાવવા હે!ય તેવા પ્રકારના 
ખીકામાંતે રસ રેડીતે બતાવવાં. બાદ સેન્ડ પેપર્વડૅ ધમી સા કરવાં. 





યક 
પૃડ્રણલ. 


--ન્- 


એક ધાતુ ઉપર વીજળીની સણાયતાઘી બીર ધાતુનેપ 
રાછા ચડપવવપ વિષે 





ગે તે પાહુને પ્રવાહી રૂપમાં ખતાવીને પછી જે તેમાં વીજળીનો, 
વાદ ચલાવ્યો દોમ તે! તે ધાતુ જે જે. તત્તામાધી બનેલી હેમ તે તે 
તતતોતે વોજઝીને પ્રવાઠ જુદ મરી રકે છે. સેટલંક૪ તહિ પરંતુ 
"છ મૌત ઉપર તેને! દોડી પગ સ્કગ્રી દે છે. આ રેખ થયા ખાદ 
હલ્કા અતે પદારતી ધાતુડેપ ઉપર સોનાને, રૂપાતો, ત્રાંખાને, 
મ્શાપ્તો અમર્‌ બીટ? પસ ધાતુનો હોળ ચહાવવાખાં આવે છે અને 


જે સજ કપર એમ સેપના, $પા કે ત્રૉબાતોદ હોળ ગદાવશમાં આવે 
છે. તે ચીજતુ મળ સ્વરૂપ ભદ *૮૪ ઝે તે સોના રૂપા કે 
તનાનીજ બનેલી હોપ તેમ જષામ છે. આ હુત્રતે ઇપ્રેજમાં પ્રસેક્ટ્ર 
પ્પેહિંગ $હે છે. 
પ્પેમ્ટ્રાના .અર્ષ વીજળી વડે અને પ્શેટિંગના અષ હોળી 
ચરવવેદ એવો થામ છે તેદ પણુ પ્લેટિંગ યખ્દમાં ક 8 વિદેષ ષ્‌ 
સમાએશેો છે, તે એ ડે સને રીતે સાધ મ્રેથી પાતુની સપાટી 
પર્‌ વીજળીનો મદદથી ગની રીતે ધાતુ ચાવડી ડે અતલ સપાદીની 
સાપે તે એક રૂપ ષઇ એટી «તમ, અને અસથ સંપાટીતું સ્વરૂપ 
*દશી પોતાનું સ્વરૂપ તેતે આપે- 
આ કામ્‌ માટે દદથમાં ઇરસોડ, અખેરેક!, જર્ખતી વિગેરે ન્ન 
સુધરેલા રેશમ પડા મેપા પાષા ફપર કારખાર્ના સ્યાપત કરવાર્ખા 
ભ્ય છે, અતે ર્ત્યા ઘદીઆળર્ના ધરે, અરેડા, ગાલની, ખને. 
કકે, દાબી], ફેન્સી શ્રીશ્તે, તેમજ લાષન-ડના પતરસ વિગેરે અનેક 
ચીનને $૫ર *હુ% અર્પે અતેક ગ્રકારતેપ ટોળ ચદાવગાપાં જાને પે. 
ગ્રેમી કેટકીએક બીશ્ને તે ગ્તેડી દોથ છે કે સને તેઓનો, દળ મહા” 
«૧ પહેલી વેચત્ાર્મા ખાને તે. કપઈ હાષમાં પમ પદે નહિ; ભમર . 
પટ વિગેરેષી જલદી નવાઇ નવ. પરેતુ ટોળ દાબવા ખાદ સેક 
ષી લેઈ “નવ્‌ ષે ડે ઝે બલ્તના લાપ ષષ્યુ 


સેતે ગોટલા ખંધા હરન ૧૬ 
અદવતીક નથી અને બળી ૯વા શવ્ટ વિ્રેરેપી ક્ટતી ખસર્‌ ન 
ષને સે'કડે વષ પત રેરી 2૧ ફે” 
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એ પમાશે રોળ ચઢાવવામાં મુભ્યતે કરીતે તીચેતી મામ 
ઉપર ખામ ધ્યાન આપતું પડે છે. 


પથમ તે! જે પાતુતે દેળ ચદાવવો રોમ તેનું સોલ્યુશન કઃ 
પડે છે, એટલે તે ધાવૃતે પ્રવારીરૂપમાં આ'ગ્‌ીી પડે છે. અ ર 
પવાઢી કરવાતે માટે જે થાતું વાપરવામાં આવે છે તે તેતા અઃ 
મ્વમ્ષમાં ન રોતા તેતે કાર બતાવી પછી તેમ:થી પવાડી ભતા 
શકાય છે, અત્રરા તો કેઈ બીજ ધાતુ સાયે તેને મિ્ર કરીને ૫ 
34 પવાડી તતાવરામાં અંશે છે. એ તેવાડી સાધારખું રીતે ધાર 
તૈશ્તબતા તામે એળખાય છે. અને તેતે એક વામઝ્માં બરી પદ 
તેમ જે ચીન્તેને ઢોળ ચદાવવાને હેય તે નાંખવામાં આવે છે. 
આ તેળભમાં રાત તે થીએતે બોળી કાદવમાં આરે અગર ૧ 
એક તાર રાખીને કારી લેવામાં આવે તોપગુ તેખાના ઉ12 ટે 
ચે છે. પર'તુ એ રીતે જે ટોળ ચઢે છે, તે ધગ પાતળા સઃ 
કવાથી એ તેબબતી અર વી?૪ળતો પ્રવાહ દાખપ કરવામાં અ) 
છે. એ મવા૧ નીચે ભતાબ્યા પમાસે વુડ્તિથી ઉતત્ત કરી છફાય $ 

જે ધાતુતા દોઉ ગદાવ॥ને! હોય તે ધાતુતા ક્ષારતું ધેવાડી 9: 
એક હમખુમાં બર્યાયાદ તેમાં છે ચીને ઉપર કોળ થઇવવાતો કે! 
તે તાંખ્યા ભાડ જે ધાતુતુ' તે પ્રવાડી કરવામાં આપ્યું રેય તે? 
ધાતુતો એક કડા અમ? પતર્‌ રોળ ચદાવવાતી મીતેમી લગાર છે 
સખવામાં આવે છે. બાદ આ પત્તી તછકષી એક 'ીડું વષિ 
રાખવામાં ખત છે તેમાં એક ત્રામાતુ' અતે બીજું #મતતુ” એમ ૨ 
પત્રા છેટે છેટ મોડવવામાં આવે છે. બાદ તે વદમગૃમાં પાણી ર! 
તૈમાં મવશ્યુરિક એમિડ ( મધકતેો તે” ), અષવા તાદષટક એમિ 
(ડુમખામનો તેમ) ધોડોએક ૧મેરશમાં આય છે, પછી કંતાના 
પતમતે એક ત્રાબાતે? વાજા ભી વેર મબ'ધ ધાતુતુ' ધવા 
ભરણ વામષખ્માં મુકેશ ધાતુતા કકડા અત્ર પતરા માવે વઝમાડ 
થાક્ર આડે ઝે. પછી જ#મગતા પતરાતે પન્નુ એ?7 પઃતૃતેઃ વાળા 3 
«ર ક. તેતો બીભ છેડ; દેળ થદાવવાતી મૌશ્તેતી સાધે સલ 
વામા આવે છે. કાજ ડક વખતે ઉકત! પ્રવદહ કારી રીતે પરષ: 
ક2વ૬ મડટે બીશ્ત પાઝમાં ત્રીશત પત્ર કડવાં અવે છે. અતે મીત 
જાતમાં તાઇટ્ોક એતમિડ પિશિત ભ અરી તૈમાં ત્રાખ્વતી ધ્હેઠ 
દ પરફ ) કકવમાં આવે છે, અતે ત્રીક્ડ પક્કમાં ગંધાતા તેનાત 
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વ જ્મ જ્યોને પછી તેષાં બીજ પ્સેટ ખૂપ્વખાં આવે છે. ખી 
ની જર પેલું એ ત્રોજ્ડું પ્ટત્ર ઝષનું રાપર તેની અદર છે પ્થેટ 
રકા આવે હે તે જસતતી દોષ છે. આ #સનતી પ્સેટ મૂપા 
ર્ણ જક અને તેક્તબ મિશ્રિત જઝતા મયેાત્રથી જદસ્મદપે વી- 
ળો પ્રમટ પાવ પેરે, અને ત્રષખ તે જમતના ષતમર્ષાં ઉતપન્ન યં 
0 પદચખે પ્રવેશ કેરી પછી કૉખાના પતરાખાં પેશી તેતા ન્ેડે 
એશ વામા પ પરેષા પાત્રમાં ખૂમવાખાં કાવેલા ધાતુતા પતરાષાં 
જ જે'ગો તેને ૨8 ગામા તે જેટયું ઝમ્ર્યુ ?ય તેટલા પ્રમા- 
રષ રોળી ગફાવરાની સ્‍્ડીત્તેપર સતો દેર ચલાવી પછી તે ત્રાન્ને 
રપે બપેશા તારમાં થટ પાષી બીજ પાતમાં મૂપજી જમતની પ્ષેટષા 
મેવા ૧૫૦ના છેડે ધઈ પ્રષે પરે પે. ઉજ બટડા ખવ ચદરારે 
જ પછી પોતાના પળો સ્ષાતડે પષી આને પે તેને દપેજખ. ૧ ૪ે- 
03 કટ ગેરેડલે શોશઝીતુ' જ્રીવર્યન શહે ષે. 





જે ૧.મખુષ્ત રે1ળ ચદાવવાતી ગ્દૂને રાખવાખો *૧ ખે તે 
વાન ેટરીના નામે ન ડ્જપ્યાતો લપોકીર્દીમ સેકના નામે મેરે. 
ખાય છે. પતુ નય પત ડે જેમ «સવ અતે પ.ઝાની ષ્ટ 
પ્ષી હે કાપતે વોચ દપ મપરાષા ખા્‌વે ફે, તે પપ એટ* 
૫ નામે ઝેડગ વ છે. 

વને રેત યદાવશાની ગળે જે વામાં ૨.ખમજ. આડે ડે 
તે પામ્ખુષો ડટ જે પવ મુપ્પોખ આવે ઝે તે * મેડ ” ના 
કાપે પેરખ્યય છે. મડે ગતે ડ જે ધાતુને દપ ગદ,વવને ?પેય 
રેટ બરો રેર તેના પેજ દિનો ત્રપાદ દે મડવરાતે 
પોશ પિમજષો પ્રવેર રેરે પે ગોપા ને, ૫૬4 નરમ સખ ઝે 
પિષ્ત્ુષ્મ્ો પ્ત્તુતો જાગ ક્ટ સત%ે વષર અતર જપ જે, 23 2મ 
સ ઝડપ ખપ પરતો અષચ મે દિજનુખો અજન કહન જે, 
જેક કરીને તે વિષસ્જો ષ્ટ્તુતેઃ જડમ જ્કકા ને તેડા ૯૩૬" 
શાપ પટે છે, એ ૧૨૬ દ્‌ મત્ટેડ ડે નડે ૩૦5૧ 2.૧ તદ કસ 2 
જસમ ને પૂ જડી પર ક્ષય રુપ ટપ રો છે. અષુર જ્ન્ષ્ને 
૫ર પરે જેટ દહે તે "૧ અહ ગતે. પરેડ ઝે: 9ર બ્રેન જે 
જેડ; પટે; દેર તે ૧૫૫૫.૦૮ નો ર0 ર૬૧ ફે. 

રૂપ મુજ ૨૫૨૧ ર૫૬૫ મર્મ કેસ પતે ૧૧. 
સન પરી 53૨ ઝે, જરે ઝેનપડે દેન ૧૮2 સ્સૂપ્રે ઝે. ફૂષ 
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એપણીએ બતાવવામાં આવે છે, અને તેમાં કદરતતા દાંત, અફીકના 
પત્યરા વિગેરે મુખ્ય છે. જુદા જુદાં કામો માટે બનાવવામાં આવતો 
ઓપષીઓનો આકાર, કદ પણુ જુદો જુદો હોમ છે, મે!ટી ચીને 
શાક કરવા સારૂ જે એપણીઓ બનાવવામાં આવે છે, તે એક 
ફુટ લભાઇ જેટલી અતે બબ્બે હાથાવાળી દોય છે. એપણીનું કામ 
એકદમ શીખી શકાતું નથી માટે તે શીખવા સારં યો!ક અભ્યાષ 
અતે લક્ષતી જરૂર છે. પણી કરતી વખતે જેતા ઉપર ઓપષી 
ચાલી હોય તે વસ્તુને મજગુત રીતે પકડી રાખવી નેઇએ. અને 
એજારતો ખોખરે બવાજ નિકળે સારે તે ઉપર સામુતું પાણી 
કરીને રેડવું બતે પછી ધમવું 3 જેથી તે ચીન કપાઇ 74ય નહિ. 


નને કે સરસ રીતે વીજળીનો હોળ ચહાવેલી ચીજેતે એપણીડ)ો 
સા કરવાતી જરૂર નથી. તો પણુ તેતે સાર્‌ કરવાની જરૂર પડે તો 
ફ્કત વાળાયુચીથી સાંક્‌ કરી સુકવી પછી એક એપી ઉપર સુંવાળું 
અસ્તર કરીતે તે વડે સશ કરવું. અમર ચાક વિગેરેથી ધમી 
સા॥ કરવું. 

નવાં બનાવેલાં વાસણ અમર્‌ દાગીનાએ! કે જેએ તરતજ 
સોનીની ૬કાનમાથી આણ્માં હોમ તેખોતી ઉપર પષ્ુ વાતાવરણમાં 
રહેલા ચીકટતુ' ૫ બાઝેલું હોમ છે. માટે તેડી ચીજોને પશુ કાસ્ટિક 
પ્ાટસતા પાણીમાં નાંખીને ધોઇ નાંખવી, એ ષમાશે ધોઇ ધીને 
સાધ કરૈથી ચીજે ન્તે રૂપાની હોમ તો તેતે તાઇટ્ટીક એમિડમાં ત્રખુ 
મણું પાજી શળવીનતે તેમાં ધોઇ નાંખવામાં આવે છે. પછી મોખ્ખા 
નાદૃટ્ટીક એસિડમાં બોળી તરતજ એફ ક્ષષ્યુમાં કાડી લેઈ પાગીમાં 
ખૂબ ઝબકે!ળી દોળ ચડાવવાતા વામષૃમાં મૂકવામાં આવે છે, પરતુ 
આવી રીતે સાફ્‌ કરેલી થીન્નેને તેન્તમમા્‌થી કડી દાળ ચદાવવાતા 
વામશુમાં મૂકતા સુધીમાં એક આમળો સરખીતો પગ સ્પર્સ થાય 
નહિ તેડી સ'માળ રાખવી ન્તેદએ. મઝ એે રીતે સાદ કરેલી 
ચી? ઉપર જીજી દાજ જતને ડાધ પડવો તો ભાળું ઉપર રજે!, 
પરતુ એ એક આંગળીના સ્પશષતો પણુ ડાવ પડવો 4શૈ તો તે 
થી” ગમે તેટલી સાદ હે!વા છતાં પગ ડવવાળો જગ્યાએ જીલ 
રળે ચઢે નહિ. ક 

ત્રાંબુ, જર્મતસીલ્વર્‌ અને પીતળની ચીજેને સાક્‌ ડર 
વાની રીતઃ-આ પાડુઞોમથી બતાવેલી થીને ઉપર ને દેળ 
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સાવન હોપ તો પ્રષમ તે ચીએેતે સશધી ડીંવા વૈતીવ્ડે પસી 
જાણષો પોર્ધ સાદ કેરી પષ્ટી પાંચ શેરે પાણી, તેટલોન્ટ સલપ્યુરીક- 
ગ્ેસિય, અરીધેર ન!ઇડ્રોક એસિડ, જનને નવરાંક દાપંડ્રોસ્લેરેક એ- 
કિડ ખે તમામ ચીજેતે સેમી કરી તેતા મિષરૃષાં હોળ ચડાવવાતે 
સાર્‌ તેયાર ટરેથી ચીષ્તેતે ઝબડોજી કાડી પછી દોળ ચદાવવાને 
સારૂ તૈમાર કરેલા તેળમતા મિષષુમાં રાખરામાં આશે છે. 


અ પ્રમાણે સાધ કરવાતે ખાટે તૈવાર કરેદી મેઝવણોના એકને 
બદ્ે બે વામણા ફોમ તો વધારે સાર. કારખુ ખેક વાસષટુમાં પ્રષખ 
બોને તે મૌજ ઉપરતે! કાટ વિત્રેરે 81૪ ફેરવ ઘાગે, અતે બીજી 
વામખુ હોળ કરવાના શસખૃમાં મૂકતા પહેલો જે પાણીમાં ઝમદોળી 
હટ્ાડવાનું ઉપર હસું છે તે પ્રમાગે રત્રોગી ટહાડતાં પહેલાં છેરી- 
વાર મોતની ઠડાડવા સાર્‌' ઠામ લાગે- આ પમાગે બે વામઝોા હોય 
સ પ્રષમતા વાસષુની મેળવષીમાં ,તે ચીએને ૩1૬ નિનિટ સુધી 
શાડી, અતે પછી દાતષ્7તી સે રી ઉપર ૩તું પૂમડુ' વીટાળી તેવે 
ધસી સ!₹ કરવું, અતે પછીષી નોટરર તે ગીત્તેતે ખોત્ત વાસઃ 
ણમાં પ્રત એકજ ક્ષખુ એઇ રાખી તરત# કદી લેપ પાણીમા 
પાળી કારી તરવ% દેહ ચદારરના વાષષુમાં નાંખવી. નએ અ! 
ચોજે તરતજ નાંખરામાં ન આવે અતે સુરાધ નમ તે; તરત 
તેના ૫ર હવાનું ૫$ ગહ “ય છે, માટે પ્રીધી બે!ળવામાં આયે 
લાજ તેરા પર ગીશીટ ચદી થે છે, અતે એટપાં માટે તેમતે ભી 
નીતે ભીનીજ હેળ ચરારરાતા વાસષુમર તાખરો જેઇએ. અ ચૌ 
જેને હાથનો સ્પર્ટ થાય તો પણુ તેખોના ૬5૫૨ ન્તઇએ તેવો મી 
કટ ચરી શકતો નથી એવડું આપઝું $પર જ્યું છે. ખાટે ખો” 
કહાડતા પડેસાં તેરી ચીઃતતે ગક વાતથી ખી ખોળી કાદરી ન્પઞ૩ 


શૈહાની ચીજે સાર કરવાની રીત-પોધાદ અને હેલન 
ચીન્ટેતે મસ્પા માદ એક પાક-ટ સમપ્મુરીક ગેમિ$, ગેર અપે: 
નાર્ધટ્રેક ઝેક બતે ઝેક ઝર્ષો દામ હાઇડેોક કે રક એ સરને દા 
ફેશ પાર્છૂપ ખેતીને તેમાં ખોની ૨૦૬ કરરી ન્તેનએ. ગતે દે 
ઉપર્ષી કાણતા જાર ૬૨ થરને મટે આ કેન્રીમ તે ડને 
પરીપ્વાર ડુગેષો રેવા દેવી ન્ટ બને તરે તે ગોખ મહત પો 
૧પ પેલાદની જ રેમ ને તેઓતે એ-જ્ડતે મરે જે પ્રરાલે અ 
નાવવાપ ગ્યાડે તેરા ડર બન્ડા કરત ચષ્હરે પષ્ટ ઉહેરરું ત્તેસઝે 
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કલાક, ચીમુ; જસત વિતેરેની ચીજેતે સાફ્‌ કરવા 
વિષે--આ ધાતુઓની ચીનને કાસ્ટિક પેટામતા પાણી ધોઇ 
મ'ક્‌ કરી મ્વ*૭ પાગીમાં ઝગદાળી કાદી વીછળી એકદમ રે? ચ- 
*વવાતા વાનમાં કક્વામાં આવે છે. કાસ્ટિક પોટામતુ' પાષ્ી કરવા 
ના૩ એક જેદાતા કહષયપમાં ચાર શેર કળીચુનો નાંખી તેમાં દુધતી 
જેર] કે કહો થઇ #તય ત્યાં સુધી પાજી .?ી હલાવ્યા કન 
* ર8 રાગમાં આડ શેર પેટામ નાંખી હલાવતાં એફરસ 
થ્રાવ એટલ આ પાજાં ચુતાના પ્રવાદીમાં રેડી દેવું અતે પછી આ 
મેકવગાતે 32 રં અતે પછી તેમાં યપલી ધાતુઓની થીખેતે 


ઝેન 


મવ 






ક ના. 


“ હગ ૭ જછુળધા]ઓને માજ કરવાને માટે જુદી જુદી 

- ૧૦ એ કર. જેનાં અવ મમજ રાખવું કે કામ્ટિક પોટામતી 
(1 (ર શ માટાએને માક કરી તાંખવા સારૂ કામ લાગે 
“ ૨ રે (1. રાટડત પડ એગળી જુદાં પાડવા સાર 
દિ “ખડ મ કાબ લામે છે. એ મેળવખીએ 

રવી નેદએ. એક સખ્ત મેળવી, 

“ 2 ૧૪ મદ ગ્ેળવષી રાખવી જેદએ. કારમુ કાટ 

“ ** *તતેતડેઃ1 ચ ખડાતે સખ્ત મેળવરો કામ ઘાને 
ક (સન? મધ્યમ કે મદ મેળવજ્ી ઉપયેમી વઇ 
*૧* ૬1 મવેવો રેવ અતે ધમવાથી ત જઇ 

«1, :ઇ૮મતસીઃ1ર, અને રૂયાની ચીન 

“તા (મથાળા પાખ્ીમાં બુઝાવવાર્માં 

ન “ : :.ગહી «મ છે; અતે પછી તેતે બોળ 

“ “ ૨ ૨: રકન કેળાકરી વેછ નાંખી હોળ ચદાવવાતા 


ર  જભફ-૧# 





-* “અથ 
--* « «22 ચાતત 5૫૨ કેતા, $પ, કળા વિન 

0 “ ક, અતે તે ધજી સારી રીતે ચદી 

૯ નજ ૪૦ નોતા કે રપતા ટોળ ચડાવવો 

'* બર ઉપર ધ્રશ્રમ પારાતો! હોળ * 








ડ#તેને ગમે તેટલી આપ કરી 
ન તા થળનો સબધ નેવે સતે- 
# *# -# ર: કક 2૧૬ અને મરેકાઈથી ઉખડી નય છે. 
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માટે તેને યદક્તત્રાની વધારે મરેતત કરવામાં આવતી નધી. લેદ 
પર તતો માત્ર ટીન અને ત્ર:કાનેજ લોઝ સારી પેડે ચદી ૨ છે, 
બાટે કંભા પીતળ્ 5પર્‌ પારાનું પદ કેવો રીને ચદાવતામાં આવે છે 
તેતો વિચાર કરીએ. 

એક ડોર નાણ્ટીક એમિડ લઈ તેમાં ત્રગુમલું” પડી મેળવયું, 
બાદ તે મેગવષ્ીને ઝેક અધા પારા ઉપર ધીમે ધીમે રેડવી અને 
દલાવત રહેગું. તેથી પારો ઝેસિદ સાપે મળને સેક રસ થઇ 
જસે. ને કે પારાને એચિડ મિશિત પાહ્ઠી સાધે ઝળતાં ધણો ૧બન 
પ છે. મારે એકદમ અષ્ીચા ન ખતતાો જ્યાં સુધી પારાતું ધરાર 
ન ષપ્ છ તાં સુધી એક સરખી રીતે દલાનતા રેડું, અને જ્યારે 
તે એક રસ થષ્ઠ «ય ત્યારે તેમાં બીજુ દશશેર પાષ્ઠી મેરતું, અતે 
પછી તેમાં જે ચીજે ઉપર દેળ અકાવવતો હોપ તે ખોળી કાદરી. 

આ રીત્તે પાચન સે પડ ચદવવામાં આવે તે પાતળામાં 
પાતળુ હોવું જેસ્એ, કાર ખે તેતું પડ જાડુ' હોય તો હોળ ચદા- 
બ્યા પછી તે ઉખડી પડે અતે તેથી હે!ળતે પષ્યુ નુક્ચાત પહેંચે, 
માટે જેત્ર બતે તેષ પાતળું” ૫૬ ચહાવવું. 

આ પમાશ તૈવાર કરેલું પારાતું ધવાહી માત્ર ત્ર, પીવ 
વિમેરે ધાનુખા ઉપર «૮ ચદાવવામાં આવે છે. પરતુ જકતતા 
ઉપર પારતુ' પડ ચ્હાવવાને માટે ખાસ *વૂડી «૮ રીતે પ્રચઢી 
અતાવવામાં આવે છે. તેરી રીત એવી છે કે:--અધષ્ખુ પાણીમાં 
૦ રેર સપદયુરિક ઝેકિડ જવી પછી તેમાં એક અપોજ નાધ્ટ્ેટ 
એ સલપ્યુરિક ગોાગાળવે.. 

ત્રાંકા પીતગતી ચલતે પર ચદાવરાતુ પ્રવાટી ભરાત્રર તૈયાર 
થયું છે ડે નહિ તેડા પરીસ્સ કરવી હોમ તો તેમાં એક સ્વચ્છ 
કપેદ્દે ત્રાતાનો કડદો ખોળો તેવો. જે તે પતરાપ્રર ચરેછું પડ તરત 
જ ધોળા રંગનુ ધ “તપ તૌ તઝૂવું કે ધશાડી બરાબર થવું છે. 
વરતુ તે તે પડ કાળું અમવા ખરક રગતું દેખાય તો ગતકુરું કે 
ખસક્ર થયું નપી. 

ઉપર કહેવ.કદે આવ્યુ કૅ દોરા ૧૫૨ સેતા કે રૂડાતો હે 
સહાવવાધી તે વધારે ટકાક અત્તો અધી તેમર હગધડા વમરતે 
જામ છે. તેષુ જે લેડર ઉપર પ્રથમ્‌ ત્રાખાતા દે.ગતૂ પાગછ” 
પદ ચાવવામાં આવે તેર પછી તેના 1૫૨ સેતા પદે રૂપાને દોળ 
ધરણી સરસ રીતે ગરી રકે છે 
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કેટલીઞેક વખતે 319 પ્ર ચીજેતી એક તરફની સપાટી ઉપર 
કેળ ચરાવવાતી અતે ખીછી બાજુ એમને એમ રાખવાતી :%રર 
હેમ છે. જ્યારે એમ કરવાનું હોપ ત્યારે ખીજ નાજાએે દેળ મડે 
નહિ એટલા માટે તે ભાન્ઠુ 5૫૨ પેરારીત મીષુતે પીંમળાવી તૈતુ 
પડ ચદાવવામાં આવે છે, અમર જે તે ચીન મજા «લદ મનિષ 
શમાં રાખવાતી શેમ તો મીગુતા બડે ડોપાસ વાતિરતું પડ ચ!” 
વવામાં આવે છે. વળી ન્તે મિલ્િટ ચઢાવનાર્ડ મિત્રગુ અત'ત #8$ 
હોય તો તે વાર્તિશર્મા ્ેહભસ્મતી મેળવી કરવાર્મા આવે છે. 

ને ત્રાંબા, પીતળ કે જમત સોલ્વરની ચીજે 3૫૨ તેજસવી 
દેળ ચહાવડા કોય તો તેમને ધોવાને કારે જે મિત્રગૃ બતાવવામાં 
આવે છે તેની રીત એલી છે કે તરુ ગ્લું પાણી મેળવેલો તાઇટ્ટીક 
એસિડ *॥ શેર, દાઇફોકલોરિક એમિડ ત્રગુ રર, અતે પાણી સવા 
શૈર મિશ્ર કરી પછી તેમાં મદરહૃં ધાતુએતી બતાવેવી ચી ખેને ધોરી 
એક મિતિટ સુધી બોળો રાખવામાં આવે છે. જેષી તેએ! પરતો 
મેલ ધોરાઇ જવાથી ઉજળા થાય છે. નાદ તે ચીએતે ફીયી 
ખેળી તમ્તજ કાઢી જ્ેછ મારી પેકે ધે!ઇ નાંખી તરતજ રોળ 
ચડાવવાતા વાસષુમાં મકવામાં આવે છે. 


ન ઝાંખો રોળ ચદાવરે હોવ તો મધધ્યુરિક એમિ! એક 
32, &લ તાઇટ્રીક એમિડ બે 2ર, અને ખાવાતુ' મૌકુ' પાંય તાકા 
શેષ 20 ચદાવવાતો ચીજેતે તે કાંખી થઈ ?તય તાં મુધી ખા 
મેળવજીમાં ળા મખ. પછી તેમાંથા કદી લેઇ ત્રગુ મળું પાજી 
ઉમેરેલા નાછ્દ્રીક આમડમાં તોળી રખો એે વખત પાભીમાં ઝમ” 
3 કાઢી આખરે દોળ થદાવવાતે માટે તૈયાર કરેલા મિ્રખ્માં 
મકવી. નત નાતી તાની ધજી મી? હોવ તે તેમતે એક વાળા 5૫2 
ઝ્મખાભધ નાંધી દોળ યદાવવતા વામરુમાં મકવી કે જેથી વૈ 
બધી બાજુમી હલાવવાકાં આંવે. કા વાળાતે ધ્રકમથીજ મે!તા 
કે રૂપા ૧૪ જે ભતત મિક્રગ્માં તેતે બે;ળવાતેડ હોવ તે તતો 
લેળ ચતાવેલા હોવો «૪એ. 

પ૪ ૨0? ૧૧? થમ એકદદ વખત દેળ મડાબ્વે? રેવ બતે 
જેકી થગ્‌ોાષ્? ભાત ધકાઇઈ «વાથી કળ ધાતુરે જામ 4૧ 
થઇ ગવે; રેઇક તેડી ઝે ઉપર જે ૨થી દોળ મડાવવે કોય રો 
જે પેડ ધકો દેઝતે ભાત રકા રેક તેતે પભ કાફ 2% રી 
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ર્ોંખ્યા શિપાષ નવો દેળ સારી રીતે ચદી શરતો તથી, અતે એટલા 

માટે જુના રોળને વાળાફગીથી ભથવા તો દાહેથા પત્થરની રેતી 
; વડે ધકો નાંબશ્રર્મા મ્માવે છે. પરતુ જત ધરણ? જઘદી અતે વધારે 

સપાસ્ખધ કામ કરતું રોક તો સોથી સાસ રતો એ છે કે તેન્તમ 

જષવા ઝેવાજ ભીત પણ સાધતની મદધી જુતી ધડ ઉતારી 
- લેવી. કોરણુ પાળા મોતે? ૬૫પે!મ તે માત્ર સપાટ થીઈત ઉપર ઘણ 

શ છે. પરતુ નાજુક નક્થીદર થીત્ત ઉપર તેતે! ઉપષોગ કરવાથી 
' ખાશીદર કામતી ધારે ખરી પવાથી તે દામ બેડોળ પઇ જાષ 

છે. &વે તેનળની મદધ્ધી ફપાતો રોળ કેવી રીતે ઉતારી લેવો તેનુ” 
* વિવેત્રન કરીએ. 


ત્રાતા, પીતજા અને «મન સિલ્વશ્ની ચીને ઉપડ્ધી 
* પૃપાતો રોજા ઉનારી સેવાની કરિયા--દેળ ચલવેશી ચીક ડૂબે 
. એટલા પમાસુમાં મોખ્ખો સથદ્યરિક ઝેસિદ લેઇ તેમાં ૬ર અડી 
' શૈર્‌ સલ્પ્ષુરિક બસિડખાં એક અધોજા સુરિખાર નાંખો હલાવી એક 
, ૬૧ બા મેત્રવણીતે તપ્તવવી, જતે પછી તેમાં જુના દોકા- 
વાની શીન ડૂખાવવી ભને 1પું શે લેતા પરેલાં જ (યા ખદ પડી 

- જવ તો વધારે તાપ કરવે!, અને સુરેડભા૨ નાખે]. 


નતે ૬પ ઉપરધી સેપ્નુ શતારી લેવું હોવ તે તે પ જતે લાલ” 
ગોળ તપાવવી, ગને પઈી તરતજ તેને પાર્જીમાં નાંખેલ પોડાક મલ- 
પુરક જેશિડની મેળવણીખાં નાંખી દેવી. થ્મામ સ્વાંથી સોનુ ઉખદી 
જઇ સ્રેમધી છુડું પડે છે. 


ઝે પ્રમાણે ચીજને રનર શાર કર્યા ખાદ તેના ઉપર જજે 

“નરે રોળ ચલતે માટે ટોળ ગડાજવાને વૈશાર ટરેયા મિષષખ્શાકા 
* શામણર્ખા ખ્‌. રાતના રખાય જાણે પ્રપષષ કેના, મરી 
વિષેરેે દેળ ગજવવાની ખાટપાર્ખા ન પાત ઝનાને દેશ બદુપુ- 
વાનું જીઅતું જદો. ટારણુ ખસ જાનુગેોાની મ્લરક મ્તપાદૂટ ન હર- 
ર્જ ઝેનેદ દેળ બ્ડેકો ય પે, અને કદમ કામ બો સુધરે રે; 
ટપુ બાની કીમત બકુ એસી નણી. ચનાનો રેક મટાજપાનુ 
* કમ પપ્વાથી બત પપ્તષાં ડું સું તરતર આરે છે અને તે ૬૪ 
કપ બાળરેર્પા તેની સરી સખુ જડે છે ખને સદ સેડ, રૂપું, 
નીકર વિષયનું કામ પપી રીને કેસ્વદો અરેબર થા ૨૩8 રેડી સરી 
 “શખકત્ણુ પડે એ. બરાબર ખ્બર શીપટ મરદ ખ્‌ રાખ દરવા પત્તો 
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* “. નન મમ] કે તે ખીજ કોણ પજ 
# ચ? ૫ર થળ ચહાવવામાં આત્યા 
9:4૬ ૧ ₹.૮ આવડી છે. 

*#૬: . અ! 4 મર યન ક્તયતો ભગૂું 
ર ત#9મ1 ક-ક «ઝે, અતે બે 
* * ગાઇ? વક તય તો મમજવું ય 
“ 147 વા? ૭ : 3તપ યા 
# ** વાત ।0નુ યવમપ! 
“' («ના તત માતી થે 
1 મ' થ નડ એવા છે. 
હ $1$1 *વ# 1 ગે3મ 
ર “૧ માય હાખનેતે 
11 7 મહ્‌ દન થમે. 


: 4 % : મડ ૦ ૬ ૭૪ નમ મામુષ 
*-* «વ 'નત *1*.96 ફેીથી 

1 વાન નાઃ9૮ યપ હકછે, અતે 

ન વવત્ા તમના કૃખ્ય 


પથ 410 “ તન જાર ૨21* 
#(મશ્ધા ૬૨૯24 ગતકડા 
“1ક થુ હુ? ૬૨॥ તેન 


“ કાતી રત ૬ ૧ નરવવું ખાડે 
ના111મથ કાર 1નામેડ 

2 1૨ 3ને? ત 1 શેષ રખી 
ન#4ત 1 વહતવાતે 

ક કન ડર પમા ઇઉ 

ન નથ 4 341 11૨ નત 

-“« કાળતાકક *7 કામત 

*-ડવની મકી ?.ત કવી 

ક મડતાકદ બન પેગહસ્કક 

- શ્વકરવા, અને પળી જેકડ 
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જેટલુ એમળી ૪3 તેટલું સાપેનાઈડે આપ્‌ કોપર ગોગાજગું. આદ 
તમાં પરીવી આશરે પાંગેદ તોલા સામેનાણ્ડ અ પોટાસ ઉમેરવો. 
આ પ્રવાદીતો જ્યારે ડપપે!મ કરવાતેઃ દોષ ત્યારે તેને ગરમ કરીતે 
કુપપેમર્મા લેવું. ચા અન્તે પ૪ ગમે તે રીતતા સોલ્યુરનનો ૧પ- 
પોગ કરી રાળ ચદારવાનું કામ કરવા «તા જો દે.જાનુ' પડ ટાળી 
મદે તો વિજળીના પવાદનું બજ વધારે છે એમ મજ તે ચીજેને 
ત્વેનોડથી ષોડે ૬ર ખસેડવો. દાળ ચરાવવાની ચીશ્તે અતે એતોડ 
વશ્ચે 3:સું અતર રાખતું તે રાળ ચદાવવાતે તે મિથ્રષ્ટ6માં રાખવામાં 
આવતી જુદી જુર ચીજેના આદર, કદ અને વિશમીતા બળને અચ 
તુમરીતે છે. નાની ચૌએે 5પર ન્વપી રોળ ચરે તો થામ સાડ 
પાય છે માટે તેરી ચીત્તેતે એનેોડની નછક એટલે લમમપ્ર એશા૬, 
ખે દગના છેટે રાખરી. પરતુ ને ચીસ્તેતી સપ રી ચપટી રેપ તેતા 
ઉપર્‌ નક્કી કમતા ખાંચાખચરા રેદવ તેતે સતોડષા છેટે ઝરેટલે 
ત્રમૃધી છ ઇમ જેટલે દર ચખળી જેસ્એ. મારખૃ ઝે તેમ ત રાખ* 
વાર્મા આવે તેર સપાટ બાગ ઉપર ગઝેટ્દમ #૮લરી ઘરો સોળ ચગદી 
#ય છે, અને ખાંયાખચરારાણે જામ સ્વેમને ગેમ રટી «નય છે. 


ત્રૉંભાનો દેળ ચદાવવાતે માટે દરેક ગીત્તેતે પવાફીમાં કેટકેો, 
વખત રાખવી નતેઇએ તે નનજ્વું પુ ધાયું અમત્મતુ' છે. એવુ અતુ- 
ભરમાં આત્ટુ છે કે ને પ્રાહ બસત્રરે અતર? દેર, તયા એતે 
અતે રોળ *હાવવાની ચીજ યોગ્ય માપમાં મેદનાઇ હોવ તો એક 
દપિત્રસર્મા ૮ થી ૧૦ ઇચ જેટડી જાડાધ્તે દેળ ચરી ૨5 છે, માટે 
ત્રાકાતો ગમે તેવો કારે દેશ ચદવરે ટોવ તો. પણુ મ્વેક કષાકતી 
અદર ચાવી ૨33૫ છે. 


રૂપાના દેણ ચકાવવાની રીત--એટરીની પિશિમી શપનો 
રેળે ચદાવવાતે માટે અનેક પ્રદારની મેઝવખોગા હરરાષાં આવે છે, 
પરતુ ડખ સામતાદડ પ સૌધ્યર અને પેદાસની મેઝ્વણોથી સ્‍ેવું 
સમ્‌ પાય છે તેવી સરસ એેગરજી બ્ઈટ ડેક પડું કજક ષી 
ની. આ મેળવણી બનાવવાને ખાટે સેડ પચ્ચાસ સ્‍ેરેઢદો રાહ 
સાપેનાપડ આપ્‌ પોટાસ ગેક રર હેદને તેતે પંચદેર પા સતેડે 
ઝગ. અતે પછી તેમ્હે જેટયું કેગ ૨3 તે?છું ડઝષ સા 
પોનાદદડ એપ સીક્ડર ૬રઇતું. બાદ સથી તેષ્ડે આદરે પેક 
સાહા પોટાસ નોખવો અને પછી દપપેડઝકાં થું. ને જરદી જતું 
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પ્રવાહ) બતાવવું હોય તે! ખરેર પોટાય ગાળીને કરેકા એટકે 
દસરોર પાણીમાં એક અધેોળ ડબલ કારોતાઇડ એ દ સીશવર ઉતરે. 


રૂપાની ચીત્તે ઉપર કેટલી વખતમાં ટોળ થદી શકે છે તેનો 
આધાર મેળવણીની નત અતે વિજળીતા પ્રરાડ ઉપર રહે છે. તો 
પણુ ઘલું ડરીને એવો અદા તિકળે છે કે દર ચોરસરુટ સપાટી 
ઉપર લખવાના પાતળા કાગળ નેગું નડાઇતું પડ એક કલાકમાં ચઢી 
શકે છે, અતે તેમાં એક ઔંસ ર્યું ખપે છે. પરતુ રૂપાતેઃ દેળ 
એથી અડધી જડાઇએ ચદાગ્યો હોય તો પણુ નભી ચડે છે, અતે 
તૈ કામ માત્ર એક સેલતી બેટરીવડે પણુ અડધા કલાકમાં થઇ ય છે. 

મેળ ચથરેલથી ચીજે ઉપર સારો રગ મેક ત હોય તે સાપે 
તાઇડ ઓફ પોરાસતા મદ બળવાળા પ્રવાહીમાં બોળીતે પછી તે 
થોનેતે ઉકળતા પાણીમાં પોષ નાંખી પેટીઓ કરવાતા લાકડાતા 
વ્હેરમાં સૂકવી તાખવી. ને એપષ્‌ી ફરવાની જરૂર જણાય તે 
પોલાદ અગર અઝીકની એપણીએ, વાપરવી, અષરવા જીતે દરૂ અતે 
સાખુતુ પાણી, સફેતો, ચાક, કોયલે, પથર ફે એવીજ બીજ મીળેતો, 
ઉપષેોગ કરી એપષ્ો કરતરી. 

બેમ્રીની મદદથી સે!નાતો ઢાળ ચકાવવાની રીત-આ 
કામ માટે પણુ રૂપાની માઇક પ્રવાડો બતાવવામાં આવે છે. પરતુ 
તેમાં કરક માત્ર એટલે! છે કે પોચાસ સાણતડતા પાઠમાં સાયના” 
ઇડ ઓજ સીમવરના બદલે સાઇનાઈડ એઇ ગે!લ્ડ ઉમેરવામાં આવે 
હૈ. તે ઉમેરવાનું વકત પખુ રૂપાની મારક છે, એટલે પોટાસતા 
દશશેર પ્રરહીમાં પ ઓમ સાયોતાઇડ ઓઇ ગોલ્ડ ઉમેરવો જઇએ, 
અને તે ખરાબર એામળે નહિ તે! પાછળમી યે!ડેક કી સાયોનાઇડ 
ઉમેરવો, તે ઉપેરવાતું પમાણુ તૈયાર થયેલી મેળવષ્ીતા ચોથા ભામ 
જેટલું સમજવું. રૂપા કરતાં સોનાતો ઢોળ એછા વિદ્યુત પવાહના ખળ 
વાળ બેટરીવડે પણુ ચઢાવી ચકાય છે. તેમજ રૂપા નેટલાજ ૧?૪* 
નતા સોતાતે! ઢોળ રૂપ કરતાં ધગ્ીક૪ વધારે ચીને ઉપર ચઢી 
શક છે. સોનાને! ઢોળ ચરાવવાનતે માટે બેથી તરુ મૌતીટતે! ટાઇમ 
પુરતો છે. 

બેટરીની મદદ સિવાય જુરી જરી જતના રોળેદ ચહદ- 
વવાની રૃતિએદ-નેટરીની મદદથી જે તેળ ચઢારવામાં આવે છે 
તતા કરતા સોતા, રપ કિમેરે ઘરતુઝાના ખારોતુ” પવાહી રરી તેમાં 
રેળ ચદવવાને તારે તૈયાર ડરેકી ચીભેને તરત બોળી ઢારવાયી 


ય્પષ્ 


ષા ચ્હે છે તે પરણું પાતળુ મહ્ડું રેવાઇી તેમાં ધાતુ પરષો 
સઈ ખપે છે. મતે તેપી એેટરીતી કદદધી થદાવ1ામાં આવેલાં દેળ 
કશ્નાં એ ખી રીતે ચરાવવાર્કાં અવેમે દેળ વ્યો હતરી 
4 છે, હે પત્તુ કિષિતમો મસ્ત રેોવપધી અને તેતે થદાવવાખાં 
મરેનત ગઈ પારી ટોરથી એના વશિેરેનો ટેત્ન ભર રીડ પખુ 
પુધાન ગોને ઉપર મડાવરામાં આવે છે ખને તેતે થદાવવાની મુખ્ય 
શ તપે કુજ્ન છે. 


પાત્ર ઝત્રદોળો કાકીને સોનાને રે થડાવવાની રીત- 
કરે૬ર$ મોદ કોલ ખેદ ભાષ, ઝેથિડ દાર્નોનેટ જે! પોટામ 
3૫ આખ્‌ લેર પ્રષખ કકે1£(1$ શ્તેરપ ઝેદદડને પાષઠીમાં એમાં પછી 
તૈમાંપેમમ મેળવ, બાદ ખીતત એમે! કાર્નોતેટ બર પોરસ 
સ્રીદખાપ, અતે પાણી ૨૨૦ બામ હેપ્ત જ બન્ગેતે માપે મેોામાળી 
ઉપ મુજબ કરેલી કેજવષીમાં મેળવી દેવાં બને એ કપા સુધી 
ક્ધી મેળવે તત, આદ જ્યારે તેતો લદે ₹ગ થવા 744 
ભરે ૧પપેામ્ષટ દેવા ₹થ3 ખેળવષ્ો થાર ઘર મ્હેષ સમજ તેમાં 


ફુ 3 # કત પશરરતી મી?ત્તે સ્‍્સઉતા તારેપી કાપીને ઝવ" 
1.9 કાતરી, 


તેજ્ભમાં ઝખડેબી હાદીને રૂપ્હને રેળ શદાપથાની 
દ્રીત-૫૨૧૨૫$ 51૪ સ્?લ્વર ૧ બામ્‌, પાર્શોમ સે;ડા મખ ૦મ 
મ 3) ૧ અમ કેપ્ને આ મ્રરે બન પેટ્વ2 મા પાષી રડી 
રત ૬૫ જેપી પત શી, બધષા 2£:219$ 5૧ ૨“૯૫૩તે 
ખારી માપે ગ્પ્યુનો સેખ ખપતું ે સખી ગે કેસરને દ 
જમો પર” મ્મારરી. જદ બેટ લ0?ના «સ “૫? 2૨ જ- 
શ નેવ પેષ્તેમ્દ કષ્ટકડ સપ ૬7. રાવ તે 
પતે જ સૂ પ્રવત સ્રી કડ પડે પષેતે સપી ૧ રેવ 
૬૪ નય ઝે દેતે ભક્તે પતની, અનેજ સાત થે 
ક્પપ ૨૯. 






ઔછ રીવ-પ ૫૩ £9, ૨૬૨-૨૫૫૬ “૧૫ પટશ્યષ 
ની જન જૂ જ. ર. ક. હ “૧% 
કે દૈધ ન.પ્ેટ ખેઃપ રશ ૪૪ “૪ ઝેક ગ નન્નેક્ગ્ે 
8.તે ૧પ પઝી કેદ ડેકર કે. ચશે જસે કરે 
ચ્યા સુષ્તે રે શ્ડ્ન્ડે ૬૫૨ જપ ૬ પતે સપ્ટે રેક અડે નપ «ક 
કુષ્ટ મરે "પ૬ પ્ડે ઝે. ૬ તે ભરખમ દલ્ટખ્ય. ૬૨૬. 


ક છ રેપ 
અ, “કડ5રણ?૦. 
૩ ૭ 





જાત જાતનો મીડાઈ, પકવાન, અથાણા, ચટણી, વિગ્રેરે બતા- 
વવાની જુરી જીડી રૃતિઓ. 


શકતો કેરીતું અધાલ્‌'-એક મષૃ સારી મેરી કેરી લાવીને 
તૈ ૪૨18 પાકવા આવે એટલે તેને ધોઇ કોરી કરી અકેક ડેરીતા 
ચાર, ચાર અગર આડ આઠ ડબા કફડા કરી તેતે ગરમ પાણીથી 
ધોઇને એક કાચની ખરણી અથવા ગીતાઇ માટીની ખરણી અષ્રવા 
લાખેલી માટીતી બરી (પાર) માં ભરી તે ૫૨ યાર્‌ રૈર્‌ મી” 
નાખવું, તેતે ત્રગુ દીવસ રહેવા રેઇ ચોથા દીવસે બહાર કાઠી તકે 
સુકવવા. પછી ચાર શૈર રાઇ લેઇ તેતે ભરડી ઝાંટડી છાલ કહા 
નાંખી ખુબ વાઢી ખારીક કરવી. પછી તેતે એક કયરોટમાં નાંખો ચાર 
શૈર સરસીયં તેલ નાંખી ખુબ મસળી મેળવવી. ન્તેઇએ તે શેર સ?" 
સાર્ક વધુ તાંખવું, પછી તેમાં શર પ ગોળ મેળવવો. એક રક થઇ 
જાય એટલે તેમાં પાંચ શેરે ખારેક અને અડધો રોર હળદર, પાશેર 
મ્રશી, નવર્ટાંક જરં ઉમેરવું. બાદ તેમાં કેરીના કકડા નોખી ખુબ ર૩* 
રાળવાં. પછી તે એક ખર્ષીમાં ભરી તે ડુખે તેટલું સર્સીઉં તેલ 
વડી બરણીનુ માં બધ કરી ત્રણુ દીવસ રાખી મુકવું, ભાદ કકડાએતે 
ઉપર તળે કરવા, એમ મહતા ઝુધી દરેક ત્રગૃ દીવમે તળે ઉપર કર” 
વાનો કીવા ચાલુ રાખવો. મીના વિત્યાત્રાદ પખવાડીઆમાં ખેક 
વખત ઉપર્‌ તળે કરવા, આય કેરી કકડા બગડશે તલા અતે ધણુ 
મ્રભનું સ્વાદીટ અયાર્ણું તૈયાર રહેશે. 


આંબળાતુ' અધાણુ'-પાંથ રેર આંબળાંને લેઇ ગરમ પાણીમાં 
અડધો કલાક રાખી પછી કારી લેઇ કોરાં કરવાં, ભને તેમાં દદ 
પાશેર મોડું નાંખો ત્રષુ રાત રાખી મુકવા, ત્યાર પછી તેમતે તડપ 
સુકવી નવટાંક રાષ્ઠમાં ઉપર પ્રમાબે મેળવી સરસીયામાં રાખવાં. 


કર્મદાનુ' અઘાણુ'--પય સૈર કરમદને ગરમ પાષ્ઠીમાં આસરે 
અડધો કલાક રાખવાં, પડી તેમથી કાઢી લેદ કોશ પડતા દેઇ એક 


૧૫૭ 
ખાડીના વાસખુમાં બરવાં, તેમાં અડો 2ર મોદ વપેરી ર્હેર દેતા 
તે અપાઇ 3૯૬ પછી ઉપપેયમમાં હેય, 


બેર્તુ' અધાણ--ઝેરતુ' ગમાણ ગાંવળાંતા બારણા મા" 
૫ ઘામ છે. માટે તે પકારે કરું. ( જુસ્સા ખંબઝતું ખથાણુ', ) 

શથીયાં હેરીનુ' અપાણુ--મેટ 1રી સારી મોદી લાવીને 
ર્તી યશેરા પરમાં હા પ્રમાણે ચોરીરો ઉશર કર છુક્વરો ને 
ઝેક કેમરોટમાં મુકવી, પણે ભેર મેપીને મરસોપા તેલમાં મેરે 
પપ * 3ર મું છાલ માચ મને ધોડી દામ ને જરાક મોરા 
તેલ 'તેડે કે? કેષો કુપા રીક વાટી 3પ્તી ડેડોતો ૨1 પ્રખ્ણે 
ક્ધડ વાનાં મેળવી પેરો19 કરમ ખરાદે) નાંખે. ( ૨૫તી પેરોમા 
ભખ્ાયેદે ખ્દાકે નાંખવો. ) થા તમામ યેરોતા કેપ મેળે 
(રમરેજી) તે સરમીવાકા ડુનાવવો એટલે મેધીયા ડેર અજા 
૨૧૬ થયે. 


ખારેકનુ' મધાણુ'--૫ મુ ખાતે તરુ ૨૫૬ પષીમ 
બસ્ટ્ડી રાખપી પડી તેને ડેડી કરી ગક રીય પ્ાતા પોસોકા એડ ૨14 
જપો મખ બને ખીજે હ: સરી પરીખ દલા પ્રમરે મે. 
જપો લરકોમા તેપ્તમાં ટુજાર્પા શષ્વપ. 


ફે-૧૨ના પાનુ” ભધાણ--) ૧૨૯ પ્રા. રેર ઉપત્રી 

૪ કડી નખ તેરે ર દરો, પછી તે ઝરને છેક રત ટે; 

પરષ ઘાસ પમી બજે દદાડે તે કરતે ક'તૈ ખેર ખેડેલ ૧૬મ* 

ખ્ટષ્ડ અરે પરખૂષ્હે ખુજ્‌ છવ૦૫૪૧૬ ખે;૨, પગો તેને દ 
પમ ૨ છુક્તે કરા (12૬ જાદવેડ ડે પસે મેક 9 ગે 

કક ૨ ષે જ. ન્ખ્ફો ર્ય ૬૬111 ન સુક્રી તે પટો ૬.૪૨ મકે 

સર્પ કઝ 5૨.૨ ૩0 મેદવરા તેય ૧૬૨૧ ખેજ્પો રષ. પો ર૫૬૬, 





કાશ્મીયે ચરજો--ખ્ટદનોમાડેકો કવર 79 -,0 2; 
મુ ઘર 93 *11, ઉક્ષ્ (ષે દસે 3૬૨ કર ૧4 
3ર ચ, ખોડો ૧૪ હેર ૨૫, શ્ર પેનને; રટજ ન શન 
૨ર ૩. બને ખેનળ દ ૧, પજ થષ્દ, 0, મઝ જર 
બસ્ર ખાડા એષ “વરે ૧૫૨ જ રેજ ૧૩૩ ખન; ઝેડ: 
રે" કેળ ખટ ખેજ્ ૬૫૫૦ ૨૧૫૦ ૬ ખડ ડ્‌ 











તૂ જે. અમ 


ખરણીમાં ભરી દેઇ નાક રહેશે સરકે ઉપર નાંખી તે બરશીતે ૬૨ 
દીવસ સુધી તડકાર્માં સુફી રાખવી. 


અજીરની ચટણી--કચુકા દકાટેલી તવી આંબલી ૦1 ૨૨, 
ખજુર ભ રોર, આદુ ન શેર, કીસમીય ન શેર, ડુંગળી (કૌલ) 91 
રૈર, બી? વગરતાં સુકાં મરચાં નવટાંક, લાક્ષ ખાંડ ચમયા ચાર, 
માંડુ અડધે! ચમચો, પહેલાં કોઇ તા ખજુર ઉપલા મશાલા તતેડે 
ખુબ પીસવાં, તેમાં થોડેક સરકો (શેરઠીતો! રસ) મેળવવે!. તાદ પી" 
સાઇ એક રસ થાય એટલે એક પહોળા મે/તી નરણીમાં ભરવી, 
ખરણીનુ' મ્હેં મજબુત બુચથી બધ રાખવું. યોડા દ&ા$ા રહેવા દેઇ 
ખાવાથા રવાદીજ્ટ થા ય છે. 


ઢમેટાોની ચટણી--પાકાં ટમેટાં રતલ ના,ગતવી આંબલી ભા 
રતલ, આદુ તેલા પ, સુકાં મરચાં તોલા 3, જીસમીસ તોલા પ, 
લસષુ તોલે ૧, મીડું' તોલે! ૧, સરકો ખાટી બ. પ્રષમ આંત્રળને 
સરકામાં ચોળીને જરા ગરમ કર્યાં બાદ બીત વામષ્યુમાં મળી ક&1- 
ડું. પછી ઉપલા “0” મસાલાને પાટકા પર નારીક પીસીતે સર- 
કામાં મેળવી એક પહોળા મેની બરણીમાં ભરી ડી જગ્યામાં 
રડેવા દેવી. 


જુદીનાની ચટણી--ફુદીન!નાં લીલાં પદડાં રતલ ના, લાલ 
મમ્યાં તોલા ૨1, મીડ નવડાક, લમષ્યુ તોલા ર1, કાંદા તોલા ૨, 
એ મધળાને લાકડાની ખાડણીમાં ખુબ કૃડી'તેમાં યે!ડે યોડે બ 
પોષ્ટ સરકા ઉમેરવે. સ્યારભાદ અડધે પાદબ્ટ સરડો ગરમ કરેયો 
અને ૫ કામદી લીંબુને? રસ રેડરે. તે ડુ પડે પરોળ મ્ડે:તી 
ભાટલીમાં ભરી લેઇ મજબુત બુચ મારવે।. 


કીસમીસની ચટણી--કીમમીશ રતથ 3, /કાગી કેરી તગ 
૨, મીઠુ ચમચો ૧, સરો અડધી માટલી; પ્રથમ ૬8૩ ચીજતે 
સમારી, તથા જીસમીસતા ઠળીયાં ફડાડી નાખી બહૃજ ખારીક વાટી 
સરકો તેજ વખતે ધો? યોડે ઉમેરતા જતું. એ પ્રમાશે વૈમાર યએેમા 
મરાલ્ાતે એક પટોળા મ્રેઃડાતી ભાટકીમાં ભરી લેષ્ઠ મહત્યુત ખય 
મારશે. પછી પદર દીવમ રેર દેઈ ખાદ વપરાય લેરાથી ધખી 
ઉત્તમ ચઢણી થ્ખેવી જણાશે. 


૧ર 


છગાઈરીી થર્ણી--૧॥ રતથ સુધ મરચાં, ૧ શતઘ દાયી 
%શી ખધષુવા ૨ સ્ત મરેજત, ૧ રતસ નડી શાલ આંતયી, ૧ 
રેનવ સાપર, ૧૬ રતલ તાજી આદ, ૦1 રત લસમબ, ૧1 રનથ 
દ'યા કહાડેકી છીસમીસ, ૧ રતધ વાટેલું સીગું પીઠ; પ ખટકી 
ઉચો મરપ, પહેરા મરતે સરકામાં એક કલાક કુધી બીજની ર!- 
ખઈ. ત્ારત્રાદ સપળતે ભારીક વારી એયર કરી એક મજગુત જથ 
વઃજો માટીમાં ભરી રાખવાં. 


"ળાંની ચપ્ણી--૪ દાગા ડેળાને આરી છાલ છોષી ૧ ૨.* 
મે. યખાની દળ, ૪ શાલ મરચાં ( સુપર ) વાડીને મે$18 પીષાં 
તર્ક અને પછી સપળી પેશ સુમાં ખુખ વાડી તેમ ૧ ચમચો 
સર્‌દા અષવા લીંતુતો રસ રડવા, 


ક દ્રાક્ષની ચય્ણી--૩ ચા અઆંતરેળમાં, ૧ ડાંક કસ, ૨ 
ચાંસ આદ, ર બાંસ પીડ) ૨ અસ #સમીસ, ચા આંસ સુ 
લાલ પરચા, ૧ પોઇન્ટ સરકે, એ સધળાને પીસી એડત્ર કરી 
મષ્ટ્યુવ બુયવાળી બદલીમાં ભરી ૧૫ દીવસ તડકામાં રાખ્યા 
આદ વાપરવી. 


શ્ઞાઇતાં બનાવવાની રીત--રાણતાં ખે જતતાં બનાવવામાં 

આવે છે, એક બેલું અતે બીજું વગર બાદ્ું. બાડેલાતા વર્મમાં 
સળી #તતી સારી તરકારી આવે છે, વગર માડેલાના વર્મમાં 
પ્રકા, ખારેક, ખનૂ?, દ્રાક્ષ, ખોપર્‌ છત્યાદી દુટ આવે છે. એક રર 
ર૪તા બતાવવાતી વસ્નુગે!, નવટાક ચોખ્ખી રાઈ લેડી, અતે તેને 
સેક ગરમ પાણીમાં ઓજ્નીને તડકામાં સુશ્વવી, પછી તેને ભરન 
રીતે હાદા કાડી નાખી છાશ સ્તેડે ખૃત્ ખારીક વાટવી. તાર્ષાદ 
અડો? ૬ લપ તેમાં વાટેલી રઇને નોખી ખૂખ પ્ીસ્વી. એક રસ 
થાવ એટશે તેરમાં જે મીજતું રાવનું મરવું દેય તેતે આ મેળવ- 
છૂર્મા મેળવી નાખી તેમાં સવા પૈમાભાર મોડ નાંખી «રક ૬ર 
વડટીતે નાંખવું અતે તેતે એક માડીત! અમર હણાઇ કરેલા વામુ- 
“જમાં શરન. કે 
શપતા બતાવવાતી ગીજ્મો આરેલું કરવું રોય તે! ભારતે 
કથનો નાંખી મચાધામાં મેળરનું અને વમર્‌ બદરી બીજતે છી 


(ખમણુવું ) નાખી મશાલામાં મેળવવું. રાઈતાં, કેરી, દૂધી, ડળ 
અતે કાકડી વીગેરેનાં અને છે અને તેની ફૂતી ઉપર જાયા મુજબ 
શ્રે ડ્રકારમાંથી ગમે તે “તનાં કરવાર્માં આવે છે. 


મશાલા ખનાવવાની રીત. 


મમાલેઃ કઢીનો--૨ આંસ હળદર, ૬ ચાંમ ધાણા, ના 
ઓમ સુંક, પાવલીભાર તજ, નાદ ઔંસ લાલ મરચાં, ના જમ 
કળાં મરી, મે આનીબાર લવીંગ તથા ભવ“, પાવલીમાર ચગૃક- 
ખામ, બા આંસ નતયફળ, ૧ ચસ વરીઆળી, આ સઘળાંને 
મારીક ખાંડીને દળી નાંખી સૂકવી બાટલીમાં મરવું. બીજે મથા- 
લઊન-૪ બસ હળદર, ૪ બંસ ધાણા, ૪ ઓંસ કાર્ળા મરી, 3 
બસ પ્રેથી, ૨ બસ સંઇ ૧ ઔંસ ઇર ૧ એંસ ચોખા, ના 
જસ લાલ મરચાં, ના એસ ઇલાયચી એ સધળી ચીનને ખડી 
છને ભરી રાખવે!. 


મશાલેો  દારૂતે--૩મળનાં કુલ, ગુલાત્રતો ફુલ, વાળે, વરી 
આળા, ધાષ્‌ા, જેડીમષ, કુકીકત, જટામાંસી, સુખાતે વહેર, કપુર 
કાથલી, ધડુલા, તમાલપત્ર, મોટી હરડે, તક, લવિ'મ, ડેમર, સાફર, 
દલાયચી, મોગ'બીની છાલ, સ્તાદી. આવા મથાલાથી દ્રાક્ષને, જુદી” 
નાને1, શલસ!નો, ગુલાબ, મહુડા વીગેરેતો દાર થાય છે. 


મશાલેઃ સાદે--૧ તોલે ધાખા, ૧ તોલો 3, ૧ જેલો 
મરી, ના તોલે લાલ મરચાં, ર૨ તોલા હળદર, ઉપલી ચીબે પીતી 
ધાષ્‌ા અને કરાને «ર૨1 રીકવાં અને આજીતઃને તડકે સુકવી તમાંમ 
ચીજ ખાડી મારીક કરી ભરી રખતે. 


ભશાયે! ગરમ-દલાવષી, લવિ'ઝ, ત7/, ન્તયયળા, વી, 
*રૂ, મરી, ચાહ%૩3, આ મધળાને સરખા આમે લે તકકે સુકવી બાન 
રીક ખાડી બરી રાખવે!. 


શથાલેઃ ચાખાનો--*ડ તોલે નઇ, લવિંગ તેવો ૦, આખ 
ઇલાયચી તે!જે! *, તતા કક& તોમે! ન, કાળાં મરી તોલે ૦, 


ન 
ન 








૧૬૩ 


જારીઆાખુ તોહ થા ગતે ખપોને પેજવીને અર એ પકી (1:23 
ચોખા રપ૫વામો તે નદેખવે. 


મશ્ાશે પેવાને--મદામનો સજ છેદેકાં તવટં, પેસ્સ 
નવર્ટાફ, ગાયકી નવર્ટોક, સામ્ર નળર્ટાક, પષ્ાયધી દખા ખેરા 
રેવા તેદષો ૧; એ મારે 10 પષ્ટુ ભતની પ્ડડાઇ અનાનવી રોય તે. 
તેમાં નોખવે, (આં પાદન ઝમઃખતેો આધાર કપટ નથી પૂ 
ભનાવનારની મરથ્ડ 5૫૨ છે. ) 


કેફ વીધ્ટેર]ીયા બનાવવાની રીત--૩ ૨૫ મેદો, રા 
રતલ માખણ, ૧ ર્ત્મ જુરાષખ્ડ, ૨૬ રેતણ સતા અને દીજુની પાર, 
*॥ રતવ મૌડિ જદાષ, ૧૩ રતલ દાણ, ૧ રતમ “યાજ, ૧ રેત 
જતરી, 1૨ ઇચતી લત, ૬ દડાની સેતી *ા પેસ્ન્ટ માખષ, ૧ 
પાપ્જ્ટ ઉદાજા જડું કરેણ દુધ અને ઝેર ગ્મપેોર ગો₹ન્જ પાવર 
જેટર અદરાતે સારી પેદે સુપ્વરે, ખોની બૂઝી કરવી, સતા 
તપા લોંગુતી કાયતી પાર કરીયો કરડી, બદામતે છોડી તેરી 
પ્યુ ઝી ફતરીરે કરવી, દક્ષ સૂરી તથા સારી લેરી. «4થ૪ન 
સને ખમી હૈપાર ચખનું, જાગીને બધા ૩રવા. દડાની ઘજ તપા 
મોતીને જુદી ડી યેઝવવી. માખસુ તાત્હુ લેગું. ચરે પમાણે સ- 
પ્રત્રાં વષા વૈકાર કર્યા પછ કે દતી અદર ખરાથાને ઝેશવરે, પધ 
માખણ અતે દૂધને ગેડ ડરવું. પીંગ્લેવીને ઈમે ધ.મે ઉપા અદ- 
ટની કેક્પર્જીકા રેડી આરીતા વસા તેમાં નોખી તેસ, અડપો ૨- 
થાક સારી પેડે ાસડોને એક રસ કરવું: ત્પાર્ખાદ ૨૨ બનાવાની 
ટીત્ષાં કોરી પેઠે માખુ પેડી તેની અદર મેઇ પમાડે કાોખખ 
ચાપ્તેયો એક ટાગત પષરેરે, અને પછી તેમ ડરથી કેળવણી રે* 
ડીતે મપ્યમ ગરની અડી ૧૫૨ ૧૬ થી ૨ કરાક રેરનું, 


પડ સાદુ અનને સસ્તુ--૧૧૬ રત પડતે! અડો, «1 ૨% 
ષ્ણ, ૧11 રતસ દોમર્મીસ, ૬1 રહમ ખડ, ૧ દેડુ, ૧ ગમી રે" 
ખાર, અતે «1 પેપન્ટ ૬પ કેઈ પેષખ દપતે પરખ સેરીને અ દર 
સેહાને પોંગસવવે, ત્યાર પછી સ્થઈતને મેઝવી નાંખ્ટને ધમ બડી 
ઉૃષ્ર્‌ શેક મુપ્રું. 


જદ નાતાલનુ--સાયો ચ્ાહેહે સૂપ મેદો ર્તસ પ, તાથી ખ- 
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ખગુ રતલ ૨, ઝીશી દ્રાશ રતલ પ, ( એ દ્રાક્ષને પડેલાં ચોખ્ખો 
કરી ધોઇને ચુકા આગળ સુપ્તવી ) વિલાયતી સટેદ વાટેવી સા$ર અ- 
થવા ખાંડ રતલ ૧1, “યફળ ર, તાળ” ડાં ૧૮ તેમાંથી ઇેડાતી ઇળ. 
તમા સર્ેતીને જુદા જુદા વામણુમાં રાખવી. છેઈેથી બદામતી મીજ 
રતલ ૧, અને થોડું ગુલાબનું પાજી નાંખી ઝીશ્‌ી વાટવી. પછી શીરા 
પીધેલી બીજેગની છાય રતલ ૧ તષા ઓરે'જની શૌરે! પીષેકી છાલ 
મત ૧, લેકને ઝીગી ઝોજી કાપવી અતે થોડે! તક, “વવી લવીંગને 
ખારીક ભૂ3 તેવો. બનાવવાની કૃતિ-પ્રધમ વિજ્ઞામતી સાકર અપવા 
ખંડતે માખગ્માં મેળરી દશ મિનિટ સુધી મેળત્રા કરનું. પછી ઇંડાતી 
દાળ તથા સફ્રેતી જુદી જુદી સારી પેડે ઘટીને માખગ્‌માં મેળડી દેવાં. 
મેરો, #તયજળા, શત'ગી, તક, વિગેરેતો ભદ નાંખી બધાતે આરે 
અધધેો કલાક સુધી માર! પેટે મેળવનું. યોડી પોડી તેમાં દ્રાક્ષ, ભ* 
દમ, ઓરેજ તથા બીશ્તેરાતી છાલ નાખતા મેળવતા જવું. અને 
તૈમાં ભા પોઇન્ટ વાદત અથવા બાન્ડી અતરવા રીરી વાધન નાંખવાં. 
વછી કેક બતાવવાના ટીતતાં પતરાનાં બીભાંમાં માખગુ લમાદી અ'02 
માખખૃ ચોણપપટેલા કાગળત્‌ ખેવડુ' પડ કરી લમબમ પૉફે! દા'ડે 
ભગવ (વા સુધી તે મેળવણી ભરવી (કારષ કે તે શેકતાં જુલમ) અતે 
તેતા મ્હેડા ઉપર કામળ મુજી એક મધ્યમ ભરમાં ચાર પાંમ 3* 
લાક સેકવા મુકવું, પગ તે બળી ત જક તેતી ક'ભાળ રાખવી. 
પછી ઇંડાની કરેતીતે એક વામગ્‌માં તાંખી અઃધો કલ!ક મુધી ૩% 
થદ્ઠાવવી, તેમા ખાડ શૈર ના તથા થોડેક લીંગુસો રમ નાંખી મેળવવી. 
જ્યારે 39 શેરાઇને તેવર થવા આવે પૃ બાર કરાડી જીરીના ષ- 
તાએ આશરે પા દય જદ ૫ડ કરી તેતી 5૫2 મમે તેવી નકશી 
પાડી ધીમી બડમાં પાષું મુકવું. ઉપરતી સરેતીતી મેળવબી ક$ખુ 
થાય એટવે બ4ાર કદી ડામમાં શ્લેતું. 


બીસષ્ઠીટ બનાવવાની રીત. 


સુના બીસકીટ બનાવવાની રીત--૨ સ્તમ આદે, 
૩ બમ માખજખ્‌, 2 ઓંમ બારીક ફરેવી ખાંડ, અતે ર એમ જારીક 
3?કી સુક; આ મવળાતે એક રષ કરી શદ અતે પછી મેળવે 
“ઠી વર્જતે ઝ્વામથી ભીમ્રીટર આકાઇનઃ કકડા કાપી ૬614: 
«૧ર પછી બ.મકષીટને એક મધ્વમ ભરી ફીકાશ્ર, ૬ અતે કારી 
થખએેલ જખ્‌ાક ત્યઝુખી 23૩દ. 
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વાત બીસદીટ--ના રતષ ખારો, ૪ કોસ ખાખણુ, ૪ 
બસ સત ખડે, ર ધ ૧ દામ મરખોનેટ ગોર ગેમોનીયા, 
અને સ્ટ્ેત વાધન «યો સુધી ઝેઝ્ગણી નરમ ષાષ ગરેટલોઇ નાંખવેદ. 
આ સપળાતે રુ'દી ગ્શુસધી મર કાપી કહવા અને પછી 
અડીમો સેકો. 


પિસ્તાનાં બીસદીટ--સારે પડતો આટો રત ૧, સરેદ 
અ રતલ ૧, સીજાં પ્રેટાં પિસ્તાં ૦1 ર્ત, ઈડતી ફક્ત દળી ર૦ 
ની, પ્રધમ્‌ ખાંડ તષા દરોની દાળને એક વામણુષાં નાંખી અમચાગ્વે 
ટરી ખુત્ર કે%૨ર. પછી તેક પિસ્યો તથા અરો નાખોતે સારી 
પેરે પ્રેનીી દેણ ઝેપ દેચ 3૬1 પવરાતદ મેટા થ!જામાં મધ્યમ ઝરમીવારડ 
જડીમાં સેક્વા અુફવાં ગને દડ પડેધી ચકતીયે। ચાકાવતો કાપી કાદવી. 





સદર બીસદીટ-પડેતેો ઝેરો ૧ રતલ, ગાહેદી ખાંડ ₹ 
ગસ, માખગ્‌ ૨ આસ, ગે ખને સેર વાસષ્માં નખી તે રોટ- 
શીત અદ જેડું નરમ છાય સ્મોમુધી દધ નાખી પખુખ સુદી વષર 
બનાવેલા હો્‌ટતે વેયુરડે પતત રોટલો ભતાવરી. પછી જીકરીડતા 
આંપર્મોં 881 કાપી મપ્યત્ર અસિવ% ૨; માં ઝરવા ઝુમવા. 


પ્લેન બીસદીટ--૫ રતલ મેદો, ૧ દડાની દાલ, ૨ એસ 
ખડે, એ બ્ધાતે મેજવરીને આટો ચામષ્ી શેક તેટણુ દૂધ કેશવને 
પર્‌ા વખ્ત છુધી મસ્તી ગેડત્ર કરહુ, પછી તેની બ.સ્કોટતા અક; 
રની પરે રેટકી વષ્ટુ0ી અને પછી તેના બીણ#ીટન અદરારતા 
કેફ્ડા દાષી પતર ઉપર મુજી ભડૂોમ્ર દેરી કાદર. 


ફ્રીંગર્‌ બીસદીટ--૨ રતલ મેદો, ૦1 રતલ ગાહેડી ખાડ, 
૨ રતલ માખત્તુ અને લોજુના ગેસેન્સ ( અ ) ના મોડા ટીપાં ગકે 
જ્પાંતે મેડી નાખી આરે મસતોતે કણ વસ રાય તેટલું દપ 
રી સારી પે તસતવે!. પછી તેતી ઘ.ભી પાડીએ: ષો કદી અતે 
ત્‌ ઘારડીગરાના પાંગ પ્છંચ અગમ લાખા 8ર કા કેદાડરી પડર 
૧૫૨ મુષ્ી કદમાં પડાવી ૩1૯૧૬. 


મ્યાઊદ ( ચાખાની મીરાઈ) બનાષતાની રીત--અેના 
ચેદખાતો આરો ૨૨ ૨, ખં દેર ૨, પીદ્ત નગ ૨, પી રેર ૧, 
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પવવે અછે, ખાંડ અતે તારીએનનું કોપર ખમી કાદેમુ' દૃષ મેળ॥ 
ચુકા ઉપર મુકી નીચે બળનું ફરું. તેમાં પછી ધી નાંખો ધી ખુ. 
પ૩ ત્યાં સુધી ધુ'ટયા કરડું. પછી તેતે તીચે ઉતારી ચોખા ખુષ્યામાં 
નાંખીને લરખુ" પાથરવું; અને તેતા ઉપર બદામ, દ્રાક્ષ તળીતે ભમરા 
વરી તકા ન તે ઇકાશચી ઘણુ વાટીને ભમસરવ. પછી ૪રીવરો 
કાપા કરી ઠરવા રેતાં તૈયાર થાય છે. 


કાફીતેદ શીરો--નદ રતમ ઉંચી કદેરી દોશી લટ તેતે ડ 
પોઇન્ટ પા્ીમાં તાંખી ૧ પેઇન્ટ પાજી બાળ રરે ત્યાં.યુ') ખુત 
ઉકાળવી. પછી પાગ્‌ી ડડ પાડી સાર વામગર્ષા નાખીવે તેમાં મેદ 
ખળ નાખો તેતો બક શીદ બતાવે, શીશ ઠડે! પડયા પછી બાટ* 
લીમાં ભરી મજબૂત બુય મારવેદ. જે એક પ્યાલુ કહી બતાવવી કોય 
તેઆ શશમથો મે ચમથા તે તેમાં ઉકનું પગી તાંખી ય 
ઉઝેરી ઉપવે.મમાં લેડી. 

ખએપપરા પાક--ખમગેવુ ખોપફં ખશેર લેઇ પછી દો ૬ 
ખાડતી ચાર તારી યામજો કરી તેમાં ખમગેવું બપ મેળ॥ તાંખી 
કતાયચી દગા ભભમડીી એક થાઉમાં તાંખી સરખુ' પાધરી હરી દે] 
પા તે] છી ત્રગ તગ અડમળતા કપ કાવી કાડા, 


અ! બનાવવાતી રીત-ધતો આથાતે ગોખે રવો 

૨1 રૈમ, ધોએેલા ચે!ખાતો આરે ૧ રર, લેતું ચે:ખખુ ધો ૩ 
72, પડેતો કરા મતે કેડુવે ઘે?$ુ' પાની તાઓ ખૂત મમળવો. મક 
ળવામ્ય થગ્નેદ વખત માળવે! કાર્ગ જેમ વધુ મમળવામાં આવે 
તેમ ખાજા ધમા મારા થાય ઝે. પછી માંધેરા અડટાને! એક મેળા 
તારી એક બાજુખે મરી શખવે!. પછી એક કષરોટમાં ધોએેશા 
ચોખાનો આટે નાંખી કાલઃ ધોમ:થી વેદ થે! સાંખી અટાતે ખૂન 
મમળો તેતું મેળ તનવર. જેટયું ખપે તેટયું (ત ધોથીજ ખત 
મકળતે મેય બતાવતું. પછી તેતો ઝોળે તતાવતે!. સા?બાદ એક 
પુમપેદ શેકને 5ધે વાળ જતા મોખાતેર જમ કોરી અ ભમરી 
પાર્લીશળા હાક કશ પેગ: ધર્યરા લેઃટતો ગે.જા દતાપી રેદથી 
ખતારવાતી પેટે ૫2૧૬ કરવો, તે ૧૧૬ ૧૫રતો મેતો બદ 
શમ તેક તે 5૮2 મુકી ફરરજી ૩ર વજ કેજ આ તળ (દેર) 
રૃટ પરજ પયા ગેસના કશીતે વેબગ્થી વજી કહવા, વખુરી વખ3 


શ ગ કાફ કર.” થે એડડ. માઉ ારછે' ક... ક વારા. 
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ઊ ડુમતા ધીમાં તળ હરર, પણુ તતતી રેત સભાળ રખરી 
માત્ત' લાલ ઘણ જવ નર્ણી, તેના 5પર્‌ ચાર તરી ચાસણી 
1૧ દેષ તોપ ચાવડી. 


આના રમક બનપષવા--પ્જાકો અનાવવાની રીત ધા” 
ીી ગરાસણી અનાડી જે આકારનાં રષકડા અનાયાસ દોષ તે અ'- 
પે બોમ્ાષાં રેશવ:પી અર તૈયાર છાય જે, પત્યું નરર રમાડ 
[ે પોગ ત્રની સાસરણી સ્તેપ્એ. 


પડતા રવાની 'ખીર અનાવવી--પડતે! ર૧૫ ન ડેર, 
પૈડ ૧ શેર, ખોખરા કેયા ઇરાયગીના દાજ તોદો ૬1 ત્યા 
(૨૫૬ ૧ ઝેક થેરષઓ પ્રષમ રયે તપા પાર્ણીને સાપે કેત્રી ગુડ 
[રે સુક્ય. અને કારો પડે ત્ય રુપી તેતે બુ કરવું. જ્યાંસુધી 
વ પાકીને નરે ધાય ત્યાં સુધી તેમા દધ તષા આંડ નાંખ્યા 
સેવી. મરા પપ્ષાનું જષ્ટ્ય ઝેઢલે તેને એવ ૬નારી તેમાં ૬ જફ" 
મરા દાણા તથા ભય નાંખી ઘુંટી ગેર રહ કસું ગેટે ધર્ડની 
પીર્‌ તૈચાર થગે. 


“#શુલઇ*દ ( સલરાકરી )--3) ૨૦૫ સથાખતો ત; પુષની 
પડેભરીઞા રણો ન.ખી મુટી તેમાં ૩ તખ રતલ કેડો ખડ 
જોખી ફ્રિષી ખરજ ડરી ખેડ્તે ડેર રમ કરી નાખખર- અ! રુજક દ 
જેમ “જતો થઇ ૯૪૧૬ હે તેમ સુખમાં વષે છે. મ્હટે તેને ટીતનદ 
દાષદાખે રી રાખપે. 

મ 


શી 


પેબર્‌ સનાવગપ્ની ર્‌ીત--58 3૨ મે'ાને ૨ 23 પ૫] 
સેર મોડા ખજમડ કોલ ખષેતે તેરે કરવેઇ, જતે તેને 5૨૩ 
વ્મ્ષ્પ નહેષ્વો તેતા ૧૫૨ ૬4૬ પટી પદર કરી પક, એપી 
રીતે વના ૫૬૫ પાર કરી ખ્ર્કયુઅ ખ્ન્ડપજન્ર ૬૨ તેનું 
ખનાવરું. ત્યાર “1૬ મ્ે૩ પેષ્ા ( ૪૨: ઝ કો એક 23 પો પુરે 
ત અખ તાપ રેરીને ડપછું તૈયાર કેરું ખોર ઝેક ૩ડપ્ક્ આદરે 
રર પરેર ક્સ્લે મોષ્ડે રરર, તે તરે £૨૨ મરે તેતે ડ્ેરશર 
૨૬૨૧? નદર્‌ કાડી, આગથી સેર રેકી સર ત્રી ડી 
સમ્ખ્યોમ્તે નેત ૬૯૬૨. ગેપ (ગે મેક ઝે સ કને જ્મ્લૂખે 
જૈને ફલા૧- 


ઇક 


/ 


૧૬ 


સમાં ઉપલેપ તમાષ્‌ ખડો નાંખી દેવો, અતે તેમાનું” સધળુ' પાપી 
ખૂજી જવા દેવું અતે ધી ઉપર આવે ત્યાં સુધી લાવ હલાવ ફરું 
ત્યાર પછી તેમાં મેવાતે સકે! મસાકષે તખી ઉપર તમે કરી મેળવી 
તૈને નીચે ઉતારી પાડવું અને પછી તે ૧પર્‌ દાયચી લર્ત્વીમ તથ 
#નપ્પૂજાની 'અડેલથી ભૂરી લશરાવવી, 


મકડરણ ૨૨. 
વહેપારીઓને ઉપયોગના ખાસ છુજ્નરે. 











9 અમરબત્તો-અઆ નાળવાની ખુકનેલર ગીર સુખ્ય કરી પુના, 
કાસ વીતેદે સ્પનોએ સારી ઉંચો ત્તતતી બનાવવામાં આવે છે. અને 
તેતે ખનાવવાની કૃતી નીપે મુજબ છે. (૧) નાગરમોપ, તજ, નખલે!, 
રૃષ્યાગાર, હષઝ્છન, તગર, શૌરમુરાભા એ સધ્ળુ' ચાર ભાગ, કમે! રે, 
લાખની કળી, ધડલા, સુરજ, દમઇછુલ ગને ભું ષે શામ, ગંદત ૬૦ ૨૧મ્‌, 
શીલાજત ૨ર શામ, મેદાલકડી ૧૦ આમ, સ્તુદી ૦ ભાગ, એ પ્રમાશે 
કરતરી આતે શીલાજત શિવાયની તષ્ઠામ યોજ ખાંડી કપડાથી માળી 
કાદવું માદ તેમાં કગ્તુરી મેમરી ત્યારત્રાદ મીકાજત મેળવવો. તેમા 
સૌક્સ લાવવા માટે ઘોડેક ગોળ મેળવી ખુમ ચોળવું. એક જવ 
થાય એટલે વાંસની મળીએ 5૫૨ ચડાવી સુકવી એટલે અમરગત્તો 
ઇગો જાતતી તેયાર ઘરો. (૨) લેોબાનનતે] લેઈટ શેર ૧, નખધે ટાક 
જા, ચુકત૧ળી ચેર ના, શીકારસ યાંક ૪, મોથ રોર આ 
શિકાજત શેર બા, મધ રોર બા, વીરખુવાજે શેર આ, ભાલી ટાંક ૪, 
મેત્ર ટંક ૪, #૪ટાર્મામોં ટાંક ૪, યદનતતે ભયે શેર ૧, સાકર રેર 
બ, કરરી ૮ માસા, કેને સબળી ચીષ્તે ખરીફ ખાંડી પાછળધી 
કસ્તુરી મેળવી મધમાં અમરભ્તતી ઉપરની કૃતી પષાણે બતાવવી. (૩) 
ભીઅઃગીરી સુખડ રેર અઇ, પૃષ્યાગર (181 અગર) સૈર અ, દેવતર્‌ 
સુદ ૧ અધેળા, પજા તોલે ૧, ખાડી તોલા ૪, તખલા તેલા ૫, 
સપ તોલા છ, લોપ્ાન ડેડરીયો તોલા પ, કસ્તુરી તોલે ૦1, સુગ 
તાકા ૨, મેરાલકડી તોલા ૪, સપર તોલા પ, કસ્તુરી તોલા ૧૧, અનર 
તોલો ૧૫૫, માસો કસ્તુરી, અબર ક્િવામતી ચૌન્ને ખાંડી વસ્ત્યાળ 
મરી શીલાજીતના પાસથી ભાંધો અર કસ્તુરી અભર્તે મેઝરી પુખ્ત 





પછય 


ગુલાલ બનાવવાનો ર્‌ીત--ગેક ૨૨ ગોખાને ૪૧૧૧,૫છી 
તેતે દાવ સેોરાનું પષ્્ી કરી તેષ્ડ હેદટ ભાંધી ગેન અનવર. 
તે છષડે ફક પતઝન] લા3ડડને ખેડી ખારીક રેલા પા રેર 
કારમાં બાગી નોખો એનતરો, પછી પોષી પરની તકવા ગે 
પ્રપાલે ગાર પંચ વખત ૬23૬૫૫ મારે ચુકાક તૈયાર થય એટલે 
તેમાં ષદષરખાર રે તોરા નોખો પાણીથી સધી એે!7 ભનાવી ખ્પડે 
સુકી પછી તમા પ૧ગત લાકડાના રે? - ન ચૂઝને પાપડ 
ડપૃસ્જા રજી સદેશા કાહા ઝે.₹ર ભાગી નોખો મેરા હકર, 
બતે મારે નગલ લારરા હેઃમ તે પરગેન લાકડા કક ભા તો 
ઉદે ફરી ચાર પચ વખત કેળવી મેઝરીને સુરમ્ય સરેગ 
ઝુલાલ તૈપર ષરી 

હુલદી જતને! ગુલાલ તેયાર કરવાની રીત--૫૨ લખ્યા 
ગોખ શીરા, જરર અને તપખીર ( ખત ગટા કેની થાય 
છે તે) ઉપર પ્રકડઝે કોકમ હેપી એડમ; દાલ વૈષ,ર પૂડમ રે. 
#ઇ મસી જનતાવવાની રીત--પપઝપતું છુ . હેકો ૫, પ્યાપમો 
તોલા ૧, 1 કિમસ્તક તે.વા ૧૨, વ.સકપુર તે લા ૪, ગાનાગેર તોલા 
૧, માવા તે. ૮ ગ રીતે ગોબો દક આરીફ ખડી વસતી કરી 
રાપ્તી મુક્ર, * કમો વૈવાર ષ5. તેને દન રખતે દરે પમ યપ 
દુખતા અન ૫% મજઝુડ ૩રે પે. 

મ્મબોલ બનાવવાની રીવ--પઉડા, વ્‌ર૩3130%, કપુ-સા* 
કડો, મુખ ગે દરે? ચોક દમ ધમ તે.થા કેરી, તાગરમે તોય 
૨ર, ડમર મ્તમા ર, કસ્ઝુરી વક 3 અને ભતત, ત્ર, દહાયચી 
ગે ત્રસ એક ઝેક તોપ, એ ૬ક વસ્ગુને ભારીટ વાદી સરી પેડ 
છુટી મુષત્લતો એક પડ દેશે! ષી તેતે શેરષોચર્માં લેતુ. ડ.હ 34" 
ડને! હેટ પ જામ, સપુરેરચર્દી ૧ જામ એ બતે ગકશ ફેરી 
બારીક દેદટ કરી થુમડે ગાર લેવો, સેતે સાધારયુ અતતરનેઃ ૯૪ 
મારી તે રાખી મુઝવે1. અપ દલી જતને) અષ્ીષ પાગ છે. 

છીંકણી ભતાવવાની રીવ--ત્1 અતે લણ ર ગતાં તમા- 
ફુર્ના પદડૉ લેણ્ને તમ્રામાં રુકરર તે સુકાઇ ફામ યાય ગ્રેટથે 
તેનો મૂક કરીને તેમત્યં: તેની મળમેદ કાટો નોખી, ત્યાર પછી 
સીંષ્દા ક્ગાાર્મો ધાથીને જમન 5૫૨ ડેપ્વુ', ગઢડે તેષ્રની માટી 
નીરણ જને તમાયુ સ્રચ્છ થના પષી તે પ્ષ્ોમો ષલાતડી, તાય 





૧૭૩ 


-૪ત્રી માદે મીણી કાપડ બનાવવાની રીત--1 જસ 
પન્દીયા રખરતા પાતળા કશધ કરી આ શસ ટરપેતટાધ્નમાં પલાળી 
નર્મ કરવા અને તેમા ૩ ન્ડ અળશીતુ ઉશાલલું તેથ મેનવી ત્રખુ 
કલા સુધી ધીમાં તાપ ઉપર મુકવું, ગેટે ગામી જરે. ખરેત્રર 
ઝમળી રહે એટલે હ પન્ડ અળશીનુ તેલ, ૧1 પૈ.ન્ડ મલક 
ચમ મેળવી દેશ, બધું ડકાનીને એકરસ ષષઠ પાતળુ ઘામ ત્યા 
શુધી ઉકાજનું. આ વૌટરધ્રક પત્રીતુ વાચનીશ તૈયાર થયું, તેને કાચના 
વામષુમાં ભરી રાખરું પછી જેમ નેમ જેક્એ તેમ તેમ હેઇ 
મરમ ટરી કપરા ઉરર લઝાવડું. હાલ જે વૌટરપૂપ છ્તરપ તને છે 
તે અ વાર્તીયતી આવે છે, તો લોકોએ આ દેશમાં પુ આ ખામ 
તતો ૬ુન્‍્તર કરવો જશ ડે રેરતે નેપ્રએ તેવા લામ થાય. 

જીજા મીષુતે સદેત બનાશવાની રીત--૫ળા મીંયતે 
ઝેક વામષ્યુમાં નાંખો તાવવું, તેને ઉકળવા દેવું નર્લા. પછી તેમાં 
જમતતી રકાળીખોના તળીયા પણીયા ભીનવો બળવા જેયા તળોએ 
પાતક ૫& થાશે તેને તડકે સુકવી ઉખેડી કેવું એ પ્રમાણે ૩રવાધી 
કેત મીષુ બતી જરી 

દૂધની ભુદી બનાવવાની રીત--૨ પાર્ટ દ્પતે ૧ અ* 
ધોળ પાણી સાપે મેઝવી નાંખી તેતે ચુછઠા 5૫૨ ધીમે ધીમે ગરમ 
હરડ, તૈતે દષાવતું અધ રાખવું નર્ડી; જ્યારે તેમ'તો પોણી શામ 
વરાળ ષણ ઉડી ભય ત્યારે તેમાં ગક રતલ ખાડ લઇ થોડે મોડે 
નખી મેઝવી સારી પેડે દલારતા #ડું. ખાંડ ભરેબર મતી રહે 
એટલે તેને એક ૨પાબીમાં દડી નાખી એક ભડ ૧૫2 સુકાવા સુકપી 
તે સુપાપ્ર ફદણુ થામ સેટલે તેની ભૂજી ૩૨૬. તેને ખતતા સુષી 
સારા કાથના જુચર 7% વાસમ્ટુમો શરી રાખરી. આ બૂરી ચાથ ૪હી 


માટે મુસાર્રીમાં પણર ઉપપોગી પપ પડે છે, પહ ૬૯૬૬1 થમા છતાં 
જ્મડવા ૫મતી નપ. 


બતાવી સ્લેટ બતાવવાની રીત--મારીક કળો રેતી 
૪૫ લાગ, શોઝળ ૪ આમ, બેષતેલ પ આમ એ ખે ચીજે ગક્ડી 
ફરી ખુખ છુટી. પછી આમથી લમાવવા જેવું પાતર થાષ એટલું 
તેમાં સ્પીરીટ મે૪ ટરપેનટાઇન નાંખી કામઝતા પાતરા પુંદા 
( પેસ્ટખેર્ટ ડે ને કાસપતી તેનેદ લેપ કરવો. તે સુરકા પછી ખીજ 
વષત તષ ત્રીજ વખત એ ધ્રમાસે લમારી સુકાય એટલે એક કપ- 
ડાન્સ મેરો ફદડેર સ્પોરીટ કેફે ટરપેનટાઇનમોં ભીંજવી તે સું 
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૧૫૨ ડ્રેર્વવા અતે તે પર લમ્ાડેયું મૌત્રનુ બધી જગાએ મરખીરીતે 
લાગે અને સફાઈ આવે તેમ કરવું. એવી રીતે ભાગવા તુટવાતી શય- 
વીનાતી અને પેતથી લખી શકાય તેવી સ્લેટ તૈયાર થાય છે. 
શેન્સીલ બનાવવાની રીત--પ્લ'મનેગાતે માટીતા પાકા 
વાસણુમાં રાખી ખુબ ગરમ કરવું, જ્યારે લાલે થાય સારે કાડીને 
ટાઢ કનું; પછી તેને પાતળું કરીતે “શાકિતયત ” તામતું એક 
લાકડુ થાય છે તેમાં રાખે તો પેત્સીધ તૈયાર થશે. 
પેન્સીલ બતાવવાની બીજી રીત--સીસુ તયા મુરમે। મન્નેતે 
મેળવીને માનવા પછી તે લાકડામાં ધાત્ન તે! પેન્સીલ થાય. 
કાગળ પાતાતી તકક 3તારે તેવો બન્યવવાતો કતી-- 
દીવાથી પાડેલા કાજળને મીડા તેલથી ઘુ'દી એક ॥લાલેત કપડા 
ઉપર લઇ એક સ્ેત પાતળા કાગજની એક ત્રાજુ ધુ'રીને લમાવું. 
તે કામળતો ઉપયો મ એવી રીતે કરવો % કારી બાજઠ ૧૧૨ રાખી 
કાજળ્વાળા ભાગ નીચે 3!ર! કાગળ રાખો. ઉપર ડારો કામળ મુષ્ી 
પેન્સીશવ કરા 'તેર દ લખવાથા નીચેતા કાગળમાં નકલ ઉતરે છે. 
કામે બનાવવાની રીત--કાયેો ખેર તામતા ઝાડમાંથી થાય 
છે. તેના કાળે કાથો તૈયાર કરવાવાળો પ્રમ કાઇના થાતો ધેગવો 
એક દીટતો થતાં તેને કાયો બતાવવા લામકતી દાલતર્મા આવેલું 
ગલે છે. આવા ઝાડને કાપી તેતા ૩ શીટના ૩91 કરે છે..3ટરેક 
કેકાશે છેક મમાં છી$ પડી તે કયે! બતાવવા લાયકતું ભન્યું છે 
કેતકિ «૧૨મઝે.રપથા 9૦ ૧૧નુ ઝાડ કાયો બતાવવા 
માટે હવા વર્મન ગષાવ છે, અતે તેતા મામા ઉપર મરેત ૨ મતી 
ગોળ લાશીએો જેમ ઓછી વધારે જખ્મ તે પ્રમાગુમાં કાયો એ કો 
વધતો બતે તે તષ્ી ૩રે છે. છાલ અતે તેતા :અ-૬૨.ું કરેત લાક 
નિરૂપયે!મી જણી નાંખી દઇ અ“દરતઃ લાલ માભાતા તાતા 359 
કરે છે. ગુઝરાતમાં કેટલેક ડેમાગે શો નહિ કાપતાં તેતી ડાખળીયે! 
કાપો કાઢી તેને! કાયો બતાતે છે. કાકો બતાવવાની લડીની રમતા 
અવત રવ છે. શરફીતે એક કાજી લાકડાં બળન્તતાં ધાવવા 
માટે નાયર રાખી ત્રષડુ ભાજી ચણી લીધેવી રોય છે. વરતી નાજી 
શતિ બ્યામતા પ્કાતમાં ચાર કૅ છ માડલાં (હલા) જુદા જુદા 
બેડ ગેદાવાય તેમ ભાડોમં રાખી બીક તમામ બાનુ તધ કરેલી 
રોવ છે. ઝેટમે 3 અતિ! દેવતા સબળ મહે સરખોર થાગે. તેધી 


૧૭૫ 


નેશ રીતે આાંષેદી બડ્ડી $૧ર જે માટયાં છુપવાર્મા આવે તેમાં પાણી 
અને ખેરતા લામ્ડાના ગ્રીજ્ા 8811 બરી ખુખ ઉપસે છે, તે 53- 
છતું પાણી નાડુ પાય ત્માં સુષીમ્યો ન્હુના ક૪૬ ગય દર્ધી ૨: લેપ 
નવા પુરે છે. ગ્પેષ અવાર નવાર કામ ગાથ રાષ્તાં હેવટ “ડા 
શ્ખેલા રસને કાદી હેર ભીશ્ત ષાસણુમાો નૉખે ષે તતા દરી જર્તા 
કાજે રંગ બેસે છે. અતે પાનના બીડામાં ખાવાને સટેદ કાથો 
પણુ ધ્ઝી કરી હિદિસ્નાતપ જ ભનાવરામાં આને છે. આ ફાપો 
અન્‌ાવવા-ી રીત ફાળા કષા જેડીસ પસ તેની ભડડી ૭૧૬માં ખન!- 
વશી સે, તેમજ કાપા ખતાગવાતેો લાશ ગાએ પમ દ કરવો જેપ એ 

રુજરાતષ્ો દેખુવારી મડીનાયા તે મે સુધી કાપેદ તતાવવાતે. 
ઉદ્દોમ થાકે છે. ત્માં ચ્યા દામ પોળો સેકો બજે છે, જેની રવ 
ઉપજીધી તાન થુદીજ છે. ષષમ ખેરતા ઝાડની ડખગા તોડ લવો 
તેતે પ્પદી તેતા 83૩51 કરે કે, અને પછી તેતે કારન વસા 
પારી ત.ખો શર છે. પ્રા ૧૩ ઉરાસ્યા પછી ળવારે પાણો 
“ડુ પપ આયુ દે બીત તેરાર ખાએ ખીજ માટીતો વાસષૃ 
સખી તેના મેદ ઉપર રાપથી રખેકી દેશ છે તેમ, નાખો રે છે. 
ગેટે કચરો ઉપર રહી ચોરખેદ રમ તીઞેતા શમગ્માં રડ છે તેને 
“જેડ પર નાખો પછી સુકરે છે. આ પમાણે કાપ વૈશર કરરામાં 
*ગ્જાજે છે, 

એભીમો બનાવવાની રીત--૬ ૨ના જોડે ભાષ્વાશ 
પ્રેસમોં જતા કાદ્વાથી ને રમ નિશષે હે તેને ગુનાના ખાંવેસા ખાદા- 
એપા અમરે રચના પરે:જ મોથી વાગત રેડો સુર્વરા દે હે 
«દી સુરામે તેતાં પતર બાઝો સ્‍ડેતામો વૈષામ થાન છે. 

જેડીમ્ધનેદ શીરે બનદવવાનો રીત--જેદીમધતુ' કુ:૬* 
ચાર પેસ વષતું થમા રરિરાષ અવર્સ દાદવાતે યેડગ્પ ષતું નથી, સકાર 
૧૯ક રેત્ય્‌ વસનના સુરશ ૫૬ ર્ત અદે ેકલે 2, જેડી- 
મધના મુશાષાં લાવીતે તેના ખેચાર અગત લાતા ૩૩૬ કરીને તે 
પાણીમાં નખો ખુખ રઇ પંડણીમાં ખાડે ષે, ગે લેટ યખેલાં 
મુોખા એક વાસ્ત્યુમા નાંખી ૨૪ સ્કાર સૂધી આધી પરદષડું. 
પછી તેને મતમાં તો દામથી સર્જે રસ કાદો કહેવો. એ પ્રમાલે 
ખાપ્વાની તથા રસ ટાડપાની” ડિપ, તે સૂજી કર એચ્તર વાર કરપી 
ષડે-છે; અને સે ર નડે તે ગાળી દરી ઝુદે ચવ. ધ્સોડારે 
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ના૪વા પછી આ કાકો કોટમાં નાંખી (રી ગુમાપર મેસ ના, ક 
1૫૨ હલાવી સ્મ ધટ ફરવી. પછી તામખ્‌ ગુવાપરમી ઉતારી ? 
મ'મામાં વેશે તેની મળઝા બતાવવી. આ સળી માં ઉપ? ૪ 
અસ્ર છે. 
નવમાગર બનાવવાની ર્‌ીત-કિ'્સ્તાતમાં એતે મતા 
મતાં પત્તમમાં અગેક જારષખાનાં છે. ફરનારા ઇવામાં મુખ્ય ક 
[મતાય 1 મામદામાં તકમાંગર બતાવનામ।ં શે યૂ'ભર #ત 14 રે 
છે, બા તખો આ ધધા સેકદો વર્જ મર્યા વંથપર્પરાી ક? 
મા જે તવમાંમ? અનાવ ળની ને હકની ઉત અતે ક છડ મેય! 
નાગા? મતાવલની રત તવ્ત મળતી છે. તે આ પ્રમાણે 
1 મતા ર૬૬ અતે મેમ લાવીને તેમાંથી ૧૮ મી ૨* 4" 
9#8મઞા બતાય તે ઈડીએ (તાતી) રે પકારની ભ 
આમવામ બઠામ્તી નાળથી રથી, તે ભટી મળમાં છે. બાક 
શતા અધકમડી પકવાક ૩૩ેતાં તેમાંથી કાતી છર જળ દે. 
રતના એેક વાજ અહમ પડ છે. આ પાવે તે ધામા બતે 
કદ ૬૧૪ «તતા અન માંતતે ઉમી જતતો હી સ્‍તતાતે ભમ 
નામ ' ₹5 અત 1માં નતતાતે “પાવ ઉ” 91 9ે, અર અ 
“ર. વાકન્મનગુતામાંર “કદીકમ”તીડઇ એ 
શારદા તામે 1ચા તદમતમ ખમ 1 એ મખ તિ છે. આંગી હમા 
આ! ખાતે હ ખતે તાળ કયા તકમામમ્ર મી ૮ મત્ત 
ર ન્‍? # તરતના (વરીએ તેવ તકમ્તો ક વતા 
“- ૬ «૧૦ મબહ્ત્થા થાળી પારના જીજ'ડ 
# -* ગથ? શત તર કા તળીતેનએેગે 2 ક 
*.* થે નત «પવ હજ કાર વભ સે તે કેર 
કક ૧૬% ““# 0 9/% ર તર રસેશ પવજેે તદ કઇ! 
જુ” પક. ત કવ, વર્‌ક મરી કથી બક 2 
કથ મગ મક. લી જસ રીએ મધ? 1મામેવ 
ઝે #*« #- રતન્ડ ૪મનું કેર ૬ ૦ર ઇમત્નુતે (૨૧૦૭ 
ક # .૬-૬ “ «૬4% નમહ ૧૨૩2) ૧૦ -*# 
-, ૧ ₹ 6 «મ: ૬ ઝુ -2 903058 સ: 
કઃ ર૮ ૬ જ. ક ૪૪2. રૂ; કબ ફે? ઝે, ૧% ૧ 
તત 





જ. ક; ભગત ર ૦ર તેર ક નજક 
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માટે તેની બાસપામ નર્મામરની દેરીમેનો જરો બેમાડે છે. 
વાશજ્ના મોં 3૧૨ ફાગનો મેતો કડો બેકાર મહે «શ દહે 
નવી, ભેટકા માટે તેની 1૨૨ ૧૪ વષત મોડી એોપડે છે, ઝેટવી 
તૈયારી કર્યા ૧૪ તે મ્રોરીના શસખ્તે બટ યપર ગેાપે છે, ભા 
મી કળ દિવિક બતે મત્‌ એક ઝરી પતે મગમાં કરે છે દર 
માર્‌ કકે તેતું ટકલ કાડી તેજો કે તરમાર તોખે છે તખ 
શતક ખતે શત ખા ક્યા થાવ થશધી ખરેકો કત મા કદી 
437 ૧૦ ળે; મ્ય માકે છે અતે ખાતે) કામ ખં)? કે 
છે. વમમૃપ'તાં પની ૧? ખતી જેમ પી કેક પાા્ષ નને પે, 
જતે જામખડી પેરકળ સળષાં (મળો જેવા અઝ) હી એકે ષે 
વા પદાષતે “રલો”તા નામે જોજખે છે. કા “થી” એ પ્રા- 
શતી હય ફે, પદ્ેડા ધરની “પકી” વે (રખ જડી રહેત. પયાય 
પાય છે અતે બટર ફુદડક ૧]મઝૃતા ઝપાખ શેકો પેશ 
તળષાતે વધી 23 મેરી ૧૫ પે તે પાડી ૧૫ ડપગ્ય ખટ 
[ષા ષને અવે શેષ્રૅ ઝે. ૪,:ત પ1: ૬કી ષપ્ડુ ૫૫૫ 
ક્ય્ને 3૧ વાપ મ પરે 2 તને ૧ તૈ પ્વ્ધો ૨ રઃ 
તિક્કે છે સે ૬3 ૧૨ ર્દષ્ાતા જ્રપધો રે ૧૫મા ચ વ3ક- 
«ના ષ્ટ; ૧૫૨ જે ૧૬ તૈક૫ અ' રટે ફે, તેને પૂવ «રે $ 
કેયા ૧૫૫૫ કરરે, અન વષના ક ખમ, 33 ફે બ બે ૪૨ ૯૫૭૨ 
ખ્યુ વેમ્ય દે, ૬૫૦.જા ર૧૨,૫ ૬૧% 3૦૧૨ ૧૪ ૫૦૩૨૧ 
4૫૯૪ 3૪૫૨૦ શર્પ,પાર્, ઉપરે જે. ૧૫, ૨.3; 
૧૧% ૧ ફ્સેમ્ને સખ્ત જ.૧ ૨ર કેતે 
૧૬૫૧૨૬, [મિ?#પુર, ૪૨. 
૬પ ખક્ને અતે વેગે ફે 
પ૧, કપરજા સ્પામ ખમ્ટ સ્પે ખત ૬.૮ 5૫, નજ 
9૫૫ “નરે ઝે, ષષ તે શરૂ. ૫.3૬ નાતે હે. 
મેન્રપ્તપ મ્યે લખખા્નો કેપી લેરારો પસ નડ" 
ઘરાનો રીવ:--૫ ચમ કોય ડો મ. અરે. 8૨: ૦૦", 
"ર્‌ 0૫૫૧૯૬ તે નરમ ૧૪. પૃથ્ટે, જુર ઝેબન જ્જ ક 
જખ્વે રેચ, ₹ આજ ૩૬92૨ ર્મેમ્ટર. ભરે ઝે પ૦ રેલ્ટ્પર 
પષ્હ ૧૯૧: ડેડ. *મ૧: ₹.કે કેટર 2 જ” વન 
રેપ જપ કરે, આડે કેન અપ ૦ ખડ નદ ઝટ ત્ર 









૨૭૮ 


હવાવવા રળે]. સબળ ગીબે પીંમળી એક રમ ૫૫ પછી 
કા$તા આર કળા જ મતના ડબામાં રેડ. અતે મ્યરો ત ' 
ભેડિ જ્માપ્મ રખડું, જે સુમારે ખમાર કલાકમાં ધટ થક/ ૧૫૫ 
લેવા મરખુ થમે મઢ મળે તોપગ તે નર્મ જેતું ભામશે ૧! 
દ્વાધે ચેરી આવે નર્જી; ગગ્મી એકસરખી અનેં મદ *ભામત 
માઝે મેક “1 ભરેરા સમગ્માં આ મિષખતું વામખ્‌ મુડી 7 
“1 ૬ આય ખા, જેપીપાખી ગરમ થઇ તેની મડ મમમ 
ભા નિષખુ "મળે, 
૧૫૧ મૃત" કાયશનતેર મમી તરાર 991તી રીત થર, & 
-* 1 તા. વામ કરાતા રીત લાશે છીઝે. બળમમાં એ! 
૧ ₹ 313“ અહે માડીશે રનગતેમાનો મળે છે તે વરા 45 
“ત “કે। વેળ, મ પ્રડામ્યા રમે,માં કબા (01 
૪/*(1,7, 010)7₹ ) મમ લેળ વધારે કરો છે; મા? શમ લે 
1 મન ભજ મા લે, બતે વે એક કભ યાયામ 
૨૦ “યા થક 191 મોદક આશે તમામ 
2 યત કા!એ્ા 77 તખ, જે” યારી કડી મમ) 
“ # ૪ નૃ7યતાડીકી ને ક૪ળો કુ? મજર 
₹1દ17 ૬: 1 *.૫તેર ક. જેતા ? આત] છે કકમ બવ જી 





ત આ, 174, ૧૯ ૮ 7 ૧ 1 વતમ ભાણ કો, અહ 9૬7% 

હ'* «તા રજ રક. અસા થવા. 

* “૧-25 ર૨ 1111૪ તૈ1૨ ૧૬ 

“7353 10-૮3 “નગદ ઝુ? મમભ? મસ્તી 9120 
૬ ૬. ક “ «જ રવ્યા વવા હાવેમનો કાયર 

૧ અતે છરી ક૩..૧. ત કત ડ લમ મથી મદ મક? 





#તસ્‍ ઈન્ટર 5૬૪૬ ઉડેસ રેન્ક, વછી ૪7» શતવા 
#1-ર 7 કદ કેક કાન «અ ત િરુૂકૃ મતા, ભતેવયમ 
હક “૬ ૬૧% (૧ ત્ર ફેમ, %3* છેદ. વવ ન્સ 
“ ના. ૯.૩ «મ છા ડ્િતટીતિતસ મીટ ધ્રદુકડ 
૬ - નસ કચડ્રના ૧17 “તજ / કં શ હારી અતે ક; 
નડ જક દક “સારૂ ૨૪ કે કી «જ ર # 
ચક કવ્ઝુઝે કડક ૬ #ડ કડ કત ૪૭ (લ 
કસક, 732 મુશ્ અન ગ, દવ ભન ૬૪૧. અર 


૧૩૬ 


અત ક કર્તું, બતે પખ્ી બીન્ત દીવસે ઉપમેગષા લું. દેટદાક 
(વમ આદ હાપખાનાના મિષગ્મો છારી અરાદ જપ નદાક પરસ 
સમા જેડું એવામાં થયાને સો મિષ્ટ અંતપર માખી પીંગળવા 
?તું, ભને તે ધર થ? મેરે ભાગે ત્યારે તેમાં ધેડૂ સ્‍્ક્ટિરાા્વ 
નાખવું, નેથો પ્રથમ ધ્રમ્ગેજ તૈવાર થરી ૬€ માધકન ગતે પ્રેભ 
ખ્ત્તરમ્ સેવા ભમે તે ૨-૭ રપીઓ પડે છે, ૫૦ તુ પેમ શામળ 
તૈમ્ણ્‌ ક' નાર ૧૬ આનામક તમાર થામ છે, 

મુગપીદ ઇુપ ખતાવવાની દૂતી-ોખ્યો કેઇનાત ૬ 
ગસ, ૨૫3૫ મ દામ, જુખાક પરેર ૪ દામ, કટમાં પેડલ? 1 
કમ, જોરીમ નશ ટમ (સરેખ,રે) ૮ (ખ્‌, પટ ગદ પાખી 
નેક કે સેટછું, ૧૫માં માને મેમ્થી આરીટ વો ચૂદ્થ્ના પાર 
અ. મં ચાડ જનાડી ૯૧) અુકયો મેક જેક વરે સૂમર્ષ ક. 0 
માવા પે છે? ભતિ ઉતમ વામ પ્રસરે છે. 

દામજની બનાને લાદ રના જેવી સખ્ત બનપ્યશાની 
પૃની-દદ શત અ, ૪ સ્ત પાઠો થતે ષય ભાય થ૮દી 
મને સધ”ત્‌ ભલો અનાર, ભાતે તે જડીક' 1પ પ્ષ્ટ સતતા કામ 
૬ રમ પુન કપ મેઝ,વખે શોટવ અનશન, અ. જેરી 
૧૧ સરી કરરી. ૫ તે મેસ્વષ્ોન તરેદપર બત ૨21૦1 *૧$ પ૪ 
૨૫ હ3૧૧ અને ₹!'૧ પછી તેની ઉપર ** ૫ન્‍ઝક !ડગેયે 





જદ બત,૧૨)રી 0ર ઝેકકક દ બ મ્વા મખ કગ 7.૧. ખડ 
૧૫૧૫] દે,” કેન્ફે 2%, ઝુ-૦$ ૫,૫૧૦ ઝક કેઈ -#ડરેફ 
ઘાજ જક દાને કોર સખા, બ્તેષ બા સપ] ડઝ 





કેર ૨9૦૪ શ ૧૬૪૫૧ ૦. ખોતે બખ્તર ૮૯ નરો 
કરે ૧૫૦. 3 ઊન દતે સરમ કરયો, ભ. ૧૨૦૫, ૧, ત રબ 
મ૧*ર ૫ર ૧1%. ૪ેૂ%૬ ૧૫ :*'ર ૩૫૫૦ ૦૬૬,૬૧૮ શ, 
ન્ડ ટત, નરેશ રદેજ આવરે. ગકન્કદનડે 
રેડે નેપ ભમર" રૂ. ૫5૧ સ્‍જ૦ન ૧૬?" ૨૧૫૦૦૫ 
મખ રકે ખડે પેદા કેઝ્ન કકે ટ્રેડ અતેદ':? ૦, ૬ન્‍ 
મ ૬૬2 ૪૧૬5 કે ૫૬૫૬ ખદ ૨.૯૪૧ “૪ ૫૦ 
૬૧ ફે, આપ રરપ ષત ક રગ્ફ્તરેૂૂસ સડ ૧૬ 
8-2૫ -* પેરનેડ૦ે 5૫૧૫૬ - 7 અડ. ચ. (સેક તે 






નષ્ટ 


૨૮૩ 


સથળોા મેમ 7ળીમાં ભેરવાઇં ૧૫૨ તરી આવે છે, તેતે ફાડી ત: 
છે, તેમ»? ડોકમાં તેતો લાલાગ્ર રમ તીકળી ૪ દીયો ગુવાખ 
૨₹મ પશેડે છે. તે પછી માળતાં જે ગુલામી શીરે! નીયે પડે છે, ત 
માંનો ફેમીત દ્રભ્મ કાડી તાંખી તેતે મફેદ બતાવવાની બીદઠ ર 
શરૂ થાય છે, તે થળી દ્વાડકાંતા કોલમાતા ભૂકામાંથી તેતે દૂરી કાળ 
પે છે* બધ વામખ્માં હાડકાને મમમ કરી તેતો છે ડોકે બને! 
તેતો મદા કરી તેતો નતો થર પાષરી તેમાંથી શીમને મા છે, અ 
ગોફાઇમાં ૧૦ મી ૧૪ શી 51 દેઇ તેતી ગે છદ રોપ છે અ 
કદિ ૧૫૨ એક નનળાદાર કપડ” પાષ?ી તેની ઉપર 1૧2 રફીક 41 
*'તા પ્રમાબે?7 કેસમાતી મકો પાથરે છે. 
ખા મ? ૫? તાગે પ્રમાળેજ ખીશતુ કપડું પાથરેમ્‌' વેવ છે 
અતે તેની ૫2 ચા?ખ્ી છે] પત? પાવરે છે, અ પત 1૧2 થે 
તપથી શીરો છેડે છે, આ રસ ડષમામાંથી ગળાક તીચે ૫૬૧ 
પછી વે ર્ત્રીત ભતી સ્વમ્છ મતે છે. 
ગફે! છમ] ચકલો મરેરે સવાથી તેરે ખુશી «૯1:3 
૫ દ. પમતુ આ 5જ્ગ્માતપમ હવા કાર્યથી તૈકારી ખં 
*/19 917 તવિ શમતારી ન્થમિતિમ્મ «૧ છે, આ 433: 
૬: ૬ આ થકી મહાખયી ઉોળવાતા ઉખ્યુમાતથી પારે એકાં 
જઝ્માતપ? ગા મ્મતે ૧૬૬0વાતી તરી મધ કુવામાં અર ક 
અતે 4;વમ, નધળ ૬ ૬.૧૦૯: રમષુકાં 7માતે ૧૦9 જ, 
* *#*૦ક વકક ઉર શવ ત કારી લેવામં આડે છે 
“ત *#તનથનતુ૦? /»ન્‍*શ 1૪મામ 31મતા જામ ખાય! 
ત? એ યનું કાન્‍એે: ૦ કોહતોવેપ જેર રેવ છે 
અતે 3૪ તુત અથર 1 ગુ. ગાઇ એવ છે, ગતે ભદ. 
# 4રાતુ ૬“ ટેરર? ૧ડે છે તેળાં દાઇ ત 7 જે તે. ભઃ 
નવશાનાં અવે જ. તગત એરર અવ બાતમાં વમળ છેદ? જ 
અને ગેટ ત કદાકતી અદમ ખપ જડેડી રોન છે, ભજ 2 
જક બઈ. ૨71 કક ઈ?; કમન જામ ૪, ૪; ૯૪૦ 
૦. ૨૦ જતો «20 જપ ક? ૪ તે 2%. છર ષળજ?ે ત 
#% «14 ૬૪ ૧:૬ઘતુ ઇન્ડખુ 8:27 કૈશથીી સમનુ' દષ્ન્ષટત 
૧૨૦ જક ૧૫ 32 (હૃ કમ વજા? જામી” પડું ત. 
૪૦ તે ગર્ટ,ન; વજ ક જેન નમ તત? જે ગજ તક 





કૃત્ય 


શણ દે ઉકળવાની દીવા અધ ફરે જે. આવી સ્થિતિકાં જોરે ભાવતાં 
તૈત્રે જીન વામખ્ષ રડી ૧૦૦૯  પેસ્‍નદીટ કદી ષ્તાપે છે કક બન્ને 
જાખ્ટખ્ાં ગમ્ખ ધતું દેય સ્‍્પારે તેતે લાક નો કેક સષ્યોવની કરક 
શપખુ' ધુ'ટરું પડે ઉ, થ્યા કીય (181 હદ ભત સ્બ્ીદ્‌ર જને 
રાં જુદી ક શે હે થો ધુટવની $ઉયા ઉપર ખથનતી બત મ્વને 
કભ્તી જારીકા'તા થ્વાપાર ફરેકેર છૈ અ! ફૂરાપમાં થામળ €£31%71 
શમ 2-૨ વષ્ષત ૬1૨1 3જવા તેતે મરપી ભે છે અતે માઈ] ફર છે 
જમજ ઘટવાની કોન માછ શે ણે, પછી તેસે ષડીયા જેશા ત ળી 
થત; ઈીડવઃજા વામખ્ષા 9ર છે. શ્ા વપ્મખતું તરીપું મે વખતે 
જપ 3 છે ષાદી નેને ધુજે છે, તેથી તેષાં કર કેસા હવાના પરષ. ટા 
*ને રહી *તય હેતે તેતે મધપુડ જદા ઇડ પદેશ ન્ત્સ્નષ છે ષી 
તતયાનું હકણું પલ્લું કરી જે છીશનુ સ્પ્ટીક્જૂપન પ.વ નથીં, તેત 
અન્‍ન વામજુમાં દડી નાંખે છે. આટલી કોવા થથા છતા ખા જદ 
પતીનયો. «તે ડે ખ:ડતા શ દીક મુદ શાકના દોવ છે, તે પરુ 
જાના રવામાં ૨ શીત શીદના યેટલેક જહ રડે છે, એતે કોદરી નવા 
મા?ે દરેક રજ ઉપ સ્વમ્છ અતે3 ગટીન ૨૧ રેડે હે; તે ઈીરો પેનાતી 
સાધે બુંદ ષદાષ મેશ કરતો તળે ખેસ છે, પટ તે સ્વષ્ક 
કપ્યાતે ગમ્મ ગોરેડીખઃ જુવે છે અતે થક2૨ ૫૦$ી ૨૧૪૬૨ જતે 


પ્રેળ મતામે છે. નયા મે! માંમદાની મરજ નદ દેવ ત્યાં તેરા 


મળ પાડી મોઘકલે છે. 








સોડવેષર બતાવવાની રીત--સોડાશટરની એક માટી 
[(છીધી) શાળા ભાગતી પાધીમી ભડ રીટોતે ખમ ખેમને મરાબર 
જુર બઝાડમી વૈજાર ચાખવા, જી તેમાં સોધગાવ કાર્જતની જૂદી 
તાંખ ૧૫૨ સકું એકટની 0૨, ૧૨ ટીર્ષા નાખવા, તરત ચશે 
ખુચ માડી તારમ જપી કેરી પટ ચોડી અરતી વખતે તપાસ 
થી કે તેક રટ મય ગીર પેડા રેય નહી. 


શાાવોદર બનાવષાર્ની બીછ રીત--સોડાખામ કામે" 
ઝટ * કામ મતે અમલ કરુરીક ગસીડને બદલે ૨૮ કત ઢાર્ટ- 
શદ ગેશિડ બપવા શાઇટીક ઝેડ નાંખી બાઢડીને જુચ માર્સ 
નાર્ધૌ બી શેરી. 





જ્યારે જોઈગ ત્ધાર્‌ સરબત તેયાર ધાય તેવા પાર્ડડર 
બનાવવાની રોત-કોડા ખાધ કા ર કાંસ, ટાટેરીક એનિડ 


૨૮૨ 


1 ઓમ, સુકી ખાંડ ૨૨ રતમ, માધ્ટ્રીક એમિદ ૩ દ્રામ મેળ” 
પા૧૬૨ ૧૫૩ શાખવેા, 


લૈમાનેડત્રોટર્‌ બતાવવાની રીત--એક રૈર પાણીમાં & 
*તવ સાકર તાખી, પજી નેતે ધીમી આંચમી ચુતાપમ ઉ॥ળવું. જે 
તે યાણી ગરમ થામ કે તેમાં ર દ્રામ એસેટીક એસીડ અતે ૪ મૈં 
થાર્ટરીક અનિડ ઉમેશીતે એ મેળવખીને 'ઠી પડવા દેરી, પછી તે? 
નુ'પ આ માટે તભુતા એમેન્મના મોડે ટીપા નાંખવા, પછ 
1 નશા ૭ ભામ કરવા, અતે તેમાંતો એક ભામ લેમાને। શર 
આવી એક બાટવીમાં નાંખવો, અતે તેમા ૩૦ મૉત કાયેતેડ એ! 
નાડા 5મેળી ગુમ્ત મુવ મારં તાર થાધી મેળો. 

બનાસ બનાવવાની રીત--3૫૨ તોવો 0, એમગી તેમે 1, 
માકમ તોશે ૧, જેડીમધતો મોળ તોશો 3, એ મવે' એકત કીતે 
કમાતી કાળીમાં મુજીને ઉપર ગીતાઇ પ્યારે જવો પાડી મ1તા 
શેઢતી કેક કરીતે તેથી મ્હોં બીડું. અતે પ્યાલા ઉપર મવ 
આત ૩૫૬ 41 તે પછી તે થાળી નીગે થીતો દીવો! કરવે(, તે પરી 
ક અમન ૮ ષાકફ પડશ ૨1 અતે વછી ધીમેથી ઉવાડી ખાળે 
બો? ગક જા.ચકરા 


“નામન... .. 
મૃક્રણુ 7૨ 
કવ ?. નત વાતતના પ્વોમે!, 


મજવૂક 
# ઝત 





ર-કાટાબાંમી ચાક, માથી પરખવાતા રી 
કે. ક નરો તત: ભેર. જે મેળ હજ તો કા 
_#.9 તિટન ન) ઉખજ: ક્વ અતે ઝેળ મગજ તર ટવ 





42? «૧: ૧૬ 

* અદડમ્ા રેવતેડ કેળ ક કે તરી ? તે જવાતી રતન 
ડત સેડ કદર ૯. મતા તના રની તત મ્જ નનબ 
મ. છ સક ઝડ કકક દા દેર કેળ ત ક 
૬-3 4 ક કક, ખે ન્ડેડેન ત મ#નનતુ-પેડ૫ તત. 


૧૮૩ 


૩-૬્ધમા પાણીને શેઝ છે કે નદી? તે પારખવપતી 
રીત--ચેરના દપતે મેક ખાટથદીમોં બરોખર ભરી તોજ ન્તેતું. 
સેન્ટ આાટથી શક્વા% ૬પષી અરી તોના વત્ઝન ગેોપું થાય તો 
ચાખ્ીનો બેશ છે ઝેમ સખઝનું. અને વજન બરોબર થાય તે! ચેપખ્ખુ 
જે ઝેતર *ષુડું. તેમ છતાં તેતે ખીજ રીતે તપાસવું રોય તે, ધમ: 
નાષ્ત્ટીક જેમિર્નાં ખે ત્રષુ રીંપો નાખવાથી દધ પાર્ણા જુર્દા થયાનું 
જાલુમ દે, એટલે એળ છે દે નદી! તે ન્તણુવાને થ્યા પષ્યુ રીવ 
શજી જ સહેજ છે. 

૪-મપધ પારખવાની રીત--પાખ્ીરા પ્યાકાષઠ ચેડખખું પણી 
અડી તેમાં ખપનાં ટીપાં નાંખી સ્‍તેવ, જ ખડે ધમષ ૯? તે. ટોપા 
નીષે ત#ઞે એમી નત્ય, અતે એવાળું ખપ ૬ણ તો પાણો જડે 
પત્રની જળે. વજી ખીચ્ટ રીત જેવરી છે ડે, મધમા શમ ટોપા આ" 
ઉસદેદલ નાખતો. ખર્ડ હરી તો! દુષ જેવો ૨ મ પષામે, અને લડવા જુ 
શરી તે દના સેવા પુટા દાષ્દા પરી સ્‍્દે. 

પ-ખરી અતે બનાવટી ચાહુ પારખ્વાની રીત--દદા 
પ્ણીકાં ચાહ નાખી ઘાહીશાર રહેશ દેવ:ઘી ખરી કાહતો ૨ મ ધાય 
નેસે છે, શને નતાવટી ગાદના ૨ રિતિક તરેડતે વધું ખુકરેો 
જ્ાછુષ પારે. તેમ” ત"5મે હ.પ્ક બેકી કકમ ખાડે 

દ-પાણીમાંથી સોમલ પારખ્ણરાની ૨ીત-રરેકરઃ ર ૫.5૪ 
જાં મગાતા પની આર તાખડી. ન અડેત જૂઈ તતડએ ખેસે રો 
ઇયુ 3 સેપષ્૧શ.જુ પર છે. ૧૪ બોજ રવ અરી છે પે, પરે. 
ખ્રાના પ્ષ્ોક્ઠ જોાદુર મોરમુષાનું ષષ્ધો ત. પહો કાષે.નેઠ કા 
પાઢમ્નું પરષન ખડું સેમવ ટી રો હોલા ર મ્નુથદ નગ બેનનેનરે. 
ર હ-છોંગ્નો પરીષા -લીકતેર એક મકો હેટ (૧૧૦ ૨૬ 
કમ૧૧૬, સરે ગો ૯9 તે એકદધ અજગને પમ 
ભને બએેક૧૦ ૬૯૨ તે કર્લી ઝક વામ ષન ૬2 ન. 
«૮-પ5માંશી ચાક અને ફટકડીનો એન પરષો 

સેત--૯કની સમઝ ઉપર સખ્ત ગક ષની રરર રે ટત; 
પકેજોમં જોવી ક કે. તૈન્તે સથપુરોર મેમ્ડઃન. ટીપ: નકન ક્યૂ 
આવે તે તપતો એવ અષજટરે, જતે ૧૨૦ ડીરે કેર રેન સે નશ 
જખ ખત્રી તે પે કે ડું રેમડુસન ઝેડ -૨_ ઝક. 
જાષ્ઠષ નડે. ગ્ોેટમે ૬ધ જેપેર રગ ધ જરે. ટેર “ર૧ # 
પદ જેનું ને રેરુનટ કદેમે. _ 








૧૮૪ 


૯-દારૂમાંથી સુગરલેડ પારખવાની રીત--એક ગ્લાસમાં 
યોડો દારૂ કાઢી તેમાં ટીંકચર એક આર્પીમ'ટનાં ટીપા નાંખતાયી 
દારૂતો રંગ કાળા રંગને યઇ જમે. અતે સુગરલેડનો ભેળ નહીં હોય 
તો રગ બદલાશે નહી”, 

૬૦-લવહર સાંહેના શેળને પારખવાની રીત--આમં 
ધશા ભાગે ટરપેતટાદન તેલતો સેળ આવે છે માંટે તેતું સ્પછીકરખુ 
કરવા મારૂ એક કામળને કકડો આ તેલમાં ભીજવી દેવતા 
આગળ ધરતાથી લવ'ડર વરાળ રૂપે ઉડી જઇ ભેળવાળુ' ટરપેતટાઇન 
વામ મારતુ' કાગળ ઉપર કાયમ રહેશે. 

૧૧-સાબુની શેળસેળ પારખવાની રીત--સાખુતા કકડા 
કરી તેના એક ભાગ લેવા. અતે સાત ભાગ સ્પીરીટ એઇ વાઇત 
એક કાથતો બાટલીમાં શરી કકડા અદર સાંખી ખાટલીતે બુચ મારી 
ગરમ જગ્યા ઉપર મુકી રાખવી. ખરો ભેળવિતાતો સાષુ એમળી 
જરી, અતે ભેળ હરે તો ગ:ગડા બાશલીતા તળીએ ઠરી બેમશે. 

૧૬ર-અત્તર પારખવાની રીત--ઞક મદદ કાગળપર અત્તરતું 
એક ટઢાંપુ નાખી દેવતા આગળ ધરવાથી ખર અત્તર ઉડી નય છે, 
અતે ભેળવાળ હેય તો ડાવ પડી ઉડતુ' નથી 

૧૩-ડેકેોન વાટર પારખવાની રીત--યલોત વીટરની 
શરૈલી બાટલી ધષ્‌ા નેરથી હલાવતાં અ'રના પરપે!ટા અતે કોણ 
તુરત મટી નય તો] સારૂ છે, અને 4ર લાત તો સ!ર્‌ નથી એમ 
સમજવું 

૧૪-ટરપેનટાઈન તેલમાં શેળ છે કે કેમ ? તે પારખવાતી 
રીત--કર્રેત કપડા અગર કાગળ ઉપર ટરપેતટાદન તેલને લગાજી 
દવતા આગળ ધરી ગરમી આપરી; શે 5ડી જઇ ડાધ રહે તો! ચોખ્ખુ 
સમજવું; આતે ડાધ પડે તો શેળવાજું ણુવું. 

૧૫-કલાઇમાં શીશાનોા શેગ છે કે નહીં; તે પારખવાની 
શેત--કલાઇતે! ૩૩ડે] લેઇ ડર કપડા ઉપર સારી પેડે ઘષ નેવો- 
ને કાળે! ડાધ પડે તો સેળ સમજનો, અને ડાધ ન પડે તો! એકલી 
ઢલાધ છે એમ સમળવુ. 

૧૬-સેોનાતાદાગીના શેળ સીવાયના છે કે ,લેળવાછા, 
હૈ પારખવાની રીત--“ નાઇટ્રીક ઝેસીડ “' તું ટપુ' ઇગ્રીતા ઉપર 
મુજી નેવું, ને બ્લુ રગનો ડાધ પડે તે! મેળ નાખવો, અતે ખર 
૯મ તે] ડ[ઇ પણુ નતની વીકોયદ થરીક નહિ. 


૧૮૫ 


પ૭-ગજયેક કે લાડુ છે તે પારખવાની રીત--” નાઇ 
ટી કે. મ્ેમિદૃ” નૃ રીપું મુર્વામી મજડેલપર કષ દાપ રહે કે, શ્તે 
જોલા 6૫૬ ૬૬4 ૬1૫ પડે જે. 

૧૮-છીીંગળેોક પારખવાની રોત--સ્પરીટ કેશર વડસતખાં 
નાખવાથી એમ્મા પમી જતા ૨મ પકડે છે, અને દોગજાક 
પમજરો તપી. 

૧%-ટાગળેપમા મોભલને'એેળ પરખવાની શૉત-- 
રરવા 3૫૨ નખ બાળરાપી લસ જેરી વમ જાશે કે બલ ૧ 
મોખશ્રનો એઝ છે. 

૨૦-રૂપાની પ્પીશા-*હતા તેત્હકમ: નાખવાથી સ્રી ચ ઉ 
રી તે! જામની સઈ, મતે એપરાન ૬8 તે ગેમ જરે 

૨૬-૫૨ પરીક્હ--“પર0ર ગેસીડકા નખ સડ પ 
પ્રષષ પમ 9% છાશ ધોમ તે "દં હે મ્ડેષ «રષ બત પરષ 
4૪1 3 થા 6૧ 54 તે, બતદ૬ી [ેે ગેમ ન્ડ. 

ક્રગ્જાપપીદતનો પષિધ્-ાષીર સકતે શોખ તોખ્દરીડ 
કેમિદિમાં નપર પેડીરર રેર દેર પછી તેતે 10 પાષ્ટથ પૈ. 
નોખશો; ખરે ૯થી સે સ્‍્થીતિસ્ષાપક ૨હે?, અતે બનઃવડી ૯૪ તે: 
નેષતે મેષ સ્હેટે, 

પશુ-પ્રાંબાની પશિદ્હ- ચોળા મજર, નજીક મેમ્પોડનું 
કેક રપ નવું, જે તેરમાં હેઈ્વિહરો એજ ૯? તે: કોષ રેક 
પાપે પડદે: 


પ્રડરણ ₹૩. 


તુરી જૂરી «તની શી સનાવવાન્ા પ્રધોઝે., 








શપમ, ૪પ અજ & 23 ૧૫૫૬% સૂદ; 5; 
જ્ય પપ પે પે કમ ક. ૫૬ ઝત બનષખતરે જ રે (જિન 
૧3 ૧, રડે. ુૂ 
થત ખન પજ દ ક 





૫ર ૬ “૮૯ ૫૮" રન" 

૧ ૨૨૨ ૦૫૦ 4૫% 
ન્રેઝપતેડુડ સ્ક ક મ્ય .્યને «5% 35 -5 

જ્યા દકયે પૂજ ખ્ય ડે બડે બહેર અતપદજ આવે ષે. 








૨૮૬ 


લખવાની ડાળી શાહી બનાવવાની ષહેલી રીત--પત- 
ગન! લાકડાનાં છોડીયાં ૩ ન્ડ, માયાં ખાંડેલા હ પૌન્ડ, અતે પાળી 
૪૦ પૌન્ડ-પ્રથમ પત'ગનાં છોડીમાં પાણીમાં નાંખી ઉકાળવાં, ત્રાદ 
ઝાળ કાઢી તેમાં ગુંદર અતે રીશકલી એ દરેક ચાર માર પ-ડ પા" 
શમાં જુદુ જુદ ઝેાગાળી સેઝ કરી નાખતું. આ બધા"મિષ્રણુતી 
૮૦ થી ૮૧ પૌન્ડ સુધી ચાહી તૈયાર કરની. 

લખવાની કાળી શાહી ભત'વવાનો ખીજ પ્રયાગ-* 
માયાં ૮૦ તે(લા, પતગતું લાકડુ” ૪૦ તોલા, હીરાકશી ૪૦ તોલા, 
ભાવળાતો ગુ'દર ૪૦ તોલા, એ સવે” ૧કાળવાથી ૨૫ રોરતા સુમારે 
બાજી રહે એટલે ઉતારવાથી ઉત્તમ શાક) તૈયાર થાય છે. 

આ રૃશમાં અગાઉ પુસ્તકે, લખવામાં વપરાતી પાકી 
કાળી શાહી--મારૂ કાજળ અતે ૧૦૦ ગ્રેત લાખ, એ ખેતે સારી 
પેકે મેળવીને બીન્ળ ષોડા તેલમાં ૨૦ મૅન ટ'કણુખાર તથા ૪ ઔંસ 
પાણી નાખવું. અતે બધુ“મેળવી થોડી વાર રાખવાથી સારી ચીકણી 
દેશી શાહી બને છે. 

હોલ્ડરથી લખવાની કાળી શાહી-- લોદાતી ટાંપધી લખ- 
વાતી શાહી પાતળી અને કોટ ન ચડે તેવી હોવી સઇએ; એક ત્રાં* 
નાના વાસષ્યુમાં ૧૦૦ તોલા મામાં ખંડેલાં તાંખવાં, ૩૫ તોલા મુ'દર 
અતે ૪ર તોલા કીરાકશી નાંખી તેમાં ૨૫ શેર ચોખ્ખુ વર્યાદનુ' પાખી 
અમર વરાળનુ' પાણી તાંખવું, એતે કાળી મીકણુ કાજુ થામ એટમે 
આશરેર૭ મૈ? ચાહી ઉતારવી આ ચારીમાં એક શેર અષવા સવાશેર 
આલ્કોડોલ નામને સખ્ત વિલાવતી દારૂ મળે છે, તે તાંખવો, અતે ધોડા 
એમોન્માં ખાર નાખવો એટલે ટાપળ લખવાની ચાહી તૈયાર થાય 
છે. પે!લ્ષાઇતી ઢાંપ સાદી સા૬ીથી નત્લદી મમઠી 7તય્‌ છે. 

કાળી શાહોની જૃદી--મામાં ૨ ૨૨, લરક ૧ રેર, 
મુદ? ન શૈર, ખાંડ ન રીર એ સર્જતે જુદેજુદાં ખાંડી પછી એકત્ર 
કરી રાખવાં તે ભૂકી કાળી સાહી માટે તૈયાર યઇ સમજવી. 


લાલ શાઘ્હી બનાવવાની રૂતી--૧ ચાંમ ઢીરમજ રગ 
કેઇ અડધો પોઇન્ટ ગરમ પાણીમાં ્રોખવેઃ, તે ઓગળો 831 થખએે 
ના પોઇન્ટ લાઇકર એપ્રે!ન્યા મેળવી યે1ડ$ દીવસ સુધી રાખી મુકવું- 
અતે પછી કપરનેઃ તિતરયો રબ કાડી ગળીતે કાચની માટકીર્મા 
હલાવીને ભરી રાખજે. મદ લાલ ફાવી તૈમાર થઇ સમજની. 
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ક્યા દેશ ભ્ગારે વપરાતી પારી પૃસ્‍્તદેો પજેની 
શાફી--મ૪ ૬ પાખટેખ, 7 મેમ કપડા લખ તી 
*૫૫1 ૬0 ૦? પ? કષ $3રું, ભાતે અમ? લક ષે 
ભઇ /કખખ ર ભરત જા નવા પે કા, ૧? 
ઉ બ? પજવે ક2ે «રે જુન) ૧૪૩%) 5ન'? ઉુક*વતી ક 

પ કેપક કજજતી પો??ી અપી, તે દેશ બ ભાન, ષાથ 
કપ9 ? ૫૦ષ' *પા 1૪1 ધસી ત ખો દદ કક શૂપ 
બી શૂ (6 ધરિ આ [611 ૦% ભગ. ૩ 
ન કળે વતે ત ધાડ જાતે ભમી ભય દે 

(08 માદી બતાપવાતી ૬૯--૧0૦:૩/ કકક પે?/સ 
પમ, કપ પછ ૮ ભક કેવ અન્તે અરર એ.સી તેસ શા. રે. 
૧૦ [૧0 ૬૫ જરા; પસર નાખવા, પરી તેષ, ૯૫૧? 
1 નખ 9 પાર્ષા ભેસ? પુરે ૧ર, ત્પ1૨ *1૬ ૧૧૬૫ 
( મ” #નથ ( ફો તેને 62: વુ ભાતે ૫૫૧ 10 હહ 
૪ પક થમ જામ બદર ૨૫ ૨૮ અતે થપષ્ટ અધ ૧૬ 
કામુ”ક કેજ્ડ સખદ ભત દર તી મ્ય. જ, ધવજાદતે 
1/3, ૧૨ 

ભારતી ૬ નો ૨0૪ી--ક-, ૨ 5 ૧ ગેડકાથણ કે 
1 ફામ ૪૧૦ સુદપતે, જ. ૫ 5૧૪, ૫૦૨૬૩ માજ 
૧” થન ૪ર રેઝ૫૧૬૫, 41, 

જ્જ ૨૬૬ બનાજજાનો ૧1૧--૧% ક ૧-૪. ૧૨૪1 
4 3૫ પ૧૫૦૫, શુદ, અ.) ૧3. ૧૫ 5૧૨. એ ક૪ાથ્પ ખસ 
૫૨-૫૧ ક 24, અને ૬ ૬-2 ૧રર- (ક. ૧૫% અ ત્ખ્‌ કેટ 
૧. તેષ્, ટે ફેય ભખ, એ.કે ખન ૯૧૩૪ સ ૧૫, ૧?, 
સ્‍૦૫ પન કાર ૬-૫૨ ૨ ૧૫ ૧ ૫૧%, ૫૬ ટ-૫૨ 


પર્‌ ૫૧૬૩“ 5“ ટેટૂષ્પ્ દરેડ ર૦૧૯ 


# ન 


43 જેખ ૬૬. પરેડ જ૧રસક. ન”. #“ -)* ૨ #*. 


કપ 5, કે ૬ ૬૫૨ રૂ ૧-૭ રષ ક ₹”પ જુદૂ 
જ્મ કે. ૧૨ અન. ૧૫.૪, ૦-૫ ૨૪૨૧૦૩ ૧% 


ઝક ફક. ર ૧૫૧ કે? ?,2 ૧ ૨“ ૧૩,” 





અપ * ૯૩ કેબ બ કસ્્સ.૯ ૨૪ દન 
“૫. કેસ અ ૦ ૧૬3? ૧૧ ૬ પૂફ-'% ક 


નદ ક્પ્ષ ૬૫ 1; ન. ર“ દ ૧૪૫૨૦૦૯ 
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લખવાની ડાળી શાહી બનાવવાની પહેલી રૈત--પત- 
ગન! લાકડાનાં છોડીયાં ૩ પૌન્ડ, માર્યા ખાંડેલાં ૯ પૌન્ડ, અતે પાજી 
૪૦ પૌન્ડ-પથમ પત ગનાં છોડીયાં પાણીમાં નાંખી ઉકાળ્વાં, તાદ 
ગાળી કાઢી તેમાં ચદર અતે હીરાકશી એ દરેક ચાર ચાર પત્ડ પા* 
ણીમાં જુદુ જુદુ ગાળી ભેળું કરી નાંખવું. આ બધા"મિશ્રગૃતી 
૮૦ થી ૮ય યૌત્ડ સુધી યાડી તૈયાર કરવી. 

લખવાની કાળી શાહી બતઃવવાનો બીજે પ્રયાગ- 
માયાં ૮૦ તેલા, પતગતું લાકડુ ૪૦ તોલા, ડીરાકશી ૪૦ તોલા, 
બાવળતો ગુંદર ૪૦ તોલા, એ સવે" કકાળવાથી ૨૫ સોરતા મુમારે 
બાજી રડે એટલે ઉતારવાથી ઉત્તમ શાહો તૈયાર ઘાય છે. 

આ રૃશમાં અગાઉ પુસ્તકેદ લખવામાં વપરાતી પાકી 
કાળી શાહી--સારૂ કા?ળ અતે ૧૦૦ મેત લાખ, એ બેતે સારી 
પેટે મેળવીતે બીન્ન યોડ તેલર્મા ર૦ પ્રેન ટકરુખાર તથા ૪ એસ 
પાણી નાખવું, અને બધુ“:મેળવી ધોડી વાર રાખવાથી સારી ચીકણી 
દશી શાહી બને છે. 

હોશ્ડરથી લખવાની કાળી શાહી- લોટની ટાંપધી લખ- 
વાની શાહી પાતળી અને કાઢ ન ચડે તેવી છોવી શતેઇએ; એક ત્ર" 
માના વાસણમાં ૧૦૦ તોલા માયાં ખાડેલાં નાંખવાં, ૩૫ તેમાં ૬2 
અને ૪૨ તોલા દીરાકથી તાંખી તેમાં રપ શેર ચોખ્ખુ વર્વોદનુ' કાષી 
અમર વરાળનુ' પાખી નાંખવું, એતે કાળી મીશ્રણ કાજી થાય ગએટશે 
આશરે ર૦ શૈ? થાવ ઉતામવી. આ રાહીમાં એક રેર અથવા સવારે? 
આલધ્કાશોલ નામતે! મખ્ત વિક્ષાવતી ૬18 મળે છે, તે નાંખવો, અને વડો 
એમોન્માં ખાર નાખવા એટલે ટાપળી કખવાની શાહી તૈયાર થાય 
છે. પોલ્નાદતી ઢાંપ સાંદી સાદીથી જલ? બમડી જમ છે. 

કાળી શાહીની શૃદી--માયાં ૨ રગ, દીરાકઈી ૧ રીર, 
ચુદ્? મા રૈર, ખાંડ ન રર એ શર્વતે જાટેજીદં ખાંડી પછી એકત્ર 
કરી રખતા તે ભૂઝી કાળી શાહી માટે વૈયાર થઇ સમજ્રી. 


લાલ શ્ાદ્ઠી બનાવવાની રૃતી--૧ ચામ કીરમજ ૨ગ 
મેઇ અડધે પોક્ન્ટ ગરમ પાષ્્રીમાં નાંખવે, તે એગળો હડે થગે 
ક પોક્ન્ટ લાઇકર એમે!ન્વા મેળવી વે!ડા દીવસ મુધી રાખો મુકવું. 
અતે પછી ૧૫સ્‍તેઃ નિતરવે] ₹મ કારી ગળતે કાગતી ભાટકીરમાં 
હલાવીતે ભરી શખજે. આ લાલ રાહી વૈવાર થઇ સમ?તવી.. 
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ભા રેરામાં સગા વષરાતી પાદી પુસ્તકે મહેની 
લાલ ક્ાદ્દી-૨૪ 5% પો, ૮ એમ ચપદધ લાખ મોંખી 
ચુકા ૫૬ કુમ મર પદે ગરમ સતં, અતે જ્યારે હકના ષો 
તારે ને કમ ટેકસ્ખાર ખીતે ગપ નખરા. પછી મારી પેડે 
દાઝી ગધ પનો રરે તારે જુગ ૧૫૨૫ કરી લમાાશની જાન 
ફાગુ. તે ગે કાજઈની પોટથી બોંષરી, તે ઝેક ભાના વાખ- 
આખા ૧0મ્ડું પષ્ટ તપા ૦744 પેદટષ્ી સખી દસ કાક કૂષી 
ધુ'ટવું, બેલે સુખો દરાર્દી ષણિ આ 2૬૬1માં ગન1ર થાવર મો! 
કે"ષર 4ખે છે ષખ તે રારી મોરી મુદતે બગડી “મ છે. 

શીલી શાદ્દી બનાવષજાની રત--પમેટ એર પેટમા 
8 જામ, કમ ષષી હ જામ એ અન્નેતે સાપે જસી તેમાં સારા 
જ આગ શ્રી ઉમેરી *ાધે મેન્ડી તાખવેો, પણો તેમાં ક્યુરીક 
મે“મ$ કાંષવેડ જપો ડોક મેશ પુરે પારી, ત્યાર ભદ અ!પું 
પ્ટકો જી ૦૪૧ ત્યા જપો તેતે 1૩171 અને પછી ગાજો કાદયું. 
[9૬ પાખ્ીમા કારે બામ સરે ૨૫.૧૮ ભને થષુ અજવા ગર્‌ 
ટીપા મથમુરીક કેતિ! નાંખશે અતે ઉર તરી અહવેફા કજાદને 
જાઢશોખ્‌, અવું. 

સ્તારાખાની શગનો રાજી-ગળઝ 3 પ મ ખેકકાદીક ગે 
કિ 1 દાષ્‌, ભ૧૦રા મુઉતે અપ 3 ગન વપ્ન જખમી 
દૃ ૧પ બવ સપું કેજ્શયાષો જને. 

મ્યુ શાહી અનાજવાનો દીત--૦ ૩ આસ, ૧૨૪૦નું 
પષખી ૬ પપન્ટ મુપ્તેદ જરીક જો ૧ 58, ક ૩૬૧૫ ગ્ય 
ક એ મન્પરેલ. ગને આને ગુ દરતે ૧૨૨?(ના પરષ. ન. ખ્ય મેળ 
શરું. પડે તેષા ઝેડલ1 કાપ્યા ગેટથે થપ્વવને ક૧૪ ૨"૬ થછે, 

સ્‍પ્ુમ્પ રસના શાળી--૧૨૨ ૦૬૩ ૧૬, ૧૩ &ષ્ષ્યે 
ચુ?ને પ નખ રનું. બતે ઈ ખપ ખાદ નેત નિડડુપક્ 
મટ કેર તેષ્, ખવ સ્દેટી ૧સસુમ્મ અ?) કર ઝેક # ર 


નપ, ન્‍ ટરને ખે દ રસ ર૧૫. રખે જ. ૭૪૪ અર, 


આ્શુષ્સેક મતો બઅનાષજાનો રીજ--૧ પર જશે ખ્- 
ઘત્રે સેમ્તે ₹.* 8ર ૫-૦૪ મેક દ૬૦ ૧. અડે પરે” ૧૩૦ ૦ ૫૬, 
ક પટો કઝ જપે રેખ સપર જિષ્જ રરર ૧૬ કેડ ૬ ઝ- 
સ પ૬ ૦૩ નેસ ખ્ત૧૨૩૬ ૧૧૬ ૨૬ 23 ૧૧૪૧? પજ ખૂ 
ષ્પ્ર ક્ષ પ૦ રેર. મેરે ક? ૨-૯ ૧૨૫ ઝે આડ. 


તિ 
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મતી આયા લાવવા મોટે પોડી ગાળીતે ગપકના તેળભવાળા પાજીમ 

વાડીને તે પાડી અશ્રવા તો પરશીઅન બ્લુ નામના રતા કફડા આવે 


છે, તે પાણીમાં પીંગળાવીતે નાંખવા. અ ચાહી લાંબો વખત રહ 
શક એટલા માટે લ્વીમતા તેલનાં થોડાં ટીપાં નાખત. 


બ્લુખ્લેક શાહી બતાવવાનો બીજે પ્રયોગ--૩ળા તકા 
મામાં, છા તોલા ગધકતે] તેભ, ૧૨૬ તોલા હીગકશી, ૧૦ તે!ળ 
જ્ષેદાતો ભૂડા, ૧ તોલો ગળી, ૧૨॥ શેર પાજી આટલી ચીત એ 
કડી કરવી; બતાવવાની રીત-પ્રધમ માયાં ખાંઠવાં પછી પાષઠો ડે 
૧૨1૬ માં એક કલાક ઉકાળવઇ ઢૅડળ ઉતારી 5'ડાં થવારેઇ છુમડાત 
માળાવાં તૈમાં હીરાકશી અતે લોદાતો જેર નાખવો, પછ્ઠી સવા રૂષિ 
માભાર ગળીને ગંધકના તેળ્તત્રમાં મેળવો દેઇ એમાળવી- પછી 5૫ 
શતા મિશ્રખુતા પાષ્‌ીમાં મેળવી દેઇ તેતે માળી શીથીમાં ભરતું એટશે 
ઉપરતી શાહી ભનશે. 

સ્ટીવનનો પ્રખ્યાત બ્લુબ્શેક શાહી બતાવવાતી રીત-- 
ચાખ્ગો પ્રસીયત બ્લુ ક ભાંગ, એકઝાલીંક એકિડ 1૧ ભામ, આં 
ભન્નેતે પાણી સાથે મેળવી લાહો જેવું બતાવવું. અતે પટી તેમાં 
મોભખ્ખુ' નેઇએ તેટલું પાણી 'ઉેર્વું,* 

“સીંતાઇ પતરાંતી શાી-સેલતીમેકનું કાજ્સઅતે સમત 
પતરાં બન્ને મેળવી લાદી નેડું બનાવી ખુબ એરું ૨૫૨ ધર્મી 
કટવાથી અતે જીઞામાં દાબી કહવાથી પતરાં યાદીના મતે છે.તેમાં 
મુમધી માટે કપુર મેર્ડુક લાકીમાં મેળરનું- 

પાલીથી પનગૃ જાળ નહી તેવી સહી બનાવવાની રીત- 
૨ બસ લાખ લઇ તેતે ૨ સમ આદ્કટોલમાં પલાળડી. આ મિધ” 
મુને થાકની ભઝીમ'થી માળી ફાદી તેમાં સે!થી ઉંચી «તની મેજ ડમે 
રવી. આત્ર કરવાથી જે ચાકી ખનદે તે વડે લખેયું 'વરમાદત! 
પાથી પખ્યુ ભુમાર્તું નથી. 

કાગજ પરઘી એસીડ, ખાર યા બીછ કેઈ પણ ચીજની 
કેળવણી જય ની એવી કાકી--કેડીત ર કત, આયન 
ઝામેટ એઃફ પથાર ૨ પ્રેત, નાપ્ક્ીત ૧૦ ધત, પાણી 3 બમ 
પરેર્લાં જેટસ અતે તાઇમોાથડતતે ૬ લમ પાજમાં પગળ'વવે, મતે 
જાયકેમેટ એડ પોડામને ર દ્રાષ પ.ખીકાં જુને પીગજાવજ, એ 
પ્રમાસે પૂર્યા છુર્ટો પૈમળાબ્વા છી એક પીળદ રમતી સીદી વૈઇ 
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સખ: ભયોપેટ ખદ પેમ જૈસી નનું. ત્યર જછો તેમાં 
જ્શેરાપ્તવા ટી મેક્રો ફેરી દેરી. આ ખેતશગીને ખત્ત્ઝુડ અમ 
જાદીને અપ્દરાખાં રખી કેલા. અજ્યાત્ડખ્ર રાખથી આ ૨૯ 
ખમા પ્‌ પે તે ક ભાજનું. 

ઠરી વ“ખી નદી પડે એવી કાળી શાહ્ી-દક જાટજો 
પમાં મેમ પતર ખાષાતેદ બદર ની, તે વષષ જેક ખટીતા 
મુખ ડેક જચ્ટુખે સ્ટેપ જેર. તેટલુ ખડમા દરેડ 53 વખત 
તે કે-વર્ષ્ને ૬કાષ્યા ૩૨૨. ઝેક ખ્ટીને1 ૫૨ પ્છો તેખા *1 ૨૦૪% 
દીશ૬13, ૧ શય ગુદર, થા ૧૬ પડઝના રગે જપ ભને ખે 
આ અની ન ખ્રી ખરમે ૪.૯ 5૫૬૨ ષે તે બો ૨૫૧ સુપ 
જેવો ને તેરીજ ૨૦ કનો ૧૮ ન. 





ખરાભ સાછી સકાર્જની સવ- ગેર કટલો ખરાને 
ટઃદોષ્તં પ. દએનેટ છેડ પસ નખ, પમ ગે નખ૧પો 
દદ ઉનક ન્‌ નરશ તે સજ5 રાખરો. જ્યારે દરો ભે થરી 
ચ ૨ ₹) સ? ૨2. 


છણપવ,.નો ક“ શારો-ડ ૦ ૧૦: વપર રને પઃટે પવા, 
૬: થન૧રા ખડટે સેને, ભમ્ડકે] ૧.૫૫ ૬(-૯મખ ઝે: ૧:૫) 
જ ૬. ધમ, 3% 3 જક. ૪:#ીકડે ૨૬ ખે ક, પ્ઝડીકતરેડ 
[(થ;૨₹-૫) ૨1. “બ. કપ પક. શજુ ટ જિસ, ખે સવને ટને 
ક.જે જ. ૨530, ત્વ(રૂ% ૬ *:૨ મેજર દેહ અ! હ ૯ને (2% 
ખ્ય દેવ તે. તરેદવ,ર રસ ૨.૧ કેનરમ. 





મારો ભવની છપપની કે. ફા'હો-ખષરતડ દઈના, 
ન્લ્ટ્ખેર્ન: કચર: *૫૬ ૪૨; ૯:19 ₹ કેર ૬ થવ 
સેલ્નુ" સથ્સ ૦૬૬ 5૧, ૩૯૪ મને ૧ “સ, કે અસલ. ૬૬૬૬ 
અજ્વા મ. ૫૧- પેર ૦૨૬ ૪ને પ્ટયટષ. ખારેલ કરો સ૪૫૫૬- ૧. 
દે. ક્ટ ટસ ઓએસ અજુ ઝેર રરો દેવન ૫ર જતે 
સેષ વ પુષ્ઠ નકજ્ડ ખડો રે મેતે જગ્ય ષ્ન્‍ઈટ 4૧.૨૬. 
ખં અને 02:₹0 ૧૯૩ ત્ય. ટપ '૧૬૨. દેડું, પળે જેમ એ ૨૦૬ 
રેજ્ન્ન દ્શષખ પે) ન ખો બનત એવર, ને ૬૧૦૧ ૫૦4૭૮ 
ક્ટ તવના તેને મસ. ૬૬-૨2. પ૦ ૧-4 ઉડે આતે ૫૦ 
શરમા ર૪ મેન્ર વિસ 2૩ રમન ઝે. કૂપ કષ, 


જ. સેવકે દસ્ટ્ટટ ખૂદ. ઝે સેઝ ગજ જ કેત 
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યુ'્તા જઇ ઉપલી મેશ તથા ૩1જળ મેળવી લાદી જેવું મતે 
સુધી પકાવવુ. 

ઉપરની ચાહી ને કાપરપ્લેટ માટે વાપરરી હેમ તો છાપવા 
શકી કરતાં જરા કડણુ બનાવવી. શાહી ને સુકાઇ 74 તો 1 
ટરપેનટાઇતના તેલમાં ધુ"ટવાથી સારી ચાહી તૈયાર ખતે'છે. આ શ 
૨ ગીત બતાવતી હોમ તો જેવા રગતી કરવી હોમ તેવી જત 
રગ ઉમેરવાથી રગીન ચાહી ખને છે. 


લાકડાં ઉપર લખવાની શાછી--ર૫ પત ચરમતે ૨: 
મ્ેત લવડરના તેકમાં નાખી જર! ગરમ કરી પીંગળાવી તેમાં ૨13 
કાજળ અને ના ગેન ગળી વાટીને તાંખવી. આ શાહીથી લખે 
અક્ષરે કદી પણુ જતા તથી. 

જસતના પતરાં ઉપર લખવાની શાહી--૪/ગાળ 1 શં 
નવસાગર ૧ બંક, કાજલ ના એસ, પાણી બા પાંધન્ટ એ બધ 
પથ્થગ્ના ખરલમ; બારીક જૂડો કરને. અતે તેમાં જરા જરા ૫ 
રડતા જવું. એ સ મેળવતી વખતે ડાઇ પણુ જાતના ધાતુ 
સળીવડાથી મેળવવુ તર્કી, જ્યારે બધું એક થઇ જાય કે કાગની ભા 
લીમા ભરીને મ%/બુત બુથથી ભધ કરવું. લખાતી વખતે ખાટકી 
ખૂત હલાવી કલમથી અથવા કળીલથી લખવું. પર'તુ સ્ટીલષેન અધ” 
ભી ફઈ ધાતુતી કલમથી લખવુ નળી. એ શાહી ઝેરી છે તે? 
તખતી 4ખતે ખૂબ મભાળ થાખવી, વાડી, બગીચામાં ઝાડનાં તા 
લખવા માટે #તમતતા પતરાં ઉપરાય છે. તેપર તેમ? બામમાં મુયવાન 
#*તોવર ઉપર ઝ/ મત્તા પતરાતા લેબલ મારવામાં આવે છે. તે ૫ 
આ ડાદાં લખરમાં આવ છે. 

પાચંમેન્ટ ઉપર્‌ લખવાની શાહી--ચકપત્ર અષવા સાધા 
રખ ચીકણા કામ્‌ળ ઉપર સાધારખ્‌ શાહીથી લખાતું તથી, ત્યારે અ 
અતાવટની ચાવીયી લખી શકાય છે. યોડફ ખળદતુ' છ:ખૃ વૈઇ, તૈમાં 
એક મુડી ભરી મોડુ' નાખવું. અતે તેમાં *1 પોઇન્ટ મરે! જાવો, 
એ બધાને માયે મેળવી નાંખરાં અતે પછી કપડાથી ગળી લેઇ ભરી 
રાખતું.ન્યારે ઇએ ત્યારે એકાદ ટોધું પાખઠીમાં સાંખી લખવાથી લખાથે. 

બામવાનતે ઉપપાગની માજી--૪સત, લેદ અતે તીખા 
લોડાની ગત્ત ભોસ નતતી વસ્તુઝા બમીયામાં સુકવાકાં આવે છે, આ 
વસ્તુઓ ઉપર લખવાની શાદી નીચે મુજબ વૈવાર થાય છે. ક્લોરાઇડ 


૧૬૬ 


ભોદ પ્લારીનમ * કમ, ૫૩૬ “રનું” સ્વગ્છ પાણી ૨ બાટલી એ. 
બેન્તેતે જાયે મેળ્જી જેક કાથના ચાગ્તમુર્મા ગરી રાખી રામમાં લેવી, 

૫૫૬૨ ઉપસ્ કોતરેલા લેખમાં પુર્વાતો સાદી-ઝેમ્રાદ મ 
અતે રરપેતટાત તેમના ઝેક મ?ખા જ!ઝ મેઇ નેમેડ જેર ગમ્મથક 
તૈયાજ કેમ્ગર ઉપર ડવ, પચ્ષર ડપર લષ્યપા કમે ભગ, છેં, 
મવા રતે લખેશા અધરો જ્યા છુપી ૫૫૫૨ ૮3 ઝે ત્ય. છી પમર્‌ 
શમે ( જુખતવા મગર 1 કાયષ રડે હે, અને પરમા ખ્ ક 
દવાના નથી એવી મજત્યુન ૯) થ!૧ ઝે. 

. કપડે ઉપર નિશાત પાડવાની શાદી --અ તણા મ છુ 
પાળી (દીપ્ીશઇ ર૫) ૫ દામ સ્પચ્છ કેળુ, તેમ: ૨ દાજ અખનાષ્ટટટ 
જો શીલ્વમ્ને તારને પલઃવું, ભને તેમા રે દાખ મુદમ-] ન્તડુ પજા 
ઇુપેપવું. ભાખ કર્પાથી જે દાદી નગેછે તે ધણી સઃસ ન્નવની જાવે. 

શીલા હાપની શાહી--ખ્વળઈીતા તેલનુ' વોરનેસ બનાષી 
તૈમં નને ધષાણુખાં શેડે પડે કાનન ખેલન પધ જાઢ ₹૫૨ 
ખુન જારી જાખખૂ જેવું નરમ કર્યું. પટેયુ' ૫૫૨ ₹૫ર પેડુ ૩ જક 
ભેર તેતે ઝીણું વાડી તેષાં ધોડે પડે ૧રનિસ મેળવતા જવુ . ધુ ટીને 
જેમ જેષ વષારે ફાળ પેત્રપતા જરી, તેખ તેખ દાદા 3થા 
શ'મની બને. 
પદો ઉપર રપ્પપી હાપવાની રાફી- ખેસ્ભ્મ સ થ્હખ 
(જત્તરુતી આવતે ૪ અરગ ટપપૈતટાપ્ન તેયખઃ ીંમજાવીને તેખ ૩ર 
અઆધ્વા ખ્હેક્શોાનો બારીક જ 9ર ખેશવરુ આ ૨:૯ા હપ્રની 
૨% સારે છે. 


શ 


૧ માભ'રીની પરમાં વપરતી શાદી--)વ ૯૫૬૬. ૪ 
પળ, યુદ ખા૬૪કો ૧ જૂન, હરસદછા ૧ આ પવચના છાકડત્ન, 
એરા ૧ મળ પછી રટક મ્યાન, મશક હરડ) બતે પગના 

' થોરનિ જપે કેકરો અય 9ઝન્‍ડ ખો નો ત્સ્ત ડરી 
કેઈ કેખને રેખ વોસ 0વજ દુપદી લો મ્ત્રી અખ્વયુ. ત્દ્રજપ રે્ષ્ટ 
શૂર ત્રો, અને બીજે ૬૬1 સેષ્ટે હસ્યકરર નખ અપરા ૯૨૬૨ 

અને પતમનાં થડને પટમા નીને મેર કક જહે દારરતું 
જૂટો રેષો મુ૬૬ નખને હેક્લે ૧પ નાખવો. બ દરે ભનજેલ 
દોને ૧૫ દભ કુ" દડી અ નજ. 

શ્રષ્ટ્ય્યૃ સાગ્્ીઓને પરી અત્રી--ગેડપર એઝ પારે 
કક હીર ધષ એપરનો જ્પે રપ મવ દરખત્ય ૩ રેત; ક નની 


૧ક્ર 


કાચતી તાટથી લેઇ તેમાં લવજરતુ* ઉપથું તેલ તથા ગમદાષળ ર્ન 
ધીમાં આંચથી ગમ કોપળની ભુદીને પલાળવી. અતે તમાર પછી તે 
સાથે કાજળ ઉમેરવું. થોડા કલાક રહેવા દેઝ વાપરવા આગમ શાહ 
હકાવવી. ર્મામણુતા કામમાં અતી તરેહવાર એકિડોને બાટલો 
ભરી રાખેલી હોય છે, તે બાટલીએ ઉપર આ શાકીકી લખવામાં કેળ 
છું, કાગ્ણુ એમિડતી અસરથી શાથી ઉડી «તી નથી. * 
ટાકપરાઈટરની સાછી--પેરાલીયમતે ઉકળતા પાણીઉપર પૂ 
પોંમળાવતું, અને તેમાં જેટલી મેય (કાજળ) સમાપ તેટલી ઉમે? 
આ મેળવી બરાબર ઉકત્યા પછી તેતે ચુલા ઉપરથી ઉતારી ઠ'ીપા 
તેરમાં પેટાલીવક, બેત ઝોઝત, તથા ટરપૅનથાઈનતું તેલ ખેમતે સર્પ 
પ્રમાષુમાં શેક તતાવેઝી મેળળી જેડી થોડી નાંખતા જઇને એક: 
કરવું; અતે તરતના બતાવેલા (કાદેલા) તેલના ર'ગતા જેવી «તી મે' 
વશી ખતાવવી. આ રાહીતે યત્રતી રિભન ઉપર નરમ ખસવડે મેપ! 
રબ્બર સ્ટેમ્પ માટે શાહી--ગમે તે જતને. એનીદા 
₹મ ૪૦ પ્રેત, ઉકળતું પાષ્ની રા ભાર, ગ્લૌરેરાઇત ના થમ 
આ ખધાને મીત્ર કરવ. 
રબ્બર સ્ટેમ્પ મહ્ટે હમેશ સુધી શાહી શાપ્યા ક 
એવી ગાહી-૪ટેટીત ૧ ભાગ, ગ્લીમરાકન ૬ ભમ, રગ આપના 
ચી? ૧ ભામ, પાણી ૧ ભાત્ર 5પરતી મેળવખીથી બતાવેથી ગારીત 
ભારીકમાં બારીક ધમાઇ ગખેલ્ે ભામ પબુ શાહી આપ્યા કરમ. 
લખેલુ' ગુપ્ત રખાય તેવી જરી જીદી જતતા ૩34 
શાજીં- પાળા અક્ષરો માટે ડુ'મળો (કદ) તા રમથી લખી અસ્ત 
આગળ ધ*્વાયો જ#ખાક આત ઝે. કાળી યાડીતા અશર માટે 62 
ડ!તા પાષતે ફોડ પાડો લખા સુકાવા પટી દીરાકશીના પાલ્ીપ 
કાગળ પરા કળ અ જખૂ!વ છે. તષ ખીરીયાં રમત અજર મ! 
ન!ઇટ્રેટ એ ૬ સૌલ્વર અતે પરકલેરાકડ એ ગેદદાતા પાજ્ીતે મ 
રમ કરી તેથી લખી સુશ?૪તી મરમીએે ધરવાથી અકર ખાય છે 
છીલા અકર માટે હાઇફોકકેરાઇડ એક કતા અયવા તાઇટ્રે 
દ્ાફોકલેરીમ કોકાઇનતા પાથી ઘથખી ગસમ કરવાથી લ:લા અ 
કરે દાપી તીકળગે, પગ 1 થએપાછા ગુમ થ2. શુજાથી રમતા 
અકરા જષાવ માટે એકમ્ટ્ટ એજ કેબાદતા પાર્ણામાડ «રા મુશે- 
જર નાંખી લખું તે દેતત્તથી ગરમ કરે અરે? «છા, (01 થગ 
અકર? મુમ થઇ જરે. બ્વુ ડાદીતા જેર: અસરે માટે પ્રશીઅત 


૧૬૩ 
કે! પેટના પરરીપી લખો તે ઉપર કછેટ ખેદ જાયનતુ 
પાર્ણીદેરવર્તા#પરે ભત્યાઈ શ્વે છે. 
સોનેરી શાદી ખતાશરવાની રીત-ધારુતા પ્રર્ણુમાં જે 


સે,નેદરી શમતી અજી બનાવવાને કહો છે, તેમાં સારો ઉગે ફોંગજાક 
મતે મરેમતે મેમાં ધુટી ત.તવાધી ભતે છે. 


મરણ ર૪. 


કપડાં, કાગળ, ધાતુ, પથ્થર કાચ વીગેરે હરકાઇ 
વસ્તુ ઉપરધી દરેક વ્તતના ડાધ્ર કાઢવાના વિષયે. 








હરેક કતતના કપડાપર્ધી શાહના ઠાષ કાદવ વિપે-- 
કાદીતા $ષ પડે તે; શોનુ? રમખાં ધધવાકા અમ પેદીવાર ડર" 
જાયો શખો ધાક ન.ખડું ગ્પપા રામાં મારી પો ડ1૫૧ 
બાગ બોલિ ધાપમી 1૫ જતા 2ટેરી બુ હાલતો ડાધ પડયો 
દેવ તો આકકરેોકખ' મેદોક સરો ઉમેરી 1૫૫૧ આગ તેતાધો 
પાખી અય છે. 

દરેક ભ્તતના ફપડાપદથી ત્તર્ના થાપ કદદવાતો રીત - 
$પતે કરી પેર 30જો તે દષષ, ૬1૫૨૯? જમ ખોળ શષ પેરી 
પરે પેઈ તાખપાધી દાપ જતે: ક્રેઝ, 

તેજની દરેક વ્નતા કપાપરપી પડેલા હષ ક16- 
શાની રીત--3, ૧ તપા ૬ઝે૪ા કપડાને મૂરે લ. પર ગેર” 
મપ્પ'ને ષટ પાણો, અદર નખ તેતી અદર હપતે હવી 
$% «તય ષે. તષ શોત પતે ડાય ૫૨: દેવ તે: પ૯ તષ 
્લાગ્રેમ ૫,૧૬૩ કેન્શેહ પડે પગો દાષ જરે ૨? 

જેક જવન કપદોપરપી સે.દોના દાધ કાય વિષે- 
કે. 1% ડગ પદેષ્ડ દે.પ તે. પ્લા ૫: ન ૫.૫ ડ ૧ 
ભ છે, ખે ૬.” પક્ત $પ પોક! દેય તે મેર જમ ૧- 





જર 
ર૧ બ. રીડ ૬૨ ઝેક પૂ ન્ન્ર પજછખોશષડાને 
8.૫૪ નોખા દપ અનત પદે છે. 

હરેદ દપડાપર્થી હખરન્ડ હપ હજની રીત-- 
દષરકા દપ પેઠ અ.ષગે આન પેરે તેર લગે ૨.2૧૨ બજ 
૯૪ પેપ નખરા દ: કર પો ઝે 


રુ 





દહ 


અને માબુવતી સંભાળષી પોષ ચોખ્ખા પાશીથી ધોઇ તે ડે. 

ગમે તે કપડા ઉપરથી ₹ગતાડાઘ તપા લાલ શા 
ડાધ કાઠવા વિષે-લાલ થાકતા ધ પડેલા રોય તો, 29 
લીક એસિડ અને એમોતીકા મેળવેલા મિમ્રષ્યુમાં ડાંઘવાળો 
ધોવાથી સાદ થાય છે. અતે રગતા ડાધ પડેલ હેય તો ૨ 
ઓક વાષ્ત અને ટરપેતટાપ્તત ત્ત્તે મેળવી ૬1૫૧1” ભાગષ 
ગાવી બાશ્ત કપડાથી ઘસતાં ડાધ તીકળી «રો. અગર તેણ પથર 
લમાડી ધોઇ લેવું. ડાધ સુકાઈ કડશુ ધએલ દોય તે પડીએ * 
ટરપેનઢાઇત ચોપડતા રડેવું, અતે ધસતા જવું. છેવટ ચોખા પા' 
પો કેતા બીલકૃશ ડાધ રહેતો નથી. 

કાગળ ઉપરથી શાહીના હાધ કાડવા વિષે--ટાર 
એસિડ અમર એ[ગઝાલીક એસિડ અષવા સાઇટ્રીક એસિદતા 
શીતે ડાધવાળા કામળના ભાગ ઉપર લમાવવું, 3 «થી છ 
અક્ષરોને કઇ પુ દભ થયા શિવાય ડાધ પડેલા ન્વય્‌ છે. 

કાગળ ઉપર લખેલી શાહના ડાઘ ફાઠવા વિ! 
ચોખ્ખુ ઇડ પાષ્ી 7 દામ, મ્યુરેટ એ ટીતનુ" પાષ્ી ૪ : 
મતે મેળ4ી ઝુરાળી પીંછીવડે કાગળ ઉપર પેલા ડાવ ૧પર 
વવું, જ્યારે તે સાડીના ડાધ નીકળી જમ ત્યારે તે કામળને ચેપ 
પાષણીના અદર ખોળી કાદવો, 

કામળી ઉપરથી લાલ શાહીના ડાધ કાડવા વિષે 
કશાચ-& એ તાધ્મ થધરળા ભામ ઉપર લમાવવાથી ! 
ર્હેર તવા. 

કાગળ 3પરથીતેલ જેવા ચીકટા પદાર્ષના ડાધ ફા 
વિષે-ન્લેરટીમ પૅપરતા કકડાયી ડાધવાળા શામ «રક મરખ્‌ | 
દાળી કાદવેદ. બાદ ડાધવાળા ભામતી અતે બાજીએ ટરપૅતટા 
લમાવતુ એમ બેચાર વખત કરવાથા ડાધનો ક'ઇપહૃ શામ રરેતે ન! 

કાગળ ઉપરથી વોદાના કાઠનદ ડાધ ક૬૧૬ વિવે 
જે આમ ઉપર છોડાતા કાને ૧ પડેલ હોજ, તે જામ 3૫૨૨ 
લ્વુલન એ નમ#યુમ્ક એવ પોટામ લમાડવેદ તાર ભાતે ઉ 
એગ્કાકીક એમીડ લગાડવો, એટલે 3% 77૧ છે. 

રૂપઃ ઉપરથી દવાતા ડાધ હાડકા વિષે--સઘફયુરીડ 1 
કિડતી અ4ર ૩૪; બોળી ને કપડાકી સપા ઉપર મારી રીતે ધક 
અર પી “રખ? કાક પાખી? પોક સતખનગાપા :૬1ધ «ચું 1 
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રૂપા ઉપર્ધી ફાઇન દાધ કાઠવા વિષે--પગેખરે દેરાે 
માંદતા પરીકા બતે રોકખુ દેય છે, તેને મારે કરડા દાદીના ડ% 
*૪ત નથી; માટે તેના 5૫૩ સેશેર 3 એપે લરમ પધા નાખી 
કાફી જેગું બનાવી એોષદશધી ડાષ રહેતો નપી. 

મમ્યા ઉપર્દી ફેડાના દાષ કાદવાની રીત--ષ1તે 
પ્ખોર્મા થષ્્ી જેવું ડુ રખી ચષચે તેનાધી ધમી માર કરતાં 
સાર થ- «તથ છે. 

શ્રાંબા પીતજને સાધ્‌ કર્યા વિષે -ખે પોધ્ન્ટ પાપની 
સદ પટતસ્ટેનતો ભારીક અપે ન.ખી મેળવું, પછી તેમ ડેક 
કપખાખાર અસપ્યુરીક કમસિદ મળવી તૈયાર કર્યું. તેષાદી કપડ 
3૫૨ કેક પધીસ કરી પાખજ' થ.કનતા બુરી ધસી કેક માર 
કરી શેનું. 

હોખ'ટ ઉપપથી ૬પ સાદ ૨૧ વિષે--૨ ટવાઝા અમને 
તરવા ૧૬૨ એ (ઉવષઠ એે.ત્ઝ ખુદયે, નાદ સુનાના કષ પ૬ ગ ગ" 
10 પમ્પ ખા કરાં બોધ 3૬૮ ૬0 ૧૬૧ ખે 

શખદોર સત હમશા વિષે--ટાશ દરને વાડી ઝીર્‌ે' જપ 
પ8 કપડાથી થાત ઝે મુરાને મદ તેકતા અ મેગશી અમડું. 
*1૬ દરતે! 1133 બપ પસી પછીછો ડોકસનો બીડ તપા ગામડ 
કર્ટ તેના ૧ળી તથપ્ને કરી પદે પદકીસ કરરી. 

મોના થાદીતા વારુષા સ. કરજા રિપે-સે.તડન: ૧૩- 
ખર્‌ા, પેપેન્વુઃના જુમા ને 2.કાર લેષ'થી અ; ૨૨૧. ૧ (કા 
ક્ઝી ય ૧, નપમામસ્ને અ' રે.ષષ 5૪.” પમજ૧'૧, જ. 
જજ પ્રે. 

જરખન ચીલ્વર સદરે કસેપ્ જિષે-- ૨. ટત ચેતન. ખર 
ર3 અરર દમ ૪૫ કેપમ્પો ષકરદ.૫ અ:ર ૧૧ ઝે. 

ફાજપર્ષ્ી સ્ત્ત્ીના ડપ તપા દ્ર્નીયક વીપેરે ફને 
કાધ્પન સફે હરાતની રીવ-૨૨7#૩ કેત સેલર 5.૧૧૧.» 
નાખ પ ટરદીન 1પ બમ એ. ૩% પ.ખ અને ૯.૬. કસક 
પપો કેબ રખા, ખન્નેડેડ. ઈ વાડ જપી સર પ, દે, કમ 
દ ખદ શરપ પ નેોઈડખ સર૪ે૦૧ ૧ ગે.અખ; ૨૧ ઝે. 

મ્ર્પ્પ્વપ્દાલુ સપરરી ડાષ કરાજાર્નીદ રીગ--૧ જક 
તેન રર ટ મેર ૧૫૦૫. નેક્ટે નેપા[ક,ર હેલન. પરેલ 
દૂષ્ટ ભવ ષે. “૬ પ: ખૂ ગ્ટ૧૦૩ દ: કે. ને જક અ, 
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ફોઈ પણુ કપડા ઉપરથી ગીક્ણા ડાધ ઠાઠવાની રીત-- 
સ્પીરીટ એપ ટરપેતટાધ્ત ત્રમુ જામ, અતે એસેન્મ મ્રોપ લેમન 
ઝર ભામ મે3ને મેળવી ચોપડવું. પછી યોડીવરે ચોખ્ખા પાષ્ટ્ીપી 
ધોવાથી ડાવ નતય છે. 

ફાનસ સાક્‌ કરવાની રીત--ગેલ સેધર્ના યોડ ટીપાં નાંખી 
અપી સાધ્‌ કરવી. 

હાડકા સાફે ડરવા વિષે-શુકાને તથા કોરા ટળી ચુવાને 
પાણીની અદર નાખો મેળવી દેવું, બાદ હાડકાં ઉપર લગાવવું તે હડ" 
ઢાં ઉપરથી ચીકામનો શામ જતો રહે ત્માં સુધી 3૬17વાં. 

તમાકુના ધુ'કના ડાધ કાઠવાની રીત--ડાપવાઝા ભાગતી 
બતન્તે ખાજુ રળી ચુનાતે બીંન્ટ્રી ને લેપ મારવાથી સુકાયા પછી 
ડાધ રહેશે નર્હી_ 

ગાડાના પડાતા મારતા (ઉનના) ડાધ કહવાની રીત-- 
ડાધરાળ ભાગને સેડાતા ખાવ્ીધો મસળીતે ધોરાધી ડાધ રડતો તપી. 

શતી ઉપર ઘધ તપા મેલ થડી ઝાંખા ધાય તે સાક્‌ 
હર્વાની રીત--૫3તા પાશેર થુલાને નશેર પાહ્ઠીમાં ખુખ ઉકાશી 
દડ થખે તેમાં મોહી તોખી મમળો ધોવાથી ચોખા ષાપ છે. 

પઘ્ધર ઉષરની લીલ ડુર્‌ કરકા પિષે-કાતોધીક ખેશિ- 
ડતો જેક શામ સા મગા પાંષ્ીનાં નાખી ધોતાધા લીલ રહેતી ગધી. 

હાધમાંથી ઘાસતેલતા ઠાધ અતે વાસ ઉડાવવાતી 
ર્‌ીત--નામરવેલતાં પાત મસઝવાં અઘવા તો તેલ કે ધીથી મસળી 
હાથ ચોપ .પાષ્ઠીથી પોપ લેવાષી વાસ કે ડાધ રહેતો નથી. 


---નનલણુતનભતતકર, 


મકરણ 9૫. 


કુદરતી ચીજને મળતી બનાવટી ચીને 
બનાવવાની કૃતી, 








હ્સ્તરૃત રેશમ બનાવટ--0. સ. ૧૮૮૪ માં એમ, શય 
નામે એક ડેન્ચ રથાયત સરને બનાવટી રયમ બનાવવાને ખ્યાલ 
ખાવ્તા, તેની શોધખોળ યાહ્ન તેસે ધજા વર્વો લગો મહેનત કર. 
પોતાની શોધ ઇસ્વીમત ૧૮૮૯ માં ૭ ,મી મેએ નહેરમાં મેસી 
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હતી. તેતી બતાવગમાં સ્રીટઝશૌડતા એક રમાયત શાક “ લેવ 
તયે" સુમારે ક્ષો હતો. આ રૃતિમ રેચમ મર્તું કરી કવાસમાંથી 
ભનતાવતામાં આવે છે, અતે કપાસ મુખ્ય કરી જે પદાર્ષને! ભતેયો 
છે અતે જેમ ઇમ્ેમાં “ સેશ્યુયો? ” કવે છે તે પદા્ષ ઝાતા 
ગાભામાંષ્રી મળે છે, આષો તેતો પગ ઉપયોગ કરે છે. 

યૂનિમ શૈથમ મનાવનાની પહેવી કૃતિ કબીખે તો કયાસનું રૂપા 
તર 3? ખેક ચીરા ગુદર જેવા પદાર્થનું રૂપ આપતું એ છે. પ * 
મમ કારક સેઇ લેષ પાંગીમાં તેતે પીંમળાવે છે, અતે તૈમાં 
ઝએપેયનીવા તામે એક મપરદાવક પદાથ મેળે છે, અને તેની સાપે 
તે એેકત્ર #રી ત મૌકગુમાં કપામતે ત્રયુ દીવમ અને ત્રઝુ રાવી 
જી? મે1 છે, વમમાં વચમાં તેતે ત્રળુ વખત ડરેળ છે, એેમ 
કશામાં તે કપામ માંડેવા ” મેમ્યુશષેક ” ને મીત્ત ખાજા પર્ક 
મેવા હોય છે તે દુર થટ મ]& “મેધ્યુમે?૪” ખાકો 33 છે, આ 
બ્રષ્મબ્ુ તે કપામતે ત્રખુ દી*મ ખુમ બી?/વતા તૈતે નહાર કારી 
ઘબે ૭ અત ધુમ છે. આ પછી કપામને ભટ્ટીમાં મેવી મુકવે છે. 
પછી તેતા તતૃ રશ ૨211 માટે તેતે ખુબ વીજે ૪, એટઢમે ફપા* 
મતામા હુદ એવા “સધ્યુતે?” તૈયાર થાવ છે. 

મધ્ટી તે ૫૨ તાઇટ્રીક એમિડ અને સલાયુરીક એમિડ મમતા 
તિધજ્ત્‌ કર્જ કરવ.ત્‌' હેવ છે, તાતા ધો.મ અમે આ બેખમિડ 
હેને વાગ્ય કરમાગુથી નિલ કી વેવાર કરે છે, વળ યતિમ રેસ 
#વ? મા? બતક રવ તાત કમ મોડ ખમા 9માં થરી 
શેક શવખ્‌ક માદા બતે મલવુરીક એેનિગને મેળવી તે ન્મિળ્તે 
મરર૮ મશ € તેમા 3008 #ગાબ્યા મમાળે વ1ર કોકો કામ 
પવ છ નિલેઠ *ીકજવ3 દેર, એટવે સદા તેર? થે. કા 
ફે!ઇ ૧૦ મમમ ક એડ કે મઝ તઇડીક *નિડ સ્‍વત્ત 
જમ ઝે. ગતે મલ#વુ ક “6૬ તાં રેવ જે. ક્ર નમન તે 
ક્વ 500 જબુ'વ્યા પ્રખ્ધતું ન, છ નિંતટ શજા જી તેતે 
પાત દરન «ત ઉ સ્તન્‍્ક ભર છે, અતે ભમ, કુદ 
છે, ન્ન કૃવષ તે કલક પ? કમાં નેવી વેજી બે બડે વજ 
તગ્ટ કઝેલેડ કે.વ છે, આતે રેન્ડ અક દ# કત ભા” કડ 
હત “3 ૪2 તક આ જ ઝેનન ધડેતત કે ૪» 

ક પેર_ઝે કંજ 902 કરર.ત ઈલ પછી જેક્યમ ન 
કકદટલત (ન્‍્ચકર્્ય કક છુ ઝેડવેકે પેશ નન કળ 
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જ તેતેદ એક મીલો પદાષ બને છે. પષ્ તૈ થતો ધારો (ત) 
ર્રેવાષો તેના તાર કરર મહા મૂરરોલ ધાય છે. આષી તેમાં મહ 
સલધ્યુરીક ઝે.લેડ નાખે છે, તેતુ કાય તે ષર થર તે પાય માં ડીક 
ર્મપણું આરે છે. 

આ પ્રમાણે ચોદણ પતાર્ષ થતાં તેતા તાર ક૯૧।તી ગોાવષુ 
કમ્વો પડે છે, તે આ મુજબ ગેક વાસેષ્ુષ્હ અત્યત લખી નની 
મુપ્ષ્ી દોય છે. તેતે વષમ: વત્રમાં અત્યત સુદ્મ છીઃની તળે 

ચ છે, અને આ નના છેડાના છીદ પાખ્ેમ્દં ડુખેલાં રહે છે, 
ગેની ગોદવષુ કરેથી રોય છે. તે વાસષમ: 5૫૨ જષ્ાવેલો ચૌક્ણેદ 
રસ નાખો તે ૫ર ઇજ મેક છે. એટલે તે છાંખી નળમાં થઇ તે 
નનોસ્રેસા છીદ્મ'ધી તહ્‌ રપે ખદાર પો છે. અતે ત્યાં અદાર પાષ્દી 
રેય છે તે તેને લામવાજ પેદા તારે બધાઈ પત થાય છે- આ ત- 
કુતે તયાં અઝગ્ળ વધારી રટ પર વીંટાલે છે, અપના જેટલા તરનુ 
જેડ બેગ તેરલા તંતુ એકત્ર કરી “છી રે ટ 3પર લપેટે છે. આજ 
રેમ ખનાવરી છે. 


આ બનાવટી રેટમના દોસ ગેટલા તો ઝીસા દોષ છે યે તેર 
૧૦ એક્વા હરતાં વામે કેવડું *રડું પશમ બને છે. તેમને ઉપયોગમા 
લાવવા પરેણ તેમના સભ ધમાં પેટલીક કયાખા કરરી પડે છે. તેમાં” 
ની મુખ્ય કિવા ફરીખે તો તે તારમાં છે નાઇરીક એસીડ રડેકે 
છે, તે રાઠી સોખચતી અત્ર છે. તે જે તેમજ રકે તો ધતદોડન 
જેવો તેમાં સવ રહે છે. આ નાલ્ટ્રીક એતસડ કાદો ન.ખવા માટે 
સુવપુમુરીક ર૬૬ અખોતતીયમં તાખના પદર્ષમ, ડુગ.ડેકા રોલર ્તમેધી 
તે ૧૬્તા તાર «્રાદે છે. આધી તે પદાષેત્તુ તે તારે ષર ફર્મ 
થઇ તેમાંડું નાદ ટોક જસીડ નિમુંશ ખને છે, 

આ મુ” તેષાર કરેલા રેશમના તાર આસા રેસમ કરતાં ગણા * 
નરમ પષ્યુ ચઝરટમ; વષારે ટેવ છે, અને તેમને સરેજમાં રમી 
સકાવ છે, અને તેતો રંગ સાદા રેસમ કરતા વપારે ચળકાટ દરે અને 
મુદ રોમ હે. અન્શ્પો માણુમ તેને કરી ભ્તાવડી યેયેખ પારખી 
રાતો નધો. વણો આ રથમ સસ્તું દેઇ પેડમ તયા હષ કરનો 
પ્પડૂ' સમી દનાર છે. 

દ્રાન્સમ્ત “ ખેસણદાન ” માં આ ખાતી રેસમતુ' કારખાનું 
રો૪ તેમાં પરે૦૦૦ નગમ ગ્હકુ રેહમના દોર કરવામા આવે 
છે. ઉપર પ્રમાણે” બનાવી રેરષની દૂર કેઝાનું વણન કરવામ 
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આવ્યું. તો તેતો ઉવ્રમ કોઇ સાહસીડે આડરી નેવે ત્ેઇએ પમ 
આ દરેડ ગેટે બધે આળમુ અતે અનત છે 9 31 પજ ॥132 
નવીત શોધ તો કયાંથી કરી ૨3, પરતુ શોધ થએેલાતેો પહ ઉપપેક 
કરવો ફરી મમત્તમ છે 

અબુનૂશ-ર્મકટા બનાવવ:નુ'ભનાવટી લાફ' બનાવન્‍ 
વાની રીત -આ વાકડાતાં ઝા$ સીલેતના ટાપુર્મા અનેશ! ભાતે 
મોરમરઈ'બમ 1૧મા માદમાસ્કરમાં થાય છે, તે ધજુ' અરર કાળા સીખ 
મતા ₹મતે મળતું આવે છે, તેમ લાલ, લીલા, પીળા ર મનું પળ 
બાવે છે પરતુ રે થું મે!વ' મળતું હોઇ તેતી મભવ# ૧૧ 
મમ છે તેતે નતાવરી મનાવવાની રીત નીચે પ્રમાગ,-ઘદિય!ક ડે33ેન 
ઘી નાની વતસ્પતિને માળી તેતે બે કશાક બે શામ મવધયુમીક કમિ! 
અને એમ લામ પાખી એ બેતા નિશ્રગુમાં ભરી મુપ્વું. તેતે સુધરી 
મા?!ફ ખાંડી કરેલા તૂકાના 11 ભાત્ર લેઇ, (ય ભામ ઉસે શરેમ, 
પ“: બામ મદા પરમા, રબ્બર અડી શામ (ગઢાપરમાતે તયા 
#બ્બન્તે કામમાં તેના પીંમળાળી વાષરવા ) ઢાર (મ ભામ, મધ 
પ ભક, શ?ેજી 7₹રકરી યાગ શામ, વેજી રાળ પગ ભાળ, 
એે “પતે અકદ કરતેમને મારી પેઠે મર્મ કમ્યાં. માદ તિગે ઉતા 
દવા ત્વામ ધછી તેતા મર્જ મુજ તમના પાડી લેવા. આ નખુત 
મુકાયા પછી અજુાથ જેવા કાખ થઈ સ્‍વ છે. અતે તે 110 
કાર્થીય પતન લ?ે?/તરામ થઈ શડે છે. 

માયા ભતાવરી પત્ધચા ભતાવજાની રીત - ખાર? મેળ 
કરીમ માત્ર ₹ળગુકો ચાખ્કે ૧૦ આમ, એરે મમ 
પ ખામ, #ડુ પાખી ૧૦૦ મક, આ વદાયેને એ? જભ મવ 
ખુક નેમ દે# ગમે તેવા ૬દતા અને જફા?તા ભીતાર્યા જમેળ- 
વતે 15 દેવામા આવે ફે. ખુજીતી વાત એ 3 જંકામાં 
૨ર સછી તેનગ નટત અડધા કવાઇમ્ા ભડ? ફરારી સવ 9. 
ક ૧૫૫૩ ગે અડડરીઓા કથી હરમાં બુલા મખપનાં ગાવે 
હે. અવ ત નક શર પડી જુકાક જવ? જ જથ ભતારેષ્ર 
૧૨૧? દદન. ₹૧૮ કમ્ય મેકડે પરક ૮1: જૈટવદ મમ્ન 5 
ફે. ન”ગન્ડ “જુર શર વત તત ખડારે 109 ળે ણ સ્‍્તેન 
ન્ટત; વમ ૦; અાવરાઓ આવ, 74 જ. 

અતી પત્યક બતાવતી ભીજ મીત-૧૮૦ રક 
૬ર, ₹* શર પરકપુ સેવ, ૧૮ 9શવ 2, ૧૧ 94૨ %ન્‍ 
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૧૩, ૨(? ૬% અરૂપ ઈદ 8; કુત, ૧૯૦૩૨૦૧ ૧૫૫૨. 
૧૦ અખ ૫૧. 272૧31; દ૬ %૧અ ક્‌ડને ૬૪ $ન્‍ «3; 
અપે મસ્ત તય ૧૦? તેષુ 9: ઇજ 2207 મ્મતે ખર9૧ 
શહે] ૦13 [11313 કપગ્ર ભત મતે; ડરે કરડે ડ.જરરી અતે 
એવે પ, રડો કપ, ત ખો ફેર કન જડને ૬0 ૧ 
€ઇકર પી ઝે કેમરા £૮ર કારક ભ)૫ કડ બન્વ,ખ તપથી 
₹25, દાનવ ક (8 ભત ૧૦] ૫૫૧૨ કેક અચ દીન, કય - 
પ જાપ્તે તેવ થાય છે 


કતયટી હધઃસ--સપ'સ $1૮ જમે સધ રે ર તેપ'જ 
*ત'ર ફક પછ ભતરરતે 7૧ અકે?” 7 ફે ઝે 
મેર દડે 3, કારા] તે; ખ'દોક ૬૫1 ક્ષા જાડ તેતે પ ૫૦૬ જક 
જખ મૂ, તેલ પર પ૨ &ઇ[3 ૧૨0 રીખ સેરમજ, ખવ ક પછી 
તેતે છ સર ઝ કે (દિશે ઇક “ક નો ૪ પસ હક? ૨૫) કોળ 
(ખટીવ ખમ કસમ આવે છે ભા યો પુડથવ ચાને 
કેફ કેપષ્ગા 58% પત બર, ન્ય જે. જને ખધારે જાણ 
અન૫૬ જાઈ તેક પછ૦૧ 13 2૪. 1ઈનત અતે સરેમ ઊમેન 
સ્વામ, અવે છે. ત રી તે પાડર્જત કેફ કાકો €૮૧) ૩ ૫૪ 
મુજને તૈ, જ10 «૫ કર 1૧ ટી કેલ આપ. આ ખતા૧?ી 
&પ.મ કરે ભત 1૬17 દપાશ કપાસ બતે છે, એ તેનું હવર 
પંખ ૧૦૮-4 ટે;ક છે 

બનાવ દૂ. પીત બનાવાતી શીત-૩.મ ક સ્રપમ 
૪૬ જમ્‌, શટી?દ કિ. બેદ/તીમ્ખ ર૧૦ જૈ ૬/01 ૧ર 
મ, પ૯ »/ડે ઝે.7 ૫% ૧૩૦૦ ૪1, તે? પક્કશામ્‌ અઆ્‌ેજ્યુ 
ઝેક કપક કામ, પાડી ૪૪૪ અમ પ્રષ્ષ કરો અને બ્લ્યુ 
કેન્‌ ક કન્તે લેસન કરી, જને પરેઇ કરેછી હમ ભન્ટેનેદાયના 
પમખ્ક' મેગી કરી તેરા ઈર જાજમ્યુકેન અતે પાંખો પેગવી 
કરે ૪૨ કાવા સહું, અગે ખેર ઈદની મીપ્ધો દલ શ કરું. 
જારે સપ મેરો નખ;ઇ રટે ત્યારે સઇ અસત પુન તરે" 
૯પ પુ'ી ધીને કેક રસ કમર. ગમ દ ધુ" ૧૫૬૨૫૫ ઉગે 
૯0 ખતર માધાર ફે. ખ્રેધટી સપ પુન પુરું. 
ક? મ્યટી મેઝવખ્ી સ્મોપ્ી.મુટાધ્તે તૈજાર ૫ રટે «રે કેરી 
૨૦ ખનાવડી દેડક તેરી કન્સ્ા ઓનાં તેર કપ્ડ તેખો બધે 
૫૬૫ કાર્‌ કેશવ તેમાં સેટકી રે:્બષ્પરો વાજે તે/કી ઘોન્ટ 
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ખઅનાવટી હીંગળેક-૬રતાળ, પારો, ગધક એ સમ્શાગ 
લેઇ ચૂર્યં કરી વાછુમગર્મા પરાવા. 

બનાવટી ઠલાઇ--દનઃરનું ચૂજુ યુવેરના દૂધમાં મરદ્ન કરી 
સુકું. આ પ્રમાણે સાત વખત કરી સીઝું એ ગાળી તેના દરમાં 
શાગઞે ઉપડું ચૂગુ નાંખવું, પછી તે સીમું ત્રીદ્નાના કાહામાં નાંખી 
દડ પાડું. અદ તેને ₹રી ઞગાળો તેમાં ઉપડું ચૂગે નાંખ્યા પછી 
રકણુખાર માણસના મુત્ર સાપે મેળવેલો છંટતો, એવી રીતે મે ગણુ 
વખત કરી દ'ડુ પાડી દેવાથી અસલ નેવી તૈયાર થાય છે. 

બનાવટી મધ બનાવવાની રીત--મરેર પાણીમાં પાંચશેર 
સાપ્ર નોખી તેનો મેથ કાડી સાડાત્રસુ તારની ચામણી બનાવની, તે 
દદી થમા ડેડ તેમાં ચોખ્ખું મધ રીર્‌ ૧ અને પીપર્મીટતા અર્પનાં 
ચાર, પાંચ ટીપા નાંખી હલાવી એ૩્ત્ર 82%થધી ન પારખી સામ 
તેવું અસલ મધ તૈયાર થામ છે. 


ત્રૉમા પીતળની નવી જગચૃસોને જુના ડૉસા જેરી 
અનાવવાની પૂતી-ત્રૉમા અમર પીતળની જ્સુમતે જુતા કાંસા 
જેવી કરવી દોય તો તે પર કદોરાશ$ એ. આર્જન ૨૬1 રતલ, પાણી 
એક પાધ્ન્ટ ગ બેતે મેળવી તેમાં બે વખત વારા પરતી «ણુમો 
નોની ફાડી ચોખ્ખા પર્ણીમી ધોઇ સાપ ફરવાધી કાંમાં જેડી બને 
છે. બોળો કાદવામઃ દરેક પોડ યોડ વખત લમાવરે ત્નેણએ, 

બનાવડી ચામડા ખનતાવવાની રીત--જ$ અમરે પાતળા 
ન્તેઇઝે તેવા કામતોતી બતાવટ વને તેમાં કષ્ોરાપડ ગદ ઝીન્કની 
શ્રેળવણી કરી ટોય તો કામળ ચામડા જેવા મશ્યૃત બતે છે. જેમ 
મસે!રા૪$ સે૬ ઝીન્ક વધારે વપરાય તેમ વધારે મજબુત ગામડા 
«વા ફામળ બને ષે; આ કામગેોતા તરેડવાર આપ્સે!, કરર, 
સપ:ટ, બુટ પત્તુ બને છે-. 

ડુપડાને ચામય જેસું બનાવગાની રીત--અનયોના તે- 
લતે $૪ઞીચુતા સાથે અતે 2 કણુખાર સાપે ઉકાળી તે મેળવીને 
ગરમ હેમ તે નખને ખારીના 831 5૫૨ પાષરશે તો સુષ્રયા પછી 


ગામડાના નેગું દેખાશે તેતી ઉપર વોરતીસ અડધે તો ચળી- 
ફાટ મારરો. 


ખઅતપ્વડી હીરા ખનાવવાતી શતી --ચોખ્ખો સીડીકા (સટેદ 
ત્ોખ્ખી રેતી) ૧૫ પાસ, ત્રયુ રતષ્‌ ટાર્ખોતેટ એ પાટાસ સાયે 
મેળવી એઓમાળ, તે મેળવી કડી પડયા પછી જ્ય સુષ્દી 3૩1 


ર્ન 


આવતા નરમ પડે ત્યા સુધી તેરમાં નાઇડોક તેસી$ નાંખ્યા 
કકડા આવતા નંધ પદયા પછી જયાં સુધી એસીડની નતિષાની મા' 
પડે તાં સુધી તે મેશવણીતે ગોખખા પાણી સાજે પેળી. તે જક 
પછી તેલ કરતાં તેતા (રબર ઓંમે એક ઔંમ ટાંક્ગુખપાર મેળવે 
પૂછી તેમાં વીંમ ઔમ ચોખ્ગો સરેતો 5મેરી, ખ'દી એકત્ર કરતું. પ 
તૈતે એક મુમમાં મુકી મમી પીમળારી ઢ1 પાખીમાં એ રમ ર 
દેવો એ પ્રમાશે ખે ત્રષ્યુ વખત કરવાધી ૮ર વખ સીયુ ળુટઠ પ 
જરે તે સ'માળધી દરેક વખતે કારી કેવું. છે12 તે ભૂકામાં દથ 41 
સુરોખાર મેળવી મુમમાં તાંખી પાપ્દું પીડળાવવું, તે ડ'હુ પદયા પધ 
હીંરા જેરી ચળકતી વસ્તુ મળી આવરો. 

બનાવટી પોખરાજ અનાવવાની રીત--5૫ર પ્રમાર્‌; 
સેળવણીમાંથી ૧૦૦ ઝન, ગ્લાસ એ એન્ટીમૃતી ૪૦ પ્ત, પરપ 
એફ કેરીઅસ ર પ્રેત એ પ્રમાણે લેષ્ઠ બનાવવાથી પોખરાજ તૈધા 
થાય છે. હીરા તપા પો!ઃખરા?૪ બતાવવાના કામમાં લેવાતી દ 
ચીજ વણી ચોખ્ખી હોવી નનેઇએે. 

ખડ્ઠુ' નિલમ બ્નપ્વતવાની રીત--ડીશતી બતાવવી મે” 
વણીમાથી ૫૦૦ ઝત લઇ તેમાં ખે કેત એકમાષી એડ ડેમ! 
અતે ત્રષૃ પ્રેત એકસાઇડ એ ૪ મેમતીથ મેળ્રવી પીમાળું, * 

ખોદે સફેદ અધવા લાલ અડીક બનાવવાની રીત-- 
હીરાની મનાવટની મેલવણુીમાં 1૦૦૦ મેત, આસ એફ એન્ટીમર્ત 
પનક ગેન, પર એાકસાઇડ એફ આયત ૧૨૫ મત, અતે પર્‌ સ! 
સાઇડ એ!૬ મેગ્તેશીયમ ૧૧ મેત મેળવી પીમાળવાથી રાતો અ! 
થામ છે અતે સરત બનાવવા માટે હીસતી મેળવષીમાં ૧૪૦૦ મૈન 
ભુ”જેલાં હાડકાંની ભૂળી ૫૦ મેત, અતે સાર કરલો પીડે ગેર ૧૨ 
ગશ્ેત લેવો. 

બનાવટી પન્ના બતાવવાની રૌત--પ્રથમ ' યાર એસ 
એલ્ુમીનીયમ એકસાઈડ અતે ચાર ચસ સીંદુરતે ગરપી આપી 
પીગળાકો, પછી તેમાં આડધી ખાર મેન જેટલું યુરેતે એ!૬ સોડી- 
યમ નાખો. જ્યારે મેળવ પીમળી પાહ્યી જેવી થઈ નય ત્યારે તેતે 
રંડી પાડી ઘટતા કકડા કાપી લેવા. આ બતાવટમાં જેમ યુરેનીયમ 
વધાયે દરે તેમ તેમાંથી બનતા પન્તા વધારે ઘેરા નીલા રમતા થશે. 
ખનાવટી માલ બતાવવાર્માં જેમ જેમ ચોખ્ખો ચીએ હૈ તેમ 
તેમ માલ પણુ ઉંચો ખનરી. 


ક્ત્્ક 


ક્ન્ાપિઅ રદ બતીભ્ષજા કવ ખનઃશનાર્તી દીત-- 
1 ડે. ફદ /મક્ રે-] ૨1.૬ અગે ક: £ ક [દુ ટર 
પ રર આ ફે બ,પ- ૫૦, આપે પોત” 41 ૧3 સેખ ૬ 
4% £૯ કેન્‌ ૬2 બમ? દૈ: પ # છ ઈ. ૨ ૦,૦૬૬ 
3 ૫ ૫ “ન; ૨.3 

બ્યનાક 31તી બનવાની રત-- 5: 4: ૬:૫# ૨૦, 

51 19%3 1% ભ ૦૫૬ ખા ૯. * ૧૧૬ ૧4૩ 
#૧૫ £,#૪# ૧૪ છટ આૂ૧ ટ-1૧ ફ(1 અ** #( 7 47. 





ક 


7 ₹ £.૬ 3.” ક &%$ વભ્વષ્ જ્‌, ૪૫૧ પ્‌ી? ૫ ન્ન 
૧૦ દૂષ [જોડ ક ત્ય ટસ (રમ % ૬, ખ્ય ભાઈ 


₹ 49090 ૬૦ 


બન.પર પ૯ ૪,--દ ૬ કમ, [1૬:9૧ 2૧ 


"મૃન્‍્કા &- »ે' 7 (, 8૧% ૦૧૫૫૧, ૬૯૨#-. ૬૧૦,૫૯૬ 


જ 
, “83331૧8 ૬5:૬૫ ૧૫૬૬૬૧૬ 
૦૦૬ફુ સો ટ ભવે ભના. કવન એવી લેષ્ઇ” 
[મડે બજન તોદૂવર બીજે ભનાપ નાં ૫૬ કરત 
પકી ૧૪૦ અનવપાનો રતી--દીક. ક ૦૬ ૧. ૧૦૬૧ 
।,#” #* 





3 છ કછ. તુજે ?109 તક રૃ: મથ ર1.) 
* ૧૨039 * 9૬ ૬૬ ૧૧૫૪ ૧.૯૩૨ 
7.૫ ટે હેરા ૧૧૨ (રર ન. [9 કે. ઉડ મ.પરતક ન્ય બજારે 
બ, 35, ૧1/૦૫ કાખ ૫.૫ ઘે. #૧ાે તત 1 5. ૬1 ૬.5 
4 ડેક પ૫ પે) કષષોગલાખ તખ કે. બર ૫૬૦, ૫. ૧.૧ 
ત? #. હે કાપા, કપ? ભકનોબરર 411 ૧૧, 
તવ તેતે કે.ડી કાપ, લેમ, 10 જ; ૬3૨૦; અ દગે થા ૧૧ 
પમ ૬21; ગ: પમત $પ કો? પછી કેશે નો દડકો 
1 ત 9-૧૪ વટીષ્ટ દ” જા કાય; ના કે ફગ કાપે; 
હૈ.વ તે પપ છાડ ૬૫ પેગવકે, ભે પણને શષ ોકેવવનવ 
ખુષ્‌ ઘુર₹ ર૬૬ બ્પે./153૫૬ (ક ૯પ 8:૫૨) મેક મંચ? 
ભતેક હ મ્ટીનક? મુને ર કહ મુરેરી હહ પરી, ક 
કેતા 1૨ કસે ખે રીમ પેપર મુદ. પી તે ૧૫૬ ક્રીક, લો 
પપી સે રીડ કેર ઉર? દે કેન સરકો પ ૩૧૨ 2.૧ ને(જા 
કપરી તેતે કેક દાકટતડ રેપ પર દોડયા તે ખન 
પ્રે નોરતે ૦ પં પ થઈ કે,તેને અને કરડા કડી ૧૧? 


મતો. 1ને, 





ન.જ૫. 








દન 


ર૦૮ 


હદોડોલમાં બે દીવમ સુધી એળી રાખી પછી કાડી લેઈ છાસ ડી! 
ની ગરમીથી તપેલા બે લોખ'ઠી રેલરોતી વચ્ચેથી અ મેળવ 
પકર્‌ કર્યાયી તે સેદલ્યુલેઇડતો! સંપુર્ણ આકાર પકડે છે. આ ખત 
વટતી રેધ અમેરીકા ખાતેથી પ્રત્રમ થએલી છે અતે હાં આગ 
શ્વા નનાવટ ચાકુ છે. આ સોશલ્યુક્ેઈડ નામતી વસ્તુમાંથી ધર મમ 
રતે લમતી તેમ” સાધારખુ ઉષષોમતી અને રે!ભાતી પુષ્કળ ભત 
વરે હાલ ભતાવવામાં આવે છે. દાલમાં અહા નવી «તતનાં મુલા 
૨ મનાં રમકડાં વીગેરે ચીશ્તે આપબે કેઇએ છીએે, તે સધ? 
સેલ્યુતેઇડતી બનાવેલી રોમ છે. અતે આ સેલ્યુશેઈડ માધાર્‌ 
કામળમાંથી બતાવેલું હોમ છે. સેલ્યુલેઇડની બતાવટો#/ લાક॥તી મ 
ઢાથીદંતતી બનાવેલી હેય તેવી લામે છે. તેએ) ધષ્ી સોમાં આ' 
છે અતે «તમાં પગુ હલકી હેવ છે. સેશકુવોઇડ ધલુ' સસ્તુ હે 
વાથી તેની બનાવટો પણુ સસ્તામાં વેચાઇ શકતી હોવાથી એ વત્તુ?ે 
બરેળા ડ્ેલાવા થવા લામ્મે છે. 

ભનાવટો આરસપણછાણ બનાવવાની કૂતી-ાપાડાજ 
(પ્લાસ્ટર એ? પેરીસ) ભાળી કરેલા ગુતાતે શટકદીના પદષીમ 
બીન્તવી રાખવા. અતે પછી સુકવીતે દેવતા ઉપર ખુય ૫કાવરે તારે 
પછી તેતે વાટી કપડછાંગૃ કરી તેમાં પાણી તપા નેદએે તે ૨૧ 
નાંખી ઢાળી નાખવાથી સુકાયા પછી આરમપકાખુ જેશે કાય થમે 
અતે તે પર એપ પખુ ચડી સફર. 

ભતાવટી હીંગ બનાવવાની રીત--મોળ ૪ તોઇા, મુંડ ₹ 
તોલા, મુમળ ૮ તેદલા, એરથાના ગોળના બીક? ૮ તેલા, એ સવળુ' 
લેણ એકનું કરી ખમ્લ કરી તેમાં ત્રગ્‌ તોલા ઉનમ હીંક મેર1ી 
ચૂાણીમાં કાદવી ત્રષ્ડુ દીવમ રહેવા રેક ગોથા હ્વિમે અતા૪માં દનું. 
તે બી” સાત દીવમે કારવું, જેમી ઉતમ કીમ તેવર ૧2. 


મક્રણ ?2. 








આતસબાજ્ધ અથવા દારૂખાનું બનાવવાના છુત્રે. 





ખાસ ધ્ાનક રખા જેત્ર અગ્રત્ની સુથતા- 
અઃત્મસાજ બતાવતી વખતે ધ્જ?#7 કજાળ રાખવાની છે, કરુ 
3 ટકે લતે, લે!ડ, તરવ્યુ બતે જસતની જુઠી આવે છે. તેમે? 


હા 


ત દડકો કરુ? કડો બકર ક્ર, ઉતર કડ 
1“, આજ (# ૬.૨-- 

(11 કપ” અડે દે છ કદર ૧?ક થત, ૬? ૧,૦૨૫ 
જ (4 કબર 

[#) કેક કદર ખત દરે જ૦રે કકદાના ટડ 





* ર, (૫૬ ર#તા 311 8૫૬ ૬૪. ડર દત [43 


19 13, ૨ ઈ પછ પમ મધ? 1૨ ભ અજ 





હ ઇપતે જન જન ર1૦ ૧? કા રાઈ, ફશ જ, 
[૫૪ ૧, સ 3-1 5૨ ફ3કા નકા દક નર ક્યા 
દ આ ૬૨૦ પ્ક્કપર જરે ઊલ કદ ન્પાજ ત બ્પવાની 
તમ (ખપત કેળ તેરો પેકને નતા માત, ૪.૫૫ ૧૭. ૦ મે 
ખ્મ ફે, ૪,૧૭૬ : કદ અજ૬૬ ૨૨૬૯ ૫૪1૧ 
વ્‌ ભમભ બત જતન. દસા ૬5, ઇન ધાન કે 
કમથ દાના, ૧.૧, અ સ્જપે,, બય જોખો 90 (વે 
(દ કરવત મખ ડૂદ તે. ૯૫, ટ 03 ઉજ વાત] તુરદાન 
૧4 (089૧ કાંક ૧1, ભે ર, શતું ટત ૪3% 
* રે.રુ નપ ડે બત ત્માં ૬પ જબ કને લે હામ ૬ ૫ડૂ 
ઝવજ ન. 
હત આપષરીપાંઝ બનાષપારની શીવન્કનત પય તી મે 
“ 13) પેલ મનાં ધદ દક દે.ખારઆમ ૨૫ દક 
9, ૧ 7: જ૧)૫ ૧૬૧% ૨૬. આ, ફરું 9 ૦.12 હે,*ન 
કશા જાન. ઉજ "કે (૨) છજુષા, ૨૪ 
₹, *$ « ક, ૬૫૦૬ ક.મા શ્પુધ પ૦ મ મ]; ૧૬% 
# ૬1) &પુખ ર ૪ ઉમ, મ ૧ કષ,' કુ *1 અ.મ્‌. 
ર ૧1 ૧; 8, ૯% થા બમ, ૬૯, દુરે[ખ[૨ ૩૩% *1મ, 
૧૬ ૧૬૨ ૧/૫, ૬24શ ૩# અમ, «૪ #“ અમ, બીશ્ત 
ર્મનાં ( ) ૪ર ૪ અથ મધ ૧ *1મ ખનર્સ, જમ્‌, 
3 કબા ૧૭ ૪.૬, મપ;$ ૪જ.?, હત ૧ કામ્‌, ઘીષ્ત 
મના દલા સોન. ર ૨ર ૧૫, ઝક “મ મુતે. ૩ અમ. 
(સ્ા.યરવી બપારીયાં-રેઝદર છ જામ, કપેક ૬ અમ, 
૨૦.૫ ૨૫ બમ જે 1તે ભલે જાતકો ખતાપપા ૨.૬ તે *44ન્‍ 
દુ ૦/3 ગએ તા ગેર કરવ: પાપના તેથ યજા ૬1૫ કરી 
૬7૧ ૯૦ પ્યુન ખ્લજડું કે ગોક ₹૧ પ૪ 7૮૧, પછી ષરેના 
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ત્ૉના ચપરણીયારમાં માખી માં ઉપર ગુ'દરથી કાગળ ચોટાડી રવો 
એ પ્રમાણે ઉપરની દરેક મેળવણી કરવાથી જુદી જુદી 744 
બપોરીમાં તૈયાર થાય છે. 

કુકકરણી બનાવવાની રીત--પહેલા ન'બરની ( 
મુરોખાર ૨૮ ભામ, ગધક ર ભાગ, ડોયલો ર! ભાળ, *1 
ભાગ. (૨) સુરોખાર ૨૬ ભામ, ગધક ર ભામ, ્ામસે! ૨ ૨* 
ભીડ છ ભાગ. (૩) સુરોખાર ૨૫॥ ભામ, ગધક ૨ ભાગ, દાય 
૨ ભાંમ, ખીડ ૬1 ભામ, (૪) સુરોખાર ૮ ભામ, ગધ!.૧ 
ભાગ, કોયકષે ૧ ભામ, ભીડ ૩ ભાત. બીન ન'બરતી સપેખા 
૩૫% ભામ, મધક ૨ ભામ, કયલો ૨ બામ, ખીઠ પ ભાત, લીશ 
નબરતી (૧) સુશિખાર ૭ ભામ, ગધક ના શામ, પ્રય * 
જામ, તીડ ૫॥ ભામ. (૨) સુરોખાર રર ભામ, ગધક *[! ભા 
ર્ાયક્ષો ના બામ, બીડ ૧ બામ, એ પરમાર ગળે જુદી જ 
ધીમેથી તટી રખડી. પછી યુવકરજી બતાવવા માટે કામળતી લું 
ગળીયો તાતી મોટી બતાવવી, તે બતાવવા માટે ચાકી અમ 
કોખડતા મોળ મળીયા 3પર કામળ વીડી ગુદરમી ગોદટાડવી એટ 
એખ તેરી વૈવાર થડ. પછી તેમાં ઉ નતી મેળવણી એકત કરી મ 
લેઇ મ અધ કરી રાખી મુકવી. પછી તેતો પ્રસગે ઉપપોળ કરવો 

ચ'બેલીની કેડી ભનાવવાની રીત--કરાખાર $૦ ક: 
કવલ પપ ભામ, બીડ રૈતી ૧૫ ભામ, ભીડ લિવામતા શવ 
માતાન મારશે કાબે! કરવો એઇએ, પખુ તેનું 'તેર્‌ વધારતું શે! 
તોપ તેમા અડવા લામ બદકતો દાર મેળવવો, આ 74તતી કો! 
તયાર કરવામાં જે માટીતી કોડી ઉપવોમમાં લેવ,વ છે તેનું 81 તાત 
શતું નેકએ. આ ઝીખા ફુવની ડરી તૈયાર થાય છે. પળ મા 
કુલતી નતાવવી રેય તો સુરિખાર ૧૪ જામ, ગધક ૪ 962 
ડ્રાવત્રા પા જામ, તયે જેડ શુડ સા બામ કઇ ઉપર કજ 
નવઃર %મ્વી. 

ઇજ? બનાવવાની રીત--ુરેખ્યર પ કાક, ગધા 
ભન, ડોવદ્દેર ૬ આગ, એ તમસે વરતુગો વાટેદી એકી ક? 
ખતે પછી જ? પાવ હાય ક! ખુત બોઇવું, જેથી એકટ 
ઘઈ જે. પછી કામળો ખોખાં અમરે તળ ભદ જાંમળનાં 97 
કર્મ આ ૬૩ 1:38 ઇક કરે. અતે ગતે રા તે ૯૯ ૫૬૦7 
શ્ર્ષડાસો ૩3) ગેગ્ટદવ. છુ 


સ્પ્ક 


મગરના જેવા ફુલ પડે તેવી કેડી ખનાવવાની રીત્ત- 
સૂરોખાર ૨૪ બામ, ગડે ૩ બામ, ડે્‌ષદ્પે ૩ આમ, જ્નદૂ' બીડ 
૧૪ ભાત લેવ અને થઇ જુદા રેમ જુથ વાળી ભનાવનાતી 
રય તો સુરોખાર ૧૪ બામ, ગધક ૩ ભાત, ડેષકો ૩ ભાંગ, 
#નડુ' બદ પ ભાગ, લે:હાનો જૂર ૪ ભાગ, ખીડની રેતી ર જામ, 
જસતતું ખીડ ર ભાષ, એ પ્રમશે દક બત્રવટતો સામાન એકત 
કરી મેળવ. બદ નાના કેદની દોપીયે!માં ભરી પ્રો ઉપર દામળ 
સુદી ચોડવે!, જે 

સકૂના ઝાડના ગ્માદારમાં ઉડનારી કોરી બનાવવાની 
રીત--ઝુરાખાર ૨૦ જાતર, ગધક ૬ ભાગ, પ્રષ્ધ્ઠો ૧૨ ભામ, 
પડ રરો લાજ ૫૫; સેર પ્રકારે ચીષ્તે મેળવી ઉષર મુક્ત્લ વાડીમાં 
જરી ખાવો. તે પણી સારી ઝદષ્યી પર્ય્‌ઃ#ટ ઉચે $3 છે. 

દારૂની હાધ શુગણી અનાવવાની રીત--ુ ન--સરેખાર ૪ 
ભ્યમ, ગષક ૧૫ ભાગ, કોયલ! 1 જામ, ખોડ રવો 1 ભામ, એ 
કૂખે દર્‌ બનાવી વાંસની લુઝ 3 જે ગક બાજુ બપ ગ.દધી 
રોય અને ઝેક બાષ્ઠુ ખુલ્લા ઝે તી દોય તેમાં દાસીને બરવે. મે 
ઉપર કામ્તતો હા ચેદટાડલે. આ જુમળી હાષમાં રાખી છેઈડ- 
વાતી ખને. 


રપીનબપારીવાને દાર બનાવવાની રીત--લાલર'ગના 
અપેપરીયાં-નાપ્ર્ટ એપ સ્ટ્ાન્સીયા ૧૦ ભાગ, ગુઢ કેરેદો ગપક 
ઉ ૩ ભાગ, ક્ડોરેટ એપ પેયમ ૧ ભાગ, ( મક્ેટ ગદ 
એન્ટીમની) સુમારે વા જામ લેઇ નનદવવો. રાતે! રમ આપણામાં 
નાણ્ટરેટ એક સ્ટ્રાન્સીયા એ સુખ્ય દ્રબ્ય છે, અને સુરમા તેમાં ખ૬૬- 
રૂપ છે. આ એ વસ્તુઝોની શાપ ગધપ્તે] સકોગ થઇ ધકાર પાય 
તો ગેમ ડન તપ્ત થાવ છે. તેમજ વધારે વ:ર્‌ તડદામા 
સહેવા દેવાધી પસ ઝની કેસે સળગી ૬ છે. કોટે એ વસ્ઝુે એમી 
કરતી વગ્ત પણી સબા રખગની «રર છે. આ એ ગોખે 
ઝેક રકા્મદે પાણો સ્પછ ન કરતા પેરે હાયે મેત્વરી, સકત 
થાષ ગેટે તેમાં કહોરેટ એડ પોટસ પે.ગે હાયે મેતષવરો, ઝટ 
ઉપૃષેમરકો હેરી ૬1૫૫ પ્ેપષુ વષાર્‌ ષે. પછી સેને સપ4૨3 કે 
પર્ષણવામાં સરી ઢગ ચેરી કેયેડ. 

ગુક્ષાબી રગના બપેપ્રીયો બનદવાની -રીત--૫૫ 
૧૫ જાગ, સુ દદર ગોદ દેશદીશમ રર કામ્‌, ડહડ્ેોરેટ 


૨૨૨ 


પાટાય ૬1 ભાંગ (૨) ગધક ૧૩ ભાગ, નાઇટ્રેટ છદ સ્ટ્રાન્સીય। 
૪૦૨ ભાગ્‌, ડેષલ ર્‌ શામ, કકેરેટ એ'૬ પોટાશ વ ભામ, ' 


જા'બુડા રગના બપોારીયાં બનાવવાની રીત--તાઇટ્રેટએહ 
સ્ટ્રાન્સીયા ૧૬ ભાગ, કલ્ષોરેટ એફ પોટામ પ ભાગ, ગંધક ર ભામ, 
યુરોખાર ૧ ભાગ, કાજળ ૧ બાગ, રીક્રગાટ ૧ ભાગ, (ર) કલે 
રટ એ પોટાતર ૨૦ જાગ, મોરયુયું જ ભાગ, ગંધક પ બગ (૩) 
ગધક રરા ભાગ, કલ્ોરેઢ એપ પોટાશ ૪૨ ભાગ, નાઇટ્રેટ એ 
પાટાજ રા બાગ, ખ્ેેક એકપાઇર એ! ફેર ૧૦ ભમ, 
સુરમ્‌ે॥ ર11 ભાગ, (૪) બ્લેક રેકમાકડ એફ કોપર ૮ શામ ગધક 
૧ ભાગ, કલેરેટ એપ પોરસ ૧૬ બામ, (૫) મે!રથુધુ હપ શમ, 
ગ'ધક ૧૩ ભાગ, કલોરો એશ પોટાસ ૭૭ ભાગ. એ પ્રમાશે 
જુદા જુદા રગતા ખપોરીયાંતો સામાન ઉપર કવા પ્રમાણે ધરો 
સ'ભાળથી તૈયાર કરી ઉપયોગમાં લેવો. 


સેોતેરો વર્ષદદ વરસાવવાનો દારૂ-ળેલે દારૂ ૧૨ ગોંસ, 
સુરોખાર ૧ ચસ, કોય ૪ આંસ, એ પ્રમાશે દારૂ તૈયાર કરેલાતે 
નાના કાગળના ખોખામાં ઠાંસીને ભરતે! અતે છખુંદરતી માફક તેતે 
પષ્ુ છોડવાથી સોનેરી વર્ષાદ વરક્ષે છે. બતાવટમાં કામળતા ખોખામાં 
એક બાળ વાંમતી ઘાંત્રી સળી ચોડી લેવામાં આવે તો બીલકુલ 
બળ્યા સીવાય નિભયતાથી છેડી સકાય છે. 

કૂપરી વષોદ વરસાવવાનો દ્રાર-સુરોખાર ૮ ડસ, ગધક 
૨ ઔસ, ડાયલે ૪ ઓગ, (૨) સુરોખાર ૧ પાડન્ડ, સુરમે! 5 
ઓસ, ગંધક ૪ ઓસ, (3) સુરોખાર ૪ ઔ'સ, ગધક ચાર ઔસ, 
દેશે દાર ૨ ઓ'સ, તથા લોદાનતી ભૂકી ૦11 એસ લેદ આ 
દાતા પગુ ઉપર પમાણે ઉપયો કરવે।, 

છવાઈ બાભ-ડઉત્તમ, મધ્યમ, કતીટટ એ ત્રગુ 'તતી ૮૧1- 
૪91 યાય છે. તેતે છુટા મેદાતમાં સળગાવી છેઇડવામાં આવે તો પુર 
નતેસથા સુમવાટ કરતી આકાથમાં ન્તવ છે અતે અદાથી દેવતાની 
ચીણમારીવે! છુટતી «ખાઈ નહ? મળત આપે છે. હવાઇ બતાવ- 
વામાં લેખડ, ૧:સ ક ૩ાગળતી ભુંગળીયો આવે છે, પરતુ રમુજની 
ખાતર દેખાવ માંટે કાત્રળાતી#7 બુ'ગળીયો ડીક છે. અતે લોખડ 
વાંમની જમળીષેદ તેદ લકાઇના કપમાં વાપરવી યેઃગ્ક જષ્ઠાય છે. 
હવે તના મીશ્રણુ સ'નધી હષીકત આપવામાં આવે છે, ઉચી «તન 


ર્કે 


૨૧૩ 


તની દૂવાઇ ખાદે (૫) સુરોખાર ક આમ, ગધડ ૨1 અ!મ, ડે!- 
મતે ષ આમ, (૨) મુરેખદર ૧૫ આમ, ગધક ૩ અ'મ, દોય! 
પ બામ (3) મુરોખાર પ ભાત્ર, ગંધક સરા અઝ, યોપસ્ા ૫ 
ભમ, (૪) જુરીખાર છ બામ, ગર ૧ અમ, ડેપો ૧૬ ભા. 
૧) સુરોખાર પ ભગ, ગધક રા 2૩%, દેરશ્કો દા ભત, મધ્હમ 
વર્ગની હવાઇ મપ્ટે (૫) સુરોખાર પ૫ આમ. ગધક ૩ મામ, 
પાપો ૧ ખાગ. (૨) સુરોખાર ક લામ, ઝક ૧૬ આગ, ડયો 
૧૫ ૨૬મ, (૨) સુરાખાર ૧૮ બગ, ઝમક ૩1 બામ, દપક ૨1 
ભાંગ. (૪) ૬ુરોખાર તા બામ, ગપેર ૦11 અ'મ દીવસે ૧। જાગ, 
હૅનીઇ વર્તતો હુવાઇ-ફયખાર ૬ ભામ, ગધક ૧૩ ભામ, અને 
1પલે ૧1 બામ. વીલાયતી લ્વાઇ -સુરોખાર 7 શામ, મધક 
પૃ બામ, ને પયજ ૧1 ભાગ, $પર પ્રમાઝે હવ(€ આખુ અ.ટે હદ 
જુ પ્રકારના દાર પર ગમે તે વૈપર 8૨૨ પગુ તેમાં વપરાતી 
મુખ્ય ગીળે કુરેખાર, ગધક અતે કેમે છે, તે ચુહ કરેલા હોજ 
સ્‍્તેઇઞ, કદ્ધ કરવાની રોત--સુરોખાર પદછીષાં ઉરી દ્ધ અ- 
ગર્‌ પાણ જષવા લીઝુતા રમી મેષ કાડી જેર દદો પાડી દરવા 
રેવાં મમઃ બાઝી જરે તે શુડ થયો સમજતો ૨૧૫૬ $ડ-લે- 
હ્ેહની કરાઇ દેવરા ઉપર મુળ ગધાની બધો નાખી મરમ કરર 
તે ઝમ «૫ એકે ત;તાના વાસજૃષાો ઝી લેષ દી તેને વાડી 
સશ ૨૬ બીકામાં પાણા પાડી લેવા તે ૬ ધષે! સમ્ઝવે.. ડે!- 
ચલે1-ઇરૂ કટે વશ્ત્નમાં હયો કેવો જેદગને ગેટે પોર, ખરસાંડી, 
આકડો, એરર, અધાર વગેરે હલરી તેખૃદ ઝ2 સળને તેરી તના 
લઃકડાતા ડેલા ડેમ જરા. ઉપર «સાબ લાકડાતાો યવસા કરવા 
રાય તે! ેક મોટા હ#સામાં અમ્ર «મતમાં ખાડે ખોદી તેમા 
૩૫31 ડરી બરી સઝમાવવા. ભ્યારે અદરપી ધુષ્ટી નીકળતી બધ 
શેરી જખ્ાવ ગએ મોઅધ ફ્રી હવા અવ “ર ન ફરે તેડી રોવે 
ટરી રથમાં મરી તેરા. તે દારે ખતારવાતા કામ માટે અતિ ડતમ્‌ છે. 


રૂપીત તાસ બનારવાની યક્તિ-(0) રકોરેટ એ પો- 
18 ૮ શગ, ચસરીઅક કોપર ૬ બામ, મધર ૪ શામ, ર્ણ3પુર્‌ 
૧ જામ, આ મેળવષીનો દરે આસમાની રગના તારા બનાવવા મારે- 
ત્રા વૈવાર્‌ થાવ છે. (૨) મ્પોરેટ ગેપ પોટાસ ૮ આગ, સ્ટદટ ખે 
શાપર ૬ ફામ, ગસ્ટીગર્ઈ દેપર પ ભાગ, ગખકે « લામ, આ મેઝ- 
વણી પ્ત આસપમાતી રમતા તારા ખતાવરા માટે છે, (3) કરે રેટ 
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એક્‌ પોટાસ 2૦ ભાગ, સો ૧૨ ભાગ, ગધક ૮ ભામ, આ મેળ- 
વશી પીળા રગતા તારા કટે છે. (૪) કકોરેટ એ પોટાશ ૨૪ 
ભાગ્ર, નાઇટ્રેટ એક્‌ સ્ટ્રોન્સીયા ૩૨ બાગ, રસકપુર ૧૨ ભામ, 
શધક ૬ ભાગ, દીયે ર ભાગ, આ મેળવણી દીરમજ ર્‌'મનદ તાશ 
બતાવવા માટેતી છે; (પડે સુરોખાર ૯ ભાગ, ગંધક ૩ ભાગ, સુશ્મેો 
૨ ભાગ, આ મેળવણી અટ્રેત રગતા તારા માટે છે. ૬ કલોરેટ એ 
પોશાસ 2૦ ભાગ, કારબેાતેટ એ1ક્‌ સ્ટ્રેન્સીયા ૮ ભામ, રસકપુર ૧૦ 
ભાગ, ગધક ૩ ભાગ, કીયવો 1 ભાક, લાખ ૩ ભાગ, આ મેળવણી 
ગુલાત્રી રમતા તારા માટે છે. (૭) કેલ્ષોરેટ એ પોટામ ૨૦ ભામ, 
નાણ્ટ્ટ એક બેરાક્ટ ૪૦ નામ, રસકપુર ૧૦ બામ, ગધક ૮ શામ, 
ફાયક્ષે 1 ભામ, લાખ ૩ ભાગ, જુલાવેલુ મોઃચુધુ ૧ ભામ, આ 
મેળવી લીલા રગતા તારા માટે છે. (૮) કલષોરેટ એ! પોથાસ ૨ 
ભામ, નાઇટ્ટ એ૪ બેરાધટ ૩૦ ભાગ, એકસેશેટ એ સે!ઠા ૧૫ 
ભાત્ર, ગધક ૮ ભાગ, લાખ ૪ બાત, અતે યોવ ૧ બામ, આ 
મેળવણ સોતેરો ર'મતા તામ મદટેતી છે. તરા બનાવવાતી રીત એવી 
છે દ, ઉપર લખેલો બનાવટોાતો સાષ્ઠાત જુદો જીરો બારીક વાટી 
તેમાં ગુ'દર મડ્ેત રમતો! બારીક વાડી બધી ચીજ એકઠી મેળવવી 
પછી પાગીથી ધડંતી કશેક ધમાગે ભાંધો મસળી એક રસ થમેયું 
જણામ એટલે ગોળા બતાવી તેમ'થી કીનો ઝીચી ગોળીએ ભનાવવી, 
અને તે ગોળીઓને બ'દકતા ઝીંગા કરેલા દારમાં રઝટોળવી. તે સુકાયા 
બાદ 3ડીમાં બુ'ગળીમાં ફે હવાઇમાં ભરવા સારૂ ઉપયોગમાં લેવી. 

નતે એક? તારાની ગે!શી ઉપર જુદા જુજ ર'ગતે। દારૂ ચાન 
વવો હોવ તો એક પછી એક એમ ગુદરતા! પાણી સાધે 3૫૨ 
#છાજ્યા પ્રમાણે દારૂતા મેળવખોતા પટા જેમ જેમ સુકાય તેમ. 
તૈમ ચ&1341. પગ વજતમાં વધી ન નય તે ધ્યાતમાં રાખનું, આ 
તારા સળમર્તાં તરેઠ તરેડના રગે! બદલી મતતે આનદ ઉપન્તવે છે. 

રીવાસળીએડ બતાવતાની રીત--દીવાકળીએ 3 જે હાલ. 
#ગત્માં ધઝી ઉપવોમી ચી? થઇ પરી છે, તે છવ જુદા દેદોમાં 
૬? જુદી રીતે ત્રતાવકામાં આવે છે, તેદપગૃ તેતી મુખ્વ બતાવટો. 
આ ધમા છે. 

પ્રયષ દેવદાર, અરડુમે), સે'મળ, બોમાં વિત્રેરે પોર્ચા અને 
#લદી સજળામી ૧૬તારી “તતા લાકડાં લેઇ તેતી ચોર કે ગે!ળ 
પીઝા બતાવે છે, નાદ તેતે પાખીમાં લીંજવી રાખી તરમ થાય 
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સારે તેમ્‌યો ત્તેપ્લ? મ્દપની મત્ીએ બતાવી પછી સખ અષવા 
પોઝ એ બેષ્મી ને “રતી દીશમ કેગ બતારપે હેય, તેવા 
વૈદ લેદરાના પડરી તે મોએતે તાજી કારે છે, ઝેટશે 
ગોરસ અપગ ગેસ આમારી સરાષટલર સઝીખ્ન હેપાર થામ છે. 
આ કામ ઝડપથી ઘાય તેતા મટે ગેર ત્ર બનાવમાં આવે છે 
રેતી સમતા એવી રોપ છે કે:--અ!રરે ત્રગૃ દય પરેડ, છ દેય 
લજુ, અને એક ઇમ ક્તદપ્નુ એક જાતત” પતર્ડ છે4ૂં, એ પતરાની 
અઆપમરી અઃષ્ઠુ ખરા હે!ઉતી અને પોઝ કાહુ ધટ ભનાવરાની 
પત્તી રેઃ૪ તેમાં જે પ્રમઝે દીત્ાક ઝો નન.શરી રેવ તે યદપના 
છીદ્ઞો ખડવ. બાદ તે દરેક કોષમાં દ13ની ચીરા છેડા પોડી 
પછી તે ચોરના અર રહેશ ભેજા છેડારેર ગ્રેક વરીયા વડે 
સેક સરખો રીતે ઘત્વ.ધી તે સ્વશ્ી ચારે ફેડથાપ્રં સાદ ખપ 
બે અદારમાં સામી ભાલુએે લહર પડે છે. આવી રીતે તૈયાર 
થમેથી સળીાર્ની જુડીઝે અ.ી રરી. ગને યમાગે સઝીઝ્ા તરાર 
થમા ભદ ઝેક વાસમાં મધર સાખી મધમ્તિપર મરીને તેને રસ 
કદી તેન પેષી «રીડર બોળો ૩૬૬૨1 બાદ રેરડી દાર સ્રી 
નામતા રના ઘર્મ્ત તે ગષકરા ણો નાજ ફરીથી બોળી રારરી. 
જેટલું થષા ભાદ ગવેક કારીનું વ'ક્ષુ પે પ્યાક્ે લેઇ તેષાં પ્રધમ 
અદ૬ામ પી નાખી પધદી કકેરેડટ ગે: ૫૨2૪ છ કેત, સદટેટ 
ઝા ગેન્ડીમની હ ડત, વિમ્સેક હ કેત, પાસ ૨૨ મેન, 
કાવતતેદ છું'ધ્ટ ૧૨ મેર, સે પત્ર વસ્તુમેસ તેક તાંખો પછી 
તે પ્યાવાને ઝેષ્ ગરમ પાગ્ડીપી બરેશા નાના વાસુ મરી મ'દ- 
ત્તિ ૫૨ કૂકર. અકિરતી ગરમ સેસેટલો બધી ન હેરી જેણે 8 જેથી 
પ્યાકમ્ાં ક્દર્ષી વસ્ત્ર: તે દસ શેર ઉરરર લાગે. પરતુ ગેટથાન 
ષાપપ્તે રોવે કેલ ડે એમી તે ચોએતેડ રસ ન કસ્કઝો ખાવ 
પોંગનીતેરટ સેક રક થાવ અહે તે! વધારે ગર્મોથી સવન મિષણ્‌ 
ગુજરી ૧ર. ગે પરષ સાકી ગોરે? રમ થઝ નપ તવરે તેમા 
પેડી તેમા? શાખેશી સુળીઝતા ગધેદ ચેકો તરસ છેડાએ 
બે કદર ને તે સ્ેક્દ્લ સ્ત્ધરરુ ધકારધી સનત્રી કેડે નહિ 
સકેટકર મટે તેસ્સાને ફાય કાદટપ્ટટ તામ હડક ખેદ શ૯૪, 

ઔરુ--પદોારેટ ઝેઃપ પેટાસતી શ્રી રૂ ભાત, ગધક 
2 જૂધ્‌ ૧૦ લાત, ઝેશષ્દદ ૮ લાગ, અરે ગ્ર પ ક્તત, આ 
પદષુ ગરક કાતર કપર હતને હવે છરીના પ્હનારડી મેજર, પડી 
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તેતો જડે રસ અથવા સાર્‌ પણી નાખે છે, એકરસ થઇ લાઠી જે 
બને એટલે ઉપરની પરેલી રીતમાં કલા પમાગે ગધકતા પાણ 
બોળી કારેલા સળીયોના છેડાએ આ બનાવેલ મીશ્રશુર્માં મેઇ 
કાઢવા, આ પ્રમાણે તૈયાર કરેલો દીવાસળીયો . કોઇપખું ચીજવ 
ઘસારાથી સળગી ઉડે છે. અને દ1૪ કઇ વખત પોતાની મેળે ૫ 
અરસ્માત્‌ રીતે સળગી ઉડે છે, જેથી વખતે આગ્ર થવાની ધાર 
રહે છે, તેમજ તે બનાવવામાં ડ્રોમરસ આવે છે તેતો છુશઞો દી૧ 
સળી બતાવનારા મોમાં જવાથી તેતા જડતામાં તથા ભો કેટલા 
ભામોમાં ભવ'કર રોગ થવા સભવ છે. આ તમામ ખામીયે $ 
ફેરવા માટે નીચલી રીત પ્રમાણે “ સેફ્ટી મેચીસ ”' એટલે સલામ 
ભરેલી કાંડીયોના નામથી પ્રસિ છે. અતે તેના માટે પેટ'ટ લેવામા 
આવેલ છે. 

સેફટી મેચીસ બનાવવાની રીત-- સળીયે તૈયાર કર્યા ભ! 
નીચે પમાણેની મેળવષણીમાં બાઝી સુકવવી. કલેરેટે એફ પોટા 1 
મામ, સલ૪્યુરેટ એફ એન્ટીમની ૩ ભાગ, ગુ" ૧ ભાગ, એ સધ 
બાને મેળવી એક રસ થાય એટવે સળીએ! બોળી ફરવી. તે સુકાયા 
બાદ ડાબડીમાં ભરવી અને તે ડાતરદીની એક બાજુ નીચે પ્રમાણેના 
બનાવેલા મિશ્રણુમા તૈયાર કરેલ કાગજની પદો ચોહે।ડી દેવી, 

સરૈમના પાણીમાં મોદી બારીક રૈતી મેળવી પેરીપર ચોડવાતી 
કાગળની પટ્ટીપર પછીષી લમાવનું તે સુકાયા પછી ડેોસશરસ ૧૦ 
ભામ, સલઇ્યુરેટ એ૬ એન્ડીમતી ૮ ભાગ, અતે સરૈસ ત્રણ્ષી 
છ ભામ આ પ્રમારો તેયાર કરવું. મૌશ્રગુ પીંછીવતી ઉપર જયાવેક 
પટ્ટી ઉપર લમાવડું, આ ડબી ઉપરની પટ્ટી ઉપર દીવાસળી થવામાં 
આવે તોજ સળમશે નડી તો બીજે ધમવાકી સળમવાની જ નર્ડી, 
આધો અકસ્માત આગ થવાતો ભય ઓછે થાય છે. દીવાસળી 
બતાવવામાં જે ચુ'દર વાપરવાને માટે કડેત્ર છે તે કરતાં તેના બદલે 
સરસ વાપરવે! વધારે સારો છે. કારગુ કે ગુંદર હવાકી પીગળી 
“તય છે, અતે સરેસ તે પમાશે એકદર પીંગળી જતો નથી. એટકે 
માતા જેવી સરદ રૂતુમાં પણુ સહેલાઇથી દીવાસળી વાપરી સકાય છે. 

ઉપરના પ્રયોગ ઉપરથી સમાયું દરો કે દારૂખાનુ* બતાવવામાં 
જે મીન્તે વપરાય છે તેમાં ગધક, સુરોખાર અને પલા મુખ્ય છે. 
એ સિવાય બીડ, હડતાળ, મનચીલ, સુરે! વીત્રેરે ચીશ્ને પૃમુ જુદા 
જુદા પ્રસગે વપરાષ છે. એ ધેક ચીજ શુદ્ધ હેય તે%૪ દારૃખાનુ* 
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સર્ફ મતે છે. હને બીડ, £૨ર7, મતચીય, વિગેરે બદલ સમજષુ 
આપતામાં આવે છે. જે નવા શીખાડતે ઉપ્પોરગી થપ્ર પડશે. 

બીડ વાપરવા જેમ તૈયાર ફરવાની ફૃતી--ઝામડ બીડ 
હૈઇ પય્યર ઉપર હોદાતી પરાળ લેઇ ખાંડડું, અતે તેતો જે ભૂ 
થાય તેમપી ઝીચેદ, અપી જરાક ભો, અતે તેષી વપુ “ડો, 
ઝેવા ત્રસ વર્ષ પ્રડવા મરું કોરીમાંથી મોટાં ડુલ કદરાતે સોટા 
બડો, ઝીશ્ઝો હાશવતે ઝીચાનો અતે વષસા વડના શુષ્ા માટે 
વસા દરન્તતા બીડતો ઉપપોત થાય છે. સ બડ ન મળી 23 
નો તષેકાતા 83$1 દેઈ તેને એક ઉપર એક એમ મુરી ખુત્ર ટીપતા 
એમ્‌ વારવાર તપાવી ટીપરાધી ચોરમાં થઇ રહેશે, પછી તેતે અઠાર 
કાદી પાર્લરમાં બુજ૧૧1, જેધી તરત#૪ અરદ ઘે અતે પછી તેતે 
ખાંડી બીડતી પેડે ભૂપ કરી વર્ષ પાડી રાખે. 

જાડુઇ સાપર્ની સળીએ બનાવવાને! પ્રયો--નાણ્ટ્રેટ 
એ મરકપુરીતે ધીમે ધીમે સષદાતાસ્ટ એ પોટારીયમના પાણીર્મા 
નાખતું. આ ભને દવાએ મિધ ષતી વખતે તેમાથી લાલ રમતો 
મુમાદો નીડળવા માંડશે તે સુંતવેર તદિ, ટાર્યુ તે ઝે! છે, જેધી 
ભ મૌ પણુ ખુલી હવાવાશો જોડે? કરવું; કે જેષી તે ધુમાડે॥ 
અપષુતે ન લામતાં હવા સાપે મળી «૧. અ! મિધ કર્યાને પોરી 
વાર ચપ એટલે તે સરચ્છ થખેશ દેષારો. અને તેના તએ એક 
જતતો પોળો સપ બેડેરો માધુમ પડદે, ચા ભાતે બ્યૉર્ટીગપેમર 
વડે ઝી લેષ જરા તેમાં ગુદરતું પાણી અતે પરે” યોડે સુરે 
ખર વાડીને ોખવો, ખાદ તેમને સારી પેડે ધુ'ીતે નાની પેતમોષ 
જેવી “દી અને ૧ દવ ઘબાઇની એવી તેતી સઉએ ભતાવડી, 
તૈ સળગ સુકાયા ન્રદ તેમાંથી એક લની લેપ્તે એક આજ્ધપધી 
સળમાવવાથી તેમાંધી મોટા સપ જેવ: ગુશ નિદશે, જખ 


રેત જાટકી નાની સનીમાંથી ક.પન્ત થઝેયાં દેવા છતો આરારે 
૨૫ ૧2 લામા પરે. 





ઉ"દર્‌ દૂર્‌ ઉપાય તેરેપ પેપેપ્મ-૫% ૬૨ અને ક્તો- 
શુક ઉછેના રદોેસુતી આસપાસ વેસ્વાથી ઉંદર દુર 
દ. 


૨૧૮ 

અથવા ૧$ામરૂ મીંડું ઉદરની બોલ અગ્રર (2 હય તે તેમાં વેર 
વાથી પષ્યુ ઉદર દુર થાય છે. વર્જી બ્લીચીંગ ૫1$:૨ અને ટાર્ટ 
બુન્તે મીષ કરી ઉદરોના રહેડાત્યુ નજક છાંટનાથી વિરૂઠ વાસત 
શીધે જતા રહે છે. 

માડણ ૬ર ડરવાની રીત--ક્ટકડી રતલ એક લેઇ પાણી 
ઉકાળવી, ઝેક ગમ થાય એટલે પીંછી વતી પ્લ', ખુરશી, ટેક્ષ 
વીગેરે પર લગાડવાથી માડણુ દુર થાવ છે. 

સચ્છર, ચાંચડ દુર થાય તેવી રીત--બાયમમ(દટ એ! 
ટાબોત ૮૦ ભાગ, ૧૫ ભામ કેરોશીન તેલ, એક એકત્ર કરી ઘરતા 
અ'દર છટક છુટક છાટવાથી ચ ચ$ મચ્છરો «તા રહે છે. 

કીડી દુર કરવા વિષે--ઝાડના થની આસપાસ યેડી જ” 
કયા ખોદી ડાલા, રાખ, લાકડાને; વેડેર ભરવાથી ઝાડે ચડતી 
જીડી દુર થામ, અને કબાટમાની જીડી કપુર શખવાથી દર ઘાય છે. 

ઉથઇથી કપડા, ચાપડીએ॥ વીગેરે બચાવવાની રીત- 
રમપપુર એક શામ, અને પાણી ૧૪૮ ભામ ઉમેરી ચોપડવું. અગ 
થવા છ'ટવું ક જેથી ચડેલ $ધ૪ જતી રહેશે, અતે નવી ચડી 
સકરો નહીં. 

કપડાં હરેક જાતનાં ઉધદધી બચાવવાની રીત-દેવ- 
દ્ારના ખારીક છોડીઆં'ી 3ાષળી કપડાં ભેળી રાખવાથી ઉધઇ લા- 
ગતી નથી, અમરત ચીનીકબાલા કપડાંમાં રાખવાથી ઉધઇ થકી 
સકતી નથી. 

સર્ષ દુર કરવાની રીત--જુતા ચામડાતો! તથા જુતા કપ- 
ડાના કશાની સર્ષ રહેતો હોય તે કેકાણે આજુબાજુ દેવનાથી 
ઘણી કરવી. જેની વિરૂડ્ વામન! લીવે સર્ષ જતા રહેશે. 

ખનાજમાં જીવડાં ન પડે, તેતે! પ્રધોમ--દરેક અતાજતા 
જથ્થામાં લોખડતો સતીએ ડસે ખોશી રાખવાથી જવડાં ચડી 
સજે! લામતેદ નષી. હલઈવ 

ગમે તે અનાજ સળે ને”) હરે ડરવાની રીત--માય- 
શકરાઇડ ઝે કાગેનનાં ઘોડાં ટા / અતાજમાં નાંખી રખી ઝુ" 
કતા સ? લાત્રી અનાજ અમ!નું નથી (આ છ દધ્રેજી દવા વેચ" 
નારાઓનાં ત્યાં મળી શકે છે.) 

જ કુ'સારી, દીડી, માકળ દુર ડરવાની ગ્રીવ- ળી પ્ટારામાં 
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કે કખાટમો જ્યાં કપડ, પુસ્તરો રહેતાં હેય, તેરમા પષમ ટરપેતટાઇત 
જૈલ ્ંટવાધી ૪ીડી, ઝારી, જાપ્ષ્યું પડતા નપી. 

ઉપયોગી લાકડ ઉપર ઉષઈ ચરેલી ડ્ર કરવાનેદ 
ઉપાયન--ઝેક પોધ્ત્ટ સમુદના પાણીમાં .લષ્ઠખૃતી બે મેટી કરમેદ 
પરક વરીને નોખ'શ, અતે તે પાઠો ગ્ેક બાટલીમાં ભરીને તેમાં 
ભશધનો વીસ રીપો નભતા. તમારે પછી બદટથીનુ ઝો બધ કરી ખય 
મારી ખે ત્રષ્ટુ દીવમ સુધી ગેમને સેકેમ રાખી મુપ્ગું. પછી જ્યો 
આપ ડધપ્ટ લામી હોય ત્યો આગળ છટાથી 5ધઈ જતી રહે છે. 

ઇમારતી લાકડુ રેળે નહી તેને ઉપાય--રકકપુરને 
પાણીમા એપા હાથ મારશો લડશે નહિં થવા લારડાને કેક- 
સૌયમ કકે3૫ડ, ખ્લોર્ચીમ પ$દરને પામે એપ્રાળો હાષ મ!- 
રવ, પછી હીચક્શીતે હાષ મારવો! જેથી લાક વણ ખુન 
૬? સડા લાગશે તર્ફો. 

સાઠણ ન ધવાને ઉપાય-થાલ મર્યો ડકારા ચોયદરાથો 
થશે નહીં. 

ઝરી વસ્તુ સીવાય ઉ'દરેતે મારવાની રીત-પોડાતા 
પુહદાના વાળ બારીક કાતરી ૩8૬1 કપવા; એ કરદારેતે ૨૧૨૪ 
પેણાપ મેગવી જ્યાં ઉદર રહેતા હેવ સાં આમ્ઝ તે ખોસ૩ કુ" 
ડવે(, ગતે ખોરાકથી કાષુસતે કઈ દરકત ધતી નષી પપ ઉદર 
પ્રી જય છે, જેટકે આ રીત બચ્ચા વીરેરેતે કટે વગર ૬ર" 
કતી પરમાં કેવા હાયર સપામનવી ભરેદ્ટી ફે. 

-તાળશઝનનઝ, 


મડરણ ૨૮. 


લાખ શુદ્ધ કરી તેમાંથી ત્યુદી તુરી બનાવટો 
અનાવવાના પયાગે।, 


નક-- 

લખ--ચ૬ ધણી ઉપમોગી ગોન તોપ ખલ, પીજ, 
વિણામતી બાવળ, ખેર, બોરરી, વિષેરે સાડીની રાજસ ડરથી મહો 
આપે પે. લાખ અ 8 ઝાડતી' પેજ નધી, પરતુ એક નહતા 
જવ રુડની ડગે ડષર્‌ જે પસ કે છે તેની અને ષે, ઝા$ ૬- 
પર્ષી એ લાજી ૬4333 કાપી અર્ચી બભ્રષ્ડ વેચપાર્કા આવે 


નર3૦ 7? 


છે, અથવા ડાળીએ થી છુટી પાડીતે વેચવામાં આવે છે, જે લાકડી 
થાખતે નામે ઓળખાય છે. આ લાખમાં ઝડતી ડાળીએ તા ટુક 
ઘૂળ, કચરો, વિગેરે પુષ્કકા હોય છે, તેથી તે એમને એમ ડના 
ડામમાં આવતી નથી, પર'તુ તેને શોધવી પડે છે. શૈધધ્યા ભાંદ ( 
જેવા આકારમાં ટારવામાં આવે છે તે આધાર ગમાર દાણા લા 
પતરા લાખ, કે ચપડા લાખ વિગેરે જુદા જુદ નામે એળપખાપ ! 
એ શોધવાની રીત આ ધમાશે છે. 

જે ડાળીએને લાખ મોટેથી રેપ, તેના બેથી ત્રણુ દય જેવ 
ડુકડા કરી તૈતા ઉપર એક ભારે વેલગુ દેરતવામાં આવે છે. લા' 
જતે બરડ છે અતે તેથી એમ કરવાથી ડાળીઓથી તે તરત છુ 
પડી નય છે, છતાં ને ઘોડીધજી લાખ ડાળાએ ને વળગી રહે તો 
હાથવડે $ખેડી લેવામાં આવે છે. લાકડાનો ભાગ દુર થય! શાદ રહેઃ 
ચોખ્ખી કાખતા ન દચ જેત્રડ ૩કડ કરી, પછી ગરમ પાણી? 
ભરેલા ઝેક મેટા વાસણમાં તે લાખને નાંખી માષ્મોતા પગૃવડે 
લાખતે ખૂબ ઝદડવામાં આવે છે, જેથી લાખમાંથી રગત! ભામ છું 
પઠી પાણી સાથે મળે છે. એ પાણીને નિતારી લેઇ ફરીથી બીજ 
ગરમ પાશી રેડી ખૂબ ગદડી પાણું ખણી નિતારી લેવામાં આવે પૈ 
એ પ્રમાશે (| ફરીને કરતાં જ્ખરે પાણીર્માં રગત બીલકુલ સ્પ 
આવતે નથી સારે કૂરીથી પાણી રેડનું ભધ ફરી લાખતે વાસમાં 
કાઠી લૈતામાં આવે છે. આ લાખતે સીદ લાખ એટલે બીજ 3 દાર 
લાખ કડે છે, અતે લાખતી બીજી ને અનેક બતાવ? થાય છે, તે 
સર્વે આમજ થઇ કકે છે. લાખતે આ કમાશે ધોતાં તેતુ' જે 
રગીત પાષ્ટ્ર કડાડી નેવામાં અવે છે, તેતે ઉપ્ાળી બાત્રી વાંખતાં 
પાછળ જે નદર ભામ રડે છે તેના રેટમાં જેવા ઘાટ કાવામાં 3 
છે; જે લાખીયા રંગને નામે એ ળખાય છે. 

રીલાક અથવા પતરા લાખ--5પર મુબ દાણા લાખ 
બરતાબ્યા પછી તેતે મજબુત કપડાની રથમાં શરકામાં માવે છે. 
બાદ બે કાખુને! તે ૬ર» ડાયળોને છેડેથી ઝાલીતે પછી ડોયલાતા 
અક્ષિ આગળ ધરી રડે છે, ન્‍ેથી અમિતા તાપજી લાખ તરત ગો!" 
ગળી જય છે. અતે એમ એગળજથી કોમળઓમાંથી તેરે રર 
બદાર ટપકવા મડે છે. આ વખતે પેમવીતા છેડા ઝાવી સામકામે 
ઉક રરેલદ ખદયુમેપ દેદેથઈતે આંતરે છે. જેથી દેથળાએ માંથા લગ 
બળી લાખ તીપોવાઝ “વ છે, એ પ્રમત સેામળેશો રમ ગરમ રકે 
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એટલા માટે રેરતાની એક ખાજુએે રાખેલા વાસખુમાં નીગોવવામાં 
આવે છે; અતે તે જેમ નેમ નીચોવાતી #4ય, તેમ તેમાંથી એક 
ફઇડીપુર લાખ લઇ તેતે લુગળાના આકારનો લાકડાનો કકડો લેઇ 
તેતે લમાર રળતે। રાપ્મી તેની સપાટી ઉપર તેં” લાખને નાંખી બુ'મ* 
કાતે આપ્રનેમર ગોળ ફેરવવામાં આવે છે, જેથી તેવી સપાટી ઉપર 
લાખ પથરાઈ નય છે. અતે તે ઠરી જાવ ત્યારે ચપ્ધુથી ઉખેડી લે" 
વાર્મા આવે છે. આ કામ્‌ માટે વાપરવાર્માં આવર્તા લાકડાના લુ'ગળાતે 
અડપા શામ સુધી પીતઝનાં પતર જડવામાં આવે છે, કેટલાએક 
રષવે લાકડાનાં ભૂંગળાને બધ્લે ચીનાઇ માટીનાં જૂગળાં અયવા તો 
ઉતા ર્દડાએતો પણુ ઉપપોગ કરવામાં આવે છે. અતે તેના ઉપર 
કડછીના બદલે ડેળનાં પાંદદાંએવડે લાખ દબાવવામાં આવે છે. સારી 
જાતતી પતરાં લાખ રગે શક, ચળકતી, તારગી રચતી હોય છે. 

બદન લાખ--આ લાખ પખુ પતરાં લાખતી માધડન બતે 
છે, પરતુ તેમાં ૫૨8 માત્ર એટલોજ છે કે તે આકારમાં તેતાષી 
કમાર જુદી હેય છે. કારખુ પતરાં બતાવવાતે બદલે તેતાં ઢોપાં પાડી 
બહટતના જેવા ગળ ચપટા આકાર નતાવવામાં આવે છે. આ રીતે 
ખતાવવામાં આવતી લાખ પતરાં લાખધી વધારે નડી હોત્રાષી 
લમારેક કાળાશ પડતી તપખીરીઓ રગતી ₹/ણામ છે. પરતુ અ%* 
વાળમાં રાખી નેવાષી ઘે માષ્ેક રગતી જણાય છે, 

ગૂતટ અથવા ચપડા લાખ-અઆ લાખ બટત લાખને 
મળતી છે. પરતુ તેના ગોળને અદકે પડા «1 આકાર બતાવવામાં 
આવે છે તે રંગમાં ખટત લાખને મળની એટલે કાળાશ પડતા પેરા 
માચેક રગની દેય છે. 

વાર્તિશ વિગેરે અતેક કપપોગી ગીક્ને બતાપવાપાં એ ત્રણે 
પ્રકારતી લાખ વપરાય છે, તોષય્યુ સૌયો ઉતમ પતરા ગાખ મતાય 
છે, અતે તેષી ડત્તમ ધકારના વાર્તિશ વગેરેમાં#? વપમામ છે, 

મ્લીર્ડ એટલે ધોઇને ધોળી કરેલી લાખ--એવ રીતે 
બતે છે કે કાબોતેટ એ1% પોટાસનતા પાષ્ઠીમાં લાખને ૧819વાં જ્યારે 
તે એમળી #તય ત્યારે તેતે તળીને એવી રીતે તેનાં તતા કાદર 
3 જેષી તે ધોળી થાય. પછી પાછી તેને એમાલો શી ખેઞવી, 
એ લાખનતે॥ દેખાવ ધોળી રેસમી સાટીનના જપો દેખાય છે. અને 
જે જીતી તે ભીનીઃ7 વેમવામાં આવે છે. કારખુ પોઝી લાખ રાખી 


સયાથી બમડે છે, અતે પછી ઝોાગળી રકની તષ, હેઝ ન 
તારામાં આ ઘાખ ઉપપોમી થષ્ઠ પડે છે, મશ વાર્નિસ 
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એ પ્રમાગુ તૈયાર થયેલી લાખ માત્ર વાર્તિસના કામમાં વપરાય 
છે એટલુંજ નહિ, પરતુ તેમાં|્રી સીલા વીગેરે કરવા સાર્ડ «જુદી જુડી 
બનાવટે। પષ્યુ કરવાર્મા અધવે છે. વાતિસના કામમાં લાખ કેરી રીતે 
તપરાય છે, તે ઇલાયેદ પ્રકરષુર્માં બતાવવામાં આવ્યું છે, અતે તેકી 
સીલ વગેરેના કામમાં વપરાતી તેતી મતાવરો નેવી રીતે માય છે 
તૈતું અત્રે વર્ષષ્ન આપીએ છીએ. 

સૌલ કરવાની લાલ રંગની લાખ બનાવવાની રીત-- 
ચપડા લાખ ર ભાગ, રાળ ૧ ભાંગ, લીંગળાફ ૧ ભાળ; ર9 તયા 
લાખનો ભૂરા કરી સુકા ઉપર મકી એક વામભુમાં પીમળાવવી. 
પછી તેમાં હંગળોક નાખી મેળવીતે જારમસ ૫૮૫૨ ઉપર તાંખી 
એક મુવાળા લાકાત કકડો ઉપર દેરવ દેર્વ કરી ગોળ ભાકડીરા 
જેવા આકા?માં બતાવવી. એટલે સીવતી લાક રમતી લાખ ઉૈય:2 
થમે. (મ) એક ૧ રાળ, લાખ પ ઓલ, વીતીમ ટરપેત218ત પા। 
આઓ'સ, લંમળાક અમવા મીંડ્ર ૧ ઔંસ, દવે લાખતે 1માતા 
અમાર] 1પર ત્રાંબાતા વાસખુમાં એ. માળી તેમાં રાળ મેળવડી,જપારે 
બગેબમ મળી #તવ ત્યારે તેમા આસ્તે આરતે ટરપેતઢાઈન મેળવી]. 
અતે ઝેવટે મિદુર અષવા હોંમળેક મેળવી ૯લી એક કગનું મેંઢકે 
પથ્થર અમર પાટીયા ઉપર વષ્પી મરજી મુ?ભ લાકડીએ! વજી 
કાહવીં અમર ધાતુતા સ'યામા પામા પાડી લેર. 

માલ ફગ્વાની કાળા રગની લાખ--૧૫ર જખામ્યા ધરમાળે 
લાલ રમતી માખત માટે જે મામાત લેવાતો છે, તે પી [કત દમ 
દેર 2 માં હીંમળાક અથવા મોંદર બદ 319૪9 વદપરવું. (૨) 
વેનીમ ટરપૈતટાક્ન ૪1 આસ, ચપડા સાખ ૬ ઓમ, યમેદતી ૬1 
બમ અને કાર્લ જેદએ તેટઇુ ઉમેરી ઉપશ્તી કૃતિ પમા કરું. 

મીલ ફરવાની ઉમદદ જતની લાલ રગતી લાખ બગ 
નાવવાતી રીત--જેરમ ૮સ્વેતકાદત # શક, ગપ? લાખ ક 
કમ, લદુઃ ₹ કમ ગેમ કીર કાએે?ટ ૧ દામ, રપતા 
કામે મે?વી નાખરી. 

સ્પનીક લાખ બતાવવાતી રીત-રેટક રરપેતટહલ ૮ 
5૪, થપડા પાગ ર જક, ડપેરેોની ટ કમ, દક ૧5 
એ બ્પતે દેરન 5૧મી 20 તેં ૦ કક રદરટ વહ 
જે્જવેપ. ન 
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કુકકી જાતની કાળા રગતી હાખ-ચપદાથાખ ૮ ગોમ, 
નૂતીમ ઢરપેનટાણન ૪ ચસ, ફોજઝ ૫ ઔંસ. 

બાસ્થીને સીલ ફરવાનો કાળી તથા લાલ લાખ બના" 
વવાતી ર્‌ીત--રાળ ૧૫ રત, ચરી ૪ રતલ, તેપમાં કારે ર. 
થાય તેઃછું 2ાજળ, એ ભષાને તારીને ગરમ કરી મેતરું. ને લાલ 
રમતી બન્‌વવી દેય તે! કાકળ બડે ગેર અષવા લોંગરક અગ 
ચવા ર્સોદ્ર મેળવતું- 

શઆશમાની રગની લાખ--યપશ લાખ ૨ જંક, કાળા 
રગતી ચાડી ૨ ગામ. ડામર એક પસ, વેતીસ ટરપેતરાઇત ૬ 
ઔપ, આસમાની રગ 3 જસ. 

ધીલા રતો લાખ બનાવરાની રીવ--વેતીમ ટરપેન 
રાપત ૨ એમ, ચપદા જખ ૪ જેમ, દોદેદ્વિરી યા ડોમ, પીળા 
૨મ બા એમ, પ્રણીઅન બ્લુ અમર ગલી આ ડમ, મે'મનીઇીયઃ 
રર્પેતટાપ્નમાં પપ્રાતેષ્ો ૧૬ દામ. 

સોનેરી તપા રૂપેરી રગની લાખ --ચેઃખ્ગા યપડા ઘાખ 
પ ખાતર હેણ તેમાં ખે ભામ ટરપેલ્ટાક્ન ન:ખડું. તેતે એમ.ત્ો 
ટાક પાડવા લામે દે તેક અતરખતો મૂડ આખો ભનાવવાયો 
રૂપેરી ₹મની છાબ કતરી અતે અવરખ બરશે સોનેરી વરકને જૂદા 
નાંખી ખતાવાષો સોનેરી રમડી લાખ અનરો. 

ગમે તે ₹૩તી નરમ લાખ બતાવવી -ડ૫ર પ્રમાસે 
શખ ભનાવરાતા પ્રયોગો બરાક છે. તેમાં કત દડી પ્હડવા વ નરે 
જેઇઝઞે તેટધ્ું મધ ઉમેરી અન!ત નરમ લાખ બને છે. 

તરે તરેહ્તા ₹ગવાજો લાખ બનાવવાનો રીત-લાખ 
ની ખનાવટષાં જેર રમતી બતાવરી રોવ તેરા ૨ ગ રપેસ્વા, એટડ 
રે જે 3૨ નાંખરામાં અરે તે તે રમની લાખ તૈયાર થમે. 

ટેન્ચ રીલ લાખ બનાવગાનો પૃતિ--પપડ! લાખ ગ 
સત્વ, વેનીમ ટરપેરટારત ૧ રહ, ચીતાપ્ લેમશક ર ર૧૯, ૨1 
પાને ઉપર પ્રમ્હસે કેશર રત્ષના ૧૨ અવર ૨૪ ૨૬૦ ૬15; 
ડીના આશમાં મતારી શટર 





૨૨૪ 
કઝરણ ર૯. 


કાગળ સ'બ'ધી જુદ્દા જુદા હુતરે. 


મતુષ્યોતા મસો ખરે વ્યવકાર કાગળો વડે? ચાલતો હો]ાર્ય 
જગતતી મવેં ચીન્તેમાં ત્રરતાતે પામ્યો છે. દુનિયામાં લખવા 
લીપિ કાગળોના શોધ પડેલાંજ ઉતપત્ર થવેવી હોવાય), તે વખતે શષઃ 
વામાં ત્રાભાતાં પમાં, ભોજપત્ર, તાડપત્ર, ચ્મપત્ર, લાકગ્રનાં પારીય, 
વિમેરે વિપિધ પદામોતો ઉપયોગ કરતા, પર'તુ આજથી અરે અદી" 
દર વષ પહેમાં કાગળો બતવવાતી ચીતા લોડોએ શેધ કરી જે 
ધીમે ધીમે આખા જગત્માં ધમ! તેમાં એટકે! બધે સુધારો વધારો 
થયે! છે કે, આજે જુદાં જુદાં કાયોતે માટે અતેક “તતા કામા 
બતાવવામાં આવે છે. અતે તેય! મીશન” સાધતા બધ થઇ 43 
સધળું લખાગૃ કામળો પરક કરવામાં આવે છે. વિ્સ્તાતમાં આઝળ 
પુના, જુત્રમ, રાઝમહાવ, બ'માળા, તાથીક વિપ્ેરે ડેકાને હાયર 
કામળો બતારવાતો હુબર વધવાયો તે તશયતો ઉધોગ વાવમાં હે 
ક શામી પડયો છે, તોપગુ અમદાવાદી, ખંભાતી વિગેરે «તતા 
કાગળાની હજુ માધારમુ ખવત રહેતી છે. 

કામળ બતાવવાની રીત--કામળા ભતાવવામાં કવામ અય- 
વા ગતા કડાના વીંષમં, ભીંડી, વાંગ, 7ૈતુથતુ' ઝા!, ધ અતે 
ડમરું પમળી, તરમ «તવના લાડડા, કપામની સીએ, રફી કાળે 
વિગેરે પદ્રા્મા વપરાય છે. અતે તેષાં કામળ તરતાવવાના કારખાતાર્મા 
૨ર થીંકર, રડી કોમળ, ફટેર મુગુવાટ ડિતેરે એકડ કી તેતી 
નન માગે દમલા કરી તેતે એક સાર “કરનારા મરમાં તરતી 
તા તેતા ઝીંગા ઝીંગા કક કરે ૩, તે વખતે? તૈકાંવી ધળ, 
થરો મેક વિતેરે તીફળી શવ છે. નઃદ તેતે 3ળતા પાગીમાં 
નાંખે છે. એ પાનમાં ચુનો અત કારિટક સોડા નાંગેરે ૨૯થી 
કપડા મરેલો ગીડાક અકરા ર'મ નીકળી 9/9 તે સ્રથ્છ ભેં 
છ. શ્રાદ તે ઉદછલાં મીંકમં ન્સ નતપા ગેડવેકાં ત મકર 
થીંત્રમાં ક્ન્તિ બ્િત્ન સ્મિતમાં ૧૪ ભવ છે. પછી તેતે મૌન 
મરમાં નાંખી કમુતાતા પઃખજી તેમાં સાઈ રટે આ તાત 
કાડી તાંતે છે. પછી એ મુજવ તેરા? થવેપી લાદીતે કૈકમાં તાંખી 


ર૨૨૫ 


દખી કારે ષે. સેરલે ઝેજેતા દતાષ્યુ કુજભ “431 કે પાતળા દામ 
ખટાર્‌ પડે જે. 

કાઝ્તમાં જુત જુદા ગુર લાનવાને માટે તેતી લાહીમાં જુધ 
જુલ પત્ર્પા મેળવવાર્મા સવાવે છે, દાગળ જાય મનાવવા પાટે 
તેમાં પષ્ેમ્ઠાધ્ટ નામનો. સરેદ પદ્ષર નાંખવામાં આવે છે, સદ્ાઈલર 
ખનાવવા માટે તેમાં પોરાસ, અને સોડાખાર નાંખી પાછળથી શેટ- 
8 નાંખે છે. તેમજ કાગળને જુઘ «હુ રતા ઝાપવાને માટે તેની 


“શાહી જુદા જુદા પતર્ષો દમેરવાખોં આને છે. 


આંવી કતા બનાવેલ હોગા પાષ્કોમાં મેઇબ્યાથી તેતી સદ 
છાાદી બને છે. અને તેખાંષી ફામળ ભને છે. દામ્તો હાષ 
વડે તેમક મ'ગ વડે બનાવવામાં આવે છે. થત વડે કામ્સા બતા” 
વરાનેો ઉઘે!મ સ્દધારખૃ માખરમષી થઈ સડે તેમ નષી. હાથ વડે 
દામરળે! અતાવવાની રીત એવી છે દે કાક? બતાવવા માટે તે 
હોત્રાઝાને પં.ી બનાવેલું સેદ ધવદી ઝે પીપર્મા રાખે છે, બતે 
પછી તે પૌરા તારની ઝીષ્ી જગી જડેછું ચમ ડુગડડી તેને 
૬ સરખી રીતે બરાષર સધુ પસડી ખેતી લે છે. ઞેટશે તે 
*શીનાં ઝિદોમાથી પી નતરી «૪ ગોકદામાં લાહોતો પતર 
પર ભમી 74 છે. પછી તે ચેસ્ટ ગક ભ્યજુઝે પાકરેકા નતુ- 
મતા 8:81 ઉપર ઉપું નઃખે છે. સેરેટકે તેમાં જ્નમેક કામત બનુમ 
3૫૨ ૫? છે; એ સુજ્ઞ અનેર થર નાખ્યા પછી તેની ઉપર દાખ 
કરી તેક'ગુ' પાષઠો તારી સખે છે. પછી તે થર જુ જુત્તપડીી 
ખએેપતે એમ ઝપ્તે રે. અધર જરારીત ( ચોખ્ખ્ર સેસ ) ના 
પ્રવાહીમાં એે!શી સુપવે છે. કને પગે તેતે તપાવેષા એ દોપ્તડના 
યથ પી લ્તઃપ્ર આપો ટાહવાં અષવા તેતા ઉપર પેડીઝેઃ વો 
ધમત *૪હે૬ [નેકગે છે. 

સ્ીતાઈ કાગજ બતાવવાની ચીતાઓત્ રીન તદન મ્હદીશ્ટ 
છે. તેસા વમ અષરા પદમ વિગેરેષ/ષો કમત અનરે રે. વ-ક 
આ્ષ્વા પાસમરે નર્માર જણવા ખાટે તેતે ૧૫ દિતિક રૂ કડ- 
૧૧૬૪૫ પાખ્'મ્ટું ડુષારી ચાખે છે. અને ષધો તેને યુ ડઃ દર 
પોડી તેની થાલી ખતાયે છે. સદીના ૬૨3 પેપ પડ ઝે 
જગાએ બદી રેર પે; અને તે બીત 5૫૨ મ. ઝો. 
હત રોષ છે. તેમનું ટાગૃ જત: ૧૫૨૩નું" ડે 
શેષ નેસડીતે બનાષેનુ દેય છે. ઝે 











શ્રૃદ્‌ 


ઉપર ઉચી લીધા બાદ તેમાં ડાગળતે! થર બાઝે છે. તેતે અગ 
સ્તિતી આંથષી રહેજરુાં% ગરમ થયેલો પેલી ભીની છત ઉપર 
હાલવે છે, અને તે જરાએક ગરમ થત? ચે!ખાતો બારીક મેશ 
પીંછી વડે તેતા ઉપર ચોપડો પેકને થર કાકી લેઇ તેને મુકવે છે 
એટલે કાગળ બને છે. કાગળામાં જે ચિત્રો અષવા અક્ષરો $ડેલા 
હૈય તે છાપવાતી રીત એવી છે કે, પ્રવાડી લાડીને થર જે ચોક- 
ડમાં રૈ'ત્રામાં આવે છે, તે ચોકડાની ન્ાળીપર એવાં થિલે! અમરે 
અક્ષરો ગોડતેવાં હોય છે. આ ભાગ ન્તળીતા ભામ કરતાં ધોડેક 
ઉપમેત્ઞો રહેતો દોવાષી તે ઉપર જાકોતો થર એ? બેસે છે, અને 
તૈથી તે જ/ગ્યોએ કાગધ થોડોક એટા જડે રહી અદર અમર 
થિ પાગ્દશદક «/ગુય છે. 

એ પ્રમાણે લખવાના કામમાં વપરાતા સફેત કાગળો બતા" 
વવામાં આવે છે પરતુ હાલમાં જુદ્ય જુદા કામોમાં ઉપયોગી થઇ 
પડે તેવા કાગળ બનાવવાને કાજે તેએઃ વિવિધ પ્રડારતા પદાર્યોતી 
ગેજાવણીમાં ખે!4 વિવિધ પકામ્તા રમે! ચાવવામાં આવે છે. અન 
ગર તેઓમાં વિવિધ પ્રકારતા મુ'ગુ ધર્મ લાવવામાં આવે છે. જેમાંતી 
મુખ્ય ક્રિવાઝા આ પ્રમાણે છે. 

પાલીસ કરવાના કામળ બનાવવાની રીત-જેઇએ તેટલા 
ટાયના ક3&1 લેઇ તેતે ખાખાયામાં ખૂમ ખાંડીને આરીક કરવું. ત્ર 
પછી તેતે ઝીગ્‌ા શારવાળી ચારખીમાં ચારવુ; એ રીતે ચળાઇ રહે 
એકલે એનાવી પગ કાંગ રામ્વાળજો ચાર્ગીમાં મુકવુ લાર પછી 
એક નો કામળ લેવો, ને તેતે લાફડાતા પાટીયાપર મુષ્દી તેતે 
યાર ખુ બારીક ખ'લીયોધી «૪૮ડી કેઈ બાદ મરેસતે પીત્ાળી 
પાળી જેવો કરી કાગળ ઉપર એક ફયડાથી લમાવવે(, અતે પછી 
પેલી થારષીમાં નાગેશ કાચતેદ ભુય તે ઉપર ચાળવે! અને તે 
કામળને જેમને! તેમ રડવા દેક સુકાવા દેવો. “સુકાયા પછી તેતી 
ખોતીએ કાદી લેઇ તે કામળતે ખ'ખેરો નાંખવો. એટલે વધારાની 
બ્રકી નીકળો જશે, આ કાગળને છોવડે સુકવવા માટે લટફાવવે!. 
પછી તેનો ઉપયો! મ બે ત્ર દા: પહી કરવે!. ૨ 

શીલા પ્રેસમાં છાપવા મદટે લખવાના કાગળો બનાવવાના 
પ્રધોશ-પષમ એક વામખમાં ન પંત ગુ'રતે પાખોમાં તાંખી 
પીંમાળવો, પછી એ પાખી ગાળ લેઇ તેમાં એક કમ સરેસ તથા 
«11 જમ “નું પ્લાસ્ટર એ પેરીઇ, 3 એસ સ્ટાર્ચ ઉંછનો 


શ્ર્ક 


આરે મતે ત્રઝેને સ અર્ક અડો આરીક પાશ મેરે કપા 
કરતે 5૫૨ લેષ ૨૨ ને? ઈીરો સા કરેમના પાર્ટીમાં સેતી 
કાઉ ૫? જુ, તે તેષ જેષુ પ્તજું થાય ત્યાં સુધી પછી તેષાં 
રેડ. પછ એ સેનવષ્ીતે લખવાના ૫ર? ફાગની એક માધુ 
નારી છમ (ને સુપ્વરે. તે શુરગપાં પડી ઈશા ડેમને ખે દોષો 
લ્ખવાતેદ શમ ઉૈયાર થપો, એટડે નેતા ૧૫૨ ને કપ્ર લખનુ 
હેય અર ગડરગુ રેઈ૬ તે, ગ કેગવ્ટો લમાડેટા હામ 
ઉષર્‌ દષ્બુ' અપ ક *.તરવુ દ્રાલક, ધત્ટ કપતે રવના રી" 
શમા ચોખ્ખી ક: કેરીને તે કિષ્સ્ટુ કાગળ “પર લમા ખૂટે 
સૈયર કરે જે. 

ટ્ચીંચ પેપર એટલે થિત્ર વીરોગેનો નદલ લેવાના 
પારદર્શી કાગળેદ-દાચ્ઝતા તાવને રેબલ ૨૧૨ પ્હ્થરો તેની 
૧૫૨. સપડટી ઉપર “પતેડા બ. સમ” અતે “ટપેક્ટારત” ગે 
નેતા સરપ્ા ભાત મેળવાય ભતેથા વરેતિર ન દાપ મારી અપરે 
ટઝવો. બ કોવાપો જરાજર ૫.રદઉઈક ન થાય તે ૪રોધો વરનિ- 
ચતો દહાષ મારરે! જા કમક તરદેો તથા ગિત દેવાતા કામ્કદ 
ઉપલોગી થઇ પડે છે. 

સાદા રામળને ચામડાના જેવો મજબુત બનાવવાની 
ર્‌ીત--૫ શામ સપનો તેજ અને પાષ્ઠી ક જામ, ગેર એની 
મેઝ્વષીમાં ચેક સદા કામત «રીપ એ દાદો. અને તુરૂવ 
પાખ્ખા પાણેમા પદ સાર કરે! જર ગમશે ટેરવઃ પી ટાઝઝ 
ગામડા હેકો પદે મછ્ુવ થાય છે. ષણ તેજમાં એનાં અને 
પાછી વડે પે.તે ધ્જઃ:૮ દતાવન સ્ટડી ત્તેદ 

કામળનદ જાડા તખ્તા બનદવવાનો રીત--ઝમેન્યા અને 
સોપ સે ખન્ટેતુ કિષિખ કરીને તેમાં કામ્ઝતે ષષાઝી ૩ાદવા; 
જ૪ી તે, ઘકારતા ખે રગત ખક્મેપ્તે ચોદાડી દાખવતા સદચામો 
દખો 3૫6૧1, આડી રીને બેપ્ઞે તેટડી સદી જતતે! સમ્શ વનાર 
ઘામ છે. ચ્તાથી શિડેવ ક્જુવ તખવાના રઝા બનશ દે. 
સા શમ્યો વચ્ચે કપ નોખરું. ગેેમેન્યાનું મૂક્યું તૈવાર કેરયું તે 
પભુ પું સ્ડેશું છે. આવી રોતતદ ખ્નાેલા શમા ત્ભ્તા પુ 
પકઝન થ.મ છે. 

કાગજ ઉપરથી લખેલા લખાન્ને હાટી નખવાની રરીત- 
જૃહોગ્ેક 'નહડી સખની છારી ગોરી રોવર છે ડે તે રર કરવા 
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ઉપાય કરતાં કામળ સમુળમો નાથ પામે છે. માટે અડ ધમા ૩ર: 
વામી સરેલાધથી લખાબુવાળે! ભાગ કાઢી શકાય છે. ઊંઠતા વાળની 
પીંછીથી પષમ કાગળને ગરમ પાખી વડે ધોવો નએ, ખાર કે) 
અર્ધા પાષ્ત્ટ પાગ્રીમાં એક અપોળ પોકામ એ સ્થર અમર એ!- 
કાંક્ષીક એસીડનુ' પાષ્ટી ઉમેરી એ મેળવી કમળને ભીજવરે! 
યોડીવારે ચોખ્ખા પાષ્્રીષી લખાગુવાળા શાત્ર ચોખ્ખો થાકી વિતાતો 
પ' જશે. કાગળ કોરે કરવા માટે ધો તુરત શાહીયુમ કમળ 
દળી કાકવો એટલે કોરે પડી જશે. 

કામળતે સ ત લાક! જેવા બતાવવાની રીત-પથમ 
9121 બતાવતા માવામાં હેરા» એય ઝીક મેળવીને તેતે મ#૪- 
બુત ધ્ભાષખુ તણ મુકવામાં આવે છે, આમી ધજાજ મળ/બુત એે#વે 
લાક! જેવા સખ્ત કાગળો ભને છે, ઓછી વતી પજખબુતાદતા ભતા- 
વવા માટે માવામાં કહેશકડ એટ ઝીંક એખું વધતું ઉમેરવામાં 
આળ છે. આ કામળ એટલે બધો સખત મતે છેકે જેતે «મીતમાં 
ગાકડાતા બદલે જડવામાં, ઝેડએનતા તળીમાંમાં, લાકીકોતા હાથા 
કરવામા, કાચકા, વત ડીગે?ના કામમાં સુખેથી વાપરી શકામ છે. 

પીળા ₹ગનો કાગળ બનાવવાની રીત-ગેક અમેળ 
&ળ?ર લેઇ તેતે ખૂબ બારીક ખાંડી કપકાળુ કરી તેતે અધધોડર 
સ[શીટ એ વાઇતમા પલાળવી. પછી તેતે પોતાવતી કોમળ ઉપર 
ગાપ્ડવાળા મુવાળા અતે ગળફાટધર પળો રમ ચડે છે. વાધ્ત 
ત ને તા દેશી ખ્વૃદનો દારૂ અમર ૪ટકડીનુ' પાખ્ઠી આવી ૨13. 

નાર'મી શતો! કાગળ બનાવવાની શીત--ઉપર ભત!* 
જયા પ્રકાસન હળદમ્તા મિત્રગુમાં દત હિરા ઉમેરાધો તારથી 
રમતો કાત્રળ કરવા માટે નિત્રગૃ તૈયાર ખતે છે; તે નિશ્રગને કમળ 
452 ઘ.મે ઘ.મે પેઃહયી લમાવવુ' મ 

લાલ રમતો કમળ બનાવવાની રીત-ધકમ હીઇદબુ 
અતે ₹ટકડીતે સરખા બાતે હેજ 5317 તે કિશ્રળુષી ક.ઝળ ₹મ 
વજી લવ રમતો ઉૈડાટ થાવ છે. 


ર્ર્ક 


મડ?છ ર૦. 





ચામડાં સબધી જુદા જુદા છુકરે. 


આપખા શરીરનુ” ૮૯, તાય, અને દવા પાથી રક્ષ કરષાને 
મારે વસ્ત તરી વાપરવાને જગતમાં સ ગીસ્ટ પડેલ વરડેશાં ઉપ- 
મોમાં હેતામો બારી તે અન્ય ૩૪ નહિ પરતુ ગાતા દત. 
અતે તેમા દિદ્મોતા પ્જ્ય દેદ ઇર પખ્‌ પોતાતા ડરીર ઉપર 
વાપતું ચામડું વિટાજતા ૯તા, અને બીજા કવિ પુતિષો તેમજ 
અન્ય લોપ હરખુતું ચાખફૂ' કડવા પ્ષરત! દતા. પરછ પાછળધી 
ર૨મ, 3, પત વઝેરેક્રી વેદ ભતર મહતો. ચ્મદતો વજા 
તરીપતો ૧પપોત્ર કમત ધર ઔષ્ત અનેક ઉપપેઃ ગમ્યું અપરા લાગ 
મું. હાલષ્દ તે પમતુ" રક્ષમ કેરતારા ખટ, તેડા, ધી, તેષ બર- 
વાના પૃપ્પા, પૃપ્પીમે, પાષ્ઠી ભરશની પખાકે, વોસ, પદોષળા, 
ડોપદ્ોડેસો, તરમા, ચેપડાખોનાં પુ, કુડમાં રણઞું *રતાર હણે, 
વિઝેરે બનાવવાના તેમ દેષલ, ખૂદ, ઝાંકાં, પડબખ વિષેરે ભેરે 
પ્રકારનો વાજ તારાના કામમોં આરે છે. 

આ રેસમાં ચામદાકોધી વિતિણ વસ્તુએ બનવવાતે ધપેા 
કરતારે "સામ 497 વ% છે. અને તે ચામર, મોથી, અમર ડેષ* 
મરના નામે ચેતખ:મ છે. બીન્ન દેરેમાં ચામડાં કેળરવાતેઃ 
ધણા રરી સ્થિત પેચ્યો ષે. ત્યારે આ દેહમાં તેતો ધો 
મર્નારખેા ચષાર, મોચી વિગેરે હેદદા અઅષ્હુ અતે દરીદ્ર દિષ- 
તમાં દેવાથી તેઝે। ગામદોતા ઉદ્ાગને સ્‍્તેદ ગે તેતેપ ખોધવી ગ્રકયા 
નથી. અને તેષો બીન્ન દેકના થે જ્યારે પોતાના રેસમાંયી ઝેક 
પટ દાચુ ગ્સમડું” મરરેથ ન મેરલતાં ગતમાન્યા પૈમાં મેળવે છે. 
ભારે અ દેસમત ધી મેદદા મથષામાં કાજ ચામડા પરદેશ ચદાવવામાં 
આપે છે, પરતુ શથ્તુ અ દેરષ્ની ૬*ગ વર્મની પ્રન્તર્માંથી જયુ 
રદીનપ્રતિદિત ઇશ્ત નીચ ધાની છીટ દૂર થતી «તય છે. અને તેષી 
બમાજ્ામાં વિદાન ખાઇસાગે પખૃ સ્રી રીતે ગ્ષા કેગરવાનો 
રાર્ખારનો ૨૬ કર્વા છે. તેમજ કાનપોર મડાસ રિઝેરે કેટલાેડ 
રપે ષ્ુ એરા કારખાના ર૫ પપેલો છે, અતે તે ધુ 
સારૃ કામ કતા દેવાધી લસ્કરી 'બાતા તરપ્ધી તેમસ્ટ સનસખાજ 
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ત્તર્થી પણુ સારા આપ્રયને પામ્યાં છે. એ સ્થ ળાએ તેમજ મુરેપ, 
અમેક્કા વિગેરેમાં સારી રીતે ડૅળવવામાં આવતાં ચામડ શ” 
ઘીની માડિતી ડુંકામાં નીચે મુજબ છે. કાચાં ચામડાં હાય આશ્યા 
પછી પથમ તેતે ચોખ્ખા પાષખીમાં નાંબે છે, જેથી તેને વળગેકો 
કચરા, લોહી વિગેરે તિકળી #તય છે. ભે ચામડાને મીઠ દીધેલું 
રેમ તો તેમને (0 ફરીને પાર્છુમાં આળી ધોવાર્મા આવે છે. વળી 
ને ચમડા મકા૪ને ખખ થઇ ગમાં હોય તે! તેમતે પાછાં અમસ 
નરમ રિથિતિમાં લાવવાતે કાજે એ કરતાં પગ લતો વખત પાષઠીમાં 
શી?/વી રાખવાં પડે છે. એ પ્રમાગુ લાંબા સમય સુધી તેતે શી?૮વી 
રાખવાથી માહી નય નઢિ એટલા માટે પાણુમાં મીંડું, 2'કષ્યુખા? 
ક કાર્બોલિક એનિડ વિગેરે ઉમેરવામાં આવે છે, એ મુજત્ર બીજ" 
વતા ચામડા સરેલથી નળી શકે, અને વાળતાં ભાગી કે ચીરાઇ «ધ 
નહિ એવી દિષિતિમાં આભ્યા પછી તેમને ભારે હધોડીએ। ૧] કૃ?” 
વામા આવે છે કે ન્‍ેથા તેએ! નરમ બતે છે. ( આ કામતા માટે 
“સ્ટોક” નામનું મત્ર પણુ તૈયાર મળ છે.) «ર૨ કમાશે ૧૦ મિતિ- 
«મા મા કલાક કૅ તેથી પખુ વધારે વખત સુધી કુટયાં નાદ પછી 
પાછાં એ યામદડાતે & ડા પાહીમાં બોળ હમાં આવે છે, 

એ મુજવ ચામડાતે તરમ નતાબ્વા પછી તે ઉપરતા વાળ 
નાખુદ કરવાની ક્યા યર્‌ થાય છે. આ કામ માટે મેઈડ ખાડા- 
ઓમાં ચુનાનું પાની ભરીને તેમાં સપાટતધ ચામડાંતે પાથરી 
રદેવામ, આવે છે. અતે દરે!” બે વાર તેમતે ભદાર ઢાડી તેમે 
બાકી રેલા યુનાને દડોળીને પાછે પાખીમાં મિપ્ર કરી તેમાં પાટા 
ચામડા તેડડવવામાં આવે છે % 

જા પાખ્ોકા ચામ્ડાતે કેટલાક દિડમ રાખવાં, તયા તે માટે 
ચૃતો 3ઢશો લેવો એ બદલ ને કે દગ્લડ અતે અખેશિતા 82- 
ખાનાવાળાએમાં મતનેદ છે, તોપખુ છેવટ એ તિય થવો છે 
3 ને દર ચામડા દીઠ બેથી ચાર રતવ ચુનો દેઈ ઢેોઈતા પજીમાં 
નાંખી તેમાં થામડ:તે અ!ડપી દ૪ દિત્મ મુધી મખ્ય હોવ તો એન 
ટલા વખતમા તેતર 1.ળ દલા પડી 7૨ છે. જે જડતા કોવ મારે 
થામ્ડુ ડેળનતુ દેવ જે અમેશિ! મં તેતે ચુનનતા જલદ પાળીમાં ૮ 
થી ૬૦ દલ» મુધી ખી રાખી પછી ગે પાનમ થી બહાર કારી 

ઝ હાલમાં કેલીઝેક જગાએ યુતાતે મેળે મળર ક 
કેોરીયબ્તો ૬દપતોમ પઝુ વાવ છે. 

. 


૨૩૫ 


ગરમ પા્ષ્ઠીમાં નખરાં આવે છે, જ્યાં તે ર૪ થી ૪૮ કાક સુધી 
રહૈ છે. ગરમ પાષ્્રોને ઊંધે વળતી જડના ક્રિમ પોડે! પસે સુતો! 
પ્રવેષ ષટ ષના પામે હે. જેપી શળ જલડી ઊખદી «વ છે, ખતે 
ગાખડુ પુધી «તફ થામ છે. " 

ઉપર પમાજે વાતને તેડા પડયા ષછી ગ્લામડાને ધે.ઇ નાંખી 
તે €૫3ધી વાળ સ્રેઈખડીી કોાદવાર્નું રામ સ્પલે છે. આ કાપ ખાડે 
થામડાને દેખ ડના કે રીમદા 54૨ આડું નાખીતે એ5 નાશુધી 
“હાપ,વાજો ૨3૩ ખફી હરી વાત ઉપ? મરજુન દાપે દેરવતામાં આવે 
છે, જેપા વળ સહેજમાં ખેગાક્ને સિર «વય છે. વતત શુગ પન 
હષ પછી ગાખ્ડાતી બ્રેક સાજે વળગેષું ખસ, સરખી વિગેરે ગેમ 
પ.ર; હરી વડે પમી કરદામો આગે છે. ફ્મ્ત અદારતો સપાટીમાં 
3રેઈજ ને, પરતુ ચામડી ભર રેલી ગરબી પસ દાખી ૩૯- 
વાની કિયા ષણ કરવામ આશે છે. કોર્ષ જે તેમ કરવામા ત આવે 
સો પડછઝધો એ ગરમી આખા ચામદાજો પ્રસરીને તે પર મેટા 3૬" 
રૂપા ધાર્કા પડે ઝે એ મુજ જઝ છુટા પાદી ચરમ સાપ કર્યા અઃ 
તેતે મદા પાષ્ોમાં અથવા તો સુનઃના નિતર્વા પણમાં ૧૨ થી ૨૪ 
ક્લાક મૂપી રાખી મરાષાં આવે છે ડે જેથી તેતા ઉષર્‌ નાઝી 
રહેષો સુતો. વિગેરે પેવર રથ. «ને ચાપ ૫ર પડો પરો પણુ 
સુનને આમ રહી “વ તો તેધી ગ્યખદું હ્રાકર પાકતું નધી, અતે 
તેનો ૨ બમી નનય ઝે. 

કૈ પ્રષ્તશે યામા શુ કર્યા પછી તેતે ૫૩પવની ક્રિયા કર- 
વષો આવે છે, આ દાત મડે પટી દેદેદેના ખાડીના ગારાવડે એોા- 
હા રોજ ભાપી લેઇ તેષાં પટ હેન્ડ સૌમેન્ટનું' પ્શાસ્ટર કરી શેન 

“વાર્ખા આપેછું રોથ જે. કોસ્ગુ ગુનાવડે પે]વા્ષા આપે તોપ તેતો કસ 

પૂકાં અનવાષી તે મ્ણખરેના રમને અમાડે છે. 

ભખ રેત કરવા (૫૩૨૧) ખાડે ખેકન્ત ઝની ખણ, રીયેકે, 
દર, અદેદ, જાવ કે અવની હાલ, આસ્ટ્રે વત ષન, સ્પેસ 
કેસ્ટતટ, 31૫81, દડવરૂી વિગેરે ૫૫ જ્પરરષ્ટે અવે છે. અતે 
સૃષષો નરે મદ ચાષમેપની દેદ૧, તેમને પેડી પીગ્યકાં દતે 
મારીક જૂદા કરશો ખરે છે. પછી પેસ્ટ રે: જક: પાજી અરી તેમા 
સે જૂયદ નખી દેરસ્ટસા કરીયે ૧૨૨ લટકે ઝે ચ્હષડ ને રેમ 
ન્ખ્દાખ આવે છે. તપો તેખ્ડે સારી પરે ઝમે ભન્ન રે;જતષ્ટે સેર 
ક ત? ઉ બહે પરુ આ ન નરષ બરે છે, આ ખડમા 
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૩ કફસ નેત-:- 


ફૂટ કવર 


ન 
ન્ઝ્ટ્ુસ૫ડુ* 


મ્્ક્ન 


કરકે 


ટ 4 કશ તેને 


મ. 


૮ ૧૫ છેં, 








૨૩૫ 
મડરણ ૨૨. 


ન્‍ઝઝસ્પટઝ્ત્- 


જીદી ત્હુદી «તના કાચ બનાવવા વિષે. 

દુનિયાના આજકાલના મુષરેથા જખાનાકોં અતિ ઉપપોગી 
ગાતી ચીશ્વેમાં હાય પષ્ટુ ષો કાણિદતામાં આવ્યે છે. સની 
અનવટતી ઢા અતિ કાગીન હાથી ખ્જાગેડી હેઈઇ આ દેરમાં 
પણુ ધજા સષ્યપધો ખનાવવાકદં આવે છે પરતુ હિન્દુસ્તાનમાં નતો 
દામ તદન ૬ણ નતતતે રે:₹ જલદી છુરી «તમ છે. તોપષ્ુ ફેટ" 
થાખેક સ્પષે દાષ્માં તેમ સુધારો થવા માંડયો છે હ્ાસમાં દ્તિ- 
કર્કા જે જે *તતો કાય ખતે છે તેના પચ વર્મ પાડી ૨૨૫. 

૬ ડોસ્ટલઃ્કાસ--અથરા જેવા રાસ, હાંડી, વલખેટ ઉમેરે 
બને છે તે ભાવતો. માય 

૨ કોન ગ્લાસ અથવા ચ્રેરો નતેશની કરસન, કેચ. 

3 બ્રાટ ગ્લાસ અષવા નારીએ દાગ. 

૪ બોટલ ર્લામ--શીદા, શીઈીઝા પિષેરે સ્‍નાવવાને કાગ. 


થ પકેઠ ડ્લાસ--નુલ જુર કામો માટે વપરાતો ભના- 
જતી દાય. 


ગે ૬૨$ ન્તતતા કાચેદ ભનાવવાષાં મુખ્ય પદયા રેતી, અને 
પાપડખાર, સાજખ:ર વિગેરે પેટાસ બતે સેતા ષ્સરોજ વજરાવ 
જ એ ઉપર'ત વધ્દરામાં તે કાથને નરા ૨મ, જેવા ફપ દ યુઝ 
યે મતાવરેો દેઃય તે પષ્ડણે ગુખૃ 1% જડે” જદો પુ કેર- 
મામા માવે ષે. 
કાય બતવમ રેપો મુખ્ય ષત રેતી ફે, ન તે ખા 
તા જપર્કોષી અનેડી દેવ છે. રેહા સે રે અગત ૬૫૨ 
ક્ત જવાનો મુળુ છે, તે યુ તે એટલી ગમે તેટલે તપ 
અ છતો પખૃ જેપ્ખે સદી ગ્ગક્જો રતે નષી, પરુ આરારે 
. શરતે એશ કરીને તપાપવર્સા આવે છે તારે તે ઝે - 
પક ઠડી પડયે કોડનો આર હે ષે. જ 
'હપબ્વષ્જખર ૫૩૫ રેડી ખક સરી ને, અને તેપી 
ક્પુર્પ રેતી કગ દે તેમ રરેદેદ વરરપરેડ જટ ન્ય 
-ને મુ'ર ને પપ તેની આડે પદપડાર અતે ૨ 
“ક ખ્તાે છે. જ્યડુરકરે રેર પુષ્ટ ર૧૫૩ ત્ય: 


ક 
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ચથામડાને કુગથી બચાવવાની રીત--પાતમા ખીગ્ઝમક 
એસિદ યામદાતે લંમાડવાથી તેના ઉપર $ુમ આવતી નથી. પ્રથમ 
ચામડાને કે૨1 કપ॥પધી મુછી (ધર્સીને) નાંખી સાફ કડી ઉપર પ્રમાણે 
એસિડ લમાવવો. એટલે શાદ થઈ જશે. 

પગમાં છુટ અગર જેડા ન ચડતા હોય તેને ઉપાય-ત્ધ 
ચાકને! ત્રારીક જ કપ!'ાખું (છુગર્ડાથી ચાળેલ ) કરી જુટ યા 
નતેડાતી અ દરના ભાગમાં લમાવવે!. 

ચામડુ' નરમ અને વળે તેમ કરવાની રીત--ઝમેરાકવ 
લગાડવાથી જેઇએ તેવું તરમ અતે વળે તેનું ચામડું તૈયાર થાય છે. 

ચોમાસામાં ભીંજાએલા બુટ જેદા અકડાઈ ૪૫ ખરા 
ન થાય તેવી રોત--મીંભ્તએકા ચામડ! અમર ખુટમાં યગ બરી 
રાખવાથી સધળી ભીનાશ વુસી લે છે. 

થામડાપર લાલ ૧ગ ચડાવવાની રીત-પ્રથ્રમ કશેરાકડ 
એ1૬ ટીત અતે કીમ એ! ટાર્ટરતા પાષીમાં ડુબાવીતે પછી કીર્‌* 
મજતા અર્ઝમા ડુબાવવા. 

ચામડા 3પર ધેરી લાલ ₹'ગ ચડાવવાતી રીત--પયમ 
પકડી અતે કલેરાઇડ એ! ટીતતા પાણીને હાથ મારીને તે ઉપર 
૪૩૫૦ના ઉકાળાતે! દાથ મારવો. 

ચામડ ઉપર પેરે લીલે રંગ થડાવવાની રીત--ડીઃ 
લના માદીક ભૂકાતે અતે તઉસામરતે જ્યાં યુધી તરમ માય ત્યાં મુધી 
ષાત્ધીમાં શીજબ્યા ભાર તું મિશ્રનુ ચામડા ઉપર ચોપડી છડે શુકવરવ, 

થામડા €૫૨ જુરે! પીળો ₹મ થડાત્રવાની રીઉ-૫૧- 
મતા લાકડાતાી વેષ રમ બતે ૬$8ડી એ બેતા મિશ્રખૂ્કાં મામાં 
ડુભાવવાથી પેરે બુશો ₹મ મડી ૦/2. મે 

બીજી રીત--વિલાયતી લાલ રતે બાલકરે(ઈથ અવા રેીી- 
૬ઇક રરીટકાં પમાણ “કષ્ટ કઇ હયો એના ગામા અજવા 
નેડાઝેદ 5૫૨ લમાવી ધમવાથી કરો ગળ1211? પ? ૨૫ થે. 

ચામધ ઉપર કાળા રમ મઘવવાની રીત-ઝગેસિટ 
શે અદવતનતે પીકો જીમાઈતે તે મિકજુ લગાડું. 

થાપા ઉપર વાદળી રમ થદવવઃતી રીત-ઝરમ પ! 
જીન મળ પરમા મે (૬ દે ગરમ કરી મકા 532 લમારડું. 





૨૩૫ 
મકડરણ ૨૨. 


કઝ 


જુદી જુદી ન્તતના કાચ બનાવવા વિષે. 

$નિયાતા અ?/3ાલતા સુધરેલા જમાનામાં અતિ ઉપપેોમી 
ગર્‌ાતી ચૌષ્તેમાં કાચ પપ્યુ પષ્ટ્ી પ્રસિડતામાં આપ્યો છે. સ્મેતી 
બ્ન'વટતી કા અતિ પાચીન કાળથી જણાગેથી દેર આ રેસમાં 
પષુ પગ સમયથી અનાવવામાં આવે ઝે પરતુ હિન્દ્સ્તાનમાં તતતે 
રમ તત હી નતતનેઃ ટે!₹ જલદી છુટી #ય છે. તપ્ત કેટ- 
લાએક ર્પવે ફાલષાં તેષ્રો સુધારો ધવા માંડપો છે. હાલમાં દુનિ- 
થાષ્ઠાં છે જે ભરતને! કાચ બતે છે તેના પેચ વર્ષ પાડી ૨8ામ. 

૧ ફ્ોસ્ટલઃલાસ--અથરા જેવા ચાસ, ૬]ડી, ષાવચેટ વિગેરે 
અને છે તે ભાતને! દાય 

૨ કોન ગ્લાસ અપરા ગહેરો વાની અમીત, કાચ. 

3 બ્રોલટ ગ્લાસ અથવા જારીગોતેો દાય, 

૪ બોય્લ *્લાસ-ીરા, શીશીઝો વિષેરે ન્‍ન્યવવાને કાચ. 

પ્‌ પ્લેટ :લાસ--“્‌ઘ જુદાં કાતો કાટે વપરાતો મનર 
થરી કાય, 

ગે ૬૨ *હતનતા દેર બતાવવાષો મુખ્ય પદાપો રેતી, અને 
૧ાપદૃષ્હ્‌ર, શાજખાર વિગેરે પોરાસ અતે સેડાન ખારોજ વપરાય 
છે. ગે ૧૫૨'ત ૧૫૯૨માં તે દાચને જેશા રગ, નટેરા ૨૫ ડે ગુરુ" 
જાહે ભતાજવો દેવ તે માણે ઝુખુ૧7 ખનન પદાધો પુ મેર- 
પવા અપે છે. 

કાય અતાવવામકાં રૌપી કુખ્ય પદાષ રેતી છે, બતે તે થ- 
માતા પાથર્માંથો બનેલી રોમ છે. રેતીમાં સ્‍તરે દે અમર &કર 
પકત જવાતો સુખુ ખે, તે! ષતું તે ખેટલી કમે તેટકા તપ 
ર્વ પરતા પણુ જેપ્ગને તેટલી કમ્ઝો ૨ ી તપો, પુ જ્યારે 
તેન્શ સાપે ખાતે એન કરને તપારવાર્ખ આપે છે તારે તે એ” 
ગ «૪ &'િ ખતા કામે આમદ થે છે. ક 

સેપદ્ર્ઝુજકો ગ્રા સેટી ખરતો રક ને, ખતે રેપ 
સગા «વપુરણી રેતી કમ્ડર તેષાં રટેરેર ચનપ; અજ નાથ 
૩3૧૬ તેને મુછ ને ષી તેની ન્ડેડે ૫૬૫૬૨૨ અને ૨૬૪૦૫૨૬૨ છે્‌" 
જરી રાગ મરાશે કે. જવડુરક રી પુપદ રેર તડ દદદ: 
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મશાળામાં કાચની રળએેરગી સીશીએ પુષ્કળ બનાવવામાં આવે 

એ કુજત રેતી અતે ખાર એ ને મૂપ્ય ગીભેના મેળ 
થી? ને 3 સધળી ન્તતતો] કાચ બને છે તો! પણુ તેમાં જુદા 
ઉૈતુરેધ્તે કાઇ બીક્ન પદાર્યોતો પશુ સેળ કરવામાં આવે છે; જે 
કાડ ગ્લામ “તને કાચ નતાવવાતે માટે સેડાતી સાયે વધાર 
ચુતાનો મેમ કરવામાં આવે છે. બાટલીતો કાય બતાનવામાં સે 
યુતો, એક્યુમીના અને લોહાનેદ ખાર ઉપપોગી માલુમ પાપા 
ત્યાર બારીતો। કાય બનાવવામાં સે!ડા, ચુતો! અતે પોટામ ઉપયો 
માલુમ પડયા છે. 

ખારાતી સુઠતા પમાશે ફાયના ગુગમૂમાં ૨૨૩ પડે છે, ૨ 
તેષા ગ્લાસ, હાડી વિતેરેતા માટે બતાવવાતા કાયોમાં જે ખ 
વપરામ છે તે ધગઞો શુદ લેવો પડે છે. રેતીનો રસ બતાવી | 
કરવાતે માટે ભટીએ તેમજ મેદ વાકણેર નતાવવાં પડે છે, વ 
કયતો રમ ભફૂીમાંથી કાઢયાં પછી ધગા વખત સુધી તર્ક 
રહેતાં ઠરી «તવ છે. જેથી તેની નેઇએે તેરી બતાવ કરી ૭થ 
નથી. જેથા ભટીએા એવી છુટવાળી જગ્યામાં કરવામાં માવે 
8, કામ કરતામમો તેતી પાસે ઉમા રડીને ગરમ રસમાંથી મ 
પસ'દ બનાવટો કરતા “ય છે. અગર ઉૈયાર થમેલા કાયતે &' 
પડમાં પછી #રીકી ગરમા આપી નરમ કરવાતી ખીજ «તુ? જુ 
ભડ્ડીમા પગ એક મકાતમાં કેલી હોય છે. કાય બનાવવાતે સા 
મેળવવામાં આવેવી જુદી “જુરી ચીનેતા મુખ્ટોવ અતે તેતે આપ 
વામાં આવતી વધારે એકો મામીને લેઇને રેતી તથા ખારતા શ 
ઘાખુતો રસ થક કાયરૂપે બતવાતે ૧૨ ષી ૧૮ કલાક નેટ 
વખત લાને છે. 

ખાર અને ?તીતે તાવવા માટે સે વામગો ભતાવરં પ છે, ર 
માટે વષમતી માટી પશ ભે ચોકસ “તતતીજ હોય તે શર ક1 
બતે છે. તે મઃટી ચુતા કે કોદાતા શેમવાળી ન હે;તાં સવ), [િતી, 
ખતે એલ્વુકીતના બેમવાળી દોવી નેદએ, એવી માડી ધય 97 
પાલકની ખષવાળી જમીતપાંવી મળી આવે છે. અને તેતે ધો 
કશ રીતે કળીને તૈમાંકી વાકફ ભતાવવાપાં અરે છે. ઝે વકરે! 
૩૦ ષી ૪૦ દય પેઝવ!ાતાં, તેટકીનટ ઉડાઇતાં અતે ત્રખુષી *1: 
ઠત #તડાઇનં બતાવનાર અવે છે, અતે પળ? ભારે તાયકી તઃ 
ઝાત ગેર સખ્ત રીતે પમ્વવા કાં કારે છે 3 રેતી અતે જા તઃ 
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શાઇ રે તમાં છુધીનેો નપ તેખેદ અમી ૨3, દશના અતાવરમાં 
આવતાં નથી, પણુ તમાર થવેલા રસતે સોંમામોં તાષો ૬ને તેમાંથી 
તરેદરાર “તના ધાટ મનાવવામાં બવે છે. હાયતેઃ ૨8 તલન પાખી 
જેશ પાતો ભને નથી, પ્ખૃ તે શેક લાના છેડ વો ઉપરી 
૬૩૧ તેરો દડ જેર ભતે છે, અતે તેથી હાત કરતાય પે!વત 
હાપા પીતઝતી તળીખો ઘખો તૈયાર થયેલા કાગતા રમખાં તે નન 
જીતે મેક છેડો ખોજો તેતા ઉપરપમી પે119 છે 6૫૩0 લે જે. 
શપેપ્રે સે કે] જે એક વામ બનાવવાને ન દેવ તેપ્રધમ ઉચ 
થયેલા કે'દને 13) પવા દેપ્ને તેતે રીતે કાયના ગરમ ૨મમ, એળી 
બીને વધારે જેતે તેતી ઉપર થદાવરાખાં આવે છે. મે પ્રાળે 
એએ તેટદો જપો નળોતા છેડા ઉપ મુકવામા આષ્પો ડે તરત? 
તેતે મોળ વેર્વીને તેમજ પેદતાની શ્વામળ મૂપેસ પાડીયા *તેપ્ષ્લે રીતે 
દાખી દાખે તેને નીતા છેડાથી ૬૮08 ખલાર નિકઝતો લખાવી 
પેદા જેવો આર બનાવવામાં આવે છે. તલી ઉપર માવ મેટદુંતટ 
કષ થાય છે, ત્યાર બાદ તેતા જેવા જારારનાં વાસને બનાવયાં દેય 
તેવા આરત બીબામાં મૃપ્પાખા ખાવે છે. એ હોહાનાં બીખા અ- 
દપ પેડલ જોઇ તેતો મે ફાદમાં દોય છે, છે દોર્ડાપો સા 
ભેદી તેમાં પેહા રમતો નહોએે વજનેશો લેરી મકી નપાતે બીજે 
છેડેથી ૬ ખાડે છે, હથી કયતો એ ભદ અદરધો દુથી તેતો 
બીજામાં સેવો આકાર ડડે છે. છે ડો પાતા *ઈકાના _દાડયાં 
જૂ પડે છે ગેરે/વે વામજ તૈયાર હાથનમાં મને છે. 

થય છીક મગ પધયોતો ને ડેરી રીતે મતે છે. તે સનપધી 
ભેદી £૫% ઉપપેઃઝી માહિતી આપવામાં આવો. ઝે સવિત કામ 
આરજ્નાગ્તે સદાયરક થઇ પડરી, દૃવે ગુદા *ઘ પાર્મોમાં વપ” 
શતા *ર જુદી «તના રાચે પેવો રીતે અનાવવામાં આવે છે 
તેનુ” વન કરીમ્મે, 

ખાસ્લીઓળને ઠાચ બનપ્ષવાની રીત-- તા અને ક7 
રક્તની બાટલોમ્સાના કાચર્મો રેતીતેદ ભાગ પરે માડો રોષ છે; અતે 
જૌન્ત જે ખાર નોખવામાં આવે છે તે પપ વપારે ચોખ્ખા ન હેમ 
સા પષટૃ ચાવી ૨૫ છે. જેથી એવી ન્નતનો કાચ પેડા સાનશાતા 
્તુપ્પો પગ ખરાડી સડે છે. એને ખતાવવાની રીત જવી છે પે:- 
૧૨૦ શામ રૈતી, ૮૦ ૨1મ પાષડીએ ખારો, ૮* ભામ ૬? સુતો, 
પ ભાગ ચીકી માડી, અને ૩ ભાત્ર તિધવ દેઇ તેઝાને એકા 
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કરી રમ બનાવે છે. પછી લાલચોળ તપાવેલી લે!હાતી નગીતે છે 
તે રસમાં બેની જેતા યેરના આકારતે લોંદો બનાવે છે. બાદ ને 
આકારની રીશી બતાવવી રોય તેવ! આકારના પીતળ અથવા : 
ડના સશામાં તે નશીતો છેડે મૂજી મ્હૉ વાટે ખીશ્ત છેડેષી ! 
મારવામાં આવે છે. એટલે રસ ઝટ શીશીને આકાર પકડી લે 
તૈ ઠહુ થયે ભૌત્રાનાં બન્ને ફાડચો ન્તૂદાં કરી તૈયાર થયેલી જ 
લીને કારી લે છે. 

શાન ગ્યાસ ચહેરે જવાતા આરીસા બતાવવા 
ફાચ--ચોણખ્ખી સરેદ રેતી ૧૦૦ ભાગ, પાપડખાર ૩૫થી ૪૦ ભા 
ઝુટેલા કાચના ૩૦ ધી રૃપ૦ ભાગ, એ પમાણે મિષ્ર કરી તાવ' 
પછી નશીપર લોરેો લેઇ તેતે ૬૪ મારી છુજાવતાં જેઇતા આકાર 
લોચો. જુશ્ાયો ફે તરતજ આગળ મૂકેલા પીતળતા ખારીયા ઉપર 
મૂડી દઇ રોલર્વડે દાબી નેધતો ચપટો આકાર આપવે!. 

પ્શેટ ગ્લાસ--તી ૩૦૦ બાગ, ચોખ્ખો પાપડખાર ૧૯ 

* ભાગ, ચુતો ૪૩ ભામ, શાગેલા ફાચતો ચુરા ૩૦૦ ભામમિશ્ર 8 

તેતે એગળ્યાં ખાદ એક પ્સેટ બનાવવા જેટલો રસ નળીતા છે 
ઉપર લેધ્ તેને પ્રથમ છુક મારી કુલાવતે. જેષતા માપમાં લેર 
કુલાયો કૅ તરતજ આગળ મલા પીત્તળના ટેબલ ઉપર તેતે દ1* 
રઇ રશોલરવડે દતી નતેણ્તા આકાર આપવે.- 

કીસ્ટલ ગ્લાસ અધવ વાસણા, હાંડીઓ વિગેરે ખન 
વવાનો કાચ--હાકમાં આપશે જે કાયતા સુંદર પ્યાલા, હાંડીએ 
નરે સ છીએ તે કાય તિચે મુકતી શતે બનાવવામ 
આ મનન 

૨૦૦ શાગ સરેદ રેતી, ૨૦૦ ભાગ સિંદુર, ૧૦૦ ભામ કામે 
તેટ એ!ફ પોટાસ, ૨૦ શામ સોડા, આ ચીનેતે એકડી કરી વાટે છે 
અને પછી તેતે એકરસ કરી તેમાંથી ઉપર્‌ લખ્યા મુજબ જુદા જુદ 
આકારની ચીશે બનાવે છે. રૈતી જેવી સરેદ અને શુદ હોય તેવે 
કાય ખને છે. જે રેતીતા બદલે સદેદ માટી મળે તો તેને લુ ઉપ 
મોણમમાં લે છે. કાચ બતાવવાની એ મુખ્ય રીતોમાં 3ટલાએક પધ 
પોત બેળ કરીને અનેક પકારના રમિન, તેમજ વુત્તરાપયોગી કાચો 
બનાવવામાં આવે છે, એટલુંજ નહિ પરતુ તેખોના ઉપર્‌ અનેક 
પકાર્નુ' કોતરકામ પણું કરવામાં અવે છે; એએ! પૈકી અતિ મડ- 
તની માબતોની માહિતી આ પ્રેમા છે.. 
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ખાટલીતો! દાય બનાવવાની સૈત--૧તી ૫૨ જામ, ગતે 
મ૬ શામ, મિ મેડા તયા પરમ પ ભમ: કેરુર્મીનન 1 ભામ, 
શ્કમાઇડ મેદ જામર્જ પ ભાષ, કેરે સશેને બેમાં 80 તાવરં, 
મેક દમ થવાથી પેસ લાવ ૨ મતો દાય બતે. 

બારીનો શાથ બતાવવાની શત--રેતી ૫૯ ૬મ, યુનો 
૧૩ જામ, કેડ ૧૫ જામ, એકસાઇ ડ કેપ આપત ૧ ૧.૪, કેડે 
થોનેતે મેત્રરી તાવવ,પી બદીને! સાષામ્મું કથ થિ. 

હસ: મર ચસ્માં, પ્યાલાઈ્સ બનાવવાને દાચ-૬ 
જોત કરક, પાકમા વિષેરે બનવવા] છે ફરી 3 મ 13 ૬, 
તેતે વાપ્તે તીપે લખેદે સામાન કેઈ ભો ખ.દેશા પાસ રી 
શોદ્‌ ફીની યેતો ૩૦૦ આમ, છુડદાશરીમ થામ સિદ્‌ર «૦૦ ૪.મ, 
ષે કાશ (પોરાણ ૬3) ૮ *1મ, ૬1૨ ૨૦ ૬1મ, વેરા 
શીરે *ામાત નાંખને તેમનો કસ ઘવા છામે પે દડો ૨19૫ અતે 
મકામ નખવેડ. 

જાન પ્લાસ મ્વધષા મ્યારીમા બનાવવાને! દાચ - કોણી 
મોદ ૧ર ર્ેભ્શ જામ, યપ ૩૨૦ જમ, જુજેદેર ગતો ૧૫ આખ્‌, 
કાષતા 1911 ૨૪૨૬ બામ. આ ઇત્ષ્રેને જિખ્ટ ન'ખ૫૬ પી 
3૭ ૬ ૪૦ ૨13 ૬પી અબ્વિતો સખ્ત ત.૫ થ્સાપયા. 

મે ખુજ્બ તેયાર ધેલા દાધને હલાઈફરમાની શન -- 
૨૬ પાટી દે9 તેતર ૬પર જહે રોમપેપર (રેલો ચૂન્ત.? ટ ક 
૧૧૫3૧૩, અને ૪ૌખ્‌પ ૬૩»?! કાયમને જ; જ તેન, પે. વડે 
કામ કેપ્કશદખ કેરે, પછી સેના ૬૧૫ બન્‍ને દક? પઘદજ, 
નેત 1135 પાક્રામ ફેરવા પપી તેન; દપ અનને ક. મજ પ્પ- 
૨3૬, ને તે 13૧ 4૫૬ કક, ૧૪ 9.૫ એજડ ષ,થ?ી તે જ 
4૫9 ૫, કર તર *. *ટે રે/ દે, 9 રર.. ૧.2 જે ટમ ₹૫ર 
3૨૫ 111 રેદ્ તે કયત ક પેડ પ.પ કૂમ્યર(. 3ર કરી 
તેન્દ ૧૫૧ ૬131. આતે કેક ૬પ અસ્ેષ થે તપ કરે જમે 
દપ તે જખ દનો, સે સતેજ નશ કે તે દડ હેડ 
8:૫૧ 112 ૨૧૬, પે 2૬૬ ૨૨૯ જ..? ૨131 ઝે-હે કહ ૧૬૪. 

દુપ્ભોન્ને 158 બન્૨પનો *સ-૨૮2 ૫૫૨ ૧૦૩, સઃ 
૧૬ કે! ક): ૧3 કર્‌ ૧૬૨ પક અ.મ ક્ત ૩23૬૦ ન: 
૧૫ ૧૫ જ.૧, આ ર ૫ને કેડ ડેક ફે” -, જુ. 
જ્ાદીખ્તે પજ્ષ ભેર ડય જન જજન. ૧૦-૧૪ ખે 
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રેતી ૧૫ ભાગ, એ બધાને વાટીને મિશ્ર કરી એક વેલડીમાં નાં 
ગાળવા, અને પછી નમુના માકક ઢાળનું. આ રીતે ખતેલે! કાગ | 
નાથી ૪-૫ ગણા ગરમ પાણીમાં પીંમળી જય છે. 

આસમાની રગનેદ કાચ બનાવવાનો રીત--ચકમ3 
પય્ષરતો ભૂકો ૪ ઔંસ, સુરોખાર ૨ ઔંસ, સવાગી ( ટ'કસુખાર 
૨ ઓપ. મેગ્તી7 ન પન્ડ, ગળી ૨ પડ એ પમાણે મી 
એક કરી ગાળવાથી આસમાની રમતો! કાચ બતે છે. 

રાતા રતો કાચ ખનાવવાની રીત--સૌસાનો મેળવય 
બતાવેલો કાચ દ રં, સાદો ફાય ૬ પેઇ, આ બતે કાયતે મુસ 
મુકી રસ કરકે. અતે તે રસમાં ત્રાંબાનાં પેત્રાં તાથી, તેતા ઉપર” 
કાઢેલા કાઢને ખુત્ર વાટી કીસ ભુકો કરવો, અતે તે ધોડા મૌ 
રસમાં નાંખી રસતે હલાવતાં જવું. જ્યારે મરછ મુજ્બ રગ આ 
ભારે નાંખવાનું ન'ધ કમ્તું, પછી ટાર્ટરતી બારીક ભૂજી કરી યે! 
રમ્રમાં નાંખતા જું. અતે તે રસ સારો મજતો લધ થાય 5 તાં 
ખવાતુ' બધ કરવું. જ 

ફાળા રંગતે। કાચ બતાવવાની રોત--કાચના કઢકાતે ખાંડ 
તેતેદ ભૂપ કરરે. તે તેને ઝુમમાં નાંખ્દી દેનતા 5પર મુકી રસ ધા 
એટલે તેમાં આપરી ૨ ભાગ, મ્યાગતી# ૧ ભામ. આ ખે શેમ 
ખાંડી તેની નાની નાતી પડીકોખા કરવી, તે પદીકીયોમાંથી એ! 
પછી એક એમ રગ થતાં સુધી નાંખી હલાવતા જવું. એટલે કાળે 
કાય તૈયાર થરો. 

લીંલા રંગનેદ કાચ બનાવવાની રોત--ત ખુ ૩ એણ 
પાતળા કક લેઇ તેને એકડા ડ્ોરસીમાં નાંખી એમાળવતા અને જે 
તનાસએ ભો બેસે તે લેઇ ધોધ સાર કરવો, તેમજ લોહાની વસ્મ 
૨ દ્રામ, અતે આગળ ડહી ગએક કડખુ ટાયતી મેરી ૯ પન્ડ 
આ બધાને મેળવી મુમર્કા નાખી અગ્તી ઉપર્‌ એમાળનું એટયે 
કાય થરી. 

પીળા રબનો કાચ બનાવવાની રીત-સરેત રેતી મે મામ, 
જાઢાગ્ન અમર સે!ડ। ત્રગૃ ભાંમ, ટકણુખાર૧ ભમ, આ ખધાનતે મુસમાં 
મૂડી અત્નીની સખત આંગ આપી રમ કરી નાંખતો. એટલે અમલ 
પીળા રગનો કાય તૈયાર થરી. 

જામુડા રતો રગ બનાવવાની રીત--ત્રિસ્ટટ કાતી 
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મેળવણી ૧૨ પન, મ્યામરતીજ ૧ અસ, ઝી થા ઓમ. આ 
અષએેો રમ કરવાધી લ્ઈઝુડે રમ બને. 

શાદી જેવા દાય બનાવવાની રીત-રશખતા પતશને 
રેવતામાં નાખી સાર કરી ૬1૯ડોક્કોરક ગેશિડષાં નખ પોર, 
પૂછી તેતે ૨18 વારી લુમદમાં ચ્્ળતે તેમ: પોશોરીઓન મરડી 
વારનીશની માપક પછીય છમરડવું. બા રીવે તેરર કેજો ચોળે 
પતે મારે દેખ છે. અતે પટા દરમ દામ રાખશપો પત 
“્મદવા પામતી નથી. 


જથ ઉપર ચિત્ર કાઠવાની રીત--ડ૫? એર શેડતે 
હામેશ બળધીતા તેમમાં નાંખી સઃશી કા૪ક સતાવી 3.૧૫૨ 
પોછી પરી હમાડરું, અતે કરાયા ક પોય દસ્ટીક પોરામ હેર તેને 
«૮૨ પાણીમાં પૌમા-ત તેમાં કતલ પેત ડુખાદી કાશ ઉપર ચિત 
કાદા, એટલે તેવી «મહ પર્પી ઉપરની લાહી નીપ જર સ્ટ 
પી રરેમે. 


ડકાયને કાપવાની રીવ-રઉટ ઝદ ટરપેસયક્તમ્ા 
સૂતો દોરશો બોળ કદમરી લપાટી 5૫૨ ગમે તે અદારનાં કુરતો 
અતે તે દોરાતે સળ્તમારી દડો, સ્‍ેપી તે કોમ તેરો આપારષા 
૬. જશે. 

કાચના વાસણતૈ સાર્‌ કરવાની રીત--ડાયતા વાસર્તે 
દેશ પાણીમા મોત તે દોણ્સાતા ભારીટ બુકાધી માત્ડું. ગેટે 
ચાય ગળા થમે. ઈડા પછીને નદ ગરમ પાષો'ી મરા તડિ, 
કેમ્ડે ગરમ પષ્ઠીપી ધોવાથી દામ સગો પડી *હષ છે. 

હાયપર અક્ષર ડેપ્તરવાની રીત--પડેલપ, કપ્ય જરો ૦. રેમ 
શરી તે પરે મૌખુ ચોપ. પધ્ધે તે ઉપર લેદલાતા સતપંથ અપ્રે 
જાતરવા. હે ઝેક ચીદાતા કાસપ્રૃષાં જોડે કહો ઈડ સોર કેસી” 
અખ અપરા દેણસ્માર તી, તે ડપર «ઝદ સધરેમુરીઝ એસી 
નખરે, અને હલાવી કેશ દર તેવર કરેકો કચરો કેચરારેો શાથ 
નીરથી બાળ 30 વાલષ્યુ ઉપર ર કનું. ક રીતે ઘેદડીર ૨ રખ" 
વામી જે ડેકાણે અસર પેતર્પા હશે, તે દેકાસે નીચેતા વાષષ્મધી 
નીકળવો સ્યાણ અસરે કરશે. પર્દીવાર ષય્ટી કાચ કાડી હેર પ્રીષી 
ગર કરી પ્ેઝુ ઉખાડી છેડ. ગેટે સાર અરરર કાચકો 
જોકી જાશે. 
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કાચની ચીમની લાંબોવખત ઢકે તેમ કરવાની ચુક્નિ- 
માંદાતા પાણીમાં થોડે વખ્ખત ઉકાળવાત્રી ચીમની ધણા ૬111 લગી 
અગ્તીષી ટકી શકે છે એમ એક અમેરીકત નાનુ જણાવે છે તે * 
આ અખનતરે! દરેક તાસુએ અજમાવી નેવે! નઇ. 





મડરણજ રર. 


લાકડાં સ'બધી ન્તત ન્તતના છુન્નરે. 





સાદ લાકડાને અબનુસના લાકડા માફક બનાવવાની 
રીત--એક લાકડાને સદેટ એ આયર્નતા ઓમળાવેલા પાણીકી 
શ્રે ત્રણ વાર ધોવું. પછી તે સુકાયા બાદ, પત'ગતા લાકદાતો જબરા 
ઉકાળા કરી પછીથી મે ત્રણુ હાથ મર્યા પછી તે પ્રીયી સુકાયા 
પછી તેતે વાદળીથો પાજી વડે ધોઇ નાંખું. અને છેલ્લે તેલ વતી 
પાલીશ કરતું. એટવે તેનો આદાર બદલાઈ અત્રનુસતા લાકડા જેવું 
દેખાશે. 

નકશી કોતરેલા લાકડા પર પાલીશ કરવાની રીત-- 
શીડલાખ ર ઔંસ, સદ રાજત ર ઔ'સ, એ બત્નેતે ૧ પાઇન્ટ 
સ્પીર્ટિ એય વાષ્ટતમાં પીમળાવવું, પછી એ મેળવણીતે «રા ગરમ 
કરીને પીકીષી લમાડતું, અને જેની 5પર પાલોજ્ષ લમાડવું હોવ 
તેતે પડેલ નગ ગરમ કરીને સદરહુ મિશ્રશુ લગાડવું. એમ કરવાંતું 
કારષું એ છે દે બાનાય તષા રરદી તાપ દેખાડવાથી નીકળી જાય 
છે, અને 9૪મ્ેડ સારી નીડળે છે. 

લાકડા ઉપર લીલો! ₹ગ ચડાવવાની રીત--સરડા ૭10 
રોર, #'ગાલ ૧૦ રપીયામાર, લીલો રગ ૧। રૂપીયાભાર, અતે ગળી 
વા રૂપાયાભાર એ સધળાને વાટીને સારી પેઠે મિત્ર કરી લગાડવું- 

લાકડા ઉપર આશમાની રશ ચકાવવાતી રીત--3 શૈર 
ગવકના તેશ્તબમાં અ રોર ગળી નાંખવી પરી તેતે ઘુંટી નાંખી તેમાં 
મોડુ પાંખી નાંખી તે પીંછી વની લમાડવું. 

લાફડા ઉપર કાળેદ રગ ચડાવવાની પૃતી--૬ીરાક્થી અતે 
મ્ાયાતો બકો એ બન્તે સરખે ભાગે લઇને પાણીમાં ઉકાળા તે ષાષ્ડી 
વતી રગવોકી કાળા રમ ચાશે. 

લાકય ઉપર લાલ ₹૩ ચાવવાની રીત--કરમળ 1 
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૧-૭, પતા લાકાત કોય કરી તેમતે છા મેર પાણીમાં સાડ 
“પડે તમામ રમ નકકી આડે ત્યો ઘુષઠ 5દતનું. ખાદ તેમાં મવા 
શપયાશાય વાટેરી ૪રખક નાંખીને ૪રીધી અધધેર કલાક વપ્તરે 
ઉદાળવું. પછી તે રગતા પાણીને ટડ" પાદરી તે લાક પર્‌ લમા" 
વવું, ને રમને! ચળદાટ વધાવે હેમ તેર ડપમ્તો રમ લમાબ્ષા 
“પદેશ સવા રૂપીવાબાર 6ળદર ૨૬ મેર પદષ્ીમાં ઉદળી તે પાખી 
લમ્પનું. 

લાકડાના પાટીયા ઉપર ર ચધવનતા વિષે--૨ ૧ાન્ડ 
એમર એ મેગ્તેશીવમતે સજી વાડીતે દદ ન્ડ અળઈીવા તેથમાં 
ઘોડી યોદી નાંખીને સારી પેદે દલાષ્યા બાદ તે તેલને મરમ હરેરું. 
માદ ખીતત શાસભુમાં ૫૦૦ પૈન્ડ થળેરીતું તેમ ઉગે તાં સુધી 
ગરષ કરી તે તેક 5પરતા તેલમાં મેળ દેસ્તે બન્નેનું મિષખૂ ર * 
મોતીટ ઉકાનતું. હેશ્ટે દેવતા ૨૫રપી નીચે ઉગારી લેણ સુતરના 
શપડાધી ગાત લેવું. આ રીતે તૈયાર કરેકા વાર્વીમતા એ ટ'ષ 
“માર્વાપી સારે ૨ગ ચડે છે, અને ચળ ટ લાવવા માટે લાખને 
હાષ ખારવે!. 

લાકડાના વહેરતે પ્રવાહો બનાવી તેની સ્પિતિસ્ધાપક 
ચીજ બનાવવી--કાક્યનતા વરેરતે પેદા (પસ ગધેપ્તા તેશ્નમનાં 
પેડડૂ' પાસી સભી તેમાં પલાણ રાખવો. જાદ તેને ક્યાઈતા પત- 
રાની થારશ્‌ીયી ચાળતે ઝીરો બુધ જરો પવ. આ ઝગ ભૂરાને 
4માજિશ શરેકમાં નાંખીને પટી ખુત્ મેરે: છેરટ એક રસ યહ 
પણી તેવી ઘાકડ પિત્ેરે બીછીુ ચીએ અતા). આ થીએે મુરા 
પછી રપીનતિસ્યાપક પરે. અને તે ઉપર પાકીર વાન/સ તરે ચાડી 
શપમ છે. 


લાકડા ઉપરથી જનો. *ગ કારી નાંખવાની રીત- 
ક્ીસુતો ૩ પાન્ડ, અને કાખોનેટ એપ પોટાસ એક પૈન્ડ એ બન્તેને 
શમાં નખી વારીતે લાડો માક બતઃ પતે પીઝી1વી 811 પર્‌ 
લમાડવું. આ ધમાસેં લમાખ્યા પછી ૧૨ ધી ૧૪ કલાક રહેવા દેઇ 
કુઞેદી નાખી પાષ્તે બીએ રમ લષાવવેા, 

લડાની ચીજને સપધવદ માદ ચીનાઈ દેલ--સારી રીરા 
રૂમની લખ ૪ બામ, ને તખુ બામ રૂડાં નાંબી પેદા દીપમ 
આઢલીમાં બરી ગરમ જમામાોં રાખી, વખનેો વખન દ્લાવવા રેર, 
અને ગ ગયા પછી ટમમાં કેરું: 
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ઊાકડાનાં પાઢીયાં પાણીથી ભીજાય નહિ તેવાં ખનાવ- 
વાની રીત--પરેલાં લાકડાનાં પાટીયાંતે દિરાકશીતા પાણીમાં ભી- 
જવી રાખીને તૈ પર કળીચુનાતા પાણીનો હાથ મારવે.. જેધી પાડી- 
માની $પર તેમન તેના અ'દરતા છીદ્રોમાં પય્થરાતા જેવો! થર 
#મી જશે, અને તેમી તેતે પ,ણી અથવા જવડાં તદગાત કરી 
શ૬કરી નલી 

લાકડામાં રા. પડી હેય તે સાંમવાનુ' મિશ્ર બનાવ-* 
વાની રીત--૧ ભાગ સરૈસતે ૧૬ ભામ પાણીમાં ઉકાળવે, અતે 
«યારે ટારો થાય તયારે તેમન લાકડાનો ઝલ વદેર અતે ચાક 
સ1વોને લાકડાની પોટમાં ભગવો. 

લાકડને હાથીદાંત માર્ક બનાવવાની રીત--ના સંક 
આર્સીગ્લાસતે અડધો પોધન્ટ પાણીમાં ઉકાળીને પેંગળાવી જ્યાં સુધી 
આ મેળવણી સહ્ેદ મલાઇ જેવી ફઃણુ થાય વયાં સુધી, તેમાં સાય 
કરેલો સ્તો નાંખ્યા કરવો, (માર પછી લાકડ! ઉપર આ મેળવણો 
લમાવી તેતે કોઇ સુંવાળી ચથી ધુ'ટીતે સુકાવા દેતું. એ પ્રમાણે 
ત્રગુ ચાર હાથ મેળવર્ણુ'તા મારવા એટલે હાથીઘંત જેવું લાક ફ દેખાશે. 

લાકડાને પથ્થર જેગું બનાવવાર્ની કૃતી-માક ૪૦ ભામ, 
રાળ પ૦ ભાગ, અળશીતું તેલ ૪ ભાગ, એ બધાતે એક હોખ'ડતા 
વાસષ્ુમાં ગરમી આપી પીંમાળવું, પછી તેમાં એક ભાગ ગેરૂ અને 
૧ ભામ ગ'ધકતે। તેન્તબ નાખી દલાવતું. આ મિશ્ર પીંછી વતી 
લગાવી જુકાવા દેવું. આ રીતથા તૈયાર કરેલા લાક! પર્‌ પાણી, 
6વા, જીવડાં, દેવતા વિગેરે કાષ્ટ પણુ અસર કરી કતા નથી. 

ગમે તેવા રાડને સુકવી નાંખવાના પ્રધાગ--ઝાડના 
મૂળીયાંની આક્રપાસ યોડુ ખાદીતે તેમાં કેરાસીન અથવા ટર્પેતઢાદત 
એઆઓઇલ નાંખવાથી ઝાડ યે વખતમાં સુકાઇ જવા માંડરી. 

લાકડાને આમથી બળે નહી તેકું ડરવાની રીત- પ્રથમ 
એક ભામ દીરાકશી અતે ર્‌ ભાગ ફટકડી એ અન્તેતું એકત્ર પાણી 
કરી તેનામી લાકડાને ભીન્નવી સુકવગું; પછી ઢીરાકશી અને ચીકણી 
માડી મેળવી તેતા પાણીથી લાકડાતે ખે તરણું વખત જારે દાથ 
મારવાથી લાકડાતે અગ્તથી નચાવી શકાય છે. 

બીછ શીત--૧ શેર ફટી અતે ૧ .રીર મોરમુથું એતે ર૫ 
કખુ પાદ્ઠીકથી ગાળીને મોડી પરોળી કડીમાં રડતું. આ પાણીમાં 
લાકકાતે ન'ખી તે ઉપર પય્યર મુદ્ી બુડાવનું. સેરેક દીવસ રાખી 
“કારી લેષ સુકાવા રેડ. આળ અગ્તીમાં અળ શકતું નથી. 
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શ્રીછ ફશીત--રાદદડાષશ બે શ્વ તણું દાય 307132 2) 'ક 
કવા પળે કુવા કાસ્ટ કકમ તલે. 73૮ કે. 
ગધ નપ પપ જરો માપે ઉ મા? તેમ જાડી ઉમેર પત? 
કરી પાવ. બ્યઃછી ૨૧૨૬ દૈવત? બન ઇસતું સ્પ 


----ન---- 


મકર'% રહ, 
સ્ક 
ઇતર દુરી «તની ધાતુઓઆગભપધી ભિન્ત 
ભિન્ન ધાયાગે1. 
ખતાવટી લ તું બનતાજાર્ની રીત -- ૩ :3 ૧૫૦૨ 
જમ્‌, ભભ ૧1 બ્પવ્‌ કરતા 1 3 
જજ, તવ; 71 *.? દ ૧-15: અમ કક ગપ ૭ત* 
હ કછ. ધમ ત્રજાને કને તેક કે.વ સરૂ નદ 
સઈ કક બધે: ક ભટામે રે ૫. ન ૬૧૧૦ ૨૦. 
કે ઝુ કયે નાખ્યા ૧ હા 5.3 પ ૬૧ (બ સ પડ બન 
મ્ઘવ] બાપટ જારક 81803 પસ ૧૦ સપના જતે ૯:૧૦) 
ભુ. જળ ૬ તે 0૧ 3પ રર 5 ત# ૧ પપ* 5.7૯૧ 
મપ;જરી. ભ ૬૬. % જરે ૫2% ૩ખ્‌ પ૦? ૧૬ £1૫ આતે 
તેહ ૬૫૫ ટપ જૂ 5 ત રટપરેજે ઉપ્સ દે બસ નાજ 
ભ સપ. 07.5 ન્ત્ખુ ૫ ૯૪૫ સે, અર &:3;, ક. ૬૯ ખૂ ૧ 
'પન્દ૧?ી *રેતાઈ ભ: દી (રપ) ભ્તાજપને ₹પન્્૭-ન 
"૬ ક.મ, “1% ૧૬ ૦.૦, ૨. 4% થ..9.. 5૦૨૫ .૬ જક 
પજ પક ગ ૫૦૩ ર૦ હદે ફ૪. ક ૧.5 ૯-૪- ૮૧-૨૮ 


ખક બાન. જ દીવન-- ૬ ક ૨૦૫૯-૦૬ 


૧ હક ૬«!' ૦૬૨૧ 





દ ટે 


ઝેક ૬૨૩ ક.“ પ2 અ ઉન ૧/૧૦ કમ ૫ ૮ 
ઝે ૨૫૬ ૧૨૧ ડૂ, કે રક ફકે'રન્ત; ડે ય 
પફ, ૬૫૨૦૮. ૧૧ ૬6 શસ “૧૦ ૬ 5: ૫૧૦ ૭,.૬ 
શક્ક ૫૦ “૧૪ ૧૨ ૧% ૫ #જર- ક 
ર ડે પ્ષ્ટ્કુ ૧૦૨૬. ૬3 અર; ૦૧ દદર ૩૩ 

ફડેષુ ભ જજ,ન્‍્ડ દ્રજન્ન્જ૧ ૧૬૬ શુપ્ય ટ ઝુ ક * 





ર૪૬ 
થર એ બેને મિત્રગુ કરી એગાળવાં એટલે થાનાપો, વાડક, 
ઝાંઝ વીગેરે બનાવવા લાયક ૩ાંસુ બને છે. 

કૉંશુ હુલકી જતતું બતાવવાની રીત--૧૭ ભાગ પીત, 
૩ ભામ કથીર એ બેતી મેળવણી કરવી. એટલે હલકી ચીજે મત!" 
વાતું પીતળ બને છે. જે પીતળ સાર્ડ હેય તો. કથીર વધુ મેળ” 
વવૃં. અને પીતળ હલકુ રોય તો કધીર એણું નાંખનું. 

વિલાયતી વિ'ટીયો કરવાનું સોું-ગોખ્ખુ' તાંબુ ૬ પેતી- 
વેટ અતે ૧૨ પ્રેત, વોખ્ખી ચાંડી ૩ પૅ”ીવેટ અતે ૧૬ મ્રેત, સોનું 
૨॥ તોલા અતે પૅતીવેટ એ બધાતે મેળપી એમાળવાં, આ સોતાતા 
ભાવ દર તે!લે ૧૨ રૂપીયા પ્રમાભેનો પદે. 

હલકુ સોનું બતાવવાની રીત--ચોખ્ખુ* ત્રાંબુ ૨૦ તોલા 
ને ૮ પેતીવેટ, ચોખી ચાંદી ૧૦ પેનીવેટ, અતે ર॥ તોલા નાષાતું 
સોનું એ બધાંને મેળથી ગાળવું. તેથી સાત રપીયા ભાવ તોલાતે 
ઉરજે એવું સોતુ' તૈયાર થશે. 

જર્મન સીક્ષવર બનાવવાનો રીત--ત્રોયુ પન ભામ, 
નીલમ તામતી ધાતુ ૨* ભાગ અને «સત ૩૦ ભામ આ મૈળ* 
વણીથી બનાવેકી ધાતુ જરમત સીકવરતા નામે એળખામ છે, અતે 
તેનાં અતિ સુંદર અતે રૂપા જેવાં વાસણો તેત્રજ ધડીઆતનાં હાંકષાં 
નીેરે તરેડવાર જયુસે। બતે છે. 

ધ'ટ બનાવવાનો ધાતુ--૭૬ ભાગ ત્રાંઝુ. ૧ ભામ લોડ, 
ર$ ભાગ કલાક, ર શામ જસત. મોટા ધટ માટે ૧૦૦ રતલ 
ત્ર“મુ, ૨૬ રતલ કધાઇ એ પમાશે ચીને ગાળવાથી બટ માટેની 
શ્ાતુએા તૈયાર થાય છે. 

ઘડીઓ બનાવવાની ધાતુ બનાવવાના રીત--૩ રતલ 
મબુ અતે ૧ રતલ કલા એ ચીજને એપતરાળવાથી (માળવાથી) 
સરસ ધાતુ તૈયાર થાષ છે. 

યાદ બનાવવા માહેની ધાતુ--૫૦ ભામ ત્રાંતરા સાથે ૪ 
ભમ જસત લેઇ ગાળવું- 

ખેદ ઘરેણાં માટે ધાતુ અનાવવાની રીત--૭ર બામ 
૧“, 3 ભામ કલાઇ, ૧૮ ભામ જસત, અતે ૩ ભામ સીસું લેઇ 
ગાળી કાઠવાધી આ ધાતુ તૈયાર થથો. 

તોપ બનાવવાની ધાતુ-ત્રાંકુ હ ભામ, કલાઇ ૧ શામ આ 
મેને સાયે મેળવી ગાળવાથી તોપ ભતાવવાતી ધાતુ તૈયાર ષાષ છે. 


૨૪૭ 


બ'દુર્તી માળી બનાવવા માટે પાગુ--સીમ ૯૮ લામ, 
અતે બે ભાંગ સેઇકક માપે મેળ્રી ગાલને હળ ખડી કાદરી. 

ભરતનાં માપ બનાવવાનો ધાતુ--ત્રુ ૫૬૬ બાઝ, 
ટથઝ પ બાઝ, પોરઝ ૪૮ કાગ. થા ઝપળો ચીજેતે ગળી હેરી, 
સેવ્રે થં ધાતુ ઉૈયાર ષમે. 

ગે તે ધાતૃતે! રસ કરવાની ફતી--સુરોખઃર ર જીક, 
યર્ટશ જતે મદ્‌ ૧ ૧૪, ગધક આ બેઝ; ભ મજે પદાર્થને 
બાક મકા ૧ અજ દેપ્ત તેમાં ઉૈયાર કપેદો જપ મેળવવો, બતે 
તૈ કંથળુ બએદ નરી યુકમાં ભરીને તાય દરકે! ઝેટલે તે માતુરે રથ 
ર૮૪? થઈ જપ. 

જર્મન સીદ્વર માટે રેજુ (ખાંધજા માંદે )-પધારણુ 
*રમનસીલ૧ર ૪ શામ અતે ષ ભ્યગ ઇસ દેઇ ઝાઈર્તા ઝેદર્ફ 
ધવા રૈત્રા. 

લેકાતા શસ દરવાની રીત--હોલનો અમર પોપ રમ 
કરર હેય તો પુરી હોરા ભમર પોછાદતે તોખી ખુખ ગરમ 
કેરરું અતે જ્યારે તે ખત લાલે! થશ શ્વે વે તેમાં ગક 2ેરે 
છ 28 મક, ૯મ૦ાક મમર કોમલ નાખવા, મેટલે સમાતી મા 
૬૪ «૬૨ કામળી જપે. 

જાડા દાગીનાને રેણુ દઇ આાંધવા મેની ચવ-વના 
કોણ દમના દૈ:ય તે! તેના મા ૫ર પ્રક ખાડીયા ખાનું પાખી 
*»ાતે ઉપર કોમ્યુમુ કસતે લગાઃફ પછી તેતે ખબ થત્તી 
જય આપતાં કેદ કક ૧ થટ #«૧ ફે. 

મોનામાંપી 3પુ વ્રજ વીરે ધારુએ! વરી પાડવાની 
રીતન-રેનુ, પુ, કજ ૫2 થન ટે(વ તે? મતુવો પ કરે 
નાધટ્ીક ઈ૨િદિ ૩3 ક્જામર્ક્ઝ નખને તેષાં ઝિષ ૫.૩21 કર? 
નખ, જને ટુષાડે ટેપટ દમ મર્જ પલો સરુ. કે. ટડ ક 
ઝદ તે પડક્ન 3ય$ ૧ર ખેડવા સિરિ,યી તે ૫.-૩:2૬ ર૦ 
ઉ નખ. ખત તેન ૬ (૨૦) ૪૬ ૫૬૬૦૬ «ઝે 
કેમ, ૫ પરષ પટી હપર ડવડષો શૂતેજ ઝેક પન 
વામક્ઝા કદી (તવાઇ) કેર. દરે ગ. જે કેસા કેશે 
તૈ દેર મુમાં કૂપ ગ્ર ચડી (૯૪૬) ૧ કહેજે. બ સેતુ 
ઝેજૂષું રેપ રથ 4૩:2૨. સિક્પિલ પ્ત્યક્પ રષ કી જેર 


રપગ 


ટ્રેટ એક્‌ સીલ્વર ૩૦ પ્રેન, સાધારણુ નીમક અને ૩॥ દ્રામ કીમ એ! ” 
યાર્ટર૨ લેઇ સવળાને મિત્ર કરી પાણીમાં ભીજવી લગાડવું, (ત્રાંત્રાતે 
ખટાસધી માંછ સાદ કરવુ” સ્‍્તેઇએ ). 


લકઠ્ઠા ઉપર ત્રાંબાતે! ગીટઃ ચડાવવાની રીત--તાઇટ્‌રીક 
એસિડમાં ત્રાંભાના કકડા તાંખવા એટલે યોડીવાર્માં પીમળી જરે 
પછી તેમાં લોહાને બોળી કાઢતાં ત્રાંતાતે ગીલ્ટ ચડી જરો. 
પ7 લોદા,ત્રાંતાને ફલાઇતો ગીલ્ટ ચડાવવાની શીત-લેદાતી 
તથા ત્રાંભાની મીજતે ખટાશમાં એક દિવસ પલાળી રાખી ણેડાં 
અતે રેતીથી ધસીને સા૬ કરવી. પહી નવસાગરના પાર્ણીમાં બોળીતે 
કલા એપમાળેલીમાં ઝગોળી ફ&રી. પીમળેલી કાઇ બળો ન્‌ નય 
સેતા માટે તેમાં ચરબી રેડવી; પછી ત્રાંત્રાતા વાસણુતે નવકાર ક" 
લાઇ નાંખી ખુત્ર તપાવવુ", પછી સાણસીથી પકડી રના ડ્ચાથી ગીંશટ 
કરી તેવે. 
ન્રાંબા પીતળ ઉપર કલાઇ તથા જસતને। ગીદટ ચડા- 
વવાની રોત--કલાઈ કરવાના પ્રયેગિ આપા દેશમાં ચે છે, 
પણુ કાઇ પ્રમાશું જસત ચડાવવાતી યુક્તિથી આપષ્ા લોક બીક- 
કૅલ અજાણ્યા છે. તે જસત ચડાવવાની રીત એવી છે કે, કકોરાઇડ 
એશ ઝીકતે પાણીમાં એમાળી તેમાં જમતતો ભૂકો તાખવે અને 
વાસણુતે ચોખ્ખુ માંજેલુ' હોવ તેને તેમાં નાંખી ચુકા ૧૫૨ મુડી 
ઉશાળાતાં જસતને મીશ્ટ ચડી જરો. વામષખુતી અ'દરતીજ બાજુએ 
કૂક્ત ગીલ્ડ ચડાવવુ' રોય તો વામજ ચુત્ે મુકી 3પરતી ચીજ તાંખી 
ઉકાળવુ' એટલે ગીધ્ટ અદર? ચડી «૪/રો. 
ખીછી સત-સાધ્તેડ એશ પોટાસતા પાણીમાં ટલાઇનો 
ઝીરો ભૂકા મેળ0ી તેમાં જે વાસ'્યુ ઉમર કલાઇ ચડાવવી હેય તેતે 
નાંખી ઉકાળતાં કલાઈ ચડો «શે. 
ત્રોજછી રીત--કલાઇતો ઝીશ ભૂડો અતે કીમ એ! ટાર્ટશતે 
પાશીમાં નાંખી તેમાં વામળુ નાંખી ફકાળવુ એટવે કલાઇ ચડી જરે. 
યાથી રોત--છ સેર કીન એ! ટાર્ટરને ૪૦ રૌર પાણીમાં 
માળવે, તેમાં આડ રોર કલાઇતા 8331 નાંખો પાખી ઉકાળવું, 
જેથી કલાઇ ગળો જરો. જે વાસખુતે કલા૪ું ચડાવવી દોય તેને 
ડત્રતું ઉકાળવું” એટલે મેઈડીવરમાં કલ!ઇ મડી જરે. કોમ એ 
થર્ટરના બદલે કાસ્ટીક પોટાત્ર અષવા સેઈ! વાપરી શકાય છે. 


૨૫૬ 


આ ખાખ્તમાં ધ્યાન રાખવાનુ અમત્યનુ' એ છે દ વાસને 
માદ $પ વગરનો કરી કપપેગમાં લેવાં કરબ મેશો અને ડાષવાર્યો 
ઉપર કશાઇ ભેદે તેરી ચડી રરહી સધી. 


ચાંરીને! ગીલ્ટ ચડાવવા માંટે ભુડી બનાવવાની યૌત- 
૧૨ આસ મેગ્ખા પુષ્ોમાં ૧ એમ મીલ્વર તાસટ્રઈેટ પીંઝાળો તે 
પાણીમાં ૨ એસ શામોનાઇડ ગોપ પોટાય નાખી દશાવવું અને 
જામ નિત$ પષાષ ર્યા કુધી રહેવા દેવું, બાદ તેરમી બીશજરટ ૨3 તે- 
રહો પ્લાસ્ટર એપ પેરીય નોખી તે શો રહેવા દેવો. આ બદા 
સારી પેઠે સ કરેયા વાણ ઉપર ધસવાપી ચાંદીતો ગીશટ મડે. 
પરતુ ખા વાસખુતે દ્મેકાં વાપરવુ' દરી તો, વીજળીથી મીલ ફરે 
છાની ડે કોયમ રરી શરી સદી પુ ઉતરી જશે. 

ગીધ માદે સોનેદી ભુદી બનાવપાની રીત--ગષક ખને 
પટ ઝે! સે શને ટીન સરખા આગે લેણ ફુશડીમાં નખી સારા 
તાજા દોઘસાતા બ્ામાર ઉપર મુળ મોમ જવુ, અતે જ્યાં સુધી 
મિષ્ષઠુ પોજુ' કેનેરી ૫૪0 જેવુ” થાથ ત્માં ઝુષી ઝેક ટાગના સ/થા. 
૧ર «કાવ; ગેેટફે સેતેરી રગની પાત્તી રઇ અંતરે. આ પા- 
ફની શ તમરીર કૂદાના ચે, બારેસીનાં ૦ર વીષેરે લડા 
ઉપ૫૨ તેમજ પાડું ઉપરે £તેરી રમ ચદાવરાના દાખપ્સ આવે છે. 

સોનેરો ગીધ ઉતાસે સોખજશાની (હારી નાંખવાની) 
રેત-૪ ગોલ ગધ, ૨ર જેઃમ નવકામસ, ૬ એમ તુચખાર 
મે મધને જાકે ૧૬રી જૂ કેરી સપે મેતરી નાંખો, તેમા 
પહો સરા મેડપતે કુછાટ# જે] અતઃ૫3. જેના ૬ષરષો રલ 
દાદો રેદશ તૈ શસ્‍્તૂતે ગા કેતરકો લગાવી તેને દેશ્નામાભ્ાપો 
હે:ડુ પાશ જાવે કેરેડદે ૦૬૬ કદી ખેેરતાં ઝડ “રતે સહી 
તેમલ્ ફૂષટ 530 કાદર હેમ તે સરર્મકુરીક મેસ: ૩ દત, 
સુરપ્ખારે 2 બમ, પાપત ૧ રસ થા બવે ક.બને એડિ કરી 
જીના વષપ? દેવન ૬૫૧ પ્ર્પો. અને જે ૧૪૩ પરષો 
કાડી નાખવો રોય તે ૨મ્કતે તેમાં સખે ૧ર. ફશ 3૦- 
ર્થાની ખ્ટ્પો ૧૨ કેટ કટી વેઝ ખષ્સ્ખા નીરે ડેરી જો 
કદી દેપ્ સડ રડકા મતે દપ બ્હય. 


જીતજતા તારને 3્ક:પું દરયની સવગ 3.૯૩ ને્ખ 
ખેકમ પોતે કર અતે જબ જસન્તુ પર જ? 54: 
શખ. ત્ર મુજ્ન્‌ સતટ્ના જક દાનં ખને ખે કેપ 
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ચુલ્ાબ્રના કુલનુ' તેલ--ગુક્ષાબના જલતી તાજ ડળીયો 
(પાંખડીયે) છ, કોર્થીવ એલ ના પોઇન્ટ, ગુકાબતી પાંખડીયોતે 
જર કચરી ૩ થી ૪ ઓં લેવી, તેતે એક વાસગુતે એક અડ 
વાડીયા શુધી તકકામાં અમવા સુકાની ગરમ જગ્યાપર મુછી રાખયું. 
પછી તે ફુલને ચોળી ગાળી લેતું. એ પ્રમાગે જ્યાં સુધી તે તેય- 
માંથી ઝુલતા વાલ આવે ત્યાં મુધી તદ્ન ગુલપ્તનાં જલતી પાંખદીયો 
નાંખી તદકામાં થોડા દહાડા મુકી ચોળીને ગાળી છેનું. 

મોગરાના ફુલનુ' તેલ--ગુલાબતા તેલ પ્રમાણે કરડે, ચમેન 
જનુ" તેવ પગૃ આડી મતે 'તે છે. 

કપુરનું તેલ--અઝશીનુ' અષવા તલતુ* તેલ «1 શેર, કપુર 
૧ તોધે.. પહેલાં ખરલ કરી ધુ'ટનું, ઘુહતી વેળા યોડું મોડું ઉપરનું 
તેલ નાંખતા જવું. પછી બારીક વટાય «મરે તેમાં તાકતુ' તેલ નાંખી 
સરખુ મેળવી દેવું. પછી ઝીટ્દ કપડાથી ગાળી લેઇ એક બાટલીમાં 
ભરવું આ તેલ શરીર ૫૨ ચોપડવાતા કામમાં આવે છે. 

શીલાર્સતુ તેલ બનાવવાની કૂતી--સુડ શીક્ારસ પ 
દ્રાપ્, #તય૪7નુ' તેલ 3૦ રીપ, યભ ૬ મત, બદામતુ' તેલ ૧ 
પો્ન્ટ ગે પ્રમગે જશુસો લેધ્તે અઞરતા કકડા કરીતે બદામના 
તેલમાં ધરી પછી ઉપર લખી જ્યુસ પેસા બદામ અતે અનરતા 
મીશ્માં નાંખ 0. (માર્‌ પછી તેમાં પાછી નાંખી છીમી અંથપર મુકવું 
અતે તે સારી પેઠે ઉકળે એટલે તીચે ઉતારીતે ટકી મુકવું. યાર 
પછી તેતે ગાળી કેગ, એટલે “તકારસતુ' તેવ તૈવાર થશે. 

જાયકફળનુ' તેલ -#તય૬ ને સારી પેઠે ખાંડીતે બારીક બુધ 
કરીને એક કોથળીમાં ભરીને એ કેથળીને ઉતા પાણીતી ભાક આપવી 
પછી લેદાતદ ચીપીયાથી તેલ તિતોવી હાટવું. આ તેલને ૨ તાર” 
ગીતી માદક રહે છે તેમ સુવાસિક રહે છે. 

બદામનું તેલ--મદામતા ખીજતે રેડી, ખી તાંખી તેતાથી 
આદ ગજા પાણીમાં તી ચુલાપ? સુઝી ઉકાળવી. ખણી બહુ નવી 
ગયા પછી ઉપર તેલ તરી આવમે તે તેલ એક વામખુમાં કારીર્‌તેનું 
અતે તેના તળએ ખદામના કુચા સ્ડેશે. 

જઇતું તેલ--એક મોટું વાસળુ લેઠને .તેમાં એેક મીઠા તે* 
લથી કપર્દ પક્ષનું. ત્યાર ષછી સારા તાળ જુલતેો થર ફરતે તે 
કપડુ થર ઉપર પાથરવું. 8૫૬ ઉપર ₹રી કૂરીતે થર કરવ. આ 
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પ્રમાશે મેદ પછી સ્ેેક પર્‌ દેઇ તે કપાતે ઉનમ વામ બેસતાં 
મુપી ગેમ કેરનું. દુષ મુદાઈ જવા આવે ડે તરજ તેતે ખદલે 
તાળ પુલ નખ *તેઇએ. તાર પછી કષદાં ઉપર જરા પાણી 
નખને ગરમ ટરી તેજ કાઢી કડું. 

તજ, લ્ષીંગરનું તેલ--૪7૮ જથના લર્યીમતે નરીક ખોડી 
અદા દરી તે બુષીતે ઝેર ૧।૬॥1 5૫૨ ફીખ્ા કપડાને હપી તે ઉપર 
મુરરી. તૈતા £૫૨ તાદયોના મેન ખરા ર અઆખતો કોડે મુરી 
૬૫૨ પમાતા તાળા આઝારાઅરી થામ અ:પડી, સેથી તેમ ૨૬- 
કાપા ૫થી, તે તેલ થીઈ નામાં ૦.૫ હેર.. 

મત્તરેડ--હિ1્‌ર્પાનષ્ડ ૩1૬3? અતે તેરી કામપમતા 
ગામમાં થ્નર ભતાવરાકાં માવે છે સજડુરખ્ર ગૂલાખ્તા કે 
જગ્ય, છે, દે જેપી ત્ય સુવાનું ભનર જ્તાવરાનું કામ ખેરા 
પાકા પર ચે પે, ર૦૬૨૦૦૨ ગઝુલાખતા દૂલેરાપી ૧૯૦ કત 
તે.દો ૧) બત નાજે જે. 

નાશગીત ડ્લતું કત્તર-નાર- તઃ દુષ સર જાઝ અતે 
પી ૧૨ બપ એરે તેને વિક કરી પર સતપરષ હ;#- 
૧૪ અને સે. 
ક શુલાસતુ ભવતર અનાષવાર્ની રીત--૬3 રુષ્ાખના 
મોર્ટી દરજ ૧૬૦ હેર, પછી તેને *૪ શે 0 ૨૦૪? નાષખખરક *્ને 
તૈ પુષપા ૬ર તેટકુ તેષાં પ્વષ્ે પડવું. પછી તે શા્્તે થોડા 
દિયમ «૬૬13. સુકું, ગયે જઃ; ડરીર,ખ સ્ક પ તી મપાટી ૨૫૨ 
ત્રી ચડે મટશે તે રેક્ને ૫.૬. ૫૬૩. રેડે દેર હર 2૬૩ 
સ્કમ્હ ઢા૫-ર જ્ટષમ્ 4 

ર ખેલ થાર. 

પર્ડાનુ' મ્વત્તર-ક દા તેક્ષ્ગ સપ મુષ્પ્ટ પેરે 
જે!“ ચષખ્ો તેમ મો 3૫: ૨૬ જેર ૧૪ ક કેરું થન તરે 
પદે મ.રેો ૬. કેક ૨ 
ફેશ? 3૦૧ જજ જ રવે' ડ્રજક ન કરે સડ ક્તને 
તાને વેપ્દ ડરને રડે કિડ ૧૨૬. 

મુખનું ગત્તર-- 2૧ ટફૂખડન્ર રે 
પેઇ દાધ પ્રુક ૧૬.૩ ૨.૫૩ 2૨: 
ખને મ ₹3 જઉ ઝેડ નિ ૬-5 દેર 
4 આવે તેને મ. 

















વિચ્ડરી દેડું મેટકે હરક ચુજ.મનુ 











મ તેર કર *ર ચે ષઃ 


૨151 ૬4 રેષ્ને 






૬૩૩ ચે કેક 
પો ર નેને હેજ નિક હે કેરું. 
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નારગીતું અત્તર કાઢવાની બીછ રીત--નાર'ગીનાં કુલ 
૪ ભાગ અતે પાણી ૧૨ ભાગ એ બન્નેને મિષ્ર કરી શુલાત્રત! 
અત્તરમાં નતાત્યા પમાણે અર્ક કાઠતે!. તે-આશરે અધઘું પાષી 
નિકળી આવે તયાં સુધી કરવું. આ રીતે ખેગેલા પાણીને ડં'ડુ યવા 
દવાથી તે પર તેલ જેનું ૫૬ નાઝરી. તે ધીમેથી કાઢી લેષ મજબુત 
બુચવાળી બાટલીમાં ભરયું. આ અત્તરને ઇંમેજમાં એલ્યમ નિરેોલી 
કહે છે, તે સધનાં કરતાં ધણુ” સરસ બતે છે. અતે તેના એક 
બસની કીંમત ૧૪ રૂપીયા સુધી હોય છે- 

અ'ભરનુ* અત્તર--ચાર દ્રામ અ'ભરતે બારીક કાપી એક 
પાછઇન્ટ સરસ દારૂમાં તાંખનું, બાદ બાટલીતે મજબુત બુય મારતે. 
દોઢ મહીતા સુધી ભાટલીને તકમાં રાખી હમેશ હલાવવી. પછી 
તૈતે ગાળીને બીજી બાટલીમાં ભરી મજ્બુત બુય માર્વે!. 

લવ'ડરનુ' અત્તર--એઇલ એ લવ'ઠર ૩ દ્રામ, એઇલ 
એ! બરમામાટ ૩ દ્રામ, ગુલાબતુ' સારૂ અત્તર ૧૦ ટીપ, કસ્તુરી 
૧॥ પ્રેત, એઇલ એ રોઝમરી ના! દ્રામ, ખેન્ઝોઇક ૧ સ્‍્કૃપલ, 
રેકટી ફાઇ સ્પીરિટ ૧ પાઇન્ટ, ડીસ્ટરલીમરીટર ૨॥ આંસ આ 
સધળી વસ્તુએ। મેળવી બાટલીમાં ભરી મજબુત ખુમ મારી સારી 
પેઠે હલાવી એકાંત જગ્યાએ દસ પદર દીવસ સુધી રાખી મુકવું. બાદ 
તૈતે ગાળી લેઇ બીજ બાટલીમાં ભરવું-. 

ગમે તે જાતના કુલે(માંથી અત્તર કાકવાની કૃતિ-જે 
“તના ૬લમાથી અત્તર કદનું યોવ તે «તતા જુલતે ચય'ધતા અતઃ 
રમા મેળવો તેને અર્શ કાદવાના વ'્રમાં નાંખી અત્તર કાઢવું, તેથી 
તે જુલતો સુવાસ પેલા અત્તરને લામરી. વધારે સુવાસિક કરવા માટે 
ચ*દતના અત્તરમાં ફરી ફરીતે બીશ્ત તાશત'ઇુવ તાંખી ઉપર પ્રમાગે 
તેના અક કાઢવો. પ 

સગ ધીક ચીળે--ફ્લોરીયા વોટર બનાવવાતી કૃતી-- 
લવ'નું તેલ ૪ આંસ, બરમેમાટનું તેમ ૪ ઔંમ, તજતું તેથ ૨ દ્રામ, 
લવીંમનું તેલ 3 દ્રામ, નેરેવીનુ' તેવ ૨ દ્રામ, ચોખ્ખી કસ્તુરી ૪ મેત, 
જલદ કે!લતગેટર ૧ ગલત; એ સર્વે મીજે સેગી કરી ૫૬3 દીવલ 
બીજવી રખી પછી ગાળી કાઢવાથી સરમ નને છે. 

રૂમાશ માટે ખુશબોદાર છ-ટકાવ--એઇલ ગોદ લવન્ડર 
એક દ્રામ, ગોદ્લ એા૬ કલવઝ મા દ્રાષ, એવ એર કે'શીયા 
૨11 દ્રામ, ખઇલ એફ ભરત્રેમાટ ન દામ, તેરાથી ૨૦ ટીપા, 


ર૫૭ 


સેન્સ ગોપ રેસ ૨ દામ. રેકટીણ સ્પીરિટ ના પોધન્ટ એ 
ધળાને મેનરી નોખવાથી તૈશાર્‌ થાય છે. 
ખાદ્શાહી અભરાજ--તાગરમોથ, તાગદેસર, વીરથુવાથે, 
વળો ત્રગુ તષ ભાગ, નખ્સો ૧૦ ભમ, દપુર, જવો, ધ્લાયચી, 
1૫૫જ, લે[ખાન અને લર્વીઞ સે સબળ ત્રષટુ ભાગ, કસ્તુરી ચાર્‌ 
શમ, જટામાંસી અને કરતાં ઓક સેક બામ, કેવાતેો લેટ 
ઊત ભામ, મોમસનું તેથ ને ભાત્ર. ગબેશીનો અદ ખે ભાગ, 
ત્રતે સુખનું તેશ પંચ બાગ, ગે સષળાને ઉંચા સુધાબતા અન 
દમા મેળવરું.. . 
વિશ્દારીવા પરફ્યુમ બનાવવાની શેત--ઝોાઇલ ગોપ 
કલરઝ અ3પો દામ, ગેેમેન્સ 51૧% વેતીરા એક દામ, એપલ એષ 
શેત્રીન ૧૨ ટીપાં, ચુષાખનુ' અત્તર ૧૨ ટીપ, નારગીનો! ઈ એક 
કમ, શોથ એ લગડ ગેર દામ, અખર ર૦ કેત, હસ્ઝુરીનો 
જઈ એક મેત જાને સ્પરિટિ એ ૬ વાઇન ગેફ પાધ્જ્ટડ અ સધ" 
છાને ગક મદીના સુંધી ખતી ૨૬ તો તડકાષાં (રહેવા દેઈ ષછી 
ગાળ કાહનું- 
કોલનવોરર બતાવવાની સત--ગેકેન્સ ગોદ અરગેમાઠ ૧ 
દામ, એેશેન્સ 51૬ શેમત ૧ દ્રામ, નસગનૂ તેથ *1 દાખ, એલ 
૧ તેરેલો ૨૦ ટીપા, ગાલ એપ રેઝમરી ૧૦ ટીષ, અ'ભરતે. 
૧ ૧ ટોર, અને રેસ્ટીરર$ સપરટ ૧ પપ્ન્‍્ટ; ખા નમને મેળ 
વવાથી દોલનવેટર તૈયાર ધા૧ છે. 
ખીછ રવ-ઝેસેન્સ ડેર બાગેષટ ત્રઝુ ઓક, જેસેન્ગ 
ઝ૬ કેમન ત્રગુ દામ, ન-રગીતુ તેય ૨ દાક, સેસટ કેદ મેરેજ 
૧૬૬ દામ, ઝેરેઈણ ઝોર રઇ ૧૫ દામ. કસ્ડુરીડ॥ અ અડ 
દામ, રેર રીપ૫૬ 3૫0 ૧૫ મેહન એ અપી દસને મેકવી ૧૬૦ કરડે. 
5 ક્વડર્‌ વાટર અનાવવાની રોત-ર ૨ તેક ૮ ૧, 
ક્સ્ઝરીત્રો અરુ ૪ એમ, અખર્રે પદ ૧૪ 5૬% ઝે; ઝે. 
જ્રડેખાટ ૧૫ ચ્વ.મ, આતે ૧કદ૬પડ ૨૬૦૪ ખે ગ્ય૬સન; ઝે 
જપે કરી પડે કેકકો, અ પ૩ વેર દગ્જડ ક ખ્દર ટી 
દદદ તહ્દા સમર ડસ્ચરે. મટે જુ વરાશ છે. 
હૂગરોયત વાટર બનાવવાનો રગ--૨ ઝર રેર ૨૩ 
દામ, લવષડરનું તે ૨૫ દપ, ન. રગના દુર ૧૯ મરે પતન 
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ઇન્ટ અને રેકટીરાઈડ સ્પીરીટ દોટ પાઇન્ટ એ સધળાને મેળવવાધી 
તૈયાર થાય છે. . 

મીલી કેકોવરતુ* અત્તર--કસ્તુદી ૧૨ પ્રેત, અખર્‌ ૨૦ 
શ્રોત, લીંબુનો અકે ૧૫0 આંસ, છવીગતુ' તેક ૧ ચંસ, લવ'ડરતું 
તેલ ૧ ઔંસ, તાર'ગીતુ'તેલ ના દ્રામ, રેકટીરાઇડ સ્પીરિટ બે માટલી, 
એક બ'ધ બાટલીમાં મેમાં મેળવી ૧૫ દફાડા ચુધી રહેવા દેવાથી 
વૈપાર થરો. 

અુશબેપની રા ી--કવડાની જડતેદ બારોક કોકેદ જુદા ૨ 
ઔંમ, તારગીતા કૂલ ૪ ઔમ, ઉંચુ" ગુલાત્રનું' અત્તર ૧૦ ટીપાં, 
લર્વીમતુ* તેલ ૫ દ્રામ, યનેવીતુ' તેલ ૦1 દ્રામ, કસ્તુરી ૨ મેત, 
અબર પ મેત, ઉચુ લવડર ૨ ચંસ, અને રૅકટીફાઇડ સ્પીરીટ 
એક પાછન્ટ; આ સવળાતે પદર દીવસ સુધી રહેવા દેઇ પછી યબ્રધી 
ગાળી લેવું. 

બહારે ચમન--મુલછડીનુ' તેલ 3 દ્રામ, લવ'ર તેલ 1 દ્રામ, 
લ્વીંગનુ તેલ ૧ દ્રામ, નાર 2ડીતુ' તેલ ૧ દ્રાષ, ચખેવીતુ' તેલ ૧ 
દ્રામ, મુલાબતુ' અન- ૧૦ ઝડપ, ટમ્તુની ૧ ગ્રેત, અભર ૩ મૈન, 
અને યા વાસ વિતાતેપ દારૂને અર્શ એક બાટલી; એ બધે ખે" 
ળવી પદર દકાડા સુધી રાખી મુકું. 

ભગીચાની હહેર--કસ્તુદીતો અક ૧ એં, અભરતો અક 
૧॥ એમ, લર્વીંમતુ તેલ ના €!મ, ડુલછડીતુ તેક ના દ્રામ, 
નારગીનુ તેલ વા ડ્રામ, ગુલાબનું અત્તર ૧૫ ટાં, અતે સારો 
દ3તો અ? બે બાટલી. આ સધળુ મેતવી ૧૫ દીવમ રાખવું એટલે 
એક ઉમદા સુવામિક ચીજ વૈવાર થમે. 

મનમાજત મેળવણી--કસ્તુરી 2૦ મૈન, અ'ભર ૪૦ ગ્રેન, 
લવડર તેવ ૨ એે.મ, લર્ડીગનુ તેલ ૧ જામ, નાર ગ!તુ* તેતર ૨ 
દ્રામ, ચ'મેલાનું તેલ ર દ્રામ અને નેકડીયાદઃ$ સ્પ:રેટ પ *ાટલી; આ 
સધળી મેળવર્જીને પદર દહાડા રરેવા દેવી, બાદ વાપર 0. 

સુવાસ સુગધી-ચ'બેલીનુ તેલ ૩ દ્રામ, મોમરાતૃ* તેલ ૩ 
દ્રામ, લવીંગનુ તેતર ૩ દ્રામ, ઉંચુ લરડરતુ' તેલ ૧ બમ, અબરતો 
અર ૧1૬ દમ, કસ્ુરીતે અઝ ૧ દાત, ગુવામતું' અનર ૧૫ ટી, 
નારીનું” તેવ ૨ દ્રામ, અને ઉંચે વામ વરને! દનો અર્જ એફ 
બાટલી, અ 'સુમધો રૂમાલ પર છષેરા મારે ઉત્તમ છે. 
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પણુ'જ જલદ 'ેલનવેદટર--એપ્ ગોપ લેમન ૨ દ્રામ, 

ભોશ ગોદ રોઝતરી ૨ (મ, ઝાક ગોર બરગેમાટ ૧ એક, 

ચોભ્બો રેરટીદાસ્ સ્પરિટ ૫ સસ, સ્પરિટ એ! તિરેકી 

૨ એસ, ૧ મેળવખણીધી પણન્ટ નત્ટદ દેલનવેદટર વૈયાર પાય છે. 
અૂૂ્ઝવ્ન્ઝ્ટક 


કરૃણ રપ. 


જુદી જુદી જતતા અર્કે તથા એસેન્સ તેયાર 
રવાના પ્રપોરે।, 


ખ્ઝાવના વખ્રમા દરેક રતા અડે ડ્ર સદાય તપી 
પચીતે 5૧૨ કેસ્વાફા અડવળા, પર તુ ૯૯૪ પા ખરા અડે ૨૬0- 
૬ર સ્પંરેટતી મદદ વડે હદાટશમ્ ચે ઝે અને તે ગવી રીડે 
પરા છે પ, જે જનો જ દર દોય તેને હદી ચગ ૬0 સડી" 
3્દિ પાષે શેત્ઠરી એેપી મત ત્મ ઝુ દાયના કુવા રમ” 
ખકો પાજી ડાગે છે. વે કે. દેણ વખત ૯ર છે, જે હ ખા 
શેષને શને કક રપ પટમાં આરી «યે ત્ર બાદ તેવે જા તે લેઇ 
મોમર્ખ્ત તિપ રી કેશર્કા બવે છે. હિકડી શત રોહ પદો 
સપ $મેરી કમ કો? લે છે. જઈ ડજેર્પાતા સ્પરેટનું પ 
મળૂ પહે કરીતે ત્રીત્ત જ્‌ મું ટે.જ દે, ગેતેદલે કથમ બે પડર 
બમ રેટ તોડે દવ બોજરી ર૫, કે: તિડેદક રી વર્તે પચ 
સ સ્ટ ૧મેરડા સ્ટેપ કે. 

સુલાલને સ -- મ: કુક્ડમ્ને સ“ ફકર, પ પ 
દીયો કેપ 5 ૫૧ ખાટ ૨૬૦૬-૬ 
સહ દી ડુષે હેલી જરી કક ડ ૯૦ ૫૧૬૬ ૦૯૧ ૨૫૨૪ 
નડી તેવો જપ કાપે, પટી કેતે "રર ઉર્ષ પેટેદા રેપ, ભ'! ૨૬૪) 
૫ ભારલેકદે ભડ રડે. દ આ ૨: સઝુકમર જડે હે 

બેથી તપા કચરાને મ્--૬૫૨ જમ્પ ૧ને 
જુજન્ન જર ક ખ્ા૬૫ અપ 3૬૬૬૨૬. 

દૃપુર્ને! ૬ હાહાડવાની રન-ઝે કેક કુર જાડ ક 
ર પ્સ્ટ પરષ પષ નખ જડમ કરે ૧૨૬૬ ૬૬૪૬ સ્‍વ 





















૨૬૦ 


મુકવાથી કષુરતે! અર્ક તૈયાર થાય છે. માત્રા ૧૦ થી 1ન્‍ ટીંપા 
પાણી નડે. ગુણુ--3૪ લાવે છે, માયુ દુખતું બ'ધ કરે છે, ઝાર 
અધ કરે છે, કશતે પાતળો કરે છે. અતે કેકેરામાં તે ઘણે જ 
ઉપવેગી છે. 

રૂબાબ (રેવચી » નો શર્ક--રેવ'ચી ૨ આંક, વાટેકા 
ધબ્ાયચી દયા ૮ દામ; કેકર ૨. દામ, રેફદીશ્ઇડ સ્પીરિટિ 3૨. સસ, 
એ સવળાતે [મત્ર કરી એક બાટલીમાં છ દીવમ ભરી રાખ્યા બાદ 
ગાળી લેઇ ઉપમોગમાં લેવો. માત્રા-ગાથી ૧ કંસ સુધીની. ગુણ 
અગિવધક અતે રૅયક છે. 

લીંબુનો અર્ક--ના રતલ લીંબુર્તા તાકત” છોડીયાં લઇ તેમને 
એક કલાઇવ]ળા વાસખુમાં નાંખી તેમાં રેકડીફાદડ સ્પીરિટ એક 
પોઇન્ટ ઉમેસ્વો. બાદ લીંુતુ' તેલ ( ઓઇલ એ! લેમત » ૧ દ્રામ 
ઉમેરી વાસષુનુ' મે! મજબુત હાંકી અડધો ફકાક તે વાસગુતે ચુલા 
ઉપર મુકી અગ્તીતી ધીમી આંચ આપવી. પછી નીચે ઉતારી ઠવું 
થયે ગાળી લેદ બાથલી ભરી લેવી. 

કસ્તુરીતો અર્ક--સફૃદ કસ્તુરીતી ભુકી ૧ ઔંસ, પીળી ભૂરી 
રમતી કસ્તુરી ૩૦ મત, ગુલાબનું અત્તર રપ ટીપાં, લવીંગતુ' તેલ 
૧૦ ટીપાં, આલક લ સ્પીશિટ ( દારૂનો સખત અઈ ) ૪ પોઇન્ટ, 
આ સથધળાતે મેળવી હવાવીતે એકરસ થવા દેઇ &રવા દેતું. એટલે 
અક તૈવાર થશે 

લવાંમનો અર્ક--૩ એગ તવાં લવમતે ખાંડી ૧ બાટલી 
રકફડીયાક્ડ સ્પીમ્ટિમાં તાખો ને અડવાડીખા રહેવા દેર! ગાળી કારી 
ખાટથીમાં બરી રાખો. 

જાપરછીતો અર્દ--૩ એસ ખખસેલા #તવયળતા ભૂકાતે ૧ 
બાટલી રેકગી૬ાદડ સ્‍પીમ્ટિમાં પખરદી5 બજવી રાખરાથી અર્ક 
તૈયાર થામ છે. પછી તેતે ગાળી લેઇ બાટલોમાં ભરી રાખવો, 

તજતેદ અર્છ--૩ એમ મરી ચોખ્ખી તતતે ખાદી અઈ 
માટલી રેકડીફાઇઠ સ્પીગ્ટિમાં પખવાડી3 બીજની રાખવાજી અર્ક 
તૈયા૨ થાય છે. પછી તેતે ગાળી દેઇ બાટલીમાં કરી રાપરે!. 

પીષરમીટતો અર્ક--ર પક પરમીટ ( એગેન્મ એ!૬ 
ઝાક્લ )નુ” જેલ, છ ઝાંમ રક્ટીરાઇડ સ્પીદેટમાં નાંખવાથી અર્શ 
તૈયાર ખતે છે, ને પીપરમ્ફ#રા અડતો રમ ક્યે રેવ તો 
પીપરમીડતાં પદા સંખ. જ્યારે છીવેદ રમ થામ તારે બ્લર્ટીત 





૨૧ 

પેરી ગળી દેઇ કાટષી અરી કેડો, માત્રદ ૨૦ થી ૨૦ ટીપે, 
સુજૃ-પાથક, દીપત દોઈ અજ, જત ધયાદીતો ત: કરે છે. 

મુદત અશ-પ જેમ જારી સુટેસે ખડી, એર પાધન્ટ 
શાડી ૬૬5 સ્પીમ્ટમાં સેક બાવાડીયું રાખવો ભદ ચતી કારી 
ચા91 હેર ખાટલીકા ભરવા. ઉપપેગ મોટા મ્રટ્મતે ૧૦ થી ૩૦ 
રીપષે મુષ્દીપર, પથર ગ્નને માહી છે સ્તેટસે વાતને તાર છે. 

હીંગનો અઠ--૨ કમ ચેપખ્ખી દીંમ્તો જૂ કરી થા 
પાપન્ટ સ્પોટ ઝદ જપ્બરમો બીન્વરી એક આંવાડીડ દ્ટેપ દેવી 
*હ૬ ખ્હેટીમ પેષરથી ગળી હેષ્ આ અદ નાટલીમાં બરી લેપ, 

કરારને શ્મર્દનેઃ [ખખુ" 3૪૨ ૪ કક, રડી પડ સ્પોટ 
જ પદ્ભ્ટ, પરથમ ૪ પેડધ્ખ્ટ સ્પોઉટમ: દેદરને ૩ દીવસ ઔંકનવી 
રાખી ખાદ અન્તે એ પ૯ સપરટ નોખી ૩ વક રાખો પછી 
જ્કેટીગ પેષર્દી ઝાજો ફેપ્ જારદીમાં અરી રાખે. 

હૈ:બાતતો. મ્વર્દ--પોપ્ખ્ય દોખતતો જા ૨ જે, 
કાકષમપ ગે. પોર ર દધી સદેતરી એેરકારો જપ ના 
કમ; એ તરજ બખુકે,ને ૬ પેધ્વ્ટ ફૃષ,રિટ ગે; વાદનમ્, ગે 
*વાદરીયું ભસ્ત્પી રી 37 લેટ દતખ અ તૈયાર થક જે. 

આપોડાડનેઃ ગ્ર્દ--અપેાઃ સન ૪ દામ, પેડટાસ અ: 
ડાપ્ત ૨ દામ. રીત સપરટ ૨૦ અમ મેજસે રેક અછ- 
પ દરેડામડી શ્ર તૈવ(ર થય ફે સેતે ધકે૯૦) 3ર થડે;- 

$ કે 

સિન્સ દલાયગ્ીનુ--૫૬ “મ તમન સ્છાયચ દ": ખે 
અપ કરી આ પે;પ્ક પેક ડિકાડ ૨૫-૯૫ ખા ઝે૩ પષપ 35 સપષ્યે 
કે” કેષ ક જેપ્મો ૪લાયગરો ક તૈમ.2 પાવ 3, 

મેન્સ નારૂચીનેદ--૧ ઝક ૨3૩૫૫૫૬ ૨૫.૨૮ ૧ 
શકર ૭.૨5 છતે ૧૦ ૬૬::3 કુષ્ટ દષ્યો 8૫.૫ ગડ” હેર:- 

યમેન્સ આતનેન્ડમન"-૩ાએ ૧૭૪02 સ. મટક ૨૭1 
બમ મ્વનેન્મખ્તુ' તેક ક મ્ટઝ્જી કેટ. ભન્ડ૧ર. 

એસેન્મ ખદાષનુ'--૧0 કરશ પ ઝે--ઝેખ 
૧૪/13) ૦૧5#- નખ ચર ઈન્ડ ૧૪ ક? હેર. જમ 
કયો કદમ કેસુખૂડ ફક ૩. :$ સ્ક ૪. (૧૬૦૫ 
જમ કેકેન્સ તેક્રરે જશ છે. 

ગેસેન્સ કાઉ ખષરચ્ટને:--૩૧૩૨-ર જ્ન્મ કજ એષ 
કુદ કજ જરેચ્બ્દ મટે ઝેર પજર. ડરે રખડે ગન ટેરર ઝે- 


મેન્ષ ર૧૬૫ ૧. 



























રહર 
મ૭?છ રદ. 


પનક 
સુતરનાં કપડાં ઉપર જુદા જુદા રગ 
ચઢાવવા વિષે. 
ફેન 

આવગ્‌ા દેશના રગારીઓ પોતાતું કારખ્વતું સ્વચ્છ જતા 
ઉપર અથવ! ચે!કકમ નિવત્રમર ભાંધખ્ીયી ચલાવતા તથી, તેમે! 
કપ ઉકળવા માટે મટારીનેો ચૂકે વાપરે છે. પાજી ભરી રાખ 
વાને એકાક બે વામગ, રગ ખાંડવાતે એક(દ બે ખાંછણીમો અતે 
એવે!?૮ જાગ્યો તુટઢયેદ સરેજમા?૮ સામત રાખે છે. તેએ તમામ 
કામ દવે કરે છે. યત્ન છેવું કઇ શંખતા સધી; તેમજ તેગેાતે રમા" 
યખ્શાઝનું રજભાર પષુ શાત હોતું તથી, છતાં તેખો ૧તમ પ્રાન 
રતો રગ ગાધી સકે છે તે માતર દેખાદેખી, લ.ભા વખતતો અતુ" 
ભા અતે મકાવરરાતે લ.ધે?7 છે. 

કપડાપર મજીડનેદ રગ ચઢાવવાની રીત--પડાતે ધધમ 
પા1ડખ,રના ૧૨ કલાક ભીં?વી રાખી તીયલી કીવદ મુજત રગ 
ચડાવે છે. 
૧-૫ારૂ 





આામ્મા દૃતાઇવું. ૪-વિછળવુંગ્પાખીમં પીવું. 
₹ર-૧૭1: કરે ગદા પ૫-૨મવું. 
વુંગમુકનનું. 

૬ ખારખી--મકરીની તી, તવન તેક, તિધી પાપડખાર અતે 
પાના શે ચાર પરક લેઇ વથન પાજઝામાં પાપડખાર નાખી ઢેરેડું 
કેટવે પાષ્ટ્ી ધ જેડું નત, તેકાંબકરીની લીંડી મિધ કરવી? ભાતે 
આ પડજીમાં 84 બોઈી ક? મમળી તીપોવી હડાડનું, સિવીક 
રીતે એકનું ખેક કપડુ દીડમકાં ચાર વખર પાળોયાં બોળો 
છ દાવન ડુધી તેોપતું ગતે દેવટે ધોઇ મુકવવું. ખાવષ્ો કરવામાં 
યમ છેડલો મરેતત લીપી ટેવ તે પમત રમ ઉતમ ચડ છે. 

ર નૃદવું--૯૬ થડાવવડ તીમલા પાશે રેડ ખપ પરદે છે. 
કરા, તામદેક?, રીમ?/, ખ;1, તમ: ભ ૨૬, મડવ(્ક, ફી (7ડરી ત?) 
અતે શ આ તકા ચીળેતે ઝી છુઉ તે કરાને દડા પ. 
જું ખુણ વીક. એમજ ખારલું કદ પ્રયષ દકાડે છે. 
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શ્દૃ૩ 


૩ પાચા કર્વે!-દેોધરના પાહીમો ગાર પાક ઉકાઝી 
સેયાર મેશ કલાદામાં (ટરી તોખવો, અતે તે પાડી ગાળી તેકાં 
કપડું ડુષ્પવતું, મેટાયો હોધરના પામો બદદે પતગતા ઘાસ્ડને 
જખીમાં ૬૬૧ છે. 

૪ વિદજાવું--૬ડ1 પાણીમાં કપશૂં જોર પોતું. 

પ રગરું-મોતમા ખાડે ખેડી તેની ૬પર બ્ર ખતાવી 
તેર રગતી હહ મેશ તેમાં મદડડ, પરીના દસ, બતે ૩2૧૬" 
પળ ૨ ક પ્દાર્ષતી જર સારો. બા ભોમ ટું તષ તેતે 
ત્રષુ (લાદ ઉદતતાં તે ૫૨ ૫. હાવ રમ ચડે છે. કા ૧ મતે 
ઝળાદરાર બનાવવા ખોટે તેમાં “સર” * જુદો તખે છે, પય 
3૫9૮ જૂદી ચત રુજી વધારે ત ખરા રગપો પરો ખતે છે. 

૧ તપાવજૂં-૨ગેક્ડ કપડાને જગપા પરેડ મેલે ખળર્ણો 
કેદ કમમચ તેતે તરાપા ખો જુહુ પડ છે. કરડી 
હોંશે પ.પ્યષ પેઝવી તેમા તેતે મેક ૨0 બીંઈવો રાગ દે મેટ 
મળારે તેતે તેમજ «તમન 3પર પચ, પી પડી તેની કશ જાણો 
ઇજ છે, ને જાજે ધર્મે ₹જટ “થુ 3પ૨ મુજજર્જજ હોજ કરે 
ફે, ને પે લેઈને હેતે શ્વચ્છ ૫.૦૦, ૫.૪ ૨૬૫, તે. ૧ . દરે છે. 


૬1૧ ૩૬૩૩ મુખ્ય કરો મ્હદ 5૬3ના રસે: પદા ૦પ 
બાપે છે. ગૃવ,ખો, બપ, દ મવા દદર 

૬ ગુલાબી--મપ,. ખવષ્‌ે જતે દરો, ચદજ માટે તેને 
ભ ૬ પપ્ામે કરર પો દે. પહ રઝ પે ૨૩1૧૦ ૪૮૩ડી 
મતે ૦.૨૨. નડેમનુ' પ, કે રેર દ તેમ, ગક દેર પ ૪૪૫૭ 
ને છે, વરે તેક ૬૫૬ ડુકાર પરે 9. ભોદ સપ પ લલ 
૨ૃ'ઝ્‌ જપે. 

ર્‌ ઘયુરેપ-૫૩૩પ બતે ૨.૫૨ મેમર હ ૨૧૦ ૨.૬ હેજ 
સખ ૩૨૧ 2.3 ૩53 કમ ડુૂ:૨ જે. થે તેપ્ડ 8૫5. ડ”૩૨. જેના 
5૫૬ જ્જ પમ માપે પે મેડદે ખડો રક તેરે, ને રેમ 
કેદ પૃ મેમ નડે ષે. 

3૩ ખઝડખ: પી ખના કળા સ્‍્ુ-૨૨) સડે 
સપ્ત" ૨: રે રેક સરવર. ૬ ક. પછી જ્નડન્ છા 
દમ ક્ષ ખપે ઘે, મ રગ ડ.2::$ # જેર કેડે, &. ૬.૨૮૨: 
૨૨૬ ૨"ક્‌ પાડે છે. 


4 કં 


રપ 


કપડાપરે પાદે પીબેદ રગ ચડાષવે!--સેક રોર દાડખ્ની 
જાષતે ખરેર પાષ્ઠીમાં પથાન નોખી પછી તેતે ઉરાળાવી. શર પાયો 
જડી રહે કેટલે કષદાને ચોખ્ખા પાષોમાં ધોઇ તે ાજાતદ પાણીમાં 
એનો મગને પોડીરર રહેશ દેહુ. ખાદ ખંડેર પાષમા દર રેપી- 
મામાર પ્ટાદો પીંગાની તે પાષ્ઠીમોં કેપડાતે શીંકવગું એટલે રંગ 
ખો ઘરે. આ પ્રષાણે એ વષ્ખવ ફેરવાથો ગક પૈડ કપડુ પટા 
રંગનું ટરી ૨૬૧ ફે. 

પાકે આશમાની રૂપ ચક્વવાની રીત-સુનતે,:મડુ, 
ગઝી એ ત્રસ ીલ્ન સરૂજા જાગે લેરને પછીકો પોંમાઝતા, આ 
પાષીમાં ડુપડાતે ભરી ઝુરરગું. આરી રીતે ગયુ વખત ભોશતરી 
સુક્વવાધી પાદા રગ ગાસમાની ષાય છે. 

ખીજ ;રીત--ગતી ૧ દેર, સોડા ૨॥ સેર, ચુનો ૧૫ શેર, 
ગોળ ના રેર, ગા ભાને પાણમ્ર ગોગ્જઝી અડધો દડાડે રેતા 
રહું, એે3દ દદાડો રહેવા દેઇ તે! વધારે સારૂ; પછી તે પાટી 
પરષ્ડુ' ખે31 ડુત્રાવી રાખી મહીને નીપ કોટી સુયવવાથી પાડો 
આશમાની રગ સરી વખતે સરસ ગડે છે. 

જાકે જા'ખુડો ₹ગ ચચવગાતી રીત--ડીરાકઈીના પાસમાં 
પ્રધમ કપડુ' પછાત્રી પછી ત્રણુ જખત પેરીસ અસ શીમને ૬૩ની 
ડાદેયા પષેમાં છ શાર વારાર્રતી પકાળી સુરવનું એટવે “જુદે! 
પાડે રગ ચડી જડે. 

પાકો કાજળી ર ફરવાની ફૂતી--મળ ૧૨ ૨૨, કસુંષો 
૧ર્‌* રેર, આગવા ૪૦ ડેર, અનતુષમે કેરે પ્રષમ છસે' વાર 
કપડુ ૧૦ રેર ઝ્ઝોના રગના જાજમ જોત્તરી ખદ કસુખો ૧૨૦ 
રૂપ્દ્યાશાર પાણ છેદ તથા ૪૬ રૂપ્દશમારે અગેન રનવાનું પાટી 
ટરી તેમાં બડે કપડુ એે:ળો હાદ્શમી ૨૬૦ રગ પા ચો છે. 

લીયો ૨૫ થશવષાનતી રીત--હતઇઉ, દાપ્ખમતી છાલ, 
કપાસ જુદ્દોન્દ ડારે, ગળી અને ફટી એ અડામે વાષરી 
શોક સગર ચડાવવા. 

પપ્દે લીધે! સસ અડરવાની રીત--પવષ મેષ 3 કથક 
દાડમની છાળના ઉકાતામ્ેષ્ઈી ૩ સ્થા ૯ર રાખ પછી પેરી 
કીતીટ ગરીના ૬રાઝકો અને ઝેવટ રટ્ક્ડીતા પાષ્ીમો એ રીતે 
અતુાપે દપ્ડુ રગ્તું. વધારે હેર જીરો રગ ફરવા માટે ગતી ૧૧૬3 
વરે હેરી. 


દૃ 


બીજી રીત--એક વાસખુમાં સવા તેશ્રે ગળી, મવા ભેરે 
ગુનો, મવા તોત્ે ગોળ એ લવે” મેળા કશવ, અતે મીતા વામડુ્ષ 
4ળર અતે ખડાચતું પાવી ભેળ કરી આ બન્ને વામવુમાં બનાવે 
3પ' બોઝનાથી ₹૫ પાપે થમે. 

થામ જેતે! પાકો લીધે કરવાની રીત--તે3$1 રોમા મી, 
દ&ળઃ?, દમની છામ, ૧#૩૦ (રેક પાંચ પાંગ તોવા દે” *( જૂ॥ 
ર મખમાં સાખાને પરમ પાદ મગ થકે. આ પરશોમ છ વખત 
કડાં ૨? પાદ થાય છે. 

નારીઓ ૨“ થડાવવાની રીત -ધમમ કર્ગુંયાતા રમી 
મમીતે “છં «ળક જાખીમાં કપડાને 4110 31$૧%0 તારમા 
રમ ના. 

વરનો ૨૦૨ ગકાવવાની રીત- ગામ તેવા મળતા ૨૦મી 
*ી પછી મ જાવા ૪૭૭0ના યાજીમાં મે!0શરમ મખવું. ૧૨૦ વારે 
કપ મા?ે તમ્મેમ રોર્‌ ભમ છે. 

તવાલાથ પડતો. ભુરો રમ ગડાવવાની રીત-કવાતે 
૫મ કનુબ્યતા રનમાં મને (છી જોરી મળતા યાપ/માં જમ 
માળે શતાં રમ ડેરી વમાં કપડુ રમવાથી ચ્વાથ પભ જુ? 
શમ ન! છે, 

તપખીરીડા ₹૫ થડાવવાની રીત--૯૬મની ઇ*મ, હીર 
440, ક જા, મ/1 અગ યુના અત્કતે કેઇ ક ૬ રવાજ તપન 
₹ચ શત “મ જાય ૪. 

જદાકા જેવા રૂમ કરવાની રીત-કપાશે તગું વર 
કેન્ત્મૃન જ્કીન્ ન્નતે */#. ખા ગા અરે ઈવ 
1“* ડસ) રં. 

ખીમધગી પારે શમ કરવાની રીવ-૨૪૪, 4719, ૪4? 
મ, ન*/% જતો કતી તને કક” જો રન મેજ 


૨્$૭ 
મકડરણ ર૭. 





- રેશમી કાપડ ઉપર રગ ચડાવવાના પ્રયોગો. 


ન્---- 


શેરામીં કાપડ પર સિધવા દક ધરે ઉત્તમ રમ ચડાવે છે, 
તેવોજ કેટવાક હિ"દુ તષા થાષ્ટા મરેલા ખ્રિસ્તી હોકર પણુ ઉત્તમ 
૨ગ ચયપવે છે. તેમાંતા ડેટલાર રમ ચદારવાના પપોગો અતે 
આપીખે છોસ્તે, ગમે તે ૨મ ચડાવવો હેય તે! તે પય યમ કપ- 
ડાને સદેદ પાપડખાર અને ગોમઉી સાખુતું પછી રાન તેમાં ધોઇ 
સાપ કરેલા ક્પદાને રમ ચડાડવાનું ઘામ ૨ કરતું એટલે ૬૩ 
મારે સળીપટલર અને સુદર્શન ચડરે. ર૨5 કપડાને 3597ના 
પાણીમાં નાંખવાથી ખરાત્ર થય છે. માટે ગરમ પાજીમાં સતેદગે 
તૅટકી મુઘ્ત કરતાં વધારે રખડું નર્વ. સ્નેશ થે શતેધ્ઞ્ે તેટવી ઉ#ત- 
સમા ચ્વાપ્યું છે ગેમ જણાય દે અદરકી કપડુ દારી લેઇ ૨મરાના 
ઉપપેદશમાં હેતુ. 

રેશમી કપડાને લાલ રગ કરવાની રીત--પષમ સાજ” 
ખાર અને સતસુતો બન્તે પા્ણમાં પછાઃ3 ઉરનો અતે તે 
પાણીમાં કેશમો કપરું પવાતનતે મોદીકવાર ૬શાઝડું. પછી કપડાને 
પેપર નાંખી ક્ટરરીને પાગ્ડીમ્દં 583 તે પાણી ડૂ પદડી તેર્મા 
કપડુ બેક રાત ભોઇટવી મુપ્યું. બીજે દિવસે સવારના ફીરમ્જી રગ 
અતે ” ખુસ્ટ મુઃ્ટ “ જ ખે પ્તપેરી જૂરી નડખી પાખી કાત 
અને તેર પ્ટક્ડીના પાકથી કાદેલું,રેટમ્ય કપડુ જોનું તે જીતું 
દધ «મારૈદટ ડુખોદી ઉદાજાનું. ભધ તેટદ્દે રમ ચદેદો સ્‍ત્ામ 
3 વાષષુ નીષે 5ડારી દડ પાડી તેને પદર છુકવગું. પણુ જે તે 
રગ કારા સામ તો તેમાં લીંજુનો રમ નાપ્ધી દરી કુક્વયું, ગેટે 
ઉત્તમ રગ ચડેહ્રે જાડ. 

નારૂગીએપ સ્‍્યપવપ ડેશરીએ રગ--લઘથ ર પમાલેજ 
ભ્નાવવામો આવે છે પસ તેમા દરદી ભૂજ નાખરાષ આવે છે. 

લીલેદ રૂ૫--ચ૬૬૨ માટે પાપડખાર બને કાજુ પડરી 
તૈયાર કરે છે. તેમા રેમ ડકાળતે ઝના પમાં ડુખાડે છે, 
અને પછી ૬7દરના પરમ ડુખારી નીચેઃરી હેઇ છેચ્ટે બૉજુરો 
રક નૉખેક્ા પાર્ણુમ *્જરી છુરરે છે. 

િ 


૨૬૮ 


ચારો પીળેદ ₹ગ--“કસ્પાર્ક * નાપતા ઝાડની સળામાથી 
નને છે. કાચુ રેશમ પાપડખારતા અતે સાબુતા પાણીમાં ખતે 
ફ્ટ3ડીના પાભીમાં એક રાત લીંકતી મુકી ધોઇ તાંખી “૨૫%” 
ની સળાઓતો કાવો (કહાડો ) ખતાવી તમાં યોડો પાપાખાદ 
નાખી પાણી ૧૬ળતું હેય તયારે? અ! પાપમાં કરડીતુ' પાશી 
પામેલ રેમમને ડુબાત] અને ખુખ દ્રલાવનું એટવે તેતી ઉપર ભીંળુ 
વો રમ આવે છે. આ રમ કદી નીકળી જતો! નમી. પાડો થળે 
૨૪મ ખતાવળોા કેવ તો ગેજ પીળુ કપડું મળતા પાજરીમાં કુઝાઉ 
કાડી તેતે પયા રીના ગુશ્વુ. 

ખાશમાની શમ ચડાવવો--કાહાને પાપડખાર અતે સામત 
પાણીમાં ઘડીવાર 51 યહકડીતા પાણીમાં ફબારી કહાં; 
ગળીતા પાળીમાં નેળી મેવા સિવાવ લાવ, એડવે બાગમાં 
શમ યોક દજિગોયર વગે. 

રેમામ ઉપર લાલ ૨૫ યડાવવાતો બીજો પ્રધોમ--પીઃ 
*તા તામા ૪, કરમ? તે!લા ૧૬, પત'મતા થાક$તો ભારીક જૂર 
આ 0 એ તધાત મળા ઉકળી સમદર પાળી ઘાવ એકડ તમે 
૧૫0 તાવા રેતમનુ કપ% એળો રાખવાથી (મ શે છે, વધૂ 
કપ મટે ઉપમ્તા ધમાળમાં 19 મીળે જેઇઝ રમ આાવર કુધી 
ગેજ મખવ જઇએ. 

કકમ 3પ૦ પાડયો લાલ રમ થદાવવાની ફૃતી-૮ 
#દવાળામ ૬૯ ૪ત હતામ અતા ઉ, વેતન મુતાતા ષાનીમ્વ 
₹.. (ઊ્વન્ઃન હતા 907 મજકર -ીરપતોલ 





૬૮૬53 
શહ વા કહુ તના શરત કાળથી પર લાં દક થઇ?ે. 


પાદ પીળા શભ થડાવવાતો બીકે પશોમ- કાયદા 
ખત કક ન ફા દમા રેક વોકર 107 પછી ઇક 
ફતત 1%#7: ૧1૬ ઝવ રહમ 530 મમમ '. 1 ₹% થ8. 

હ ર જડવજારતી રીત-4મ૪ અર ₹7 6 
ભત પ્ત જેહ આવે મેઈ ઉ ૬ લ, કડ તેમાં મુ કજ 
9 મ ર” મુ ઈ્ક્ગ તેમ ફા ૨ ૨૩ ૬૦ ક 
ફે. આક 2$ ક 9૯-૧૪? “દ ૪ન્‍્ડુ સવ જ 
મત અનરે પદ ઇદ કુખ્ય્ઝ કહ જ ઝે. 

ભય? ક ભડાર (દ-૦૧૫ #ક્ન્ ઈનન 


ર્દ્હ 


જશને રગૌતે ગળતા રગમો રંગવું- પરતુ કેટલાક દેશે કરમ્‌ 
બા બહે લપષ્ટ વષર છે, અને ૫૦ સુકાઇ ધોઇ નાજે છે. 

પે લીલો રગ ચડાવવાની બીૌરુ રીત-ગણુ કલાક 
દાડમના છેડીયાના ઉપાજાણમાં સ્પતે તણું ધાક હઝદરતા ઉકાળામાં, 
અને પછી ચેદડી મીનીટ ગના પાણીમાં, તે પછી છેરટ ફટકડીના 
પાણીમાં એમ અનુકમે રસમ એપઝનાધી લીદ્દ્ે રગ પાડે! ચડે જે. 

માજગી રગ કરવાની બીજી પૂતી--૧ તોધા કેસુદાને 
પાણોમો ઉફાવી પાણી ગળી લેતું, ખાદ ૮ તોધા ૨2૩ડી સાપે 31" 
હ્‌ા યેજમને તેમાં બળા રગ ચડવા દેવો. સે રગ ચડવામાં વાર 
લાગે તો કપડાને અદર રહેવા £૪ પોડી વાર ઉકાળી હેતો 
શગ ત્રડી જરી. 

ભૂરો! ₹ગ ચડાવવાની રીત--પ્રધમ રેકમતે ટાથાતા પાન 
ખર્મા નાખીતે પછી સુતાતા પાણીમાં નાંખે છે. આ બેડું ચીરટતા 
ખદ્દે પ્રક વાર સ્ટડી વાપરે છે. આ રીતે તૈયાર કરેલા પાણી- 
માંધી કપદાને કહાર નચોવી નાંખીને, મરીર્‌ લોધરને દશ સોર 
પાણીમાં ઉકાળી તેમાં કપડાને પોડી ૧ર રાખે છે ઝેટલે ૬૫ર પ્રમાલે 
જરા પ્‌ઝ્ઞાશ પડતે. બૂરો રમ ચડે છે. 

ફુસુ'મો રગ ચડાવવાની રીત--૩* શેર કસુંખેપ અતે ૧૦ રેર 

બેર લેવદે પષમ ગગ્રીતે વાડી પાટઠીમાં નખની તેમાં ડપરતે! કેને 
જરા અરસમાની રમતો થામ ત્યૉ સુજી લીત્ટરી રાખ્ય 33 કી 
કેષ્ઠ તેતુ' પાટી ઉકાળી કાઢું. પકી ખેરને] પત ખીન્ત પાજીમાં 
કરા ર્સ કરવો. “દ આ બન્તે પાણી મિખઠ કરીને તેષ્દે રેટ 
૨ગવાતે રમ ચડે ત્યાં સુધી ખોઝી સુપ્વું: આ પ્રમાસનુ ૫૦ ડેર 
રેલ્ષ માટેનું ષે. 

કાચ સોનેરી પોળેદ રગ ચડાવવાની રીવ--પડેશા ૬૪- 
દરતા પાડી રેશમને એજી બાદ દારસોમર (અરી) ના દુલા 
ઉકથેકા પાષ્ટ્રોમાં પોરીડાર રખોને જેપ્ટે રરમ્ડીતા પામ: એજ 
શખવાપી સુશોભિત સોનેરી પીરા રંગ ચડે છે. 

દીર્મછ રગ ચડવાની રીત--સરમછ ઘણા ૨ જમ 
અતે પૌસ્તાના દહ ૫ બામ, ગને એેયને લેઈ ઝી વાદી પાષ્ઠીમાં 
ભિશ્ર [રી ઝેક વ્યસષર્મા રડી સુધા ઉપરે ઝુસ્યું, તેમ્તે રેજમના 
કેષ્દાને ગેર સાક્ષર કટર સુકું અતે ઉડાળડું. તે રેશમ 5૫ર્‌ 


૨૭૩ 


સાલ ર ચડેલો જણાય કે તે ઉપર પતભના લાકડાનુ ઉકાળેયું પારી 
ચોપડવું અમર ગરમ તે ઉકાળામાં બોળી કાકયું, પછી નીેણી 
ડંડા પાણીમાં ધોઇ નાંખો સુકવઝું એટલે ડત્તુમૃ ત્નતતે! કર્મ 
રગ ચડેલો જણાશે. 

ખુલેદ નુર રઝ કરવાની રીત--૧૫૨ લખ્યા કમાશે 
પરેલાં રેશમતે રમન રંગમાં ઉકાળીને પછી તેતે ગળીતા રમ! 
પલાળનું એટલે ઉત્તમ નતો ખુલ્લો 'તમથી રઝ દીપી નીકળે. 

સાધારણ નારગી રઝ ચડાવવાની રીત-3મુ॥તા 
ફુલતે પાષ્ીમાં ઉકાળીને તેમાં થોડે ચુનો તાંખી રેશમતે રમવાથી 
સાધારગૃ તારગી રગ ચડે છે. 

મુઝ, 


જ૭રણછ ર૮. 


ઉન તથા ઉનનાં કપડ! ઉપર રમા ચડાવ- 
વાના હુન્નર, 
સ્ઝ્કક-- 

પાકો લાલ રગ ચડાવવાની રીત--૪રમજી ઘણાને ઘા 
રંગ ગડાવવા માટે સાખુ, પાપડખાર અને ચુનો એ તરમરતા પાગ્‌ોમાં 
ઉતતુ' કપ ભીજવી રાખવ'માં આવે છે. પ્રથમ ચુતોઃ અતે પાષઇન 
ઝર એકત કરી તેતે પાખીમાં ધનો વખત 5કળી તેતા ઉપરે 
મેથ કાદી લે છે અતે તેમાં યાંબુ પવાળ છે. અ; પાખીમાં એક 
૨ ભીંજવી ઉતતે પોઇ યુકે છે, પછી એક શત ૪&- 
કીતા પાજીમાં લીંજતે છે, નીજ ત2૬% નૃવમામર, ફટાડી બતે 
સોમમલ એમતે એક કાથના યરમાં ( રીરટ ) મેળરી તેતે અમ 
માડી તેની વરાળમાંથી નિકળનારે ઘડ નેવ વારી મતાવે છે. 
આ પાને તેનબ કર છે. અતે તેમાં ઉક્ડ્રોકોધીક શએમીડ 
અને મોમધનુ' નિશ્રગૃ દે.ક છે. સેક વાસમાં પાખી તજી તર્ક 
કો તેન રેડી તેમા ૪રમ્જ દજાતી જરી મેળ 0 તેતે 309 
છે અતે તે 19% છે સેડકે શટકીીતા પાળ ડુતાવેછું હય મ 
ન.બી એક સરખુ" ૧૧૮ ૫૫% કરી તળ કતેટકા કાડી હૈ છે, અતે 
કક ફકવે છે જેકી લલ રમ પાદ ચડે છે. 

ગુલાભો ર થદાવવૃઃ તી રીત-૨32 બ્યા મુજ્બ 


ન” 


રટ 


સ્‍્ટકડીનુ” પણી ચડાવતા કોરમ દશાને રગ અરાવે છે, પછ તેમાં 
ર્મજ ધડ નાંખે છે. 

ફુલ રુલુ્મી ૨૨ ચયવવાની રીત--3૫ર જ્યૂબ્ા 
ષ્રષ્રાસે લલ રગ પ્રમાસે સર્વે ડ્િયા કરી તેરમા સેસટ દરદરને॥ 
થુકેદ નોખા ગુકેઅનાર રમ ચડે છે. 

પસ*તી રપ ચડયવવાની રીત--ટડડીના પાષીફો જીજન 
વેધું કપડુ' દેઇ સપાટ, ૯૪૮૨ અને દમની છાલના ઉશાતાના 
પાર્ષીમાં ડપર તથે કરવાપી વસતી રમ ગડે છે. 

જાપટી રગ ચડાવવાની રૌત--ફપરાને પાડી પાણીમાં 
પઘાઝો પછી દ્ટટ્ડીના પ્જા મોરે છે. પછી હસ્યો અતે હળાર 
આ અન્તેતા ઝર્ષ 8૬માં ડુખારી છેર્ટ ગગને સલર્યુરિક ઝેસિ- 
ડમાં નખના જે છુરખ્યો હને છે તેને પાષીમ્ે નાંખે 5રઝતાં 
તેમાં કપડુ” એજી કાદવાથી સુદર મતર'૩ પોપરીયો ( સુડાપખી ) 
૨ ચડે છે. 

લીલો રગ ચડાવવાનો રીત--ડ૫ર કમાશે કરગું: તેમાં 
૨૨૬ માત એટલેક કે અ રમ હરવા મ્‌ટે મુરબ્બો વધુ નાંખે છે. 

ઉતને વપ્દછી ર૩ ચડાવવાની રૈત--ગરતો જશો ૧૨ 
પન્ડ, મદદ ૮ એન્ડ થાન્ડી ૯ પન્ડ, પે'ટાઇ ર૪ જન્ડ, લ્તું 
પછી ૧૨૦ ધન્ુટ લેતે સેર જમો સારી પેડે પેરુ, અને 
સુમારે ટપ ૨53 પછી ડી ૫૪ પાત્ડ પોટા સપ ફરી ૨૦-૧૨ 
સેશાદે ૧૯ પાન્ડ પોટા? નોખીને સરે પ્મઝ સારી પેદે દકાવડું. 
સેરથે સુમારે હર હડાકે સતો ચથતે કપ થાય દે. કક થરા જમડે 
ગેટે પછી સુનેદ પલાને તેમાં નોખો, અતે ત્યારે પછી તેષાં 
કતતે ખોળી કાઠવું ગેટે વદન રગ સડે, (બાર પન્ડ 
કપરા માટે ) 

ખઆખોરગ પદો ચડાવરની રીત-3 રેર કેલા 
રખદદુતે ૧ રેર પાદરમાં ર૬રતે ગક ડેર “નને તેરમા વ કરા 
રખડું. ખાદ કેઠાડી લતે રેટડોક સ્પ ચુત નાખેદા પરેજી 
રૂા્ું, ગ્વેટલે પાડે ખાખો રગ ચ. 

શરદ રપ ચથવવાનો રશેત--દર ૫ રેર, કેસુડો રપ 
સેર, પર્તગનું ઘામ્ડું ૪ રેર, અને પ્ટરડી ના 3ર ગે સત્‌ 
*«હુરે] દેઇ ને કમ્ટ્ય સ્સ્ું. 


રછર 


પડેલાં કેસુડાંની સાથે ઊતને પાણીમાં ૧૨ કલાક રાખતું. મછી 
સુકવીને છ ઠલ!ક ઠળદરતી સામે ઉકાળવું, અતે છેવટ? પત'ગતુ* 
લાકડુ' અને ક્ટકડી એ બન્નેને એેગૉ કરી તેતી સામે ૮ કાક 
ઉકાળવું. આ ક્યા ૨૫ વન્ડ ઊત માટેતી છે. 

પીળેદ રંગ ચકાવવાની રોત--૨૫ શેર ઉત માટે 'કસુ- 
ડાતાં કુલ ૪૦ રેર, છોલી હલદર પ શેર, અતે ફટકડી ના રર, 
પ્રયમ ઉનને યૅસુડાના કુલ સાથે એક મે!ટાં વાસ્ષણુમાં નાંખી તે 
ઉપર જનને કાઇ નવ એટવું પાણી નાંખી અરે બાર કલાક 
ભીંજવી રાખવું. ખાદ ઉતને તીચોવીને ત્રકાર કાદીતે છાંયડામાં 
સુકવતું, અને છેવટે હળદર, ૪ટકડી, પાણી અતે ઊત એ સધળાતે 
ભેગાં જ્યાં સુધી એક રમ થઇ નાય તાાંમુધી ઉકાળનાં ત્યાર માદ 
નીચોવી સુકવી નાંખવું. 

ચળરૂતો સોનેરી પીળો રંગ ચડાવવાની રીત-પ્રથમ 
હળદરના રગમાં ભીંજવી બાદ પારીજાતક (કારસીંમાર) (છરી ) 
ના ર'ગમાં ભીંજવી છેવટે ફટકડીના પાણીમાં ઘોડીવાર ભીશતવી 
રાખવું, એટલે ઉત્તમ સોનેરી રગ ચડશે. 

આશમાની ૨*મ ચડાવવાની રીત--ગળો ૮ ભાગ, કાને! 
નેટ એ' સે ૮ ભાગ, ચુનો ૪ ભામ, અને ગોળ ૧ ભાગ; એ 
બધાતે પાણીમાં મેળવી તે પાણીને આડ દીવસ સુધી સડવા દેવું. 
આ પાષીમાં સારી પેઠે ધોએલુ શેન ૫૦ રતલ પ્રથમ ચોખ્ખા 
પાણીમાં ્ભજવીતે ન.ચોન્યા નદ તરતન/ સારી પે ભીંજવી રાખવું, 
અને પછીથી સુક્વવું એટલે આસમાતી રગ સારે ચડશે. 

ફાળે રગ ચડાવવાની રીત --હરડાના ભુકાતે પાણીમાં 
ભીજવી તે પાણી ગળી લેઇ તેમાં ગનને ભીન્નવી રાખવું. (૧ રોર્‌ 
ઉતતા માટે એક અધોળ દરડાંની શુદી ખસ છે. ) આ પાષીમાંથી 
કાઢી લીધા બાદ હીંરક્શીના નાડા પાણીમાં બોળી કહઠાડવું એટલે 
કાળા રગ ચડરે. 

નાર*ગીઓ રગ ચડાવવાની ફૃતી--ક્સડ 2૦ તોલા, 
સુરેખાર અથવા ધટકડી ૧૦ તોલા એ રીતે લેશ, પડેલાં કેસુડાતે 
પાણીમાં ઉકાળીતે પોશોશેર ઉનતે તેમાં નાંખવું. બાર સુરોખાર 
અપષવા ફ્ટક્ડીતા પાષીમાં પોડીવાર રાખીને કાઠી લેન સુકવઝું. આ 
પ્રમાતું વધારૈનાર કરવામી ર"ગ વધારે સારે! તૈયાર થાય છે. 





૨્ડ્ડ 
તગડરણ ર૯. 


ન---ન્- 


સરબત, આઇઈસકીમ બનાવવાના પ્રયોગો. 


-્-્મ્- 


મુકુભને। સર્બત--૧૨ ઔળસ તાશ્ત' સુઘાભનાં દુધની પખ- 
ડીયોતે ગક વામપુમાં નાંખી તે ઉપર ૧॥ પાપ્ન્ટ ઊ૩ઝનું પાણો 
નાંખવું. તેને ૧૨ કલાક સુધી લડી રાખી અને તે ષછો પાષોને 
ગની તેમાં ૩ રતય પખાંદ નાંખી જ્માં સુધી શીરા જેવું થાય ત્માં 
યુધી ઉકાળડું. દડુ યપેધો %રોષી ગળીતે તેમાં રા ઔ'સ રેકરી 
ઇડ સ્પોરીટ તોખવો.. (દ નર્લી પીતારાએ માટે નાંખવો નઈ) 
થા સરત્રતથી હાયપમતા સાંધા દુખતા નથી. 
# નારગીનો! સર્બત--વા પાધન્ટ ખાંદતી કાચી ચાસણીમાં 
૩ દ્રામ નારંગીની છલના અર્ષને નાંખી નાટલીમાં ભરવો. 

અતેનસનો સર્બત--એક પાધ્ન્ટ અતેતસના રસમાં ૨ રતલ 
સારી બુરા ખાંડ નાંખીને થીજી આંચે ઉકલે! મળી ચાસણી એ તારી 
થાય એટલે ઉતારી દડ પાડી સાટરીમાં ભરવો. 

દ્ાક્નનો સરબત--1 રતલ સારી કાવી દાસ ।શૌયા દાદેલી 
કમરી ચુ'૬ જેત્રી (લાદી જેવી ઝે થાય એટલે પ એસ ખાંડ તાખી 
દોટ પેર પાટી નાંખી પોડ ક ઉકળતું. પણી તેતે દડો પાડી ગાળી 
લેઇ બાટલીમાં ભરવો. 

લીખુનુ' સરબત--ન॥ પાણન્ટ ખાં! પ્રષમ કરી દડ પાડેષા 
પાષીમોં ૩ દપ ઘીંગુની છાલને અર્શ નાંખી ચીરીમાં ભરી રાખશે: 

સફ્રેજતનેદ સરભત-૫ અધર ૬ પાડેલા સારન્ત્તના ખખે 
કકડા ફદીને ૨1 ખાટકી પાષ્ીમોં સુલા ઉપર્‌ ઉકાળવા, ચ્યને વધારે 
નર્મ થા પછી પાષ્પીતે ઝી નાંખી તેમાં તરજ પ્રમાસે ખંડ 
અષવા મધ ઉમેરીને પાષ્ડ્ઠીમં જાપરવું- 

શ્બાઇસકોમ બનાવવાની રોત--આધ્સદીમ મનાવા સાર્‌ 
દપ ધણુ ચેશખ્ખુ' ભ્નેણએ, તે દુધને સુલા ઉપર પડાવી ધીમા અગ 
ઝાએ જ્રડુ' પાય સ સુધી ઉકાળવું. પહો તેતે દ'ડુ' પાડી ત્માં 
શૂરશ મુજ્બ પોડ ર્સોખી કપદાધી આનો લેડું. તેમ ગમે તે જ્નનને॥ 
મુરષ્ખા મેળવો આઇસના સામાં આંખને. 

શાઇસદીમ ભનાવવાનેર સગા જસતનો ટાધટ ટોવ્ાતો હોવે 


૨૭૪ 


શતેશએ, અતે તેતી શામેતુ' પોષ પગુ મયા જેટયુંજ 3)' તળા તેરો 
*્યામ નવ અથવા ૬મ ઇય રોતે! નેએ. અતે પીપતે એક માંજ 
પીગ્‌ય] પાષ્ી કરાડી તાંખતા માટે કાણું ટાઇટ ભુમ સાયેતુ' એસએ. 
થરેડુ મર્મ યોડ આઇમ તથા મોં! તાખી તેમાં (પયી શરેે 
સચ મૂક, રર વછી અઇમતા (નર) નાત નાર કા 
અને મીડ પાંષ ૧૫૨ મુધી ભરી?ેવું (ત્રળુ ભામ આઇમ અને ગો! 
શામ માં ત! અતે ન્રધાતે યોઉ રર ૨3 દેઇ પોષી સ'ભાતે 
પહ કામથી યેઈ મીનીટ સુધી ફેમ, ત્યારમાડ હાંક 500 
તમાની તાશ્તુબ આઇકકોમ અધા] કેવ તેતે છ0, મપ્પ કા થગ 
નવા ૬ર? $ 4 આમ 11 મારી મેળ રી સાંતા મે એજ 
વાજ જા તવા મું આઇમકીમ બધાષ શહે હે મુવો વારવાર 
નાડ બન પાહા રડી સામી તય મરા, 

અઆ,લદઇ'ન હતાઇવા મ દતે શૈશર કમમાં આળે છે તૈવે 
નન તેમજ મ્મબે? રી 9૦ માટે તેડી અનમ, અર્ર 
* *? થ ₹ ૨1 તાબભશમાં ગાશે કજ મા માતમ 
શજુ ચતા : ₹રતીના મતા પ, 3 ૪ ગીઝરેો બાઈ 
૧? -? ૧.૪ 13 નઇતતા નશ ઉતેમાન આઈ ફરીય 
# હ કાઈકનનીઅવા મતો વજ તત, તલત 
ત? -4 ૯ ધ? “કત 16વ!. મ. પીગ્શ એ ખર 
7,“ શ.“ 2૪૫ ૨૦-૭૩૦-૮ અહ (3771૧9 કાર 


નન 
*ડર'/ ર૦. 
૦ 


કરી જરી જતતા મુરભ્લઃએ બતાવવા વિવ. 








મુન્ના સ્‍તબ્તામતરા નત ટેવી મા ક ૭ 
દઉ હનર. «૦£. , દે -; લેઉ, અ? જેટ ઝૂ તખ 
ક્શેકકદતન્દ્વરૂરક દી રેક ત ઉ કડું સઉ મજુ 
કત. પ “- ૧ ઉ ફમ નખ: શન ક ' જક 
જ ર84૧ %ૃમ;. જદ “ર ૧૧ કટકે #તે ૬૦: 








કેન કક સૂક્ત કેગેગ્સ નન કજ કેટ ક-/રેનનકઇ 


કક 


તૈયાર શવ. અડીયી તગ કયાક મુધી મર્મ્જતતે બીજી રાધા 
તમ! માર અડ શે? ૧૦ તો મુરખ્વેર બતાવવી રીતમાં મખ્ય 
કૃજક પાદ થામષ્ી બતારી, ભરેમ્જનને યુતાતા પાહીમાંથી ક 
યોક નાખી નીચોર મામગીમા નાખી તજતા 891 ભા તોળ નખ 
તપેજી પાઉ મખી એક ભજાવેમાં અ મારે મૂડી, સફઃ૪નને હવા 
પના 92 તક 3 ૧૧મા શળ શીજ્યાં (િતાતો ૨ જૈ, 
ભાપા યામ ક 1 9૪ સ્‍શાડ તાગ, અતે થામણી તળ 
| વાદ ૨ ખત 9191] શજી ગોદ રીરી થામગી પી ૪ 
141 ફવ 15 01 ય દે(; બતે પષું રરી ગે? શમજ 
711 અગ 284 તતાતા મામ કરના બળતો પાક તૈયાર થબેયી 
$ 11 શમન «મધ તમ મં કે. 

મુન બા લ(ભુતા 39૦૦ શમ ઉ લીંબુ, 1 3'1યામાર (તય 
૬%, ઇડા મર ગમાકમ, ॥ ૬0ખામામ અબી, ૧ 1 વામાર 
કકાયધી આ ૧૪ીતા થા જયત એક કલાઇળદા તપેલષ તાખી 
૫ મર યાનાં તથા મૈ? દધ તતા અદર નાખ. મછી તે તવેવું 
નમા 107 નર (પ કળ) 9૦ થુમારે કેક કકક મીજવ! 
“# તાવ તામ 137) છી (ર૧૬૬ ફવાધથી મા? 8217, 

“ઉ ઉક ત.માકાનવનીક (વ મેરો થામી 
ભા ભાર આહ ત જાન્ક'ા તમાં તું તાગ, સા? પછી 
૪૪ નવા “હાટી સક બાર તાળી, મરી તેતાનેવનુ 
18૬% ખલ ત નુઈત ૨ જન ન્‍ેડડે તિહ ઉ1શ[. હી 
૧૫ *# 4૦૦ ૦: -/ ૧#.: ૬ (1 ₹મ 61117 તહમ! 
$# :“:::- ૬:૬૯. 4૧ 
નૃ? ક 1ળાન્ડ #તઃ ક ૧: 9, 4/3 તટ, ખં 
27 ૨. કૂ”તુ ભજથ ૬૨ ) વન ૫૮ ૧માતાટ. 

«પ ૬ કૈ, 7-2૬“? (૬ તે શ ઉન કા 
ફી સી કેક કક જસ અકીેત નવ મ વહ 
«ન $:2 કુખ. ».7. «0 દઉ ૯# ગુ નૂરી અત” 
*ન્‍ડમ. */ ૪ સ ૬૯૬ ફે#* 2? માક ઉ “ઉ મહતમ 
#/ ₹ન્‍$ “૪ ક”: #ક ત“ હૃ ૬ કઇ ર તરીનન! 
«રૂ ઈ”. ૦ 7૪ ન્‍્્રદ' ર૯૪ «જત દ? 852% 
કહ ગજ ર. “રડ ઈક ઉજ ત) દદ ઉપ હીટર નક 
સન ક 7... કક કત ન્ટ 9? ૪પ તવન 

શ જે? 





કકે 
૧૪. 5. 


જાર છ વકમ્ર (12 ૧ ૧ર *:3૨ 
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ક. રૂકે કક રૂથ 











ફક; 7૪ જે 
4૪ -*.. “હ -ફ કક અ, ન ૨ 
દક ક 
૬% ન્ન # 9 કર ન " « 
0.30. ૪ ક્ર ૪ ર 
ર ન 
શુડ? 1% & ન ૬ 
3%. “૪ “૪- પ.# ૧ ન્ટ ₹ 
ર" 3 
શમ9 ૧1 રી “૨ ક 





2. ર૬ ૪ ૨5૦,, ૧-૭ 
કક ખ૬*2 જહ યૂ#,₹“% ૪ 














શ.) ૧," ફદર, જ. તિ 
જનક, ન * 9 ૧% ન્ન 
જપ તુર્ક જ ક 2%. ૧. ક ફડ. “ગા 
હિ #. ૪ કડ ૧૫% ૧% પક 
જૂ પક ૧ ૧% ન “ક * 
મ, ૨૬4૬ 5- ન ૧ 'પ૧૫/-જ%% ક 
* “૧*મ૦ મ. ૧૬ ૧૬૬ ક 2. જશડડસ ૧. 
** ડ જ સ ફૂ ૧૨ 
99 ૧ ડ્ર. 8. ૧/૩ પક. ક ક દૂ ૧૯ 
મર ૫) : “૧% ૧ન્‍ થ૬૫-: ૫, ૧૪, (% "૮" 
ટુ 2.”'૪.,- ૧ ** «3 - ૧5 ૧૬ ટેક ટર 


રૂ "જન સડ ને -_ 


નક અર ૬ 
૨;  -- 2૦) 'જત્તુ “જે મમા ટ- જ 








વક તક નવ ૧7 ૪₹ 5 ,- કે, ધૂર;.-- 
દ જપપન્‍્કેક્રુ * તક 








૨૮૦ 


- ચામડી ઉપરથી કરચલી કાઢવાનો પ્રયાગ -પોળુ મીશુ 
૧ ચાસ, લીલી ગમના જુલતો રસ ૨ એસ, મધ બે ઔંપ, ચુથ. 
બતું પાણી બે દ્રામ, ગુલાતરનું અત્તર ર ટીપાં, પ્રધમ મીણુતે તપાવી 
ટાડું પડવા આવે કે તેમાં ઉપર જણાવેલી બાકીની ત્રધી ચીને નાંખી 
એકત્ર થાય એટલે એક શીશીમાં ભરનું, તૈયાર થયા બાદ ચરીર 
ઉપર ધસવાથી થખેલી કરયલી ૬ર થાય છે. 
શરીર ઉષરથી સીતળાનાં ચાડાં દુર ડરવાની કૃતી-- 
મીદી ખદામ્નું તેલ એક એ.સ, સરેદ મીણુ ૨ દ્રામ, સ્પરમાસીરે! ૨ 
દ્રામ એ બધાંને એક વાસણુમાં નાંખી એક કરી તેમાં અધા દ્રામ 
કસર નાંખી, દેવતાના અગારા ઉપર પીંગાતી ખરલમાં ઘુ'ી સૌત- 
ળાના ઢું૪ મૃદ્તના પડેલાં ચાડાં ઉપર લમાાવાથી નાબુદ કાંપ છે. 
જુ'દણા કઢાવેલ ડાદી નાંખવાની કૃતી-પુંદજાં કહાવેલા 
ભાગ પર તેતા કરતાં જરા મોટાં બટર મારવાં, અતે બલીટર 
ઉપડે ત્મારૈ તેતે ફોડીને પાણી કાડી નાંખનું. બાદ રૂઝાઇ જય તેમ 
કરવું. આ પમાણે કરવાથી નવી ચામડી આવે છે, એટલે તેના ઉપર 
ખુંધ્ણાંના ડાધ રહેરે તળી. 
દત ચોખ્ખા રાખવાની મશી--ગપરમીરતો બારીક ભૂપ 
અધધેઃ અ.સ, ક્રીમ એ ટાટર ૨ દ્રામ, ખાળ આમેોતીયા ૧ દ્રામ, 
આ બધાંને જુદા જુઘં વાટી બારીક કરી મેળળી નાંખી 4પેરાં 
દાતખૃ કરતી વખતે દતખના કુચા 3પર ચડાવી દંત ઉપર ખુળ 
ધસવાથી દાત મફદ ગશેનીત બનતી અગતા સુંદર દેખાવમાં 


વધારા કરે છે 
ભીજી રીત-ફ્લાનેવી ફટકડી, હીગબોળ, શાપારીતા વન 


ઘાતે! બૂદો; આ ત્રજુ એકડા કરી ઝીણું ખાડી થળ દાંતે ધમતું 
એટલે જેઇએ તેવા દાંત સાદ રકેશે 

માઈ ઉપરના ખીલ દુર કરવાનો રીત-થાર દામ નર 
સાર તૈદ તેતે એક પેલનતવે!ટ?તી રીશીમાં ચુવાત્રના પાણી સાથે 
પીમાળી [સવાર સાં બે વખત મોં ઉપર લમાવવાધી ખીવ 
#તા રહે છે. 

વાજ કાળા કરવાની રીત--મ એસ પગો મેવીક એમિડ, 
નારગીતું તેક બા દામ, રેકડીરાઇડટપીરિટ ૧૬ ચંમ અતે ષાછી ૩ 
5 મેળાની લમાવતાં વાળ 8171, સુંવાળા અતે ચળકાટલર થાય છે. 

માથાપરથી અરી જતા વાળ અટદાવવા તથા ખરી 


સ્ત 


ગખએેલ જમાઈએ નષદ ઉપાડવાની રીત--યોડુક પેટ્રો હવમ તેષ 
દામ્ઝાં હેઇ માથા 5૫૨ હમેટડ માસેર 

સૃણેરા ઉપરના ખોલા તપા આહા કાદો નાંખતાર 3- 
સમ મેળવજી--૩1વી નત્તમ ૧૨ દામ, રરર ૧ર પત, ૯1૫% 
જોક્રે,રીક એ'સડ ૩ દામ, ચ્રેઝેરાપ્ત ૧ ચમ, ીસ્થરે ખેતરે 
૨ દાખ, ચુયાત્રસન જેર સરે તેટલુ દેર ધધમ રમકપુરને કુકાભજ* 
જૂષા પમાઝડું, પ્કો તેષાં ૬૫૫ કહેરીક ગનેકિદને ઉમેરી નાજ્ુએ 
કુણી મખ્યું, કડડી કદને નારીને તેને ખુષ સરક વાપ પને 
ધે ર4કેરાદન અવર ઉમેરત, જતું અને તે ગેરર્મ ધર «ય્‌ 
કેટલે ચુરાબતું પાષ્ટે પડે મોડે કેશરી ધડક મુર. જ્યારે દુર 
જેગું' થાય «8 પરી તેષ, ટીપે ટીપે રીકયર એન્ઝે:૪» ઉમેર 
અને બે પડીઝે! ૬૪ ૬લાખ્યાક કેચ્યુ, જ્યારે મેવ ખ- ઝમે 
જપ ડે તેષા ૬મડપુરનું પડો ઉકેરર. ખાદ જા ૧૧) ચતો 
મદા સે કેજી શેર પ્સ્ક્ટ ધાય ત્યા સુપ્ડે ઝુષાબતું પો 
ન;ેખ્શ્ા હરવુ આ મેદરખો અરેગપરન સ્તો ખક ૧ડેરે કર૧:મ 
પ્રદ્રોજ ફ્ળ મ. ૫ર છે. સઅ.ળ રખે મેટ જે 
મઠ ૧૧૨ ઉપ જમે ગ્ર ઝારી છવ તે જગે. કેજ સ 
«તરે નરા 

દ્ાપની શ.મી ફાટતી અરઘરતાતી 
ખ્ખઝ્‌ માપે ત ૬૬ની ખેદ: શેર અદ પ૫, ૫૭ તેન ષે 
મષ્ષા કે,“ ક્ષ કેરટ્પ૩, જપારે ૪ર કેતુ રે, તે, ૧; 
ટન ૧૬૮ કેશર, જ. મેજ ૧૯૬.૫૨ ૫૬૮૦ ૬ ૦૦૧ ૨. 

ચ,મીને સપક ખ્યપનતારી ધળવની-કર ૨ ૮ 
દ, ૩૦૨.૫4 ૧ ટ, સુષત' ૧ ક૧ ૧૧૦૪૬ મ મ્પ્થ્તે 
કેડ મય સજ બાખડી ૧૫૨ લમવપધા ચ1 0; દક થ્‌ 











૬૫૫૨ અને 5-92 શ્ર. આર ટેરર ન. કતેડેસ્ડે 
#૪૪રી મદષ્ડને ખુષ્મુદ્ ડી આઅ.૧- ઝે. 

રવ 3પર્‌ ઇસી પેસડ રો ઇડ ફહે.દરનો 
રોવ-૧૩૦ ર૫) ૧૬ પે ૬ને પર. દન ભ્સ્જ૫ 
જે જડ ૨.૫ રે. 

પાજી 3323 અનાજ્ષ્ની દેરડી એ -ખ,- -૫૭ 
સયુ ખેર કેદ, £૨ મટ સ્તર ૬-૨, આતમ.” ક આજ 


૨૮૩ 


## માલ એક તોલે; અદ સધળી ચીતતે મેળીી ખરલ $0 ગામ 
પાષ્ઠી સાપે મેળવી રતે મુતી વખત સંદેદ વાળ ઉ૧૬ ભગાવી 
સવારમાં ધોઇ તાંખવ્‌'- આ રીતે વાળ કળ કરેસ ખેર મીર 
સુધી શેં છે, 

વાળ વધાશ્વાની દેશી વતસ્પતી--લાલ “સુરી (લાલ 


ગનેલી) ના પુધતો રમ દમેથાં માથામાં ચોળવાથી લવા થાય છે. 


મકરછણ ડ૩?. 
કર મ'બપી ભીત્ન ભીશ્ન પ્રયોગો. 


મી 

વીંહીતા ઝેરતો ઉપધામ-રામત્‌ મૂળ પાગ માપે ધમી 
દખ 11? લગાવવાથી જીંછીવું ગેર ઉરે છે એટવજ તત. ૧૩૭ 
તે મુળ હાથમાં દેવ તે પળુ વીંછીનુ' ઝેર પડતું નમી. 

ભોજો ઉપાય-મૃળાતો ર્ર કખ ઉપર મેઈપડવાધી કેર ત?* 
ત# નાજ! ઘાવ છે. વકી તે રમતું ઝેક 7 પીંછી 130 ત.ખયું 
4વ તો તથ? રહી મી 7વ છે, 

ત્રી ઉપાષ-ગે]ગી «ળવ ગુર્જ ન તોમો હેઝ પાજી 
ભમે 'ઉથા આખા શરીરમાં તમુ રીંઈતુ સિવ હમત રનુદ 
થામ છે. કમન હોંમતી અમ? વીંડીતા તે?જે વિશ છે તેરી 
«7 ચમન (? છે 

થ.પિ ?પાવ- કન “ત વર્જ પ જેર કેજ કાળો 
માળે €બયા રેડો તેન આ સ ભતત 22 બમ? 99 ત”. 

શાંમધોા ઉપાવ-ઝડ 19 70? ગક નડ ને'જાકી 
તમજ જેમ તાજુ? જ; છે. 

ઇડ ઉપડ --ખવેડત ખમે જી મમ કેરી કા 
રિકવુ 22 ચડવું હેર ભ: કડા કાવી ઝેર “વ ૧૯3 કાં. 
(9, કટે ૪ જેટ કેદ હતે 29 અરતેર ઉત અદા કગ 
કક ડુજબ્ર ખરે ઝેકે રૈ 1? 2૬1% 3મ 77 





જડે 

*નમ ઈ. 

૧ હ 2 5પાષવ-- ડત કુળ ખઝી મા વતે 

ક 2 ઝેટ્હુ ટ કરે દક ૪ 3-% કજ ક? *£ર* ટે. 
અ 5 ૬"રા-1-3977% શ% “(  *વડ ડડ ૧૬. 


૨૮૩ 


દૂડપાથા કૃતરાતા ઝેરના ઉપાષ--સમતરા નમતી વતસ્પ- 
તિત હ ષાષ છે, તેતા મુળને તેથ સાપે પૌરાધી સેર ઉતરી 7૫ 
શે, આના સાધે તેય ખદ પીવુ" ગેટે બજ થાક તેટલુ 
પુ સ્‍નેઇઝે, 

બીજે ઉપાય--કડરીનુંગદીની જડ, ્ોગટોક, તેપારે, મરીશાં, 
ટ ખૂ, ખોલ ભે શરેનું રીક કહછાબું ચુર્ણ કી ત:દમત્તના 
3 છાપે પુ'દી ૨ ૬ની ગે: વાળવી. તેને મૃત્રમાં બમી દખપર 
શમ્યુવડી અતે પછી સાપે ખવડાવવી, જેથી સાત દીવસપાં ૬૨) 
મૂષ માઝે તીક જપ ઝેર નાખુદ થાવ પ્રે, 

ઉપાપ ઘીજે--માડાાનું રુપ, મોળ, તેક સરખા બાગે હેઝ 
પણ ?ેરું. પ્રમ!ણ દરેક ચીન તેણલા હોલાતા પ્રષાખમાં થે રી, ગ્ેટમે 
ગેર રખી ૨૮૩. 

દાનખલુરાના ઝેરને ઉપાય-માવર્મ કમે રોય તે ખડ્તુ 
પાણી કરી તાંખવાથી મરી જઇ -ક7 જે, તપા $પ્ત 4૫૨ પ 
વાપી ઝેર થતું નથી અને થેલી ઉરી «વ છે 

સાપના ઝેરને! ઉપાય-ર્લીયુતા ૬ની ૨૧ ભારને 
રીપેવા નેપાજાતા કન્ને ધરણી ભતત ( અખા ) ૨૨૧ ૫ી મને 
તેય સાપનો ડખ નાખદ થાય છે. 

હપાષ ખોષ્તે--3૫ી નાષતી મોખાસાર્ઝા જે વનરપતે જાવ 
ગ્ર વે પદદતેદ દસ અજમા ધ્ય .જષાધી તુમ્ત કાષનું ઝેર ડર] 
*«પ છે. પરતુ અતા પરેડાં ડગેરો જાષ્સને ફે કપાપરું, 
મેટથે ખી દ ૧૪ી પષોક ૧પ અજ, 3૧ આ. * 
તની છાપે ફપ૧૨૨, ખઃખ્ષ 8૫:31 પ્રયત્ન ૩ર છે. હે૫(74 ૫ ૭ 
મજાક પ્ર મટે ગેમ કરી *4 થતરે 

ખીર ઉપાય--કાવ કડ 3 તર ડા ૬૫૬૦૨. અડ 

કેક દીથી જજનુવ બધ ૫. 4 ને કસ્ય અપચા અ%.૧, 
ડાષ્ય [રે,, અપર ચુ શેકવા, અને ૬૬ ને ૧, 
પૃષવેદ, પહેરી જે ચેર દનખ સેસ દ ફે, ટેષ્ડ ૬/૬૦ 
જતાં પતે નપ તે ષક ર્‌'જ ૬૧ $0૦:૬ ફે. 

પતરા કેર્ગો ડપ્હવ--પક્ના પૂત ૬. ૧૧૫ 
કમ જેષ ખને નેંખ અ: પપડ્ડ ૧૫1 ૧૮૨, આમ્ક ૫૦૪૬- 
રી ડી ર્ર, બમદ પે ૧૫૮૨ ૧.૩ મેટર ૧૩૬૦ 2ર 
નસ પામ અ. 





૨૮૪ 


સોઉમલના સેરતે! ઉપાય--ઉંઞરાતાં પાતાં પી જે 
વારી યુ'ટીને પાં. 

બીજે ઉપાય--કારૈલ'તે ફુટી રમ કારી પાવાથી વમત 8 
ઝેર નિર્ળા «વ છે, 

ત્રીને ઉપાય-પાપદીઓ કાયેદ વાડી પ.કીમાં 
તતાળ વિષ શત થાય ફે. 

શામા ઉપાય--વા?રાર ધી અમર ધ પાં. જેમ જે 
ઉક્ી થતી જમે, તેમ તેમ ઝેર નિળતું «રી. 

ભીલામાર્જું ઝર-ે શામ ઉપર ભીષામાં ૧$માં શય, તે 
ખાડી છારી ધોળ અતે અખરેોટતી મી?, 2પર તથા કાંક 
શા તવને આબળાતા પાષ્પીમાં વાડી મટી તમામ મમમ છે 
થાય એટવે શેપ કરવો, ખરય તેટયું ખોર ખવડાવવું. આબા દીવ 
બોપશ મિ॥ય બીજે ગોમક નહિ અ.પવાથી સેર ઉતરે છે. 


3૭૪? રઝ. 


3 








અઝૂનઇ”્ટ-૦ જ 
જુદી જુઠો નઅતના મલમો બનાવવાની કૃતિએ, 


કાથાલા મથમ--વવમ ગા પાધ્ત્ટ કાળી ગમ ( પે! 
કાવીલુ મહલ સન જવીમળતેઓમાે પછી તેર 1 
કામ 7. “ નગ નત ઃ અનતકાથાતીળમ ૧મ1ને મો 
મ 9૦ રન છાવમ કઝ માપામતું ચરબીના કવમ કરતા 
રદ નન તુત , ના , રશ તાનુમ 100 થડેોજ આર ૪. 

#ંડાને; મધખ-કવખાખનતું કાંગ #દક, ખઈનન તપ 1 
“ન અતે જક 6૯ (.ળ €૪ મખ્તે મરમ ક. 2૦. તેજ તમા 
૬૬% ૧ર. 29 મક ઇર. કદ કકમ દે:ઈવ ધ સસ્ ર સસ 
લખન તૈ €#.ાતે દડી જઇ “તડ રેર તથી, યુ તે તશમ 
૨4. 74 ૬. જૈન *૧રમ ટ'ન્ન કળે છે. 

લન્‍્લ્નેદ અલમ - લવજ ૨ લન્તુટ ભત જતે ક 
ક કર, _“ નસે ધ.' કન 702 ક. #9!9 ૧? 0101 
કહ ઝી શહ કક ક્રિ ક. 23 યેડ કક 9? કદ, 
જુ. ક, મશ્કરી શિ તમન ફડ €, તઉડ કષ્ટ ત ક ૬૧ 
૧૨% *કક#%૨. ૩૧ *૦? જુ. 











૧૮૧ 


દળો મલમ--પમર (ત.૨) ૧૧ કેક, રાળ ૨૧૫ જમ 
ખ્પપ્ખીતુ' મોખુ ૧૧૬ સમ્‌ મ્વને જોવ એરો મ ૫ પપન્ટ, થ્યા 
કશે સારે ગરમીપી તાળું અને સપડાપી ગાળો હેઇ નયા સુધી 
સે બાય ત્યો સુષી તેતે દશાવ (લા1 કસ. અ મમ ગડમુખદ 
જં વીમેરેને અજન રીતે દને છે. 

સાધે મલમ--ઝોથીર જોસ તા જેમ, બતે મોડ મીખુ 
૨ 518 ખા બન્નેને ધીમા ષર્ીીપર તાપીતે એ ૨૦ તે અ્યાં 
મુખી નઇ નય નહિ ત્યોગ્ધી ૯૯૧ ૯થાથ કરવુ. મેને આ વષૂ 
શે સ.દો ષ્ધખ કેડે ફે. આ મખ માષદોર નર્લ 3૪તા અ!- 
જેતે [રપે છે, અતે બૌન્ત ખલમેઃ બનાવા માટે અ મખ $પ" 
મેમાં બાપે ફે, 

દીરાદરીના મલમ--હીરપરીની બારીક જરો ૧૫ દાખ અતે 
આ મસમ 5 સક જા બન્તેતે શા ભશનદ તુને મેરજ" 
મેરે મુષડ ૧૫૬ ષષળપાધી પડદો સાર રાયન કરે ફે. 

“હરેપેનરાષનને ખલખ-૨ ૧૪ કપેરટરન, ૨ પ્વપસણો 
પરમ્‌, ગે જેડતે પોષ્વે ઝરપી પેમે છેઈશ ઉરી જ્યકુષી 
ખા ર્યા સૂપી ૯છાવ દલા ૬૫. આ ખ્ક્ખ્તે ૨/૨ ૫૫ ૬ર- 
દા બામ્પરે લમાવવરી (થમથી) વરે! ન દાવો થ:૧ છે. 

પાષાંતો મલખ--ષમ કેની મૂરે કરક 3 શેક 
દાખ કેટ મત દાખ જલ ખલખ્જ, મેશસને બર્સક ધુહીી એચાખરે 
જક «૬ ગેટમે મ્ષખ તેજાર થવેદ ભખ્યરેઃ તેને ૬૨૪, મની 
રજ ખ્યવના ઉછરી કારે લકાવરષા આવે છે અને સુખ પરદે; 
મારે ફરે ફે. 

પાચનને મલખ--૪ બૈ ક રે ૧૬ ઝે,પ્થ, ૮ જાન જદ 
૨૬૬; કા એતે પ્દસસ અ કે ૧3૨ કેરરુ. પડે સત 5ર? ડૂ 
પૂરી "ક્ષા નખને તેજ સૂ (2583 કેર ષ્ટ ષ્્્ડ ૧5 
પજ ર દશ ને ટમ્તર ખ્યમ કેસ કેડે મેડ કેક્રરડ ગ્રે 
પુન ઇં. પેરે રતે “5, જ૫૫૫ 2૧૬૨ ફે દમન પમ્પ 
બી લેપ: 

ફેટારીને, બયમ--૫૮12.- ક આ ₹ ૧૧ ૧ ૬૫ ૨.૨ 
(પ કઝ) ૧૬૬ 5%ન મે જેતે ભેર ૨ ક્પ્ટક સૂત ચૂચ્ડ 2પ 
મુકે પ્ટક્સ્રવવા અને સે મેર રમ % ૫ કૂ શમ” 
હુનર રે પો શમા જારૂત્ખ અડ ૬. 
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લાલ મલમ--મુલે અરમાતી શેર ૧, સૌંદુર રોર ર; એ 
બન્નેને ખરલ કરી તેમાં તેલ ૪॥ રેર નાંખી તેતે ધીમાં અમા" 
શના દેકતા ઉપર રાખતાં આશરે ચાર જેકબ'ધ ઉમરા આવે કે 
વુશ્ત તીચે ઉતારી ઠડા થએે કાચના વાસણુર્માં ભરી મુકવો. ગે 

* રૈઝ૧વાતા કામમાં વપરાય છે. 

શાસઝેલાને મલમ--રાળ ટાંક ૩, શુલે અરમાની ર્ટાક ૧, 
સ'ખછીરૂ ટાંક ૧, અતે માયનુ ધી તોલા ૪; આ વીનેતે મેળવી 
મલમ બતાવવો, પછી દાઝયાના તરણું ઉપર લમાવવે. 


કરણ ઝ૪* 








જુરી જુરી જાતનાં ચુર્ણ! બનાવવાની કૃતીએ. 

હીંગાછક ચૂર્ણ્‌--મરી, ઇર, લીંગ, સુંઠ, પીપર, અજમો, 
સીંધવ, શાહજીરૂ એ સર્જે ચીશ્નેને વીષ કોડી ચોખ્ખી કરી ખંીતે 
વઅ્માળ ચૂગુ મનાવવું, તેની લીંત્રુના રસથી મોળોએ વાધ વાલતા 
પ્રમાષુની બતાવડી. સવાર સાંજ બે વખત આડ આડ ગોળી લેવાથી 
દસ્ત માધ્‌ લાવે છે તતા ચુક, અજુ, એણ વીખેરેને બેમાડે છે. 
આ ચૂગું સ્વદીછટ છે. 

લઘુ સુદશ'ન ચર્જ--પીષળીમુળ, લીડીપીપર, 4રડાં, કડ, 
લવિ'ગ, લીં'બડાની અતરઝાસ, ત” અતે થત આ દરેક અક 
તોદ્વો તયા કરીયાતું પાંય તે!લા; એ ધમા લેઇ તેનુ" વઅમાળ ચૂર્યુ 
કરી દીવમમાં બે વખરે એટલે સાંજ સવાર પા પા તોજ લેવાધી 
તાવનો નાથ ઘાષ છે, 

ભાન'દ ભૈરવ ચુણુ'-હીભળાક, વછતામ, પીપર, ટકણખાર, 
મરીમાં એ સવે” ઝેક રૂપીઆખાર લેઇ ચુર્ગુ કરી મોટા લીંખુતા 
રમર્મા મર્દન કરી તેની ગોળી બતાવવી, તેમાંથી એક રતિમાર ખ!- 
વામાં લે તો અજર્ણુ મઢડે તવા ભૂખ લમ!ડે છે. 

નસિ'હ ચૂર્ઝ-ઝીક૩, તિવારમાં, તક, ત્રીઈળદ આ સર- 
ખા ભાતે લેઇ ખાંડી કપડરાખયુ કરી તેકા મધ મેળડી બેરર જેવડી 
ગોળીએ કરવી અડેક મોળી સાકર શામે ખાવી જેથી અજખું મન 
દાગ્તિ તથા હરમ વીમેરે દુર થાય છે. 


૨૮૭ 


પન 
 સિતેદ્લારી ચૂ--સાકર ૧૫ તા, વસાપુર ૮ જેલા, 
પ૨ ૪ તોશા, ઝેસામરયી ૨ તેલ, તક ૫ તોહો, આ તમામ 
ભળેકોતે ખડી વઅમાન્‌ ચુરુ બનાવવું. માત્રા ભ તોહે ધો અતે 
મધ માપે ખાશષી પમ મટે છે. 
ર્સાપય શણના, મજો, ગોખે. અ સપા સપ” 


શમે દેણ ચૂગુ કી શાર ભાવે પા તેદકાતી મતાદી પ્યાવ તો 
પ૬ શન્ત થામ. 





લમુનાદિ યુર્જ--શમષ્સ, ૨, મિપવ, મચળ, સુદ, ખરી, 
પધન બતે દીંગતુ' સમ્સાગ ચૂ્ઝુ દરી તે લીંગૃતા દસમાં ખાવું: 
મમ આદિ વાટુ ઉપરે આસૌર છે. 


લમુનપદિ ચૂર્જ બવ્ડ--લસગ્‌, ૬૨ સમન, મિવ, સુદ, 
મરી, પોર જને લેમ ભા સવનું ગ્ય કી લીંજુતા ૨૩મા 
મેઃ ઝી ળી અતપવાર્માં ગાવે તેર જુથી ઝાડા €દવરતા દેડય તે 
જે પાય ફે. 

દપિત્યાણ ચષજ્--31 ૮ આમ, સ103 ૫ જામ, 1.18 
માપ ૨ આખ્‌, અાજ્થી ૩ ૬.૪, અસાર અરસ ૨ અઝ, ધ;વ- 
દીના દૂ ૩ જામ, ભાજખેદ ૩ જાઝ, ૫૫૬ ૩ બાગ, ખરી ૧ જાગ, 
ઇર ૧ આંગ, ૫૨ ૧ જાઝ, સચળ ૧ જામ, દ'ાષમીી ૧ કગ, 
0૪ ૧ અમ, તષ્ટકપત્ર ૧ જામ, કેડર ૧ જામ, જુ$ ૧ ૬ મ, 
આ ત્પાખ સોએ એન 80 વરૂષ્ટન થૂ" કેસ્ડું, ૦૬ ૧ દ. 
શમફ્ષી પરે પાપરો રે છે. 

પ'છઇાદિ થજઈ--૫૨, ૯૫૬, બ૬, દેઇનામ્ષ, જરે 
અડ મનને સષરેમ હેઝ તેતુ' ૬સ૫૯મળ ક કરું. તેખપંડ ગેમ 
શેક તોડે! (રાપ ૧૩૬ સાપે પાયું જેઈ: દત સપ આવ 
ત્તષ્રાન; તષ્રષ ષ્‌ ૨૬૬ ૧૧ ફે. 

જસ ૫૫33-૧૨૫૫ પરુષ્વના થા ખશ. અખ 3 
હેમેન, મદત કે;૬ પેસ ૪; “૨ ગે મરને કેજ મશ્ગ્ૂજુ 
રૂ સરી પ થો 3૫ કેકના પષખ્ષ્ડે જ્પરતું. 

રૃલ્ાર્ભ કક ક્ય કા ૧ 5, ૯૯ 
ક્વ 1 કેમે. હોમે પ૧ 5૧ ફિ ન્મ જજ્ઝેખને 
ચશુઅ્તપ સઝ ભ્નર્દું. ષ્પ ૧૦૨૫૦ ન. 
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_. ચડનું ચણ-તજનો ભુદા ૩ એઝ, નયશળતો શુ 
સંસ, લવીંગ ૧1 ચક, ઇકાવચી ૧ ચક, કેકર ૧ ચસ, ફાક 
૨૫ આંમ, ચાક ૨૧ ચસ, એ સર્વે મિત્ર કરીને વસન 3: 
કૈ્વા. માત્રા ૧૦ થી ૬૦ ગેન. 

શાજવલ્લભ ગરણ--વાવરીંગ, આંગળાં, તજ, દરેક તોદે 
૧!, લવીંમ તોલા ર, જર તોલા ર1, યાડજરૂ તોલા ૨॥, કું 
મરી, પૌંપર, દરેક તદા ર1; અજમે!, દરડે, તમાલપત્ર, દરેક તે! 
11; કોકમ તેલા રા, મિધવ તોલા પ, નસો!તતર તોલા ૨1 
મંયળ તોલા ૫, મોનામુખી તોલા છ, દડમનાં બીજ તોલા ૨૮, 
ધાષ્યા તોલો ના, સારી રીતે ચેધેલા નેપાળાનાં બીજ હ૦ દે 
લીંબુના રસની 3૦ ભાવનાએ! દેવી. પછી એ સે ચૂ જેટલે 
શણાતો ખાર મેળવી ખૂબ ખરલ કરી મધ અને સાકર સાથે ગોળીએ! 
એઝ એક આનીભારની કરવી. 

કુમકુમારી ચર્ણ--પસર, ડસ્તુસઈ, મોષ, ત? તમાલપત્ર, 
ધ્ાયચી, નામકેશર, હરડે, મહેડાં, અબળા, અદલગરો, અપ્રા, 
ષા, દાડમ, મ્રીયૉ, પીપર, અજમે!, અબથી, દીંગળેક, કપુર, 
તમર, તીરખુ, લવિંગ, નવત્રી, ધાવડી, ઊપલેટ, અગર, કાલ, 
કમળકાકડી, વાસફપુર, કચુરો, તાલીસપતર, યિત્રે, જટામાંમી, «મ 
પૂળા, કાંસકી, ખરેટી, ડ, પીપળામુળા, સેરતામુખી, એ નધાતુ' 
બારીક ચૂર્તુ મરખા ભાગે લેઇ એ બધાના જેટલે મોથરમ ઉમે" 
રો, અને એ તમામ ચીક જેટલો સાકર મેળવવી. માત્રા એક 
તૌલલાતા; ગરાગ, બપોર અતે મઃજે ત્રસુ વખત જમ્યા પછી તેવી, 
તેથી ».ડા તષા મરડો મટે છે. 

મહા ખાંડવ-અ.ઝાતા ખાટીઆં, કકમ, આંબળા, ગુદા, 
નારગી, નના, ઢરમદાં, દાડમ, ખાટી દ્રાક્ષ, બોર, સૅતુર, ખીજેશ, 
લીંબુ જબીરી, આકલી, અમલવેત, ચણાતેો ખાર, વૃણી એ સર્વેનો 
રસ બે ભાગ. 

મુડ, પોંષર, પીંષત્રામુળ, અજમે!, મરીવાં, ધાણા, સ'ચળ, 
જર, ત એ જધાં એક શામ, સાકર ૧ ભામ, મધ્‌ ૧ ભમ; એ. 
બધાં મેળવી એક મડીનાપર્વત માટીના વામણુમાં રહેવા દેવું. ખાદ 
યંત્રમાં તાખી એતો અઈ કહાડી લે. પછી તે અતે એક વાઝન 
ખ્મ કરી ૧ ત્રરીતા સૂધી જમીનમાં દાટી રાખી કાદી લેદ, પછી 
ઉપયોમમાં લેવો, અ રાજવારખ્ટી મદિઃ1 કહેવાય છે. 


જ 
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જરૂ, સાદર, સચળ, સોંધવ, હિંગ, બીડલુયું એ સર્વે ચીઝ સમાત 
ભાગે લેઇ તેમના વજત જેટકું*૮ ઈદ્રજવતું ચુર્ણું સાથે મેળવી વસ્ત 
ગાળ ચુશું બતાવવું તેમાંથી યોગ્ય પ્રત્રાગુમાં ખાવામાં આવે તે! 
સમદણી, અતિમાર, ચર દુર યાય છે. 

બોલ્વ રૂળારી ચુર્ણ--”લાતે! ગર, નાગરમોથ, વાકો, 
મોશચરસ, €£જનવ, તેનુ” સમભાગે ચ્રુર્ણુ કરવું. તે ચક્તિ તતા વયતા 
ધમાણમાં પાણી અને દુધ અષવા છાશ સાપે આપનું જેથી મરે! 
અતે ઝાડે મટે છે. 

કર્કચારી ચુર્ણ--કરકચના ગે!ળાતાં મીજ, મરી, એ ખે સરખે 
ભાગે લેઈ બારીક વાડી વસ્રમાળ ચુર્ષુ કરી ૧૫ થી ૩૦ ગેન સુધ 
ટાક્ીયા તાવ ૧૫ર્‌ આપવાથી અમર યાય છે. 

લવિશગાડિ ચુર્ણ--લવિગ આડ કાસા, દગામથી ૦ તોપ, 
”તય(ળ ૧ તોલે, અદીગુ ૧ માસો, આ સર્વેનું ચુ્ગું કરી તેમાંથી 
ક તોલે ઉતા પાજી સાથે સેવાથી કોલેરા ઉપર જારે ફાયર 
કરૅ છે. કે. દ 
હિ'શુ પ'ચુક ચુર્ણ--હિગ, સિધવ, કોમ, રાઇ, સુ આ 
સેન સમભાગ ચુષઠ5ુ બનાડી થોદા દીવસ સેવત ફર્વાધી પેટમાં 
ગતો વાયુનો, ગોત્રો દુર થામ છે. 

બ્યોધાદિ ચુણ--ચુંદ, મરી, પીપર, હરડાં, બહેડાં, આંભશ! 
ધફાયચી, મેથ, વાાડીમ, તસાલપત્ર, એ દરેક ચી?7 તોવે તોષ, 
ત'મ ૧૦ તોવા, નસોતર રક તોલા; એ સવે” દવાએવતુ' બારીક 
ચુર્યુ કી એકત્ર કરવું. તેમાયા માજ સવાર અધધે તોલે લેઈ 
સાકર મિત્ર કરી પાજી ન્નેડે લેવાથી કાડે સાદુ આવવાં સોળ 
ઉતરી 7તય છે. 
" લડવાનજ ચુર્ગ--ઉધત્ર ૫ શામ, પ(પળમુળ ૨ ભાગ, 
પપર 3 જ્નામ, ચવક ૪ ભાગ, ષિત્રે પ ભાગ, સુંડ છ ભાંગ, 
ટીન?૪ છ ભાગ, કુપર પ્રમાશે સર્વે ચૌ% લેઇ તેનુ' સારૂ વસ્રમળ 
સુષુ' કરતું તેમાંથી રરો? રાક્તિ અનુમાર લેવાકી અગ્નીધદીમ અતે 
ઝાડે! શ્રુ&્ કરે છે, 
ડઝ લધુદવ્યાદ ચુર્જ--પરો ૧ ભાગ, ગધક ર ભાગ, લોહભસ્મ 
બા ભામ, સચળ ૧ ભામ, ટ#ખુખાર ૧ શાગ, મરી ૧ આગ, 
પીંપજમ્ળી ર શાત, પોંપ? ૨ ભાત્ર, થિત ર બાઝ, સુંઠ ર આગ, 
લન ડા આ સવ ચૌત્તે એકડી કરી તેતે લીજુતા રમતી 


ટં મેઃ 








૨૯૧ 


હ બાપુતારે) દેરી, ઝદ તાર છ.થતી માપે એકત સમ્મે આપ , 
જાપ ય થી ૪ વાય, અષ્ખું ૧ ૫૫ેમ ૧૫૦ આ £૧ ૬ ૫૦ 
કારી અમર પ્રે છે. 

જશાસ્ડર લવષરઘદ ચુર્ષ્ષય--પ. ૦. પજ ધાષ્ા - 
જરી, મિધેર, બીડક્ખ્‌, તાક મપત નામે : આ ઈ ભર 
મમ તેથ ર૦, મેટ તેણ 2, દા3્ખ૭્ક ૬ “લા ૨ 
૮ તોજ, આ સવેંતુ ગેક્ર સુર્ય કગ્રુ હાદ હા. ૬.1 બમ્ગકટ 
જાપે બાપરદધી અચડી ડદિપ્ થાય હે 

ગઅતિવિષાદિ ચુષ્દ--ખતેરીપ ૧ ક.% ઝે * . ૪૨ 
શતા ગેજ ૧ દ્રામ, મોથ ૧ દમ, આ ૧ કત ક ૬ 
રુર્યુ કરવું. મ. ૨૦ થી ૪૦ જેવ. 


« 


જેડીમધાદિ ચુર્ણ--સાતાકખીકા -પન“--.- 
જ્પાર આજ, પાોગેકી સક્ષમ, જક કિત, -- ન -કપ 
કેરો. ખારા 32 કેત ગુડી. 

તળદિ ચુરૃ-ગજ્તે ૦૯૧5૪૦ :-“ ૬૬૫૨ 
કૂર 3 ગેમ, સના પ ગસ ગવગ્મરડ ક દૂય 


શ્ુખ મતાપે લેદ, માર પધા ૫ ૨ 

ભામરાદિ ચુર્જ્‌--રમરે નપ, તકક ૨." 
મુદ, લપોમ, ₹3, ૬પ?, ૯3$, રજત મ“, ૧.૫૬ ૬%૫- 
ઉક પ્કયચ્ી, તમ્(ક્જર, ર૫5 ત્મ,ખ 5 નન “- ક 
મેરી. તેમ્લ અ'મર $* તેરા હના કેલ શકાઇ ક જ 
થાય તેટ" મર પડર ચ્ય 9ર ર :.*:૫ 
મતે ૬૫ 432 મ્રર:૨ ખે. 

અ॥્રલારાદિ યુર્ટ-- રર, 9૦મ, ૫-૧૫: ૨ 
પ્ન્મતે, # દમ, કેરે (૨૨ કેફ ભમ અ. અ « જજને 
ર ઇં આમ લેઈ રગ અરદ૬ ૩૦૧ ખત ૫5. ર ૨૪ 
ક્રુઝ શતો «રે! તપ; પેટને બ મ્દજસ3ંઈઈ ખ્ા૦ર5. ૫; 
ર૨ ૧૩૬ છે. 

પર દિ બોજ ચૂર્જુ--ખ૦૯૦૬૦ ૧ ર ૬૧૫ ૧૫૧૩ 
ભટ્રમ્ ભજ ર્‌ે 9 ભટ ર જાઝ પપ્્મર ર્‌ જ્જ પ્ટર 
નરે લાર અર્‌ ૧ કામ્‌, બમ ૪૪૬ ૧૬૬૯૫ર્‌ ૧, -4- 
“જ ૪ અમ, ખ્‌ ૧ ર૪ ડેડ પેજ “ક પર હેન્તે. 


સ્ક્ર 
કરવી. બચ્ચાંતે દાંત આતતી વખત ઝાડો ચુ'ક અતે ઉઘડી ઉપર 
ઉત્તમ %ામદો કરે છે. 

અજ્મોદાદિ ચુણ્‌--અજમો, કિધવ, જવખાર, હરડે, હીંગ, -૧ 
સચળ એ તમામ ચીજને ખાંડી ભર્રી રાખવી. પ થી ૧૦ વાલની 
માત્રામાં આપવાથી ચુ'ક અતે અજુ મટે છે. 

નાગઃજી'ન ચુર્ણ--શોવેલે પારો, રોધેલો વછતાગ, શોપેલે, 
આપલમારો ગધક, પોંપર એ સર્વે એક એક પૈમાભાર લેવાં. પછી 


* ૧? 
પહ 


તૈમાં ત્રણ પૈમાબ્રાર મરી મેળરીતે આધતા રસમાં એક દીરસ સુધી - 


ખરલ કરવું. આ ચુશૂની એકજ ગોળી-ખાંય તો! મહારોત્ર મટાડે છે, 
અજગું ટાળે છે, અતે મહોડું સ્વાદ્છિ રાખે છે." ગોળીતું પમાણ 
રતી પ્રમાભેતું. 

નાગા્જીન ચુર્ણ બોજી*--લવિગ, અકલકરો, પીપળીમુળ, 
તજ, સાટેડીતુ' મૂળ, પીપળામુળ એ સવેતે આરીક વારી કપ!છારુ 
સુણ બતાવી લીંબુના રસમાં અરળી ઉપર શેરી વાલ વાલની ગોળીયો, 
વાળવી, દરો? સવાર સાં અક ગોળી ખાતરમાં આવે તો 
મહા રોગતે ઢાળી મ્યૉડાતે સ્વાદ્ટિ રાખે છે. 

સાદુ' ચુ્સુ--%દીતો ૨ દામ, અજમો! ૧ દ્રામ, ઇલાયથી ૨ 
દ્રામ, મરી ૨ દ્રામ, સુંડ ર દ્રામ, એ ધમા દરેક ચી#? મે 
ખાંઠો બારીક સુખુ કરી તેમાં મધ મેળવું. તેમાંથી ૧ થી ખે દ્રામ 
લેવાથી અજષું ચુક ઝાડો કેડ? તથા વાયુ ઉપર ધણું સરસ કામ 
કરે છે. 

ચુજ બોજુ”-ત્રોરીનો ગભ ૨ દામ, મોષ ૧ દ્રામ, સુંઠ 
૧ દામ, મોથરક 1 દરા, આ મજે ચીજેને ખાંડી વખ્મળા 
ચુણ બતાવી ૧1 થી ૨ દાત યે!ડી સાકર સાધે દીવમાં બે ત્રષૃ 
વખત મરદ તષ ઝાડા ઉપર આપનું. 

શુ ત્રીજી”-શાંમ 1 દ્રામ, «રયાળ વા દ્રામ, ઇલાયથી 
થા દ્રામ, રૂમૌતસ્તદી «ા દમ, તજ ના દામ, સાકર 3 દ્રામ, 
આ તમામ ચીજ મીત્ર કરી વમળ ચુર્ઝુ બતાવતું. માત્રા ૨૦ થી 
૪૦ મૈન ષતૃ?, મધિવા, ચમક અતે ઝાડાને પખુ દર કરે છે. 

ચુર્જ ચામુ'-કોકક (મુદ, મરી, પંપર ) ૪ તે(લા, યાક? 


૨૪ તૈડ્લા, ઘડમ હ તેડલા, ત્રીનડતક ( તઇ, તમ્યલપત્ઠ, દલાયથી ) - 


૪ જેતા; આ મર્જનું ગુ કરી વેડ માતાર્કા લેવાથી બુખ 
મ નાતે છે. 
ન 


શક્ક 


આપવું. આ ચુરુ ધર તેતર? બીશત પેડતાં રોગોને પપુ ઘામ 
પડે છે. પરતુ જલદર માટે આ ખામ ઉપવોમી એવ છે. 

ચુર્જ્‌ ત્રીજુ--ઢિમજ, અતિવિવ, હિંગ, સચળ, ૧%, €૬- 
જવ એ સર્વેનું સમભાગ ચુર્યુ ગર્ત્ર પાગીમાં અડધો તોલે આપ* 
તાજી પેરતો વાયુ, થળ બધ થયે. 

સુખ ધાત્રુ-ગીરશુવાળા, સિધવ, ડિ'ગ, એર'ડાનું' મુળ, એ 
મમબ્રાગે લેઇ ચુર્ખ%ુ બનાની 5ના પાષ્્‌ીમાં પીવાધી પેટમાં દુખતું 
બધ થાય છે. 

ચુણ પાંચમુ-તહેડ ર લામ, મહ ૧ ભાગ, હરડે ૧ શામ, 
કર્કુચના ગોળાતા મી#/ ૩ ભા, આ મહેતું બાક ચુષુ કી મધ 
કરી બોર જેવડી એર'ડીયા તેલમાં ગોળયે! વાળ0, તે ક્ષેવાથી 
પેઢમાં દુઃખતું ૬૨ થાય છે. 

ચુણ છડુ“-સુડ, ડીમ, પીંપર, નમોતર, સ થળ, સમભામ 
લીધાથી ચુક, પેટતો વાજ તમા મળસ્તભ દુર થકે. 

ચુર્ષ સાતમુ'--સુક, હીઝ, માજખાર એ મરવેતુ' ચુષું અન 
%ઝુ તમા થ7નુ' રામન કરે છે. 

ચુણ આડમુ'--/વખાર, ટકભુખાર, મિત્રાતાં મુળ, તીક, 
પૃચવવખુ (૪, સીંધવ, સચળ, જીડવુગ, માંજખાર) નુ' સમભામે 
ચુ ત્રો#ળાતા ક થમાં લે], જેથો ૪ત માજ આવે છે. 

શૃર્ણ નતવમુ'-2:5, કરી, 2કખખા?, પારે, ગધક, અઃ 
મરેવને મમબામ લેશે, અતે તેમાં તેરા ભી બે જામ કેન 
તેને ખમ્તન, જૂરી એકત ક. ક તે ર (તદ કમક: ગમાં તે અપડું. 
નેષઈઇનો જુવરાભ આપવામઃ ધખ્ી/ માં લ્યંતી રાખડી. અગુમમ' 
હો ઉટજીકવાર તેતે જુધાત શે છે તેથી વખતે પત્યું” મા પરઃ 
જમ આાવે છે. 

શુઝ દશમુ--માટેડી, કુ, *3&, દેરાર શરતે રીકજતા 
કદકરડ સ્‍ાવઝુ' સષજામ મુત્ર ની પઇતું. 





શ્દ્પ 
પ્રકરણ ૩૫- 


ન્ન 


હુદી જુદી વ્તતના રૂાગેપના માટે ધરગેતુ થઈ 
રડે તેવા દવાએના પ્રચાગે1* 


---- 


સાર્સપ્પેરીલા બતાવવાની દૃતીન-સા કસ રેડ નેમેદા, 
પકાપેરીશાનાં પૂણ * સેતામ, મસેષ્ામનાં સુ “1 સ, ગેસ્‍્યોન 
નુ થાક થા એસ, નવા જેરમપતું લાસ ૧૦ ખેત, રેડી)” 
પતત હાલ ૧૫૫ પાષ્્ટ, ડપ્ળતુ પાણીન્વપરતી સધતિ મીન્તેતે 
દી પણ મરી સેક વામણુખો ભરવી; પષી મેતા વુપર્‌ ૧1૫ પ્‌શ્ન્ટે 
પત્તુ જી પેરી ૧ કલાક ૯૮૪ રખડું, «૫૨ ષષ્ઠી તેતે ધીમી 
ભ્યયે ૧ પાન્ટ પાજો ર્ર તા સુધી ઉપાું, પટી કડ થષેષી 
હ કાઠું. ખા દપ લે'હી મુષારી શજરીને ડત આપે છે* 
પેસ હા હે, અને સિવા નનહ તધ ખ્દૂત્ત થાખડીતા દ્યોને 
પાધ્સ કરે રે. પ્ષાષટ ૧ ધા ચે ડ્રમ છુપી ૬વમખા ને વખત 
સાતે હરાત નધી. 
હ હોબાનનાં ફુલ અનપ્વવાની રીત-ઝેદ દોહન પત 
*ે' દ ૧૫૨ લે ખાતતી ઝીરી કપ પષરી હારીને પમા અ. ઉપરે 
પ૫, અતે થવ જુર પત” થયા પછી તે 5૫૨ કેક ટાયતુ 
જામ્ષ પું ૬પ સા બ કરી તવીતા ત-ઝે જરો ૧ તડ 
પપ. જેણો સાર પર પેણ હમન તકે લષરે. ર૬ ભરાનપ 
ખપ રહે હે ઉડારી દહે હ રૃતું. બને પછી દષસા વામપ્યુને 
પ્ત €ાઇરી થર તેતા તત નક ટટ 
હ કેદી વેશ. આ દેઃજાનન ફક ૬૧૨ 

પાકને પ્હાલ!) જનોએ ્નઃવગ્ાની રીન-૨ 
કદાપને રેપ્સપપ ર તેમ રે;્ર્યુષ તે પ્ષ્દસ્ડુ 33 ન ખ્ડતૈષર 
પપ નાખ તેનપ્દે ૪ નડ જઈ; તે પર ઝેર 5ને શક્ક 
દપ ૬3૧૫, રેન્ડી રેત દસ પલ્સ ત નય ઝ/સ્ડ ખે કન; 
જ્‌.ન આપરાપો નેનેપ કપા ખપ શષ, “0 ઝે ૨૬.૪૪% ૧:૧૪ 
જ. તષ દેશ: મ્ટ્ઝ્મપવેપ. કવ રે છડ સતને ૨:% ૫2૧ «યે 
સહ દે શ્ઝરપો ખે ૪ તેષુ પટ. સ્ક જ્નુગ્ડ૫ 


અ્ટૂગે સ૦૨૨૬ અને સુ સ્ષ્વા ડે સસ કક. બર્ન સૂપ કને 











કેટ્બદનના શૂ કક 
(ખર અ.ન જે 
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આપવું. આ ચુર્ષુ ૪ળધર તેમજ બીજ પેટતા રોગેતે પણુ થાક 
પડે છે. પરતુ જલદર માટે અ ખામ ઉપયોગી આય છે. 

ચુ વીજી'--હિમજ, અતિવિષ, હિંગ, સચળ, ૧૦૪, દદર 
જવ એ સવેનું સમભામ ગુજ ગરમ પાજીમાં અડધો તોલે આપ" 
વામી પેટતે! વાયુ, ચળ બંધ થરી. 

ચુખુ' ચાજુ'-વીર્ખુવાળે, સિ ધન, કિ'મ, એર'ડાતુ' મુળ, એ 
મમબ્રાગે લેઇ ચુર્ષફુ બનાવી કતા પાષીમાં પીવાથી પૈટમાં દુખ 
બધ થાય છે. 

ચુણ પાંચમુ'-બહેડાં1 ભામ, મુડ ૧ બાગ, હરડે ૧ શામ, 
કમ્કુઅના ગોળાતા મીક ૩ ભામ, આ સવેતું બારીક ચુગું કરી મમ 
કેરી તોર જેવડી એર'ડીયા તેકમાં ગોળીવે! વાળ 0, તે તેવાથી 
પેટમાં દુઃખતું દુર ષાવ છે. 

ચુખૂ છડુ'--સુક, હીમ, પીંય?, નમોતર, સ થળ, સમભામ 
લીધાથી ચુક, વેઢે વાયુ તથા મળમ્ત'ભ ૬૨ થયે, 

ચુર્ણ સાતમુ*-સુડ, હીમ, માજખાર એ સર્વેનું ચુઝુ અન 
૬ તમા થળનું રમત કરે છે. 

ચુ આડમુ'--જવખાર, ટ'કભ્ખાર, મિત્રાતદે મુળ, તરીક, 
પચવવભુ (મીડ, મીંધવ, મ'ચળ, બીડવુખ, સાજખા3) તુ' મમભામેં 
શરુ ત્રીળળાના કડકમાં લેડ, જેથી આત માક આવે છે. 

ગૃષ્' નવમુ'--*$, મરી, ?ક'ખા?, પારો, ગધ, આ 
મતે મમભાગ લે1, અતે તેમાં સેક ળતા થીજ બે જમ કેઈ 
તેને ખમ્લમ ધણી ઝેગ૩ કર. કાદ એ ર *તા પ્રમ્મ્માં તે આપવું. 
નેવાળતેડ જરાત આપરામઃં ખીજ મારમતીરાખીી અન્મમછી 
કે!?: કેટજિકવાર હેરો જુકાબ લે છે તેથી વખતે પજુ' માક પઈી- 
બામ માવે છે. 

ચૃણુ દશમૃ--માટોડી, હુક, કઃ, દેદાર અતે દીમઇતા 
દમ: માવતું સકામ મુજ સખી પરું. 





ડી ટપ 
“પકરણ ૩૫ 
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ણુરી જુદી જતના રેપગોપના માટે ધરગેતું થઇ 
સ શકે તેવા દવાએના પ્રચોાગે1* 


મનક 





---- 





સાર્સાપેર્‌ીલપ ખનાવવાની રૃતી--સ૫ શાસ વેડ જેમેકા, 
્પોપેરીશર્નાં મૂળ *3 સવાસ, મસેપ્રાસના એવી. «૧ સ, ગીઆ- 
તું થાકડું ના અસ, તવા નેરીમપનું લાકડું 5૦ * 
યનો હાથ ૧1 પ્ાપ્ન્ટ, ડમશતું. પાણી-ઉપરતી શષ ગોળને 
જેરી જીજી કરી એર વાસખુખા ભરરી: પટી મેના 4૫ર ૧૫ પાપન્ટે 
ળગું'ષાણી રેડી ૧ કેદાર હોરી રાખવું; ત્યારે પછી તેતે ધીષી 
ભામે ૧ પનક ચણી રહે ત્યા મુધ્‌ી ઉદ્ટાળાું, ષ્ટી કડ ષષેષી 
ઝતા ફેોટરૂં. ગો દપ શેઢી સુષ્લરી હાજરીને ૨8ત આપે 9- 
ઘા બન માખદીનાં દોને 


હનો લાવ છે, અને સિયા નજશેડ ત 
પજ ફરે છે. પ્રષાષયુ ૧ વા ૨ કસ રુપી ૬વસષાં ખે વખત 
,હેપાને €18ત નથી. 

વવાની રીત-ગેક શાહાની પહતતી 


_”હેપ્બાનનાં ફુલ અન 
દી ષ્‌ ,સખાનની ઝીષ્ગરી ખુક્ઠી પાથરી દાદીને પીષી અઃ ઉપર 
ન 3૧, અને આ જુરી પાતક થયા હી તે ઉપર ખેક કામનુ 
ચાર્જ પું રોટી સો બેદ કી તવીના તરમે જપો ૨પુ તપ 
“સકો. જયો અર ષ્ઝી પેશા 'સષ્ટના તળી લાષદે-. ન(( મય 
આવ૫2 પ્રે સરે ઉતારી કડુ થવ રું. અને પ્રી ઉપ્છ નાષ્ષુને 
પેશ, હારી થર રેત તતએ અન સ્ડેદા દોા”ઝનના રૂ૧ એક 
"૬૧મા શૃગેરી શેવ. આ શાખાનન ફક દના દાખખો ગામ છે. 
** પૂણાનો પ્યાલર) ખપણોપ બન્યાની રીવ--કાલની 
પરને દેપતાપદ્‌ અખો સુ્ષા ષ્ત્યુષાનેઝ સ્પદષ્પ્દુ ઝય નડખ્દી તેજર 
દ નાખો વેનાયરે જક નાંખ્યું. પ%ી તે ષરે ઝેડ ગતર૪ પડો. 
નહે દેમ્વેદ, વેની ૪જદખારો પતન ત ભય કટા ખ્ય ષરરેના 
1 જેન અપ્રાપી વેનેદ સથી ન્વ ફરવેપ, “તદ તૈ કરપષ્તે પજ 
નરે પ્ત સગ્ઝને ચ્તપર પાય તરે 
સ્પ "૯૫-૨ ખ્ય્ન ખ્્નુજર્‌ 


"્કી 
શુષ્ટત પ્ુદકજષષો અરુ પમ અતી 













3૩૩૬ 


3 પુપદુ નોની દખતા શેતતા પડમાં દેસ્તરાથી મરો શાયરો કો 
છે, તમાં બાકાના દપમાં મધ મેળ1॥ તે ઉત ઉપર લગા1વાળી 
શાવર કરે છે. 
દાદરનો અકરીર ઈકાજ--પુવા!ના મુળતે પથર 4૫? 
મમી લીંષુના શ્મમાં મેળીી 1૬62 ઉપર લગાવવાથી 113 જતી પય છે. 
પ'તુશનુ' કર્‌ ઉતાર્તાની દૃવા- ખજુર, દશ, ખામકીના 
મજ, ઇડરના બીજ, પામમાં, અને આંબળા મરખે ભાળે કેકે 
નેમને ખારફ વાડી તેમાં પાંય કાળું પાષ્ઠી તાખી ઉકારોતે આપન 
વાળા ગેર 11૨ છ, 
પામનતશકિ વધાશ્વાતો ઉપાય--હમેશા મમ ખાષાયો 
પામતળક્તિમાં વધારા થાવ ૩ 
પીતતા ઝાર 82 એવે પ્રધાગ-ખાખમતા યથ એમી 
બૈ 3તી કાચમાં આપવાથી પીત મેતો સાયે મડે ૭. 
મશ્ાતા ઉપાય-#'નાનાં ળ અને હપતો 1૧03 મળો 
ભકમીર ઇલાજ છે, અતે હાપ તે બગા ળ તમ પાથી વષમાં ?ે. 
, વામુળા ઈલાજ--જવામાતી કામત મ ગધાદાયા મારી 
શમ થવ છે. 
“ ઇ૬ુતા ભ પ્રાલ્વાની રીત--&સ્‍ડાણો ઉપા પાણા તથા 
*ાકાતા જુબ વશી થોપાવાતી અન ખે વ છે. 
ઊવત જાગતારી દવ-- ગમે ક0જરુ કેઈ તેવે ખોખા 
જી ૨૦ કત 108તા પાખરાં તત અવ તેને સેક કકક 
##ી મખ, કી મળ દેઇ કાટઉમાં ભરી મગ; તેણે (પતમાં 
કુ વત્તત (9 # તે ઝેક કાંય ડકાને મે. 
શતૃપુ' કર્જ? મુળ, કંમર્ધેરર ક, કોથતાં 
ક૪₹, ભખ. ૭/૪ તે.ખ૩, વ” તવ, બજે અદર ઇળ 
“ર સત જ કસન છાજે કેઝ સ 0 7% ફ2. જેતતે ૪?( 
*તૃક તેન ન્દલમ ૪? ઉછ કસ્ત ફલુ મત (પ 5 દ 
ધાતુ" જૂર ત”વતન બીજુ --2. કર (વેન્ળાન 
“2 ) અક ઇન, #6 મુ%૧, ૧૬.3 મુગવઉ, કહ્‌/ 0, 6૬5૬, 
ક, સદ જ ક્ર વદ, જોઉં સક, ગા 
*#. #કાષ્તટ *૧/, તજન *£#%/, કટક૬૦, ત ર. 
ક ઇક કર છેક ન્ટ ઉ મક ડુ? #7 
ડમ કટ અડ ક સ ૬૮ સેર કરક જવિ સડ મ 
“૨ ૬પ એટ ઉ ક” ૨:7 નસ. 
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અપ પેશાખ પોફ્કાનો ઉપાથષ--સુરિખાર તથા ઉદરની 
લીંદીને વાટી હપડહાણુ કરૌઞે ડુંડી 5૫૧ લેપ કરે તયા પેઠ 5પર્‌ 
ભરતે તે ઉપર મુકાતા પતરાં ખાંષે તો ઇુરવ પેદાત છુટે. 

બીત્તે ઉપાય--ડૂંગળાતાં ખીજ, ગોખ1, કપાસ, કારીતાં 
મજ એ સધળ થીત્તેતે ૨ તોલાતે આજરે લેઇ ખોખરા કરી ૧ 
૨83 પાણીમાં $ડાળાતે પાણી ડીરે ૧ બાર્ણા રટે ત્યારે તેમાં માદરતી 
શ્રાક્રણી આપીને દરદીને પાટું, જેથી એક કથામાં પેદામ ખુટે છે. 

ગાજરની પાટીસ--માષટરતે પાણીમાં દાજી નર્મ ધએધી 
ક લેઝ મમી લુમલી નનાવી ગધાતાં થ'માં ભાતે થા ઉપ 
બાંધવાથી ધરો કાયદો થાય છે. 

ડુગળીની પાટીસ--ખા પોડી ગ0%રની પોરીય પ્રમાગે 
મતાવવી. એ ગડઝુષાતે પણી જલદ રતે પકવી નાખે છે. 

ખઅભખ્સના પાસ્તની પાટીસ-ખમખમતા પોસ્તને પાષ્વમાં 
ખુખ ઉ119] તેષાં પાવો ગર મેળવીને પોદીસ બતાવવી, શ્ર પોી- 
ક્ષષી દદી વેરતા ર્ષી ધાય છે, 

જોલસાની પોટીસ--કાપારમું પારી અપવા અજશીતી 
પટીસર્ષા ખારીક પોલસાતી જૂજી મેળશી દેરી. આ પાટીમપો માં 
થા પારની ખસબ વામ ૬ર ઘાવ છે પત આ પોરીઅ ચારે ધ ડગે 
ભવી સેપઝો, 

ખદગાઠશ્ ઉપાષ-દાતી સળી સંદ સપડાના એક કડ 
$પ લારી સેતી પટી ખર્ષ અડે ખોસી જ બમ પાટી «૮. 

સતાધછાનેદ દપ્ણય-ખમરી જાજુ તપા જુને! ઝે.ળ મે અચ 
ન્તેને કમની થાળષા સાદી પેરે ચેરી તોષ ધો જોખો શ્વ જત 
કેતો જેતે પવન ન દેખાતું રેય તે દેખરો થામ બને થાને 
પરા આારખ થાય ષે. 

ખૌોછ ર્‌ીત--ુપેષાન, ડા ષ્ટ્રતરી ખર્દતે ઝીરો ૧ ૦ને 
કેએ ખની. જ 

ચ્ોછી રીત-પ: તત પરષન ઉપ ૨૧ 1૧અ ચ જતે. 

દધી રીન-ષીીપરદ પર છત રમ જમ્ડરે મકત. 

કાવારે દપામ-રેરમ્દને ₹5) ૫૬૫૩ ૪, ૫3:૦7 ઝે 
જડે; પ્૩કદ જ, તજ્ઝો 0 ક. ૪, કને શિરડી કષ ૭. ક 
“૮ ગે જપો ભજ્ઝેતને બેકી સ્રી સ્‍્પરષ્ટજ્‌ કમુ, નો ખટ સેમે 
જસો અને રેષ્વપો દ ૨ થો હ શ રન ક્યે જષ્તે મટ. 


3૦૮ 


ઉપાય બીજે--ૂનાખં' ૮ માસં, સીશોતરીમો એની] 
મામા, ડીરાબરેઇ ૪ કાસા, અને એમેત્સ એફ પીપરમીટતાં 
૩૦ એ સઘળા મેળવી ૩ેપડઝાખુ કરી તેમાં પીપરમીટતા ટીપાં 
ખીતે ગોળી વળે એટકુ' પાખી તાંખી વાળી જેવડી ગોતીયો 
ળવી અતે તેમાય સ? સવાર બે મામાના વતે ગોળીએ! મ 
અતે પછી છેલો કાડેલી રાષ્ટ તેલા રા, ટરપેન્ટાપ્તત તોલા 
તમા તતરતું તેવ તેસા ૧૦, એ બધાતે મેળવી ન્યાં દાથપમ 
ગયા હોય ત્માં મમળનું. 

કલચફનેદ ઇલાજ-૧ ચમચો મધ મતે બક ચ 
મીડ, અતે ૧ દડાતી સેતી એક રસ કરી એક મઘા શુધી 1 
રું, અતે પછી તેને દુખતા ભાંગ ઉપર લમાંવી મજબુત પરે! મા 

ઉપૃર્સતેો! ઉપાય--મોળ અતે સારે સાપ સરખે ભામે 
પ્યાવાપાં મેળવીને તે ઉપર એક રકાતરી કવી ખતે તેતે અ 
આગળ ધરવું. «પારે આ મેળવણી ગરમીથી એક રમ ઘય | 
તેમાંથી દહાડામાં ૪૪ તખત એક એક ચમપો લેને? ' 





૩૭? ૩૮. 


ન્--્-્-- 


નરી જુદી નાતના પરચુરળુ હુન્નર. 

અમરરીવોઃ-ગમુદરનુ તકા ગંધક વારીતે રમાં મેળવી 
કક?! જતડવવે?, પછી તેલમાં ભીશવીતે મળમાવતં વરમાં 9 
નવી કદી જુ'43 નમી. 

કપટામાં આમ રાખાવી-ટ્પિરટ તળા કપુર મેળે 7 
કપડાતે બે!ળી ઝકાવ]. પછી તે કવદાને મળકાવે તેર ભ!કા થાય & 
ઝમ ફૃડાનુ 2૬ગુ થાવ જે. 

નાચતી (ડુદતી) વીંટી અથવા લંબુ--3૬ ઇદ ૧ 
પરે: કરી ઈડર ભધ કળી દરત ૧૧૦ ધરી કુડી દરી 4 
*૬ «તે છે. 

જસીમાં ભડ કરવાન્નમ્ેર: ઇન ગોક બતી 
કળી 9 દનાર્ભડ મુડી જષી સખ કતકાવર્તા કપુર ટફ 3: 
રિ જૂનદ- ટુ ૯૬3 


૩વ્% 


વતા પડવાથી બળાય નરી--સરેદનાર, જુવ્ર્નેદુ રેસ 
ડુ શ્વે ત્રશુતે જ્રળવી પાણી કરી દપે ત્રણુ ચાર ષ્ટ તેના 
રેહતા ઝકવા્ખો ગજવે સા ખતાષ નહિ- 
પાછ્ધીપ્ાં રીવૅપ બાવની ડ્રીત--પાષ્ી ભરેલા પ્ાડોયાર્ખા 
ર મપુદ મેળવેલી રૂતી દીવેટ મુકી ઝમે (વેટ સળઝાવવાધી 
પ્રે ક્રેન 
બોડના શડદેપ હરવાની ડ્રીત--ખોંડને કસોગેટ પઢા સાપે 
(ને ગધરતો તેજાબ હટવાધી ભડક પાઠ છે. 
નારંગીનાં ક્છા ઘે લાવવાની ર્રીત--દૂધ, ગાળ ભને 
।રરર્તા માપની પ્રેમનખ્્‌ીનું અતર નાગીન ઝાડને ૪માં ખડેપ 
( પુર્ાધા ખેડ્યો ૫% આવવા થાગે પેન 
જેર્‌ી પ્રોદી લપ્તવા પદે પ્રપેખો-રોસ્યુરયે, નામરમાય 
[પં પે પટમાં ઉદાઝી ખ્ખાતા ઝાડર પ્ર્તે! ખપે પરી સીન 
સ પહેવાપી ખેડર્ટો પળ એસે છે. 
ફાડનપ પૂજી બેદમ ગગને બીજ નાના પાષ તતવ પ્રપોપ- 
ટયુર્દોના ઘ્્તે ક આછ ડાં ખડા, જેરીખ્ષ, 5 કેતે 
મ્ષ્ને મે રાતાં મુત્નોનામાં દરે સીમના ઝાડનાં પ્રી ખ્પવાખ, 
હયે દ સજ ખોવપુલ નાના ચાડ છે અને આ શ્ર 
શા વષવ સુધી જરી ફ્ાબવાર્ખા મવ તો ખચર નઝ્ર્તાં ₹ળ 
પક પપ ૨1 પે. 
બએપ્‌ટી ઉપર ખેપમો બદર લપ્રવાને ઝેપેપેસ 
દૃ કરી ઘડો પટી અપ રડી #ીડે 055 પ્ર્હ થયે, * 
ખૂત્ષો છત ડ્દેવપ્રી અને ફેચ ક્ન્યા ૨૪૬ ₹: 
ખ્તે ષષ ખડ પ્રસવ પુર્વા'ડી સાત અને ખડા 
સડર્નરુ દલુખ સેપ્ય ટ્રીત-પદ 
સ 91 જેન ઉપ્પષી કવન પ્રેરી લેપ, 
સે ઘોળીને પ્ષષ દેરી ખ્રેડી સસારન 
નત તેષ હતથી નરી બ પરજ 
પાષ્‌ કેગું. સા સ્ત્ર મ્દી રાખજને હે દ: ખ્ઝ્ડે નદ રેમ 





જશ્ન ષ્ટ્ષાષ્પો તવન નનું કષ્ટ 18-42. રેડ નમપ્ને ૪5૫ 
ષત મ્દ્ત્તે દુ; ૧૬૨ તષ સૂઝે ભજ ઝરે *૨ ૧૫૬૭ 
પતિ અનાર સેન € ૫ ડી બને સપ કેજ્યે ખ્ય્ક પ૬ ઝેક 
પુપ્રુ.તે. પ્ર્પ્ત્ કર 2-2 જસ ૨2૩૫ ૧ લ્ષ્ષૂ ન ચત 





૩૧૪ 
જ 


ષા્શુ.માં પીંગાળવાં, અને તે પાણી સે!નાતા કમાન”. ઉપર શ 
મોરચુથુ નાંખી શગાવી ધસવાથી ઘણું? તેજદાર્‌ થાપ છે." 2 નન 
અશરખની મુસ બતાવવાની કૃતી-ખભરખ અતે ગીકશુ 
માટી એ મન્તેની ભુકી કરી પાણી મેકીનીતે તેતી મુસ કર્વી,. ખા 
મુલમાં કાચનો રસ ક્ષા હોય તો મુસને ત ચોટતાં અળગો છે | કે. 
સબખ કાચ ગાળવાને માટે અથવા બીજી ડાઇ પણુ ધૉતુ ગાળમાં 
માટે આવી મુસ ભનાવવી. ન ડક 
માખણતે ત્રણ વષ સુધી તાજી* રાખવાનીરીતન્ને ભરાશે 
મુશોખાર, ૧ ભાંગ ખાંડ, ર ભામ મીડુ' એ મધને જુદ નુધતોરીક, 
ખાંડી મેળવવાં. લાર પછી એક રતલ માખણશુતે ઉપર લબૈલ( ય બે 
મિશ્રણમાં તાંખોજ્ને મેળવવું, સાર પછી એ મેળવેલા માણસને એક. 
માઢીતા વાસણમાં અધવા લાકડાતી કથયાટમાં મેથી વાસણુતાં 5 શા 
ઉપર તેત્રવાથ કામળી મુકી ડપર લાકડાનું હાંકર્ણું મુકવું. %૫છી નૈ 
વાસષ્યુમાંથી એક મહીના સુધી માખણુને કાઢીને વાપરવું ની, કમકે 
તેથી માખમુ બમડી “ય છે એવી રીતે રાખેલા ્રાખણુતૈ શવ॥ « 
49) ર૩ તજ માખમુતી મારક હતી જૂ(ળ છુ'0 રફે, કેટ: 
ર્ભર કાપવાની શીત-ન્યારે રમ્તરતા કકડા . કરતા હોવે” 
«વારૈ કાપતી વષ્ખતે છરી અગર મપ્યુ ઉપર પાણીની ધાર કરૉ મઢે 
૬બબરતા તુરત કકડા થશે. પાણીની મદદ વીતા ર 
કરવાને ઘણી ૯રફત પડે છે. 
આંગળીએ બેડેલી ટી હાઢવાતી ડળા-સેતાવી મષવો' 
બીજ કાષ્ઠ પણુ ધાતુતી વીંટી આંમળોએ એેસી સોજો ગડી 'તિકળતી 
નફેયતો તૈતા વષર્‌ પાશે ધર્સીને જરાક દોકવાથી અથવા ઊન: 


વાથી કકથ થઈ તિકળા «શૈ અતે પછી કકડા એતે મળી હામી, 
ધાતુ લમડીતા રપે તૈયાર થડ. ઝં 
રેતવાસ અથવા જનના ત'જુ વરસાદથી ન હનર 
તેવી ઠળા-પષમ કપડાતે ફટશદીતા ગરમ પાણીમાં ડુમાવીતે ॥રત% /. 
સુમર એ લેડ જેને એસટિડ એપ એસ્યુઝીતા કરે જે તેતા' મદ 
પાલીમા ડુકાવવું એટમે દવાથી પાણીમાં નીં ભંશતય તેનું તૈયાર થી. 
જારે રગ સુધારવાનો રીત--વરીયાળનતા તેલમાં જેરીપ્ર-ટ 


ધતા સત્વની ગોળી વાક મ્રૉકાં રાબ કેજી મ કુર મ 
છે. પુ આ કેકટીસ ષના દડાની કએમી' સુધ ત. પ 


નમાં દેથાં કેડ સામા પાળી છળ સપ દતક ફુ ક 
કલિસએદ (પરમા બોલવાથી શકાં ઇએ તેવો ૨૬૬ થામ 
છે, પરછુ-હ એરક અને તન ક્વિક ત કું 



































પડતે દો... જેમ્ડેઃ જુગ કડક ૬ન્‍ઝે નરઃ” 
૬ હે ન«રેરને ઝેક 2. ષ્ડન 
૧% મુધ્ડ દદી રૂ. પુન ઈ સડી કેકું તે "ડરને ક 
::% દહ રમ પજ પ્કપય. કેસ ક્ય જડ" 
નિ ક કરી ઝેક રૂકે, ૧૦ સેર નારે ૬૦૦ 3ર દે૨ નડે 
૧ પ૬ ૨ ડેટ ૬ દ્રેષ પૂ3ર- ઝેેટકે ૧૯૨૨ થ્ડુદ્ઃ 
જ સ રૈન મર રે: તે: ડતો ૬ શેપ પે નન 
બ્ઝ્રેજુ" છી સુષ્ર્સનો ગોન-- મ ક મખ 
મ 32ફ1 ન. 5૪ ૩3 સ્ટેપ રૂ૬ તે ૧ર કે પદ 
થડે ડ૮* છેડ. પૈ ર પ્રો મ 2-૬ પ૬? ન ક ૫ પટે પ નડ 
કાન્મ્ડે જરર પડો સો નેક્ાડી રે છે 3્િક્૬5ન્‍-3 કે.૩ ૧૨.૩ 
પપેટ સમ દર ૧ કૂપ.૨૨૬ ૬.૫૨ રે. અતે અ. ૧૧૨ 
કષ્ટ ર રપે શ દદ ક શે 
ઝરેમ્નું પડતે હ્ષેસાદલગ્રયા કિર.૨ કપની ચ્ષ્ખદ.નો 
ર્ત --અડ ભર «દ કેરડતે ર૦ ૧૬ ૨૬૪૧૧.૦- ૦૦ 
પે, મે ખે ૧ સરેકન્: ર૦૨૨ સ્મ ન્ન્તિડ 
શ્ર, રને ન્યર્કા૧ રે ૧. દેર 5૫૪ મુઈતડે મ" 
૫૨૮૦ ન.ષ૨:. “2 રકે *: ૦૫૨૫, ૧,૫૩ 
નસ મ્રે * * અખડ ઝુ ૨ «હ. 
ઝુઘરનું ષવરટરી બરો નટી" તેવી ૦-૨૬-૦. 
«નડ (પ૩ 3.૬1 “ન્‍ેડ કદ ઝેન ટેપ ન્ડ 
મુરત જ જખ 1૨ ૨ ૨૩ ને સેડું ડક ખ૬૬૦૨ 
૫) ૫૬ ૦5 
ઉપડ: જશ શસ ભન્૫૨-ો દડે-: 
કેડ પ કુદટ્ક-મ્ઝે 3 સેલ, ગડ, ન્‍્ઝેચ્:૦તે ખત 
જ્જ કેક ખુ પેન ૨2“. ૧ ફકટ ૧ ”્ન્ટર ૧--% 
33 ૨૧૬૬ કરર અચવર. -:-૧૫૨ ૨૨ દ:રે. ૫૬ ૩. અ 
શડે કદે ન 
કછ પવ--૦- ૨-૦૬ ૧૨ ૦. 32 ક સૂ ઝેર 
દરન ઝેડ તેલ 2 ૨૧ 2૫? ૧7-૧4 ૧૫૩ ૬૧-૫૭ જતે 
આર આટટ. ટ ૨૨૯ ૦ સે ૬૫? ૧૭3 ૬૨ ૨ 
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ત્રીછી રીત--શળીચુનો જા દ્રામ લેઇ અડધો એમ મુન 
ધર્મીમમાં નાંખીલાકી જેનું થાય તેટલે! વાઈન (દરૂ ચોખ્ખો) મેળે 
તેને પીજી વડે સીંમડા કપર લમાવી ચાર કલ!ક રહેના દેઇ ભમી 
કફાડી સાંખવું- 

શૌંગડાના બઢણુતે છીપતા જેવાં કરવાની રત- 
સીમના ભટષને પ્ર્રમ સુમરસ્ેડ અષડ॥ એરીટેટ એ! લે!તા 
શજમાં ઉકાળવા, પછી ધગાક કલર (ડીધયુટ) 6૪ ડાકલેોરી3 
એમડપા બોળી રાખવાથી ર્ટીપતા જેવા ચળકાટદર થામ છે. 

શીંગડાનો કૉસકીયે હીપના જેવી બનાવવાની કીત-- 

લમડાની કામકીયોને ધષમ તાઇટ્રટ એ શેડમાં એક રાત 
પલાળી રખી બીજે દીવમે ત્રખુ તોલા તાલ્ટ્રીક એમીડ અતે ૪ 
441 પાખી મેળળીતે તેતા ડીધ્યુટ કરેલા પાણીમાં પ મકાક ખે!” 
ગખો પછીમા ભહાર કાદી સ્વચ્છ પાણીથી ધોઇ નાંખવી- 

જાલ બતાવકાતો રીત--એક ત્રમાતા વા!)માં પદ 
નેમ કબાતો કાતસથી ઘસી કારે ભારીક ભૂપ નાખી, તેમાં અધો 
મેર તવમામર મેળવવો, પછી તે વાદાતે એક બીન વા1ાર્મા 
તીંબુતો રમ ભરી તેમા આ ત્ર:ભાતા ભૂરવાળો વાડ ડુબતો મુશવે!, 
અતે તેતે હાઈ રાખવો, એટલે, ચાળીમ દીવસ રાખી મુકરર વમધાં 
તેમાતો રમ સુશ્ઇ «ય તો ભીને લીંતુતો રમ ભરે, મુઃત પુરી 
થએ તેમનો ત્રઃ ખાને] ભૂરા 861 સુકડીને વડી લેવાથી જગાધ થળે. 

ઘીમાં ચરબો, એપરેલ વીતેરેના શેળ હય તા તે 
પારખો કાદવાની રીત--ધીમાં ધણી #તતી ચરતી અતે તૈત્રોતી 
મેળવજી કરી (એ કરી ) જેથવમાં ગાવે છે. નકર, 37%, ડક? 
(સુવર) વોતેરે #તનતવરેની થરભી, તતા આપનું તેથ અતે મહતા 
જજ (ડે%વું 9103 તેક કાસ કમાં મેળ 0 રેમે છે. તેતે 
પારખી કાદવા!ની રીન આ ધમાને છે. 

બીછ ર્‌ીત-ધીતુ' ડિમી? મુ?ત ફની ટે!ળ રેં તપી, 
૦8” તેલ અતે થરૂદતા વિર્દેષ્ટ મુત્ર ૯૦૨ થી ફસ્‍્પ ફેમ છે. 

જ. ધોડી વામ ભેરે આ કવળ ધીતી વામતે કર 
ખાવત્યં તેમ# થાખી જેતા સ્લમ રેટ માડમ વડી પરખા છે. 
કતર ધ.તે મગ્મ કરી તપમક રર જેત સન થી કહુ ૫૬૦ 
અ કટ જજ (40 જવ છે, અતે તરતી ૨4? ઈવ 
કતે_દબ્ય વ લતે છે, ઝોડહે એકાત ઝબેરે ઈ વજ 
જેડ ૪. 
અશી થા રેત્રલપર જડેકદ કહડાતે સાફ કશ્તી 








ન્ન્યઉના શુષ્ાને નદી પડ 

શ્રીને સૌર મપ્વાપી ચોખ્ખું મ્પડું ષ્ટ. 

'ફ્ો' ૬પર્થી સાહ્ઠીતા ઠા કવાની રીત--દેપ્ટા હરે 
તી  રાડીતા ડાપ વધ્યા રાવ વો, ગોપ્ઝાધીક ઝેશિડનુ 
યુદ પ્હીધી પેલા ડાધ 4ષ્ર્‌ થઝતવધી સે ડાધ 'ીવપુસ 
જ્ઞ નષી. 

, ચીનપણ સાદડીને સય ફરવાની જ્રીત--ત્0તાષં હાદ 


ખ્‌ થ્પું લેષ તો, મૌદાના પાણોખાં “450 સપડતદ ડુઞાને એકી 
(તે પછી સ્વમ્છ પ્તૂણ્ી ૧ો ધાર સુર" 






મપ્ષ ૩રીને તે જાણવો સખ સુંરનન ખા 
કં ખ0પા સંપ્નોરસ હેધર્ધી ઇછી નાપ્વશાધી સાપ થાય ફ્રે 
“* , પાપા) ને કેપ પ ન 
વ તોલા ૨૨, વાષર્ડોક, વસમપુરે દક તેક ૨૨. હરડે, હેડ 
અહે દરેક તોઃ ૪૦ આ સાગુગબ. મૃપાસીવાના ખગઅ દરેક રોલ 
પેક, સુંઠ તોશ્ત ૨૬, સુપ તેપ્રા ૮૦; ખાજમો, પપ્જુવ, જવખાર, 
પોળવજ દક લોજ ૨૦, નો ગર્ભ તે. ૫૦% થ્પ્ડાફોન”. 
જર સોથ ૧૦, ટેડ. ૪" 


'ારડી, પરીજટરી, ચેર સોબર ૬૨ 
રૌવો, સરજકુખી, ગચર્ના ક જ હરોળ ૧૦, શદ: 










એમ નાંમોમર, 2 મથ, શકળ,, ૯૭1 સછા 

અપ્મ તે!છ ૧૦, સેાખર વે! ૧૨૦૦ શૃષુરદામ્સ્થી,, સછી, ૬૫૫ 

જશ ૧92 સર્મ્વાની છપ રકા ૨3*.* 
ર? ફી તેષ્દ્ષી તેથ ૧* જશું શ 

૦આવ્પ્રે ત ડેડ પૂ 





હ ડિ 
સટેટ ૨૧૫ 


યેન અજર મુખજ્ર૩ રર ૬૦, 
૬ મ ૦, ટેક, પૂપ્દરેશનાં દૂર 1૫ 
ટક ૨ ૫ ક 
ક્ર ટંગ પેન્હ 
રેસ ઝે ૧૪, 


૮ 


૩ર્‌ર 


જેવો કરી એક ચીની વાસશુમાં અથર માટીતા સબેલા તાસમાં, 
નાંખવો, પછી તેમાં $પર્‌ સુધી પાષ્યી રઈ ખુબ હલાવવું. અતે તેતે 
ઝક બાજુએ રાખી ઝુકવું. જ્યારે સથશ્ે ચાક તળીએ નેસે એટલે 
$પરથી તિતર્યું પાડી કકાડી નાંખી એક રકાળીમાં પાથરી સુકવવો.” 
સુકાયા પછી એક ખગ્લમાં નાંખી વાથી બુક ફરી બાટલીમાં ભરી 
રખવેદ. એ ધઝેશાતે :ઝવે છે, અને તેને કીયેર્ટ ચેદક કહે છે. 
કાબેદનૅટ ઓક સોડા બતાવવાની રીત--ગમે તે વજમાં 
ચોખ્ખો સાજખાર લેવે! પછી તેતો બુડા કરી તે ડૂબે એટછું પાષ્ી 


નાંખવું. પછી તેતે એક વાસખ્માં નાંખીને તે સાજપ્ધાર સધળો . 


પીંગળી નય ત્માં સુધી ઉકાળવે.. પછી તેતે 58ાળી કાગળ (બોરટીન 


ગપેપર)ઘી ગાળી લધ એક લેખના વાસખુર્માં નાખી જીયા ઉકા * 


ળવું જ્યારે તે કડુ થવા આવે ક હેડે ઉતારીં ઠંડુ પડવા દેવં, 
એટલે સફેદ ખાંડની માકક ગાંગડા વરે. પછી તેતે પજોળા મેઈન, 
વાળી બારલીમાં ભરીને મજ્બુન ખુચ મારવો. 

ગોહ સાઇઝ બનાવવાની રીત--પલેો રગ એક ભાગ, 
ક્ાપાલ વાર્નાસ બે ભામ, સાદુ અળશીનુ' તેવ ત્રખુ બામ, ટરપૅન્ટાધ્ન 
ચાર ભાગ, અને ઉકાળેલુ અળાસીનુ' તેલ પાંથ ભાગ, ઉપરની «જયો 


પૈકી રગતે ખુબ બારીક વારદીને જરા તેક સામે મેળવીતે ખુત્ર * 


ઘુટવો, બાદ તેમાં બીજ સવળી ચીનને તાંખી મીશ્ર કરી ભરી રાખતું. 
આ મીશ્ર કામળ, લાકડુ વીગેરેપર સોતા ફપાતી શુકી ચદાવવાતા 
કામમાં અવ છે. 


સીલ્વર્‌ પાઉડર બતાવવાની રીત--ચદીના વરખ તેદતે - 


મધમાં નાખીને ખુભ ભારીક વટવા. બાદ ધોઇ નાખવાથી સીદરર 
પાઉડર બતે છે. આ ભુકો પુ થીશ્ટ અને રૂપેરી ઇડી કતાવવાતા 
કામૃમાં આવે છે. 

ચોકડ પાઉડર બનાવવાનો રીત--સોતાતા વર્ખતે ઝધર્મા 
નાંખી ખુબ ભારીક વાટવા, અતે સારી પેડે બારીક કર્વા પછી તેમાં 
ગરમ પાણ તાંખી દઘાવવું, એટલે સઘળુ મધ પોંગળી જઘે. આ 


પાગ્ડીતે #રાવાર ઠરવા રેઇ નિતારી કેડ. આ પમાશે ત્રણ ગાર 


વખત કરવાથી સોનાને કારીક ભુકો તે વામરૃતા તજીએે બેશશે. 


અ] પાઉડર ગિશટ કરવામ તેમજ સોનેરી ૨૪1૦) ત્રતાવવાર્માં વપદાવ છે. ' 


છરની પરીશા--અમેરીકામાં મમટ થતા ન્યુકાર્ટ્સન તા- 
મત! પત્રમાં મી. જ. આર, કજ જે નવાઠોરતો અનુભવો પરિટ્ાક 
છે, તેતે દીસતેદ એક તવે! ઝુળુ “રેરમાં આશ્વો છે. જેથી તેતે 
બીજ પાપમાંથી સટેકાદથી જરો પાડી શકય છે. 

-પથક સોામટી તરફથી નીકળતા ઇ. સ. ૧૬૬૩ ના પત્રમાં 
સેમર્ટ કટ તરથી “અધારાષાં કેકાકતો કખ્યાત હીરો જ એ નાર 
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કન ૨રે. 


જ્ક્યક્વ 


ચક્ર 


જાતવરવે થતો ખરવાર, શોવાસતા ઉતમ ઉપાય-- 
ગામ લર રોવા ૫, ટગ્પેનટઇત તેઇદ રા, ક જોવા રાઇ ક 
રકમથી તો? ગા એ મવે મીત્તેતે ઉકાળીને બેશ કઝ વ કેન 
ળીીીને ૬૨ ફોરતે અપગ. ગળી પરછીમો ખુ મોડું તાર્ખાને કે 
વદે ૬૨૨૬૯ ઝે વખત તેતુ મહે ધોડું, અતે ચડ પડવાં ટોડા તે તે 
૬૫૨ વિયાયતી ડામર ચોપડા, અતે તે શેફાસુ કમે બય ખફી 
તપા એ ભામ “તવર સારે તહીં, તેમ ફોમદ, કાખીએ જગે! 
પધ્તી ઝા તેમત ન $? કટમાં માહે તે પર કપડાને પારા ઝજબુવ 
જમવા, ₹તવરને વું દુખતું રેય તેદ તે 34૨ ગરમ પોટીક ખુંક્ષ, 
અતે ખરીમી માંમળે જામ ટોવ તે ( ડરેકો હોથાં પે મે- 
થે! ) મપ્પાવડે ક!' ફાદવે. ું ૨ 
ફવડ]ં પડી ગયાં રેવ તો (૪ીડ ) પમતે જે વખત સઇદ... 
પાષ્ઠીપી અથા મીદાના પાહીધી ધૈ!ઇ નાંખવા બદદ ભમાં બાળળ 
કીધુ પડમાં દોષ ત્યાં આમળા ખાંડની બૂજી ભભરાવગી *૧મે તે ૧: , 
પર ખર્સરીતુ” દ્ધ મુકવું એટમે પજા ભાપે સેકાદ વખતમા કોડ - 
મદ 7૫ છે. તોપખુ સ“બાળતા ૨ડેનું. સે કીડા ક માલુમ પડે 
તો! ફરી વખત દધ કમાવડું ગેટે નાજુદ માઈ જહે. .'- 
આ પમશે કરવા છર્રા તેવાં રટેડું કે બાખીયેો મોડાં કડાં 
(લ) મ3 છે 8 તદિ? મહત માલુમ પો તો તે કહાર તખ સ 
હાશ તથા મૌડુ મેળકી તે બામ ધોધ નાંખવો, ઉપર ડામર અગર . ૧, દ 
લીંબાતુ' તેલ અમર કખ્જતુ' તેલ લમાં, આ પ્રમાણે બરબર જે *? 2 
પ્યાતપૂર્વક સારવાર કરવામાં આવે તોઃ મોડી મુદતમાં આ ૪૬ ..*.:" 
નાબ્‌દ થઇ ન્ય છે, એમાં કિવચિત સ'દેહ રાખવા જેવું તકી. મત-" 
લતમાં અ7૪માપક્ષ સિદ છે તો આ ઉપાષ સહેલો હેક દરેક મતૃધ્ય ૨. 
અગ શીશેમ મતમાંકરી કકરો તો તે પોતાતા મમમ રેડ મેળરરે. વ - 
*/ _ તેલ ગને ચરખીધી ચુકષાત્ર તેમજ બી ફુલની ખૂપ; -,,* 
“ શખે કહાદી લેવાની રીત--તેલ અથવા ચર્તોતે એક વાષખુમાં 
નાંખીને તે વાસણુ બીન્ડ ઉપ્ળોના પાજીતા વાસષ્ડુ પર “સુકું, એ- %. 
ટલે તે તનેતા પાષ્નીવી ગર્પીયો છુખ ઉસળવા કાગે મટશે તેમાં" - ,' 
શુલ્રાબર્ના દુધ નાખવાં, અને પબ હલાવીતે તે વાયખુતે નીચે ૧વારી* , 
ને તેતે બંધ કરી ૨૪ કલાક રુધી રહેવા દેવું. અતે -થખતે વપતે 4 7 
હલાવતા જવું, બીજે દીવસે પગ ઉપર પ્રમાસે પાળ્ીના વાસણ ઉપર ,' _ 
સુકી ચરમ કરી સારી પેઠે હાવી વામષુને નીતરે હતરી, જડ કય 
શમી ગાળી લેનું. આ પ્રમાણે દર બીજે દીવસે તે” તેલમાં રુ-- 2% 
લાખનાં છુલ નવાં ઉમેરી ઉપર મુજખ બાર હૃખત કરવાધી ધર્સત «૮ 




















ઉંચી નતનુ' સુવાસ્‌ીક તેલ ખતે છે. ક.” 
સમાપ્ત ફૂ 


( દર 1870 ) 
સહારેવ રપ્મચં% જ્ગરષ્ટે 
પુસ્તકાલયનું 


શુન્નર, અતાવાડી તથા શીલ્પનાં પુસ્તકોનું 
ચાટલૉગ.ચુર સૃચીપત્ર. 


(તરફ) | 
ડઝ 


સહપ્દેવ રપ્મચન્્ જાગુષ્ટે 
જુક્સેલર સેન્ડ પબ્રલીક્ર 
અસુદદફન્ટ મ્વમદરષ જ 


ળા «ઝૂચ્ઝ૩ચ્ત૧-- 


મ્ગ્વ્ગ્વ્ન્--ગ્ઝ્ય્ક્ડ્ઝ્ઝ્્ક્ક 


| ૧૬૭%11819123 13&૫૬€૬1&3533135 ૩૨૦૪૫૨૮૪ 


, 13હ્હપક્ટ્'ન્ન પુષ્ટ ચેસ: 
ી રેટ ઉ%'#* 415311713૫5 ૬12. 


૫ 


1 


--કઝ:#૦૦--- 


થા ખપતય3:£૦ ઝવ ૬ુષ--૫%૭ 
ક ૦૦તય૧૬:£% ઝે. રવ, જડ, 


હકો અને વ્યાપારીઓને જણુવા નગ નિયમો. :. 
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(1) ઓછા નરે ઝારેર વેપાર એકટ અમારી દુમ્તતેદ * 


સેદ્રાન્ત છે. ન 
(3) પુસ્તક રોકડી કિંમતે વેચવામાં બાવે છે. ઉધાર આન -.*.' 
વામાં આવરે નરી ન્‍ 
(૩ દેકાવર ખાતેથી પુસ્તકો મ'ગાવનારાએતે વલ્યુપેએ- 
મલ્‌ પાસલ પોર્ટ મારક્તે અષવા રેલ્વે મારતે મ્રોયલવાર્મા 
વર્‌. % ૧ 
(0) ખરીદ કરેલા પુસ્તકો પાછા રાખવામાં આવશે નડી. - 
તમજ કપાટલોત્રમાં લખેલી કિમત કરતાં પાછજથી મન્યકર્તએ 
કિત વધારી દોષ તો તે પ્રમાણે લેવાર્મા આવશે તેમજ ક્યાટ- 
દ્વોમમાં લખેલું” પુમ્તક નદિ મળતું હોય તો કમો! આપવા ભ 
ભાતા નથી. ર ટ 
(૫) દેરાવરતા મ્રાદડાને પુસ્તકોની કિમત ઉષર્સત પોષ્ટેજ 
ખર નતૂદ્‌' આપવું પડશે. ર ન 
(&) જયાબધ પુસ્તડેપ ખેરીદ કરતાશાએ અતે લાષભ્રેરી-_ 
ઝા માંટે, ખાસ સરતો રાખી છે. તેતો ખુલાલેર પતત્મવહારથી _ 
મ્યુથવા રૂખર મળવાથી થરો, જ તય 
(૭) યાર બાનાધી ઓછી ક્મિતર્ના પુસ્તકો મગાવંતારાન -! 
ગેણળ પત્ર સાધે પુસ્તકની સ્મિત અતે પોષ્ટેજ અર્ચના પોસ્ટ 
રટોષ બેશસ્લવા, જે રુ ણ 











કૃપાકસીં, મે 


મહાદેવ રામચ” જગુષ્ટે લુકસેલર, . 
ન #પુસ્તદધમ-ગમદાવાદ. ' 


હુન્નરના પુસ્તકે. 8- 
ઇલેક્ડરપ્લેટીાનો છુન્તર-ખેટલેધાતુ ઉપર વીનતીની 


સદામતાથી સના મંદી અરી ખત ગદાવવાની 
8૦ ખાપુસ્તર મવગત રાવાધી તેના ભલ્વાસષી 
ગમે તે ખાળુમ પેદ$% નખતર્માં અ ધ 
સારી ?તે પ્રવીષ્ુ ધામ છે. --- -:- 


કામ બનાષવપતે ટુન્તર્-ન્દદિ ન્ટદિ નતતતા 
ફૉથની કવીમ, (28.૦ જ ડન 

હીંટ પપપત્રા ઉષ-(કેલીડેપ પ્રીન્ટીગ ઝ-મ્ાાણ પેગ 
માદ પાપાની મુન્પ શીત «તરી “દી જાતના 
કામા પક તેખજ માદા બતે તેલીન ર ઝે, કાપ 
નાના શાખા માવતી «દદી *હ0ી ##તની કાલોમે!, 
સરે તષ્ય *રી “ડરી ન્વતતી કોજઝા અતે તેના 
હપપેયઝ, આખા અનુખવ મડ, આપવારખાં જાવ્યા 
૮ાયાથી પર્ણ ઉષ્પયમો હે. -ન જ્ય 

તાતવદછા) ખેથી વહાવવા વિષે-ખ્લીથ'મ ખને 
ફ્ૂ.મવા ૪૫૫૧ના મસાલા- ષા રે, સવર સે 
અને રેશમ સખી નરી જદા «તત્‌ *તપ્ટષા કેગ 
રરી શાપેદી છે, તેપ્જટ મરબો, મ” ખને તે 
પાપ્ષ્નનાની તેખન શાષરેજન્‌ જુ 
ખાખાં છે. પાશે, ખને તેની “૮0 *#દી *ત્યુ અને 
શૂગકાં કપા પોન ફૂપ્ષ્ડ્મ સરા ન્પ્કા દ્રે. 





દરન્નરર્ખા 
૦-4 


દ. "મ. 
શૂ. ગઆ. 


૦્ન્ર્ 


૬૨ ૯-૨ 


૦-૧૨૦-૨3 


ટે કિ પત્ય્‌ આપા સે. * રૂ 5-૫૨૦-૩૨ 


ખૂ ખન દત અસે ને ટા શાપ 
કપ” 2815 છે વિડિદિ ખુદ જદી અડ પુસ્તાપ્ડે 


છે સમત શાપને અદૃરીમ્સ પજ આપો જે નયી 


તપ્ત પખ્મષ પો છે *.* ન 3-1૧૦-૨૪ 


શ્ર્રેબ્રો. ટ્ારનીય અતે સ્દષ્રના દડષેટ-- 
તે8, જે ક્ર 2 તન તેષ્ડ, *્ન ૧૪ ડર 


અની વ, ૬5 ઝેડ. જ્વ્સ્ટહનડ સે. «શ 
સય પ્ર પ ૨,૫ ૨, રેટ ેશર્ડખુ 
વડે ભતનર ૦પ અ૩૪"-£3$ શત-જદર્ટ ત્‌ 





ર ઝી 


તૈમ્ન્ત જુદી જુદી ન્નતતા સાબુએ ત્રનાવવાની 
રીત  અનુભવીત છે. નથી તેલ વારતીમ અતે 
સાબુનો ઉષષોમ કરેનારાતે તેમજ નવા શીખાકઓ ને 
આ પુસ્તક ધણું ઉપયોગી છે, -** -*૨-૧૨ ૦-૨ 
નુતન હુન્નર સાગર--ન્‍તિ અનુત્તર તેમજ વિવિધ 
મ'થોના આધારે આ પુસ્તકમાં વિવિધ વિવો 
ઉપર ધષખીક લનાખ્થી માકીતી આપેલી હોવાથી 
ગમે તેવો અત્તાન માણસ પણુ આ પુસ્તક વાંગવાયી , - 
દુત્રર શીખો શકે છે આમાં મીજ્બતીયે. જાદી જરી * ' “* ' 
#તતનાં સુકારગ; જુરી જાદી “તતા 'સાબુએ, 
જુદી જુદા #નતનતાં વારનીમો, જુદી જુદી જાતન; “ 
સીમેન્ટ, ખેતીવાડી ,અને જષીનન! પરીશા, તરે 
તરેહના બટનો, કાચ, લાખ, ચામદા, તેલ, અત્તરે,' 
અર્દ્રો, તયા જુદી જુદી શતનાં મલમોનાં પાગા 
થમભગ ૧૩૦૦ આપેલા છે. શીખા તેમ અજ્ઞાત : 
માણુસોતે આ પણું ઉપપોગી થામ તેમાં તવાઇ , 
નથી ગ્લેક? ઉંચા કામળ પાકુ સોનેરી પુ'ઠુ' - પટ ' ન 
૩૫૦ હોવા છર્તા કીમત માત્ર... -.. .,« ૨-૦ ૦- 
પગાર _ગણવાની જ'ત્રી--જેર્મા ૧ પાધ્ધી ૫૦૨૦” 
રૂપિયદ સુધીતદ્‌ે પમારતો કેરે ૨૮-૨૯-૩૦-૩૩ * 
ઘિવિમનો મવિતો. એવાં ચારે આપવામાં આ્યા છે. ૧--૮ ૭-3. 
જૈસા ફમાવાના સાધન-ડટંકામાં ઊત્તમ અથ શાઅડયુછે.૦--૨ ૬ન૦॥*, 
'ાટામાકૂરને સાથી યાતે સુરજના 'ત્રકાશથી છબી 
પાડવાની કળા--આમાં ભરપુર યિત્રો દોવાી ગમે રુ 
તેવા અકાન મ્ાષુમ પળ સદેલાદયી સમજ ૪કેછે.૧--૮ ૦-2 ડી 
૬ 'ફેેદેમાટ્‌ી યાને સર્યની રાશનીથરી છબી પાડવાતીકળા ૦- પ્ર બ 
ખુહુત હુન્તર સારસમહ--નિરૂશમીને ૬૦મી ' અને. 
નિરધતને ધતવાત મતાવનાર્‌ કુત્તરતો મે!ટા સ મ. 
આપગો દેસ દન્નરમાં સાંયેતક!ળમાં પહાત #પડવાથી પ્રનક 
અધમાવસ્થા સોગવે છે.' કરોપાદિ પાશિપ્રાતમ -દેર િ 
દુન્નમાં ઘષ્ાજ આગળ વ્યાધી અવષુનીપ સુખ ન 
સષપાદન ફરે છે. આપ્ણા દેચમાં 'હુન્નરનેદ : પ્રમાર્‌ જ 
થામ બતે પરદેચી - મે?હક વસ્તુગાપરતી , મમતા * * 
અટકાવવાના શૈતૃયી આ યુરૂતકતે , છપાવવામાં 
આપ્યું છે. પાકુ સોનેરી પડું ગ્લેન કાળ ખર્તા, .૧--૦૦-૩ 
અહુત ટુસ્નર સાર સ'મદદ--ઉપર મુજ રફ કમળ. ૦૦-1૨૦-૨” 
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અઇ તિગેરે બતેક ઇરો ૧.૫-ન કરે છે અતે જ 

તેમા ખારક 3ર રીતે વૈયાર કરવો તૈતું રાત ભ “ 

ધધાના માહિતમારે પાસેથી મેળની મ્વાપવામાં 

જાખ્યું છે, આમા દશીખી, મદ્ામી, ખમાળી, અતે 

પ'્તત્રી રીત રીવાજતાં ર8૫, પકવાત, ન 

મુર્ખ્મા, અષાગાં, ભાતે, ફરીમએા, ચટખ્ો અતે 

મસાસાદિ પપર વ્તિયોતો સ'મ& ઝે દરક ઓ . 

ફોને ખાસ એકવાર વાંચવાની ભભાખખ્ુ છે. 
અ જ કામળ'પા% સોનેરી યુડું ... -:. ૬-૦ ૭-૨ 
સવીપધોગી તુકશા સમજ--ખપાં વિઘા, હતર, 

રમાયન વૈદક તષા ઘરમ ૧૨૦૨ મીત્ર નકર” 

સોના મ'મહ છે. ... ... ...... ૧-૪૦-૩ 
મહેલ મણિત-જેમાં પગાર ગર્વાતી જપી બ્યાજતા ” 

દિકાન કરમીયન, તોલાતા હિમાત્ર, દોકડાતા હિસાજ 

તથા વિલાવતની ર્‌ંડીનાં હિમામ આપનામાં આશ્વા ' ક 

છે. આ પુસ્તકની સહાયતાથી ગમ તેવો અતૃન  ., 

માષુસ ગમે તેવા હિસાત્રર્ત્‌ કામ સેટેલાર્ઈધી કરી પ 

૨3 છે પાયુપુંડુઃ *-. --- નક 7” સ્‍હરડન્ટબ્ન્ય 
સાબુ બનાવવાનેદ ઘુન્તર--આમાં ચરખીતા તેમ' "* 

વગર યર્ીતા સાજુએ!, નવા ક ડેકમતા, રાળનાં, 

પ્ોપરેલ તેલનાં, પાપદૃખારના, બાર્શીપ, રેરમી ફા : 

પડ ધોવાતા, વીંડઝરસે1૫, તથા હીતા, મોમાં, 

મરક, કેવ આધ્તિ સુમ'ધિ તેમજ બીજ પણી 

«તતના સાખુ બનાવવાતી રીત આપવામાં આવી છે ૩-૪ ૦-૨ 
સામાન્ય હુન્તરસ્ાનત--હિધ્ના પ્રાચીન અર્નાચીન ષ્ટ ૧-૭ ૦-૨ 
ચીમેન્ટ--તેની જૂદી તુદી જતતી મનાવટ, તેતો 

ફપવોમ વિગેરે બાબતો આમાં પલાનટ વિસ્તારમી 

આંપવાર્મા આપી છે. ... ૦૦૦ ન૦-૧૨ ૦-૨ 
હિ%ની કાચી _દલત--આ દકની «મીત વનસ્પતિ 

મણી અને ખારદ મીડ પાણીમાં રટેથી અખુટ 

અસખ્ય કાચી દોથતનતી માડીતી આપતાર અ 

અપૂર્વ પુસ્તક વાંયવા લાયક છે. સફે. **૦ ૧-૦ ૦-૨ 


-૬ુન્નરકળા રમત સંગવુ--રગતેો ગોગ્મ અહેવાય, 


પાઉડર વિષેનું ટુક વર્જન, આતસ્ભાઈ, ઘરૃષાનું, ક 
તવા ધાતુ બનાવવા વિષે, વિંવૂત ચકમાલિકા બેરરીની 
શ્યના, ગ્યાસે,વામુઓન્‌દ સુણ અને રેશ્ષમ ઉપર્‌ ન્તુદી 
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૧૬૪૪ શઝતઇમ અતત ડરત્તસાસ્--( માર્યાતસ્કાર 
ગોસાંધ્ તારાયષ૪ુભારથી યશવ'તભારથી ) પ્રધમતી બે 7 * 
આભત્તિયોની અ'દર અષ ગાળોધી અક્ષરમાં હતો ' . 
જેથી કેટલાક ફૂડિયા, સલાટ, સુતાર વગેરે યોડા 
શલ્ૅલાએને ધણી અગવડ પડતી રવાને લોધે ગા 
ત્રી આવૃત્તિમાં મૂળ શ્લોક બાળબોાધીમાંજ . 
કાયમ રાખી અર્થના અક્ષર સુજરાતીમાં ઠર્યા 
છે, આ પુસ્તકમાં તરક તરેદત( મકાન, દુકાન, *- - 
મદિર, મહેસ, મં, કલિ, 302 વને? બાંધવાતા 
વિવિધ વિથારમર્યા ચડ અધ્યાયછે. તે રૈ?) પહે- 
લામાં ધર કરવાની રીત, ધરત આ?'ભમાં વતસહોય 
નેવાતુ' યક દિશીમાધત-કઇ રાશિવાળાને કઇ દિશાનું ન 
ધર, કઇ જતિને કપ જમીનમાં ધર્‌ તયા તે «મી* * * 
નની પરીસ્ના, વિત્રેરેતી રીત, શીલ્પર્ોધન, ખાત મુહર્જ 
શૈષમુખતી સમ#/, પચ પ્રકરતા વાસ્તુ ધર ષામે્‌ ક 
સામે કેવાં ઝાદ રોપવા સારાં નદશ ગગાપ, ધરમાં ી 
કમા પ્રવેશ સારે તડારો ? ગજ કવા માંપતે અતે મ 
3વી ર્ચતાવાળા જેક્ષે ! છિશ્પ કોમ કસતારતે કેશમાં . : 
કમાં સેમી જમીત થગેરેતી સધાઈ થાય :૧ગેરેતી; - 7 
સમજ બીજામાં વાસ્છુગુર્ષ. વાસ્તુયત્ર, ડળ તેતા * 
દેવોનુ' પૂષ્ટ્ત નેવેવ્ર બળિ તધ વાસ્તુ લઘ મક્ષજ&. . 5% 
શ્રીજચાધામાં આવનાં લક્ષ અતે . ૩પ, સક્ષ, 
અ'શતારા, ગષ્, વષ; વર્ગ અતે નાડચક વગેરે તયા 
નમશેર્તી રચના, શુભાશુભ નમર, કિલર તોષ વગે-, 
રેતાં યશ્રા, દૂવા, તળાવ, વાવડી ફુ કરવાની કમક 
પાંચમામાં રાનતે( દનાર 3ર ને કઇ જિત” , 
કરવો, તમા રાળાતા બ્યમ ઉપરકી ભીંત, દગ્તુ,, 
જતે કદવનુ' પ્રમાશુ, ધરમાં કઈં “તનાં લાકડાં વપ . ૧3 
૨1૧, ધરના ઉલ્ષથી સ્તન તષદ થાળાના બ્યા* 
શરથી અલિદિ (મરી) તું, ૫૬ વિખાક ઘોડામર્સ - 
અતે દીપમ્યાન્‌ ખર્દેકીન્‌” દદર કરવાર્ની સચિક રીંત- 
ધરની બારની રર તવ" જમેદએ જૂક્વ, થર, * 
દેવ્ઝદિ મદ વિગેરે તકા અ લિધતી સકત અતે . 
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બેક એન્ડ કરીગાદિ ધણા મપતા તૈયાર હિમાંભ 
તથા તેના ભાવ અતે ક્પ્મતેદતા 51 પય તૈકાર 
માપતામાં આવ્યા છે જેથી એપવરસીપરા, પાસી, 
અતે કોન્ટ્રાશ્ટરોને ઘણી ઉપયોગી છે. નશ” 
િપ્સનાનિતવતિવત્ર--વિધપર્ષાતા પચપુવાના જક 
પ્રે આ પુસ્તકમાં કડીયા, સુતારની સતત: 
સપ્યા, ગાયો, જપ, નિતભતિયમાદિ ગ?/૨તી રીપ 
મહિત વર્ષુતામાં આશ્યા છે અઇ પાડ મુતાર, 
કઠીયા વિગેરેએ મતધાન્યાધ્તી મામી કમવનતારો છે. 
માટે પ્રવેક વિશ્ચકર્માભક્તેપખે આતે! પાદ 9૨૧૬ 
શકતુ નહિ.. ૨-3 
વિશ્વકમ(પુરાગૃ (વિશ્કર્માગરિત અર્જાત્‌ વિશકર્માની કયા), 
કામાં વિષ્કર્માતી કથા સહ્ય વવામાં ભાવી? ૨૦૦ 
ન્િસ્જાકેવજ--( મ શોક સાધે ગુજરાતી હીકમાં 
સર્વ સુષાર, કેદીઓએ! તપા સલાટ વગેરે કિશપું 
( માનેતું ) કામ કરનાર કારીમરેને લર 5૧* 
મોગી થાય તેવું આ પુસ્તક છે. જેમાં ધર પ્રાસાદ 
પ્રસાદી, બાંધવાના મણીતો, આચરતા મુડતો 
તમા મકાતો વીગેરે બાબતોના યિવો, ગોરા . 
અને યેણક આપવામાં આબ્યા જે, ખા પ્રુક્તક 
ધણું ઉષયોગીતે ઉચા કમળમાં ૩૫૪ વૈડાર છે. 
પુડું પારે સોનેરી નામવાળુ હેરત માતર. : ૧ 
શિક્પસારસ'પ્રહુ--આ પુસ્તક હિલ્પસખપી વેઇમ 
માહીતી આપે છે. ગટણુંઝ નહિ પપ કપા રાશિ- 
વાલા માષ્મતે ૩૪ “તતા માનથી પરમ જખ 
મળયો વિગેરે ભાબતતે હેડે વશી સરેપ્ાકથી સમ” 
જય પડે તેરી રીતે મુશ્વાર્મા આ્યા છે. તે હિવાક 
પર, 'મકાતે,, અને તે સ'બ'ધીના જુદીજુરી જતર્જ 
ગણીત પશુ બાપતામાં આવ્યા છે.. ર 


--કન્લ્સ્ૂૂ્કક---- 


